FCJIQ

Facultad de Ciencias y Tecnologias Quimicas

GUIA DOCENTE DEL GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS. CURSO 2024-2025
HORARIOS POR CURSO Y CUATRIMESTRE

32 CURSO (Primer Cuatrimestre)

AULA 1.07

Las aulas pueden verse modificadas en funcion del nimero final de alumnos

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

9:05 -10:00 . BIOTECNOLOGIA A
NUTRICION HUMANA NUTRICION HUMANA Clase recuperable
DE ALIMENTOS
RSV  GESTION DE LA CALIDAD TECNOLOGIA DE LOS TECNOLOGIA DE LOS TECNOLOGIA DE LOS
Y LEGISLACION os os os Clase recuperable
ALIMENTARIA ALIMENTOS Il ALIMENTOS Il ALIMENTOS Il
11:05-12:00 BIOTECNOLOGIA HIGIENE DE LOS . GESTION DE LA CALIDAD
NUTRICION HUMANA . Clase recuperable
DE ALIMENTOS ALIMENTOS | Y LEGISLACION ALIMENTARIA
12:05-13:00 BIOTECNOLOGIA HIGIENE DE LOS HIGIENE DE LOS GESTION DE LA CALIDAD al b
ase recuperable
DE ALIMENTOS ALIMENTOS | ALIMENTOS | Y LEGISLACION ALIMENTARIA P
13:05-14:00 GESTION DE LA CALIDAD
Clase seguin programacion Y LEGISLACION Programacion Facultad Clase seguin programacion
ALIMENTARIA

NOTA IMPORTANTE: Se recomienda consultar la guia-e o campus Virtual. En caso de duda, consultar con el profesor responsable de la asignatura.
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FCJIQ

Facultad de Ciencias y Tecnologias Quimicas

GUIA DOCENTE DEL GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS. CURSO 2024-2025
HORARIOS POR CURSO Y CUATRIMESTRE

32 CURSO (Segundo Cuatrimestre)

AULA 1.07

Las aulas pueden verse modificadas en funcion del nimero final de alumnos

9:05 -10:00

10:05-11:00

11:05-12:00

12:05-13:00

13:05-14:00

MARTES

DIETETICA Y ALIMENTACION
COMUNITARIA

MIERCOLES

DIETETICA Y ALIMENTACION
COMUNITARIA

JUEVES

ANALISIS SENSORIAL

VIERNES

Clase recuperable

HIGIENE DE LOS

BROMATOLOGIAIII

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS 11

DIETETICA Y ALIMENTACION

Clase recuperable

ALIMENTOS II COMUNITARIA
HIGIENE DE LOS ECONOMIA Y GESTION ECONOMIA Y GESTION
BROMATOLOGIA II ALIMENTOS II DE LA EMPRESA ALIMENTARIA ' DE LA EMPRESA ALIMENTARIA Clase recuperable
ECONOMIA Y GESTION ECONOMIA Y GESTION
BROMATOLOGIA I ANALISIS SENSORIAL DE LA EMPRESA ALIMENTARIA | DE LA EMPRESA ALIMENTARIA Clase recuperable
Clase segtin programacion ANALISIS SENSORIAL Programacion Facultad Clase seguin programacion

NOTA IMPORTANTE: Se recomienda consultar la guia-e o campus Virtual. En caso de duda, consultar con el profesor responsable de la asignatura.
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