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1. DESCRIPCION DEL TITULO

1.1. Denominacion

GRADO EN INGENIERIA AGRICOLA Y AGROALIMENTARIA POR LA
UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA

De acuerdo con el RD 861/2010, de 2 de julio, la Universidad de Castilla-La
Mancha propone que el titulo de Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria
contemple dos menciones

- Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria con mencion en
Explotaciones Agropecuarias, por la Universidad de Castilla-La
Mancha.

- Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria con mencién en
Industrias Agraria y Alimentarias, por la Universidad de
Castilla-La Mancha.

1.2. Universidad solicitante y Centro responsable del programa

UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA
Centros:

- ESCUELA DE INGENIEROS AGRONOMOS DE CIUDAD REAL

- ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE INGENIEROS AGRONOMOS DE
ALBACETE (ETSIA)

1.3 Tipo de ensefianza.

Presencial
1.4 Numero de plazas de nuevo ingreso ofertadas.

1° afio de implantaciéon: 60 (para cada Centro)
2° afio de implantacion: 60 (para cada Centro)
3° afio de implantacion: 60 (para cada Centro)

4° afio de implantacion: 60 (para cada Centro)

1.5 Numero de créditos y requisitos de matriculacion.

Ne de créditos ECTS del titulo: 240
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N© minimo de ECTS de matricula por estudiante y periodo lectivo, y en
Su caso, normas de permanencia: 30

Se adjunta como Anexo la Normativa de la UCLM con el régimen de
permanencia en estudios de Grado y Master. LA normativa se aprob6 en Consejo
de Gobierno del dia 2/03/2010.

1.6 Resto de informacién necesaria para la expedicion del Suplemento
Europeo al Titulo de acuerdo con la normativa vigente.

Rama de conocimiento: INGENIERIA Y ARQUITECTURA.
Naturaleza de la institucion que ha conferido el titulo: PUBLICA.

Profesiones reguladas para las que capacita el titulo: INGENIERO TECNICO
AGRICOLA.

Se trata de una profesion regulada. La Orden CIN/323/2009, de 9 de Febrero,
establece los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios oficiales
que habiliten para el ejercicio de la profesion de Ingeniero Técnico Agricola.

El titulo de Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria incorporara la
mencién en Explotaciones Agropecuarias o la mencién en Industrias
Agrarias y Alimentarias, de acuerdo con el itinerario o intensificacion
curricular cursado por el alumno, segun lo establecido en el Real Decreto
861/2010 de 2 de julio (BOE, de 3 de julio de 2010).

En su caso, lenguas utilizadas a lo largo del proceso formativo: ESPANOL.

2. JUSTIFICACION

2.1. Justificacion del titulo propuesto, argumentando el interés
académico, cientifico o profesional del mismo.

Se propone el titulo de Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria, con sus
menciones en Explotaciones Agropecuarias e Industrias Agrarias y Alimentarias
por la unificacion de los Grados en Ingenieria Agricola y del Medio Rural (BOE 6-
1-2011) yelGrado en Ingenieria Agroalimentaria (BOE 5-1-2011) inscritos ambos
en el Registro de Universidades, Centros y Titulos (BOE 11-11-2010) que
actualmente se imparten en la Universidad de Castilla-La Mancha.

La unificacion de las dos titulaciones actuales se justifica dentro de las
directrices de reordenacion de la oferta educativa de la Universidad de Castilla-
La Mancha con el fin de fortalecer los estudios relacionados con la Agronomia
en esta Universidad.

Los dos Grados de origen compartian un tronco comun idéntico formado
principalmente por los dos primeros cursos de la titulacién en los cuales eran
coincidentes tanto asignaturas como cargas lectivas de las mismas y la
formacion especifica a la especialidad se concentraba en los cursos de tercero y
cuarto. El titulo unificado, que se propone en esta Memoria, mantiene el tronco
comun de los primeros cursos contemplando dos menciones que coinciden tanto
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en asignaturas como en carga lectiva con los cursos de tercero y cuarto de las
titulaciones anteriores.

Se pretende con ello que el alumno con vocacién agronémica no tenga que
decidirse por su especializacion desde un principio sino que sea en tercer curso
donde opte por la mencibn que mejor se adapta a sus expectativas
profesionales, una vez que ya ha adquirido las competencias de Formacion
Basica y de Formaciéon Comun a la Rama Agricola de su titulacion.

2.1.1. La profesion de Ingeniero Técnico Agricola.

La profesion de Perito Agricola fue creada por Real Decreto de 1 de septiembre
de 1855, que dio a la profesidn un sesgo marcadamente tecnoldgico. Desde su
instauracion, la profesion fue concebida como una forma de dotar a los servicios
administrativos de personal experto en las nuevas técnicas agrondmicas. Ese
propdésito inicial del legislador, alumbrado en el marco de un Estado de vocacion
intervencionista y volcado en la actividad de fomento, dio como resultado la
configuracion de una profesion muy vinculada a la actividad publica y
encuadrada en cuerpos funcionariales de caréacter técnico.

Desde su creacion, operada en virtud del Real Decreto de 4 de diciembre de
1871, se considerd que el personal Facultativo Agricola estaria constituido por
los Ingenieros Agronomos Yy los Peritos Agricolas, los cuales habian de poseer,
necesariamente, el derecho exclusivo de intervenir tanto en el ambito oficial
como en el particular, en todo cuanto tuviere que ver con la riqueza rdstica en
todos sus aspectos y manifestaciones. Queda patente, por tanto, que las
atribuciones del Perito Agricola fueron desde la creacién de la carrera las de
estudio y difusién, asi como, obviamente, las de aplicacion de aquellos
principios.

Durante el siglo XIX, las atribuciones de los Ingenieros Técnicos de
especialidades agricolas se establecieron de forma simultanea a las de los
Ingenieros Agrénomos. Ya entrado el siglo XX, se les dio una nueva
estructuracion a partir de la Ley 2/1964, de 29 de abril, sobre Reordenacion de
las Ensefianzas Técnicas, en cuyo desarrollo se promulgé el Decreto 148/1969,
de 13 de febrero, que reconocié y definié una pluralidad de especialidades. Las
facultades profesionales propias de la Ingenieria Técnica Agricola fueron
establecidas por el Decreto 2094/1971, de 13 de agosto, que se constituy6 a
partir de entonces como la norma fundamental en materia de atribuciones. Al
mismo tiempo, en él se establecid la equiparacion entre los Ingenieros Técnicos
Agricolas de las distintas especialidades y los antiguos Peritos Agricolas.

En esa norma se otorgaba competencia a los Ingenieros Técnicos Agricolas para
la redaccion de proyectos en ciertos supuestos tasados, asi como en direcciones
de obra y otros trabajos varios (redacciones de informes y presupuestos
derivados del proyecto, organizacion y ejecucidon de trabajos de lucha contra las
plagas, levantamientos topograficos, replanteos, etc.). Los criterios utilizados
para la solucién de conflictos de competencias fueron fijados por sentencias del
Tribunal Supremo.
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Ley 12/86, de 1 de abril, por la que se regulan las atribuciones profesionales de
Arquitectos Técnicos e Ingenieros Técnicos.

La promulgacion de esta norma legal supuso un cambio radical en la regulaciéon
de las profesiones técnicas tituladas que se incluian en su ambito de aplicacion.
Se establece, por tanto, una vinculacion entre las actividades profesionales y
los titulos de formacién, que seran los que amparen los conocimientos y
formacion necesarios para que aquellas existan, y que vendran establecidos por
la normativa de ensefianza. Con ello se culmina la separacion definitiva entre
legislacion académica y legislacion profesional.

Con la intencién de establecer en su Preambulo la plenitud de atribuciones a la
que nos hemos referido, la Ley 12/86 establece en el art. 1.1 el criterio
competencial bésico:

"Los Arquitectos e Ingenieros Técnicos, una vez cumplidos los requisitos
establecidos por el ordenamiento juridico, tendran la plenitud de facultades y
atribuciones en el ejercicio de su profesion dentro del ambito de su respectiva
especialidad técnica".

Y en el articulo 2.1 se desarrollan y explicitan esas facultades y atribuciones,
entre ellas la de proyeccion:

"Corresponden a los Ingenieros Técnicos, dentro de su respectiva especialidad,
las siguientes atribuciones profesionales:

a) La redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccién,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje
o0 explotacién de bienes muebles o inmuebles, en sus respectivos casos, tanto
con caracter principal como accesorio, siempre que queden comprendidos por
su naturaleza y caracteristicas en la técnica propia de cada titulaciéon (...)"

Asi pues, y como norma general, cualquier Ingeniero Técnico Agricola tendréa
capacidad para proyectar, de modo que Unicamente cabran excepciones a esa
regla en aquellos proyectos que notoriamente queden fuera del &mbito de los
conocimientos adquiridos. En este sentido, la consagraciéon en la Ley 12/86 de
los principios de libertad en el ejercicio profesional, plenitud de atribuciones
dentro de la respectiva especialidad y libre competencia, ha de interpretarse
como el fin de los monopolios en materia de atribuciones.

Junto a las actividades que mayor capacidad técnica y responsabilidad
comportan, como son las de proyeccién, los siguientes apartados recogen de
manera genérica y sin enumeraciones concretas otro tipo de trabajos
profesionales que corresponden a los Ingenieros Técnicos:

b) La direccion de las actividades objeto de los proyectos a que se refiere el
apartado anterior, incluso cuando los proyectos hubieren sido elaborados por
un tercero.

¢) La realizacién de mediciones, célculos, valoraciones, tasaciones, peritaciones,
estudios, informes, planes de labores y otros trabajos analogos.

d) El ejercicio de la docencia en sus diversos grados en los casos y términos
previstos en la normativa correspondiente y, en particular, conforme a lo


http://www.citac.org/normas/pdf/ley1286.pdf
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dispuesto en la Ley Orgéanica 11/1983, de 25 de agosto, de Reforma
Universitaria.

e) La direcciéon de toda clase de industrias o explotaciones y el ejercicio, en
general respecto de ellas, de las actividades a que se refieren los apartados
anteriores".

Ademas, se hace referencia en el art. 2.4/Ley 12/86 a otras atribuciones y
derechos reconocidos en otras normas diferentes, asi como a la equiparacion
competencial de los antiguos Peritos y Aparejadores:

"Ademas de lo dispuesto en los tres primeros apartados de este articulo, los
Arquitectos e Ingenieros Técnicos tendran igualmente aquellos otros derechos
y atribuciones profesionales reconocidos en el ordenamiento juridico vigente,
asi como las que sus disposiciones reguladoras reconocian a los antiguos
Peritos, Aparejadores, Facultativos y Ayudantes de Ingenieros.

Las atribuciones profesionales que en la presente Ley se reconocen a los
Arquitectos e Ingenieros Técnicos corresponderan también a los antiguos
Peritos, Aparejadores, Facultativos y Ayudantes de Ingenieros, siempre que
hubieran accedido o accedan a la especialidad correspondiente de la
Arquitectura o Ingenieria técnica conforme a lo dispuesto en la normativa que
regula la utilizacién de las nuevas titulaciones".

Y el articulo 4/LAPIT se ocupa de las actividades complejas que presentan
elementos propios de varias titulaciones:

"Cuando las actividades profesionales incluidas en los articulos anteriores se
refieran a materias relativas a mas de una especialidad de la Arquitectura o la
Ingenieria técnicas, se exigira la intervencidén del titulado en la especialidad que,
por la indole de la cuestién, resulte prevalente respecto de las demas. Si ninguna
de las especialidades en presencia fuera prevalente respecto de las demas, se
exigira la intervencion de tantos titulados cuantas fuesen las especialidades,
correspondiendo entonces la responsabilidad a todos los intervinientes".

En cuanto a la determinacion de la especialidad, ambito en el que se
desenvuelve la plenitud competencial, el art. 1.2/LAPIT sefiala lo siguiente:

"A los efectos previstos en esta Ley se considera como especialidad cada una
de las enumeradas en el Decreto 148/1969, de 13 de febrero, por el que se
regulan las denominaciones de los graduados en Escuelas Técnicas y las
especialidades a cursar en las Escuelas de Arquitectos e Ingenieria Técnica".

Por tanto, hay que precisar el alcance de esa remisidon a una norma de rango
inferior y anterior a la promulgacién de la CE. Como se ha apuntado
anteriormente, debe considerarse que en esa norma, que fue dictada en
desarrollo de la Ley 2/1964, de 29 de abril, de Reordenacion de las Ensefianzas
Técnicas, se definen las diferentes especialidades de la Ingenieria Técnica
Agricola, pero no se establece el contenido sustantivo de cada una de ellas ni
se definen sus atribuciones. Antes al contrario, opera Unicamente como indice
descriptivo de las mismas. En efecto, la remision al Decreto debe entenderse en
sus justos términos. O, lo que es lo mismo, exclusivamente en funcién del
ambito que delimita su titulo -"(...) por el que se regulan las denominaciones



@@@LM Vicerrectorado de Docencia v Relaciones Internacionales

UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA

de (...)"-, y en ningun caso como una regulacion de atribuciones o una llamada
a la totalidad de su contenido, sino Unicamente a la parte del mismo que enuncia
las especialidades. Vienen a confirmar esta interpretacion tanto la Disposicion
Transitoria Primera del propio Decreto 148/1969, que remite a una posterior
determinacién de las facultades y atribuciones de los técnicos (es lo que hizo la
Ley 12/86), como la Disposicion Final Cuarta de la propia Ley 12/86, que
establece taxativamente que "quedan derogadas cuantas disposiciones de igual
o inferior rango sobre atribuciones profesionales de Ingenieros y Arquitectos
Técnicos, se opongan a lo establecido en la presente Ley, que entrara en vigor
el mismo dia de su publicacion en el Boletin Oficial del Estado".

Ademas, en el texto de la Ley 12/86 se hace referencia a las especialidades
"enumeradas" en el Decreto 148/69, y nunca se utiliza la expresion "definidas".
Por tanto, y en consonancia con los principios establecidos por la Ley 12/86 de
libertad en el ejercicio profesional, plenitud de atribuciones e idoneidad o
capacitacion real, tal contenido vendra determinado por la normativa académica
que establece las enseflanzas a impartir para obtener la titulacion. Seran los
conocimientos adquiridos en cada especialidad, por tanto, los que determinaran
la existencia o no de atribuciones. En el caso de los I.T.A., cada una de las
especialidades de la profesion cuenta con su norma creadora. En efecto, las
cuatro fueron aprobadas por Real Decreto de 26 de octubre de 1990
(modificadas posteriormente en cuanto a la denominacién por Real Decreto
50/1995, de 20 de enero), y en las mismas se establece el titulo universitario
oficial y las directrices generales propias de los planes de estudios conducentes
a su obtencién. Esas normas son las siguientes: RD 1452 (Industrias Agrarias y
Alimentarias), RD 1453 (Explotaciones Agropecuarias), RD 1454
(Hortofruticultura y Jardineria) y RD 1455 (Mecanizaciéon y Construcciones
Rurales). De lo establecido en ellas y en los planes de estudio que las desarrollan
depende la solucién a los problemas competenciales que puedan plantearse.

2.1.2.- Normas reguladoras del ejercicio profesional vinculado al titulo
de Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria.

El titulo propuesto de Grado Ingenieria Agricola y Agroalimentaria se adecua
completamente a las normas reguladoras del ejercicio profesional de Ingeniero
Técnico Agricola, que se relacionan a continuacion:

- Real Decreto 314/2006, de 17 de marzo, por el que se aprueba el Cédigo
Técnico de la Edificacion.

- Orden ECO/805/2003, de 27 de marzo, sobre normas de valoracion de
bienes inmuebles y de determinados derechos para ciertas finalidades
financieras.

- Ley 49/2003, de 26 de noviembre, de Arrendamientos RUsticos.
- Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vifa y el Vino.

- Ley 8/2003, de 24 de abril, de Sanidad Animal.
- Ley 43/2002, de 20 de noviembre, de Sanidad Vegetal.
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- Real Decreto 1201/2002, por el que se regula la Produccion Integrada de
los Productos Agricolas.

- Ley 1/2000, de 7 de enero, de Enjuiciamiento Civil.
- Ley 38/1999, de 5 de noviembre, de Ordenaciéon de la Edificacion.

- Ley 12/1986, de 1 de abril, sobre regulacion de las atribuciones
profesionales de los Arquitectos Técnicos e Ingenieros Técnicos.

2.1.3. Relacidon de la propuesta con las caracteristicas socioecondmicas
de la zona de influencia del titulo.

La agricultura de Castilla-La Mancha es mayoritariamente de secano y muy
sensible a las condiciones medioambientales, caracterizada ademas por sus
sistemas de produccion extensivos. Algo mas del 50 % de la superficie regional
(4,2 Mha) se dedica a tierras de cultivo, de las cuales un 10% son de regadio,
frente al 15% al nivel nacional, aunque aportan el 40% de la produccion final
agraria regional. Un 23% es terreno forestal y un 9 % esta catalogado como
prados y pastizales. Del Sector Agrario, el 62% es produccion total agricola,
33% produccion ganadera y 3,5% producciéon forestal. Este sector absorbe el
149% de la poblacion activa frente al 9,2% de media nacional, y supone en torno
al 12% del PIB regional mientras la media nacional esta en el 5%. La agricultura
y la industria agroalimentaria constituyen el principal sector productivo de la
region. También es una de las regiones mas deprimidas y menos pobladas de
Espafia (solo 22 habitantes/km? frente a los 77 habitantes/km? de media
nacional). La desertificacion poblacional de amplias zonas de Castilla-La Mancha
(Serrania de Cuenca, extensas comarcas de Guadalajara, la Sierra de Albacete,
etc.), con densidades inferiores a 10 habitantes/km?, es un hecho alarmante,
que pone en peligro la pervivencia del mundo rural.

La agricultura del futuro, ha de alcanzar los objetivos de la Agricultura
Sostenible: sistemas de produccion de cultivos de bajos inputs, para minimizar
la utilizacibn de medios de produccion externos a la explotacién agricola
(fertilizantes, productos fitosanitarios, etc.), reducir los costes de produccién,
adaptarse a un sistema de produccion dinamico (producir lo que demanda el
mercado en cada momento), aprovechando al maximo el valor afiadido ligado a
la diferenciacidon de productos de calidad y seguros para la salud del consumidor,
evitar la contaminacion de las aguas superficiales y subterrdneas, e
incrementar, a corto y a largo plazo, la rentabilidad de la explotacion. Es decir,
desarrollar la agricultura en relacidn con dos ejes referenciales: viabilidad
socioeconOmica y viabilidad ecoldgica.

Como idea bésica puede decirse que, debido a las condiciones naturales, la
regidon presenta un panorama de cultivos escasamente diversificados. No
obstante, Castilla La Mancha destaca a nivel nacional como la primera regién
productora de vino (también es la mayor regioén productora de Europa), lentejas,
yeros, azafran, ajo, melén, cebolla, champifién, mimbre, lavanda y lavandin. De
igual forma, es la segunda regidén productora de cebada y aceite de oliva virgen,
ocupando, ademas, lugares destacados en la produccién de otros cultivos como
girasol, zanahoria, veza forraje, veza grano, maiz...etc. Respecto a la ganaderia,
destacan la produccion de cordero manchego y el incremento que han
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experimentado en los ultimos afios las producciones de leche y de carne de
cerdo.

La propuesta presentada, intenta ofrecer una motivacion suficiente a los
interesados por su estudio, para adquirir la formacién suficiente que permita
abordar la problematica derivada del sector agrario regional en un contexto
préximo y afin con las caracteristicas socioecondmicas de la zona de influencia
del titulo.

2.1.4. Informacion acerca de la demanda del titulo y su interés para la
sociedad.

Como consecuencia de la convocatoria que la Agencia Nacional de Evaluacion
de la Calidad y Acreditaciobn (ANECA) hizo publica en el afio 2003 y cuyos
objetivos eran: impulsar en las universidades espafiolas la realizacion de
estudios y supuestos practicos para el disefio de planes de estudio y de titulos
oficiales de grado adaptados al Espacio Europeo de Educacién Superior y, en
segundo lugar, elaborar un Libro Blanco de los estudios correspondientes, que
seria editado por la Agencia Nacional de Evaluaciéon de la Calidad y Acreditacion,
se conform6 una Conferencia de Directores y Decanos de Centros que imparten
Estudios de Ingeniero Agronomo, Ingeniero de Montes, Ingeniero Técnico
Agricola e Ingeniero Técnico Forestal en Espafa (en adelante, Conferencia de
Directores). El trabajo realizado por ésta, reine informacion suficiente sobre el
contenido de este apartado si bien, el analisis de los datos fue realizado para el
periodo 1999-2004.

En dicho estudio realizado, los datos disponibles ponen de manifiesto la
tendencia a la baja en todas las titulaciones implicadas lo que debe ser tenido
en cuenta al plantear una posible reduccion del numero de titulaciones que
abarquen el &mbito de estos estudios universitarios.

El descenso en la demanda en primera preferencia es comun para todas las
titulaciones objeto de estudio lo que ha generado la tendencia de muchas de las
universidades a no limitar el nimero de plazas ofertadas.

No obstante lo anterior y segun se desprende de las actas de la Conferencia de
Directores, la tendencia a la baja del interés de estos estudios esta
condicionada, en cierto modo, por el desconocimiento de la sociedad de las
capacidades y aptitudes laborales de los profesionales que actualmente se
forman en nuestras universidades e, indudablemente, por la valoracién social
de las actividades ligadas al medio rural.

Como consecuencia de lo anterior, la Conferencia ha iniciado un programa de
promocion y difusion de estos estudios para acercar a la poblacién el contenido
y capacidades de la ingenieria en el sector agrario.

Posteriormente se ha completado el estudio sobre la demanda de estas
titulaciones utilizando los “Informes sobre oferta, demanda y matricula de nuevo
ingreso de las titulaciones” realizados por el Ministerio de Educacién, Cultura y
Deporte (http://www.mecd.gob.es/educacion-mecd/areas-
educacion/universidades/estadisticas-informes/informes.html)
correspondientes a los afios comprendidos entre el 2004 y el 2010.
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El andlisis relativo a estos ultimos seis aflos mantiene la tendencia a la baja en
estas titulaciones que ya se puso de manifiesto en el Libro Blanco y que se han
citado con anterioridad.

La disminucion paulatina de la demanda de estudios de caracter técnico, en
general, y de los estudios relacionados con la ingenieria agrondmica, en
particular, hacen necesaria una reestructuracion de la oferta de dichas
titulaciones.

Por ello, en la Universidad de Castilla-La Mancha, se ha optado por la
reunificacion de los dos titulos de Grado existentes en la actualidad (Grado en
Ingenieria Agricola y del Medio Rural y Grado en Ingenieria Agroalimentaria) en
un unico titulo de Grado con dos menciones, que constituyen el objeto de la
presente Memoria.

2.1.5. Experiencias anteriores de la Universidad en la imparticiéon de
titulos de caracteristicas similares.

- Escuela de Ingenieros Adaréonomos de Ciudad Real

Los antecedentes de la Escuela de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real se
remontan al afio 1917, cuando se cre0 la Escuela de Peritos Agricolas, agregada
a la Granja Agricola entonces existente. En 1922, fue suprimida por
centralizarse en Madrid estos estudios.

El Decreto 854, de 4 de Abril de 1968, dispuso la creacion de 8 Escuelas Técnicas
de Grado Medio y, entre ellas, la Escuela de Ingenieria Técnica Agricola de
Ciudad Real. Su funcionamiento se inicidé en el curso 1969/70 impartiendo la
especialidad de Explotaciones Agropecuarias.

El Decreto 1377/1972, de 10 de Mayo, dispuso la integracion de las Escuelas de
Arquitectura e Ingenieria Técnica en la Universidad y, como consecuencia de
ello, nuestra Escuela quedé integrada como Escuela Universitaria de Ingenieria
Técnica Agricola en la Universidad Politécnica de Madrid, teniendo efectividad
desde el 1 de Octubre de 1972.

Con la creacion de la Universidad de Castilla-La Mancha en el afio 1985 se
transfieren a la misma todos los Centros que dependian de otras Universidades.
En el RD 717/1985 aparece la incorporacion de la E.U.1.T.A. de Ciudad Real, de
todos sus bienes, terrenos, edificios y material inventariable, a la Universidad
de Castilla-La Mancha.

Por el RD 1025/1989 de 28 de Julio, se autoriza la imparticibn en nuestra
Escuela de la especialidad de Industrias Agrarias y Alimentarias, aprobandose
su correspondiente Plan de Estudios en Resolucion de 18 de Septiembre de
1989.

En el afio 1999 se llevaron a cabo las modificaciones de los Planes de estudios
de ambas Titulaciones segun las Resoluciones 1999/24180 (Especialidad de
Explotaciones Agropecuarias) y 1999/24181 (Especialidad de Industrias
Agrarias y Alimentarias) del 1 de noviembre (BOE n® 303 de 20/1/99).
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La dltima titulacién incorporada a la Escuela ha sido la de Ingeniero Técnico
Agricola en Hortofruticultura y Jardineria cuyo Plan de Estudios fue aprobado
por la Resolucién de 20 de Junio de 1995 (BOE n° 168 de 15/7/95). La
implantacion de esta especialidad se realizé en el curso académico 2001-02,
como resultado de la modificacion de los Planes de Estudios de la misma,
aprobados por la Resolucion de 28 de enero de 2002 (BOE n° 37 de 12/2/2002).

Debido a la larga trayectoria de esta Escuela se han impartido diversos Planes
de Estudio a lo largo de su existencia. Cuando se inicié el funcionamiento de la
Escuela Universitaria de Ingenieria Técnica Agricola de Ciudad Real, en 1969,
estaba vigente el Plan del 69 correspondiente a la especialidad de Explotaciones
Agropecuarias.

Planes posteriores al del 69 fueron los llamados Plan Experimental y Plan del
73, de escasos afos de vigencia, ya que a los tres afios comienza el Plan de
1976 (B.O.E. de 24-12-76). En este Plan el alumno se integraba en la
Especialidad desde primer curso. La especialidad de Industrias Agrarias y
Alimentarias se imparte por vez primera en esta Escuela a lo largo del curso
89/90.

En 1990, los Reales Decretos 1452 y 1453 de 26 de Octubre (B.O.E. de 20 - 11-
90) establecen los titulos oficiales de Ingeniero Técnico en Industrias Agrarias
y Alimentarias e Ingeniero Técnico en Explotaciones Agropecuarias, y las
directrices generales propias de los Planes de Estudio conducentes a la
obtenciéon de los mismos. La Escuela elabor6 una propuesta de Plan de Estudios,
que fue aprobada por la Junta de Gobierno de la Universidad en mayo de 1994.
Enviados para su homologacién al Consejo de Universidades éste los hizo
publicos el 4 de Noviembre de 1994 (B.O.E. 264). Los estudios correspondientes
a estos Planes se iniciaron el curso 94/95, comenzando su implantacién por
primer curso.

En el B.O.E. de 16 de Mayo de 1997 se publica el RD 614 por el cual se modifica
parcialmente los RD 1497/1987, 1267/1994 y 2347/1996 que establecen las
directrices generales de los planes de estudios homologados en 1994 y
actualmente vigentes.

El Real Decreto 779/1998, de 30 de abril (B.O.E. de 1-5-98), modifica
parcialmente los anteriores Reales Decretos, y en él se define el concepto de
CREDITO como la unidad de valoracion de las ensefianzas.

La Junta de Gobierno de la Universidad de Castilla-La Mancha, de 20 de Julio de
1999, aprobd los nuevos planes de estudio de las titulaciones de Ingeniero
Técnico Agricola especialidad en Explotaciones Agropecuarias e Ingeniero
Técnico Agricola especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias, para
adaptarlos a las nuevas normas, entrando en vigor, curso a curso, a partir del
curso 1999/2000.

La ultima titulaciéon incorporada a la Escuela ha sido la de Ingeniero Técnico
Agricola en Hortofruticultura y Jardineria cuyo Plan de Estudios fue aprobado
por la Resolucién de 20 de Junio de 1995 (BOE n° 168 de 15/7/95). La
implantaciéon de esta especialidad se realiz6 en el curso académico 2001-02,
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como resultado de la modificacion de los Planes de Estudios de la misma,
aprobados por la Resolucion de 28 de enero de 2002 (BOE n© 37 de 12/2/2002).

El proceso de adaptacion de las titulaciones que se imparten en el Centro a la
metodologia docente acorde con el proceso de Convergencia Europea se inici6
a lo largo del curso académico 2004-05, cuando algunos profesores del Centro
comenzaron a adaptar su docencia a los nuevos modos gue exigen los créditos
ECTS (European Credit Transfer System).

Desde entonces se ha realizado la adaptacién progresiva de los distintos cursos
de las tres titulaciones al sistema de créditos ECTS. El proceso se ha llevado a
cabo de forma secuencial, empezando en el curso académico 2005-06 con la
adaptacion de las asignaturas de primer curso; continuando con la adaptacion
de las asignaturas de segundo, en el curso académico 2006-07 y por ultimo
incorporando a dicho proceso las asignaturas de tercero en el curso 2007-08.

Asi, desde entonces las tres Titulaciones que se imparten en el Centro se
encuentran integramente adaptadas al Sistema Europeo de Créditos ECTS. De
esta forma la formacion del alumno se centra, mas que en la adquisicién de
conocimientos, en el aprendizaje de las destrezas y competencias necesarias
para poder ejercer satisfactoriamente su profesion.

El proceso de adecuacion de las titulaciones al sistema europeo ha sido largo y
laborioso y para ello se ha trabajado en distintos ambitos. Por un lado, La
Direccion de la EUITA de Ciudad Real, en un intento de situar a esta Escuela en
la vanguardia de las Escuelas de Ingenieria Agraria de Espafia, ha venido
participando activamente en las reuniones nacionales, dentro de la 12
Convocatoria para el disefio de Planes de Estudios de la ANECA, que han
culminado su trabajo con la redaccion de un Libro Blanco que describe el marco
de actuacion de las nuevas titulaciones de Ingenieria Agraria en el Espacio
Europeo de Educacién Superior.

Por otro lado, con la intencidon de acercarse a este futuro proximo y de acortar
al méximo los plazos de adaptacion a las nuevas titulaciones, desde la Direccion
se promueve la puesta en marcha de un Plan Piloto para la Implantacién de los
Créditos ECTS, de forma progresiva, en los distintos cursos de las titulaciones.
Para ello, se ha participado en las distintas Convocatorias de Proyectos de
Innovacién Docente, promovidas por el Vicerrectorado de Convergencia Europea
y Ordenacién Académica, en las convocatorias del 2005, 2006, 2007 y 2008, asi
como en las Actividades de Formacién para el Profesorado, organizadas por la
Universidad. Este proceso ha contado con la respuesta positiva y la participacion
de todos los profesores del Centro.

Finalmente, en el curso 2009-10 se implantaron los titulos de Grado en
Ingenieria Agricola y del Medio Rural y Grado en Ingenieria Agroalimentaria. La
implantaciéon se realiz6 por inmersion, empezando de forma simultanea los
cuatro cursos de ambas titulaciones. Por otro lado la extinciéon de los planes de
Ingeniero Técnico Agricola vigentes se ha ido realizando de forma gradual,
acorde a la normativa especifica al respecto.

La presente memoria de solicitud de verificacion del titulo de Grado en
Ingenieria Agricola y Agroalimentaria el cual sustituye al Grado en Ingenieria
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Agricola y del Medio Rural y al Grado en Ingenieria Agroalimentaria, tiene como
objetivo la busqueda de la mejora docente incrementando la eficiencia y eficacia
de los recursos humanos y materiales de la EIA.

- Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de Albacete
(ETSIA)

La ETSIA, se crea segun R.D. 1050/1992 de 31 de Julio (BOE 26 de Agosto),
ofertando en la actualidad los siguientes estudios: Ingeniero Técnico Agricola
(Especialidad Explotaciones Agropecuarias), Ingeniero Técnico Forestal
(Especialidad Explotaciones Forestales) e Ingeniero Agronomo.

Como antecedentes histéricos podemos citar que la Escuela Universitaria
Politécnica de Albacete (en adelante EUPA) fue creada por Real Decreto de 14
de Abril de 1978 (si bien las actividades comenzaron en 1976), dependiendo de
la Universidad de Murcia. Las titulaciones que se impartian eran: Ingeniero
Técnico Agricola, Ingeniero Técnico Forestal, Ingeniero Técnico Industrial. El 2
de Abril de 1985 se incorpora a la Universidad de Castilla-La Mancha (creada
por Ley 27/1982 de 30 de Junio), impartiendo las ensefianzas conducentes a la
obtencion de los titulos de: Ingeniero Técnico Agricola, Ingeniero Técnico
Forestal, Ingeniero Técnico Industrial, y Diplomado en Informatica; con
posterioridad, en el curso 92/93 se produce la separacion en dos Centros (la
EUPA y la ETSIA). El curso 93/94 marca el inicio de las actividades propias de
la ETSIA con la puesta en marcha del 2° ciclo de los estudios conducentes al
titulo de Ingeniero Agrénomo.

Los estudios de I|.T. Agricola e I.T. Forestal en Albacete se inician en 1976. En
el afio 1982 se aprueban los Planes de Estudios de I.T. Agricola e I.T. Forestal,
Especialidades de Explotaciones Agropecuarias y Explotaciones Forestales
respectivamente. Posteriormente, en el afio 1994 se produce la sustitucion de
dichos Planes por otros, estructurados segun el modelo de créditos. Los Planes
actualmente vigentes son el resultado de la modificaciéon llevada a cabo en 1999
sobre los anteriormente mencionados siguiendo las directrices del Ministerio de
Educacion, Cultura y Deporte (MECD).

La evolucion del numero de alumnos matriculados en estas titulaciones ha sido
creciente hasta el curso 1999/2000, siguiendo la misma tendencia de los
estudios de ciclo corto del conjunto de la Universidad. La misma tendencia
creciente se presenta en el n® total de PDI para el mismo periodo, mientras que
el n® de miembros del PAS adscrito al Centro y el de Departamentos implicados
se ha mantenido.

Las titulaciones de I.T. Agricola e I. T. Forestal son de las méas veteranas de la
UCLM. En ellas se encuentran implicados varios Departamentos con docencia en
distintos Campus de la UCLM, algunos de cuyos profesores han venido
participando en diversos 6rganos de la Universidad, ocupando en algunos casos
puestos de liderazgo.

Los estudios de Ingeniero Agrobnomo en Albacete se inician en el curso 1993/94,
con un segundo ciclo conducente al titulo de Ingeniero Agrbnomo que, como
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describe la resolucion de 1 de octubre de 1993 (BOE de 14 de diciembre), carece
de especialidad y presenta una carga lectiva de 150 créditos.

En el afio 1993 (Resolucion de 1 de octubre de 1993, BOE de 14 de diciembre)
se aprueba el Plan de Estudios de I. Agrbnomo para la Escuela Técnica Superior
de Ingenieros Agronomos de Albacete. En 1999, se produce la remodelaciéon del
referido Plan segun las directrices del Ministerio de Educacion, Cultura y Deporte
(MECD) dando lugar al actualmente vigente.

Hasta el curso 93/94, el Plan de estudios de |.T. Agricola (especialidad en
Explotaciones Agropecuarias) y de I.T. Forestal (especialidad en Explotaciones
Forestales) estaba conformado por asignhaturas anuales. Desde el curso 94/95,
con la puesta en marcha de los Planes estructurados en créditos, aparecen
asignaturas de distinto caracter: troncales, obligatorias de universidad y
optativas, anuales y cuatrimestrales. En el caso de la titulacion de I. Agrbnomo,
ya desde su implantacion en el curso 1993/94, se establece una estructura
segun el esquema de créditos, con asignaturas anuales y cuatrimestrales.

Se trata de titulaciones que tienen un marcado caracter generalista en el
contexto de la Ingenieria Técnica (Explotaciones Agropecuarias y Explotaciones
Forestales) y que por tanto, reunen una oferta de conocimientos bastante
amplia; desde los esquemas productivos iniciales y el disefio de las
infraestructuras necesarias, hasta la produccién obtenida.

El proceso seguido para la titulacion de Ingeniero Agronomo ha sido distinto. El
esquema ciclico por el que esta Universidad opté en su momento, implicaba
necesariamente una coordinacién entre los objetivos de ambos ciclos. En este
sentido, el segundo ciclo no ha de significar, necesariamente, un complemento
en la formacion de los titulados de grado medio hasta equipararlos a la de grado
superior de otros Centros con esquemas no ciclicos, sino que los objetivos de
formacion de cada titulacion son diferentes por si mismos y, en funciéon de ellos,
habran de definirse los esquemas metodolégicos oportunos.

Esquematicamente, los objetivos planteados para la titulacibn de Ingeniero
Agrénomo en este Centro son los siguientes:

- Su formacién de tipo generalista le capacitara para adaptarse al cambio
tecnoldgico y social.

- Su formacién cientifica se reforzara de forma especial en los fundamentos
de la tecnologia agraria

- Serd capaz de actuar en las técnicas de la produccién agroalimentaria,
incorporando las adecuadas para la conservacion del medio ambiente.

- Seré capaz de concebir, disefiar, ejecutar, gestionar y evaluar proyectos de
actuacion en el sector agroalimentario.

- Deberé ser capaz de integrarse en equipos multidisciplinares con proyeccion
internacional

- Su formacién le permitird incorporarse al mundo de la investigaciéon y del
desarrollo tecnolégico en materias agrarias.
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La dltima revision de los diferentes Planes de Estudio del Centro ha permitido
redisefiar mecanismos de informacion suficientes y adecuados que conlleven
una metodologia apropiada a los contenidos de cada titulo. Sin duda, resulta
muy positivo, tanto para alumnos como para profesores y responsables
académicos, el desarrollar seminarios de orientacibn sobre la actividad
profesional de nuestros titulados incluso con participacibn de egresados que
trasladen la realidad del mercado de trabajo. Su interés primordial, fue
precisamente atender como compromiso fundamental al establecimiento de un
esquema equilibrado incorporando las orientaciones de especialidad hoy
vigentes: Zootecnia, Fitotecnia, Industrias, Economia Agraria e Ingenieria Rural.

El acceso a las titulaciones de Ingenieria Técnica se realiza a través de las
pruebas de Selectividad. Existe adem&s un cupo del 30% para alumnos
procedentes de determinadas ramas de Formacién Profesional de 2° grado, de
maodulos profesionales de nivel 3 y de ciclos formativos superiores. Para el caso
del acceso al 2° ciclo de Ingeniero Agrbnomo, se aplica la Orden de 11 de
septiembre de 1991 (BOE, de 26 de septiembre de 1991).

La construccion del Espacio Europeo de Educacion Superior (EEES) exige la
adaptacion de las titulaciones universitarias al Sistema Europeo de
Transferencia de Créditos (ECTS) con la finalidad de armonizar los estudios
cursados en los diferentes paises de la UE. El grupo de Docencia de las
asignaturas de primer curso propicia y facilita la coordinacién de contenidos,
materiales y métodos docentes desde 2006. La trayectoria del Centro, en el
marco de objetivos para la mejora de la calidad académica, incluye numerosas
actuaciones e iniciativas recogidas en el contrato-programa de la UCLM.

Finalmente, en el curso académico 2009-10 se implantaron en la ETSIA los
titulos de Grado en Ingenieria Agricola y del Medio Rural, Grado en Ingenieria
Agroalimentaria y Grado en Ingeniero Forestal y del Medio Natural. La
implantacién de los titulos se realiz6 por inmersion, lo que supuso que se
empezo6 de forma simultanea los cuatro cursos de las tres titulaciones. A su vez,
la extincién de los planes de Ingeniero Técnico Agricola e Ingeniero Técnico
Forestal vigentes se ha ido realizando de forma gradual, acorde a la normativa
especifica al respecto.

En el curso académico 2011-2012 se implantaron los estudios de Master
Universitario en Ingenieria Agrondmica en la ETSIA (verificacion ANECA de
20/09/2011 y por el Ministerio de Educacion el 03/11/2011 y, finalmente,
convalidado y autorizado su implantacion y puesta en funcionamiento por el
Consejo de Gobierno de la Comunidad de Castilla-La Mancha el 26/07/2012;
DOCM 31/07/2012), que sustituye a la antigua titulacion de 2° ciclo de
Ingeniero Agronomo que se impartia en la ETSIA.

La titulacion de Master Universitario en Ingenieria Agrondmica habilita para el
ejercicio de la profesion de Ingeniero Agronomo conforme a lo dispuesto en la
Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero. Se trata de una profesion regulada en
los términos establecidos en el RD1837/2008. Se rige por una normativa
piramidal, con vértice en la Constitucion, disposiciones con rango de Ley y otras
de rango inferior, que disciplinan la faceta académica de la titulacion

14



@@@LM Vicerrectorado de Docencia y Relaciones Internacionales

UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA

universitaria de Ingeniero Agrobnomo y que deslinda las competencias con otras
profesiones.

La presente memoria de solicitud de verificacion del titulo de Grado en
Ingenieria Agricola y Agroalimentaria el cual sustituye al Grado en Ingenieria
Agricola y del Medio Rural y al Grado en Ingenieria Agroalimentaria, tiene como
objetivo la busqueda de la mejora docente incrementando la eficiencia y eficacia
de los recursos humanos y materiales de la ETSIA.

2.1.6. Justificacion de la existencia de referentes nacionales e
internacionales que avalen la propuesta.

Los estudios conducentes a la profesion regulada de Ingeniero Técnico Agricola,
se imparten en 32 Escuelas y/o Facultades pertenecientes a 27 universidades
espafolas publicas y privadas. Los centros universitarios que imparten esta
titulacion se agrupan en la Conferencia de Directores al objeto de coordinar su
accion organizativa y docente. Las Universidades y Centros que imparten
estudios de ambito agrario, son los siguientes:

UNIVERSIDAD CENTRO

Universidad de Vigo Facultad de Ciencias de Vigo

Universitat de Lleida Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agraria

Universidad de Leén Escue_la Superior y Técnica de Ingenieria
Agraria

Universidad de Almeria Escuela Politécnica Superior

Universidad de Huelva Escuela Politécnica Superior

Universidad de Salamanca Facultad de Ciencias Agrarias y Ambientales

Universidad de Sevilla ESCl’Jela Universitaria de Ingenieria Técnica
Agricola

Universitat Politécnica de Catalunya ESCl’Jela Universitaria de Ingenieria Técnica
Agricola
Escuela Universitaria de Ingenieria Técnica

Universidad Politécnica de Madrid Agricola —— - -
Escuela Técnica Superior de Ingenieros
Agrénomos

Universidad de la Rioja Facultqd .de Cien'ci.as, Estudios
Agroalimentarios e Informatica

Universidad de Santiago de Compostela Escuela Politécnica Superior
Escuela Técnica Superior de Ingenieros

Universidad de Castilla-La Mancha Agrénomos
Escuela de Ingenieros Agrénomos

Universidad de la Laguna Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agraria
Escuela Técnica Superior de Ingenierias
Agrarias

Universidad de Valladolid Escuela Universitaria de Ingenierias Agrarias
Escuela Universitaria de Ingenieria Técnica
Agricola INEA

Universitat de Girona Escuela Politécnica Superior

Universidad Europea Miguel de Cervantes Escuela Politécnica Superior

Universitat Miguel Hernandez d'Elx Escuela Politécnica Superior de Orihuela
Escuela Técnica Superior de Ingenieria

UniVerSidad de Cérdoba Agronémica y de Montes

Universidad de las llles Balears Escuela Politécnica Superior de Mallorca
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UNIVERSIDAD CENTRO

Escuela Universitaria Politécnica Superior de
Huesca

Escuela Superior de Tecnologia y Ciencias
Universidad Jaume | Experimentales

Universidad de Zaragoza

Universidad de Burgos Escuela Politécnica Superior

. . - Escuela Técnica Superior de Ingenieros
Universidad Publica de Navarra P 9

Agrénomos
Universitat Politecnica de Valéncia Escuela} Técnica Superior del Medio Rural y
Enologia
Universidad Catdlica de Avila Facultad de Ciencias y Artes
Universidad de Extremadura Escuela de Ingenierias Agrarias
Escuela Técnica Superior de Ingenieria
Universidad Politécnica de Cartagena Agronémica

En el ambito europeo, la mayoria de los titulos se imparten en Universidades
publicas, aunque existen también Institutos y Escuelas Técnicas Superiores,
Colegios de Educacion Superior y, en las situaciones mas extremas, son los
departamentos los responsables de dar el titulo.

Francia y Alemania son los paises con mayor diversidad en cuanto al tipo de
centros. En el caso de Francia la diversidad se debe a que estas ensefianzas
dependen de dos ministerios distintos y a la existencia de centros tanto de
caracter publico como privado que otorgan titulos muy diferentes. En el caso de
Alemania las diferencias son de caracter regional y coexisten hasta tres tipos de
centros distintos. En la tabla siguiente se presenta una caracterizacion de los
tipos de centros en los diferentes paises.

PAIS CARACTERISTICAS DE LOS CENTROS

Gran diversidad de centros. Unos dependientes del Ministerio
Francia de Agricultura; otros, del de Educacion. Centros publicos vy,
menos, privados.

Fundamentalmente, Universidades y Colegios Universitarios

Reino Unido L1
publicos.

Universidades, Institutos técnicos y Colegios universitarios.
Alemania Centros publicos. Organizacion Regional regulada por el
gobierno nacional.

Italia Facultades agrarias de las Universidades publicas.

Facultades y Escuelas Politécnicas dentro de las

Portugal Universidades publicas.

Universidad de Wageningen: consorcio de centros de

Holanda . S . .
investigacion con la Universidad.
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PAIS CARACTERISTICAS DE LOS CENTROS

Universidades o Institutos de Investigacion Superior bajo la
Bélgica autoridad de diversos gobiernos regionales.

Universidad Catdlica de Lovaina.

Noruega Universidad o Colegios Universitarios.

La denominacion, duracion, estructura y contenido de los titulos en Europa es
variada aunque nos permite concluir con un “modelo europeo” que se resume,
a modo de tendencias, del siguiente modo:

- Se parte de niveles de formaciéon preuniversitaria altos.
- En algunos casos existe un curso de adaptacion, nivelacién o acceso.

- Los estudios universitarios se estructuran como un grado (Bachelor) de
tres anos y un postgrado (Master) de dos afios, a pesar de que existen
numerosas excepciones.

- El'ndmero de créditos ECTS del grado es de 180, aunque en muchos casos
las estancias en el extranjero, las préacticas en empresa y los PFC no
contabilizan en estos créditos.

- Siempre se incorporan las practicas en empresas y los Proyectos Final de
Carrera o Tesis de grado, como parte de la formacion necesaria para
obtener la titulacion y la cualificacién profesional.

- Las areas tematicas en las que se ofertan titulos son:
e Produccion Agraria.
e Industrias Agroalimentarias.
e Desarrollo Rural.
e Forestal.
e Acuicultura.
e Restauracion y paisajismo.
e Medio Natural.

Finalmente, la Conferencia de Directores, a través de su Libro Blanco, propone
un modelo que se aproxime al maximo a la tendencia generalizada en Europa:
un titulo de 240 créditos ECTS que incluya las préacticas en empresa, las
estancias y el Proyecto Final de Carrera. Esta eleccion del nimero de créditos
permite garantizar la adquisicion de los conocimientos basicos necesarios en las
ingenierias y de las destrezas y habilidades necesarias.

Se trataria de un curriculo basico cientifico-técnico, en cada una de las
siguientes areas: ingenieria agrondmica, ingenieria agroalimentaria e ingenieria
forestal, dejando la profundizacion especifica en otras areas para los postgrados
que pudieran desarrollarse.
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La incorporacion de las practicas en empresas, estancias e intercambios con
centros de otros paises y los proyectos fin de carrera, facilitaran la insercion en
el mundo laboral y ayudaran a alcanzar la plena cualificaciéon profesional.

2.2. Referentes externos a la universidad proponente que avalen la
adecuacion de la propuesta a criterios nacionales o internacionales para
titulos de similares caracteristicas académicas.

2.2.1.- Libro blanco del Titulo de Grado en Ingenierias Agrarias e
Ingenierias Forestales.

Publicado por la  ANECA (http://www.aneca.es/publicaciones/libros-
blancos.aspx), en este texto se analiza la situacion de los estudios
correspondientes o afines en Europa; se estudia la oferta universitaria para el
titulo; se informa sobre el grado de insercién laboral de los egresados; se
establecen los perfiles profesionales y las competencias asociadas a los
objetivos de los titulos propuestos y, finalmente, se propone una determinada
asignacion de créditos ECTS junto con los criterios e indicadores del proceso de
evaluacion que son relevantes para garantizar la calidad de titulo.

Asimismo en este documento se recogen los perfiles profesionales asociados al
Grado que se propone en esta Memoria, capaces de responder, por una parte,
a las necesidades actuales y futuras de los empleadores (sector profesional) v,
por otra, a las propias demandas y experiencias manifestadas por los titulados,
fruto de su reciente insercion en el mundo laboral.

2.2.2.- Acuerdo unanime de la Conferencia de Directores de Centros que
imparten los estudios de Ingenieros Técnicos Agricolas, de Ingenieros
Técnicos Forestales, Ingenieros Agronomos e Ingenieros de Montes.

La Conferencia de Directores surge a raiz del grupo de trabajo creado para la
elaboracion del Libro Blanco del Grado en Ingenierias Agrarias y Forestales y en
ellas estan integradas todas las Escuelas de Espafia que en la actualidad
imparten estas titulaciones.

En este sentido, en las reuniones de trabajo realizadas, se establecieron los
objetivos y los contenidos formativos minimos necesarios en el disefio del plan
de estudios de cada titulacion. Asi, para los Titulos de Grado de las Ingenierias
Agrarias se aceptaron los siguientes:
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COMPETENCIAS DE FORMACION BASICA

Denom. | COMPETENCIAS QUE DEBEN ADQUIRIRSE Carga

Moédulo ECTS estimada
Bloque

Asignacion ECTS

1. Capacidad para la resoluciéon de los problemas
matematicos que puedan plantearse en la
ingenieria. Aptitud para aplicar los conocimientos
sobre: algebra lineal; geometria; geometria
diferencia; calculo diferencial e integral;
ecuaciones diferenciales y en derivadas parciales; 15-18
métodos numéricos, algoritmica numeérica;
estadistica y optimizacion.

Matematicas

3. Conocimientos basicos sobre el uso vy
programacion de los ordenadores, sistemas
operativos, bases de datos y programas
informaticos con aplicacién en ingenieria.

5. Comprensiéon y dominio de los conceptos
béasicos sobre las leyes generales de la mecanica

. T 12-15
Fisica termodinamica, campos, y ondas y
electromagnetismo y su aplicacion para la
8 resolucién de problemas propios de la ingenieria
‘0
g 4. Conocimientos basicos de la quimica general, 6-9
c Quimica | quimica organica e inorganica y sus aplicaciones
© 60 en la ingenieria.
&
E
RS 8. Conocimiento de las bases y fundamentos 6-9
8 Biologia biolégicos del ambito vegetal y animal en la
ingenieria.
c 2. Capacidad de vision espacial y conocimiento de
?g 8 las técnicas de representacion gréfica, tanto por 6
05 métodos tradicionales de geometria métrica y
g 15 geometria descriptiva, como mediante las
w aplicaciones de disefio asistido por ordenador.
7. Conocimiento adecuado del concepto de 6

Empresa | empresa, marco institucional y juridico de la
empresa. Organizacion y gestion de empresas.

6. Conocimientos basicos de geologia vy
morfologia del terreno y su aplicaciéon en 6
problemas relacionados con la ingenieria.
Climatologia.

Geologia
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COMPETENCIAS COMUNES A LA RAMA AGRICOLA

COMPETENCIAS QUE DEBEN Carga
Médulo | ECTS Denom. ADQUIRIRSE estimada
Bloque
Asignacion ECTS
1. Identificacion y caracterizacion de especies
vegetales.
tecno?ggsj?csas de 2_. Las bases de la Eroducci(’)n veg_e,tal, los 12-18
la produccién S|stema§ 'de produccién, de proteccion y de
vegetal explotacion.
4. Aplicaciones de la biotecnologia en la
ingenieria agricola.
Bases 4. Aplicaciones de la biotecnologia en la
tecnolégicas de | ingenieria ganadera 6
la produccion | 3. Las bases de la produccién animal.
animal Instalaciones ganaderas.
Ciencia y 5. Ecologia. Estudio de impacto ambiental:
% tecnologia del | evaluacion y correccion. 6
& medio 8. La gestibn y aprovechamiento de
E:n ambiente subproductos agroindustriales.
®
£ 60
; 6. Levantamientos y replanteos topograficos.
- Cartografia, Fotogrametria, sistemas de
g informacion geografica y teledeteccion en
3 Ingenieria del | agronomia. 24-30
g medio rural | 7. Ingenieria del medio rural: calculo de
O estructuras y  construccion, hidraulica,
motores y maquinas, electrotécnia, proyectos
técnicos.
Economia 11. Valoracibn de empresas agrarias Yy 6
agraria comercializacion
9. Toma de decisiones mediante el uso de los
recursos disponibles para el trabajo en grupos
Transversales | . iidisciplinares.
a todos los . 3
bloques _10. Transferenma_de tecnologia, entender,
interpretar, comunicar y adoptar los avances
en el campo agrario.
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MENCION: EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS

Médulo | ECTS COMPETENCIAS QUE DEBEN ADQUIRISE Carga
Denom. estimada
be tecnpl_og|a Bloque Asignacion ECTS
especifica

1. Tecnologias de la produccion animal.

2. Anatomia animal. Fisiologia animal.
Sistemas de produccién, protecciéon 'y 12-24
explotaciéon animal. Técnicas de producciéon
animal. Genética y mejora animal.

3. Tecnologias de la produccion vegetal.

4. Sistemas de produccidon y explotacion.
Proteccion de cultivos contra plagas y enfer- 12-24
48 medades. Tecnologia y sistemas de cultivo de
especies herbaceas. Agroenergética

5. Ingenieria de las Explotaciones
Agropecuarias

6. Electrificacion de explotaciones agrope-
cuarias. Maquinaria Agricola. Sistemas y 9-15
tecnologia del riego. Construcciones agrope-
cuarias. Instalaciones para la salud y el
bienestar animal.

Explotaciones Agropecuarias

MENCION: INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

. COMPETENCIAS QUE DEBEN Carga
Modulo | ECTS Denom. ADQUIRISE estimada
be tecngl_og|a Bloque Asignacion ECTS

especifica
Operaciones Operaciones basicas de alimentos.
basicas y Procesos en las industrias agroalimen- 12-15
> procesos tarias.
0 Tecnologia de alimentos. Gestion de la
-g 0 Tecnologia de calidad y de la seguridad alimentaria. 12-15
@ .g alimentos. Andlisis de alimentos. Trazabilidad.
g 8 Gestién y aprovechamiento de residuos
o S 48 Ingenieria y S . . .
g o disen Ingenieria de las industrias agroalimen-
2 £ isefio de las . L R 6
5= ; - tarias. Modelizacién y optimizacion.
b industrias
_g Ingenieria de Equipos y maquinarias auxiliares de la
c las instalaciones | industria agroalimentaria. Automatiza- 6
auxiliares cién y control de procesos.
Construcciones | Ingenieria de las obras e instalaciones. 9
agroindustriales | Construcciones agroindustriales.

2.3 Descripcion de los procedimientos de consulta internos y externos
utilizados para la elaboraciéon del plan de estudios.

La Universidad de Castilla-La Mancha regulé la elaboracién de los planes de
estudio mediante el Reglamento para la Elaboracién, Disefio y Aprobacion de
los Planes de Estudio de Grado (aprobado en Consejo de Gobierno de la UCLM
de 17 de abril de 2008):

[http://www.uclm.es/arcg/2008/pdf/170408/ReglamentoPlanesEstudio.pdf].

En cumplimiento del Reglamento para el Disefio, Elaboracion y Aprobacion de
los Planes de Estudios de Grado de la UCLM, se ha contado con el asesoramiento
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de diferentes Departamentos y Organos de Gobierno de la UCLM:
Departamentos de Sistemas Informéaticos y de Filologia Moderna,
Vicerrectorados de Docencia y Ordenacion Académica, de Profesorado, de
Titulos de Grado y Master y las Unidades de Ordenacion Académica y de
Relaciones Internacionales

- Escuela de Ingenieros Aaréonomos de Ciudad Real

En la Junta de Centro celebrada el 3 de junio de 2008 se aprobd la composicion
de las Comisiones para la elaboracion de los nuevos titulos de Grado que se
impartiran a partir del curso 2010-11, de acuerdo con el articulo 5.2 del
Reglamento de elaboracion de Planes de Estudio de la UCLM.

Como criterios para fijar la composicion de las Comisiones se considerd la
operatividad, por lo cual se opté que no fuesen muy numerosas, que estuvieran
representados todos los Departamentos con docencia en la troncalidad y que
garantizase la elaboracion de unos planes de estudio con una formacion en
ingenieria agrondémica acorde a las competencias establecidas en las Fichas de
verificacion publicadas por el Ministerio de Ciencia e Innovacion.

De este modo, se aprobd la creacion de la Comisién de Planes de Estudios, con
la siguiente composicion:

— Directora del Centro
— Subdirector de Ordenacion Académica
— Dos alumnos

— Cuatro representantes del Departamento de Producciéon Vegetal vy
Tecnologia Agraria

— Un representante de cada Departamento minoritario.
En dicha Comision, estos Departamentos son:
— Departamento de Mateméticas
— Departamento de Fisica Aplicada
— Departamento de Ingenieria Geoldgica y Minera
— Departamento de Mecénica Aplicada e Ingenieria de Proyectos
— Departamento de Quimica Fisica
— Departamento de Ciencia y Tecnologia Agroforestal y Genética

— Departamento de Producciéon Vegetal y Tecnologia Agraria. Internamente
este Departamento decidi6 que dos de sus cuatro representantes
pertenecieran al Area de Produccion Vegetal y los otros dos al Area de
Ingenieria Agroforestal y al Area de Economia, Sociologia y Politica
Agraria.

La Comision del Plan de Estudios de la EIA para el Grado de Ingenieria Agricola
y Agroalimentaria se reunio los dias 24 de octubre, 4 y 12 de diciembre de 2012,
14 y 17 de enero de 2013. Por ultimo, los Planes de Estudio se aprueban en las
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diferentes Juntas de Centro. Los acuerdos adoptados quedan reflejados en las
Actas correspondientes y recogidos en el archivo siguiente Actas Comision
Planes Estudios EIA.pdf

-  Escuela Técnica Superior de Ingenieros Adronomos de Albacete

La estructura de la Comisiéon para la elaboracion del Plan de Estudios del Grado
de Ingenieria Agricola y Agroalimentaria, fue aprobada al efecto por
asentimiento por la Junta de Centro celebrada en la ETSIA el 12 de diciembre
de 2012, requiriéendose a los Directores de los Departamentos implicados asi
como a los alumnos y PAS a que nombrasen a sus representantes tal y como
establece el punto 5.2. del vigente reglamento de la UCLM para la elaboracion
de los estudios de Grados, situacion que desembocé en la composicion
siguiente:

NO
Miembros
Produccion Vegetal y Tec. Agraria 5 Alvarruiz Bermejo, Andrés
Fabeiro Cortés, Concepcion
Moreno Hidalgo, Miguel Angel
Olmeda Fernandez, Miguel
Rubio Garcia, Manuela
Ciencia y Tec. Agroforestal y Genética. 2 Berruga Fernandez, M2 Isabel
Pérez Sempere-Matarredona, J.I.

Departamentos

Representante

Fisica Aplicada 1 Gonzalez Pigueras, José
Ingenieria Cartografica 1 Hernandez Lépez, David
Matematica Aplicada 1 Tendero Lora, Antonio
Mecanica Apl. e Ing. de Proyectos 1 Romero Moreno, Raimundo
AlUMNOS 2 Alfaro Garcia, Eva Maria
Berruga Minguez, Juan Pedro
PAS 1 Nunez Sahuquillo, José Maria
Secretario de ETSIA 1 Montero Martinez, Jesus
Director de ETSIA 1 Bernabéu Cafiete, Rodolfo
Total 16

La Universidad de Castilla-La Mancha impone a los Centros que impartan una
misma titulacion que los planes de estudio sean coincidentes, salvo en la
optatividad. De este modo, en la titulacién de Grado en Ingenieria Agricola y
Agroalimentaria que se desea ofertar debe haber una coincidencia absoluta
hasta el nivel de asignatura, lo que ha obligado a una intensa coordinacion entre
la Escuela de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real y la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agronomos de Albacete.

Esta coordinacién ha sido llevada a cabo por las direcciones de ambos Centros
mediante correos electrénicos, conversaciones telefénicas y videoconferencias
asi como presencialmente los dias 24 de octubre de 2012 en Ciudad Real y 15
de enero de 2013 en Albacete, de modo que las decisiones debian ser avaladas
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posteriormente por las diferentes Comisiones de Planes de Estudio de cada
Escuela. En este sentido, en la ETSIA, las Comisién del Plan de Estudios del
Grado de Ingenieria Agricola y Agroalimentaria se reunié los dias 8, 10, 14y 22
de enero de 2013. Los acuerdos adoptados quedan reflejados en las Actas
correspondientes y recogidos en el archivo siguiente Actas Comision Planes
Estudios ETSIA.pdf. Por dltimo, los Planes de Estudio se aprueban en las
diferentes Juntas de Centro.

Procedimientos de consulta externos.

Tanto la ETSIA de Albacete como la EIA de Ciudad Real forman parte de la
Conferencia de Directores y han participado activamente en las reuniones para
la toma de acuerdos e intercambio de informacion en las distintas convocatorias
de la Conferencia de Directores de Centros Espafoles que imparten los estudios
de Ingeniero Agronomo, Ingeniero de Montes, Ingeniero Técnico Agricola e
Ingeniero Técnico Forestal en Espafia.

Otros procedimientos de consulta externos han sido, en el caso de la ETSIA de
Albacete

- Reuniones con el Presidente y Secretaria del Colegio Oficial de Ingenieros
Agrénomos de Albacete para analizar las inquietudes y propuestas de este
colectivo a considerar en el disefio de los Planes de estudio correspondientes

- Reuniones con el Presidente del Consejo General de Colegios de Ingenieros
Técnicos Agricolas, el Presidente del COITA de Centro y el Delegado en
Albacete del referido Colegio, para favorecer el acercamiento de la actividad
laboral de nuestros profesionales y los nuevos planteamientos de caréacter
académico.

- Asistencia y participacion en las Jornadas organizadas por el Instituto
Nacional de Ingenieros Técnicos de Espafia (INITE) con todos los Directores
de Escuelas de Ingenieria Técnica de toda Espafia para, al hilo de las dltimas
ordenes ministeriales aprobadas por el Gobierno que establecen los
requisitos para la verificacion de los titulos universitarios que habilitan para
el ejercicio de las distintas ramas de la Ingenieria Técnica, darles su opinién
sobre las mismas.

Para la aprobacion de este plan de estudios en el seno de la Universidad de
Castilla-La Mancha se ha realizado el siguiente proceso:

1. Aprobacion el 25 de enero de 2013 por cada una de las Juntas de
Centro de la EIA y de la ETSIA de la Memoria para la solicitud de
Verificacion del Titulo Oficial de Grado en Ingenieria Agricola y
Agroalimentaria.

2. Aprobacién por el Consejo de Gobierno de la UCLM, en fecha:-26 de
Febrero de 2013.
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3. OBJETIVOS

3.1. Objetivos

El Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria que se presenta en esta
Memoria otorga las competencias profesionales correspondientes a la profesion
regulada de Ingeniero Técnico Agricola y por lo tanto, cumple lo establecido en
la Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero de 2009.

El titulo debe presentar un caracter generalista que permita la insercion laboral
del graduado dentro del amplio abanico de actividades que en la actualidad
desempefia el Ingeniero Técnico Agricola a la vez que le permita adquirir un
grado de especializacion adecuado.

Todo ello, en el marco de los siguientes principios generales:

- Respeto a los derechos fundamentales y de igualdad entre hombres y
mujeres.

- Respeto y promocion de los derechos humanos y a los principios de
accesibilidad universal para todos, de conformidad con lo prescrito en la
disposicion final décima de la Ley 51/2003, de diciembre, de igualdad de
oportunidades, no discriminacion y accesibilidad universal de las personas
con discapacidad.

- De acuerdo con los valores propios de una cultura de paz y de valores
democraticos.

En concreto, con la citada ORDEN CIN/323/2009, de 9 de febrero, el Ministerio
de Educacion y Ciencia da respuesta a la disposicion adicional novena del Real
Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, por el que ordenan las ensefianzas
universitarias oficiales; se establece como objetivos que los estudiantes
adquieran las siguientes competencias:

1. Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de
proyectos que tengan por objeto la construccion, reforma, reparacion,
conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion
de bienes muebles o inmuebles que por su naturaleza y caracteristicas
queden comprendidos en la técnica propia de la produccién agricola y
ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y
vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas,
fermentativas, lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras,
de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboraciéon y/o
transformacién, conservacion, manipulacion y distribucién de productos
alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o
rurales —parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.—, instalaciones
deportivas publicas o privadas y entornos sometidos a recuperacion
paisajistica).

2. Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias,
maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético, los limites
impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las
relaciones entre las instalaciones o edificaciones y explotaciones agrarias,
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las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la
jardineria y el paisajismo con su entorno social y ambiental, asi como la
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades
humanas y de preservacion del medio ambiente.

3. Capacidad para dirigir la ejecucion de las obras objeto de los proyectos
relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones agrarias y espacios
verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencion
de riesgos asociados a esa ejecucion y la direccion de equipos
multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con
criterios deontoldgicos.

4. Capacidad para la redaccion y firma de mediciones, segregaciones,
parcelaciones, valoraciones y tasaciones dentro del medio rural, la técnica
propia de la industria agroalimentaria y los espacios relacionados con la
jardineria y el paisajismo, tengan o no caracter de informes periciales
para Organos judiciales o administrativos, y con independencia del uso al
que este destinado el bien mueble o inmueble objeto de las mismas.

5. Capacidad para la redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de
impacto ambiental y de gestibn de residuos de las industrias
agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios
relacionados con la jardineria y el paisajismo.

6. Capacidad para la direccibn y gestibn de toda clase de industrias
agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas, espacios verdes
urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con
conocimiento de las nuevas tecnologias, los procesos de calidad,
trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion
de productos alimentarios y plantas cultivadas.

7. Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnoldgicas que permitan
un aprendizaje continuo, asi como una capacidad de adaptacion a nuevas
situaciones o entornos cambiantes.

8. Capacidad de resolucién de problemas con creatividad, iniciativa,
metodologia y razonamiento critico.

9. Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos,
habilidades y destrezas en los ambitos sociales de actuacion.

10.Capacidad para la busqueda y utilizacibn de la normativa y
reglamentacioén relativa a su ambito de actuacion.

11.Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso
social, ético y ambiental en sintonia con la realidad del entorno humano
y natural.

12.Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

En cualquier caso, y de acuerdo con lo que figure para los titulos de Grado en
el Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacién Superior (MECES), se
garantizara que los estudiantes:
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e hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de
estudio que parte de la base de la educacion secundaria general, y se
suele encontrar a un nivel, que si bien se apoya en libros de texto
avanzados, incluye también algunos aspectos que implican conocimientos
procedentes de la vanguardia de su campo de estudio;

e sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocaciéon de una forma
profesional y posean las competencias que suelen demostrarse por medio
de la elaboracién y defensa de argumentos y resolucion de problemas
dentro de su area de estudio;

e tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes
(normalmente dentro de su area de estudio) para emitir juicios que
incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica
o ética;

¢ puedan transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un publico
tanto especializado como no especializado;

o hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para
emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomia.

3.2 Competencias generales y especificas

Para cumplir los objetivos especificados en el punto 3.1 el Grado de Ingenieria
Agricola y Agroalimentaria de la UCLM garantiza que los estudiantes adquieran
y desarrollen las competencias generales, especificas y transversales que se
relacionan a continuacion.

COMPETENCIAS GENERALES QUE LOS ESTUDIANTES DEBEN ADQUIRIR

DURANTE SUS ESTUDIOS Y QUE SON EXIGIBLES PARA OTORGAR EL
TITULO

Conocimiento de lengua extranjera (Comun para todas las

titulaciones UCLM)

Competencia G1:

Conocimiento de informatica (Comun para todas las
titulaciones UCLM)

Comunicacién oral y escrita (Comun para todas las
titulaciones UCLM)

Competencia G2:

Competencia G3:

Competencia G4: Capacidad de analisis y sintesis
Competencia G5: Capacidad de organizacion y planificacion
Competencia G6: Capacidad de gestiéon de la informacién
Competencia G7: Resolucion de problemas

Competencia G8: Toma de decisiones

Compromiso ético y deontologia profesional (Comun para

C t ia G9: . .
ormpetencia todas las titulaciones UCLM)
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COMPETENCIAS GENERALES QUE LOS ESTUDIANTES DEBEN ADQUIRIR

DURANTE SUS ESTUDIOS Y QUE SON EXIGIBLES PARA OTORGAR EL
TITULO

Competencia G10:

Trabajo en equipo

Competencia G11:

Habilidades en las relaciones interpersonales

Competencia G12:

Reconocimiento de la diversidad y multiculturalidad

Competencia G13:

Razonamiento critico

Competencia G14:

Aprendizaje autbnomo

Competencia G15:

Adaptacion a nuevas situaciones

Competencia G16:

Creatividad

Competencia G17:

Liderazgo

Competencia G18:

Iniciativa y espiritu emprendedor

Competencia G19:

Motivacion por la calidad

Competencia G20:

Sensibilidad por temas medioambientales

Competencia G21:

Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica

Competencia G22:

Conocimientos basicos de la profesion

Competencia G23:

Capacidad para comunicarse con personas no expertas

Competencia G24:

Capacidad para la preparacidon previa, concepcion,
redaccioén y firma de proyectos que tengan por objeto
la construcciéon, reforma, reparacion, conservacion,

demolicion, fabricacién, instalacibn, montaje o
explotacién de bienes muebles o inmuebles que por
su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos
en la técnica propia de la produccion agricola y
ganadera (instalaciones o] edificaciones,
explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la
industria agroalimentaria (industrias extractivas,
fermentativas, lacteas, conserveras, hortofruticolas,
carnicas, pesqueras, de salazones y, en general,
cualquier otra dedicada a la elaboraciéon y/o
transformacioén, conservacion, manipulacion vy
distribucion de productos alimentarios) y la
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jardineria y el paisajismo (espacios verdes urbanos
y/o rurales —parques, jardines, viveros, arbolado
urbano, etc.—, instalaciones deportivas publicas o
privadas y entornos sometidos a recuperacion
paisajistica).

Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las
tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro
hidrico y energético, los limites impuestos por
factores presupuestarios y normativa constructiva, y
las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
Competencia G25: y explotaciones agrarias, las industrias
agroalimentarias y los espacios relacionados con la
jardineria y el paisajismo con su entorno social y
ambiental, asi como la necesidad de relacionar
aquellos y ese entorno con las necesidades humanas
y de preservacion del medio ambiente.

Capacidad para dirigir la ejecucion de las obras
objeto de los proyectos relativos a industrias
agroalimentarias, explotaciones agrarias y espacios
verdes y sus edificaciones, infraestructuras e
instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a
esa ejecucibn y la direccibn de equipos
multidisciplinares y gestién de recursos humanos, de
conformidad con criterios deontoldgicos.

Competencia G26:

Capacidad para la redaccion y firma de mediciones,
segregaciones, parcelaciones, valoraciones vy
tasaciones dentro del medio rural, la técnica propia
de la industria agroalimentaria y los espacios
Competencia G27: relacionados con la jardineria y el paisajismo,’ tengan
0 no caréacter de informes periciales para Organos
judiciales o administrativos, y con independencia del
uso al que este destinado el bien mueble o inmueble
objeto de las mismas.

Capacidad para la redaccion y firma de estudios de
desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion
Competencia G28: de residuos de las industrias agroalimentarias
explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios
relacionados con la jardineria y el paisajismo.

Capacidad para la direccion y gestion de toda clase
de industrias agroalimentarias, explotaciones
agricolas y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o
rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con

Competencia G29:
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conocimiento de las nuevas tecnologias, los procesos
de calidad, trazabilidad y certificacién y las técnicas
de marketing y comercializacion de productos
alimentarios y plantas cultivadas.

Conocimiento en materias basicas, cientificas y
tecnoldgicas que permitan un aprendizaje continuo,
Competencia G30: asi como una capacidad de adaptacién a nuevas
situaciones o entornos cambiantes.

Capacidad de resolucibn de problemas con
Competencia G31: creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento
critico.

Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision
Competencia G32: de conocimientos, habilidades y destrezas en los
ambitos sociales de actuacion.

Capacidad para la busqueda y utilizacion de la
Competencia G33: normativa y reglamentacion relativa a su d&mbito de
actuacion.

Capacidad para desarrollar sus actividades,
asumiendo un compromiso social, ético y ambiental
Competencia G34: en sintonia con la realidad del entorno humano vy
natural.

Capacidad para el trabajo en equipos

Competencia G35: multidisciplinares y multiculturales.
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COMPETENCIAS ESPECIFICAS QUE LOS ESTUDIANTES DEBEN ADQUIRIR
DURANTE SUS ESTUDIOS Y QUE SON EXIGIBLES PARA OTORGAR EL

TITULO
Orden CIN/323/2009. BOE 19/02/2009

Modulo de
formacion Basica

Capacidad para la resolucién de los problemas matematicos
que puedan plantearse en la ingenieria. Aptitud para aplicar
los conocimientos sobre: algebra lineal; geometria;
geometria diferencia; calculo diferencial e integral;
ecuaciones diferenciales y en derivadas parciales; métodos
numeéricos, algoritmica numérica.

Competencia E1:

Competencia E2: Estadistica y optimizacion.

Conocimientos basicos sobre el uso y programacion de los
Competencia E3: ordenadores, sistemas operativos, bases de datos vy
programas informaticos con aplicacion en ingenieria.
Capacidad de vision espacial y conocimiento de las técnicas
de representacion grafica, tanto por métodos tradicionales
de geometria métrica y geometria descriptiva, como
mediante las aplicaciones de disefio asistido por ordenador.
Conocimientos basicos de la quimica general, quimica
organica e inorganica y sus aplicaciones en la ingenieria.
Comprensién y dominio de los conceptos basicos sobre las
leyes generales de la mecanica termodinamica, campos, y
ondas y electromagnetismo y su aplicacion para la resolucion
de problemas propios de la ingenieria

Conocimientos basicos de geologia y morfologia del terreno
Competencia E7: y su aplicacion en problemas relacionados con la ingenieria.
Climatologia.

Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco
Competencia ES8: institucional y juridico de la empresa. Organizacion y gestion
de empresas.

Conocimiento de las bases y fundamentos biolégicos del
ambito vegetal y animal en la ingenieria.

Competencia E4:

Competencia E5:

Competencia E6:

Competencia E9:
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Modulo Comun a
la Rama Agricola

Capacidad para conocer, comprender y utilizar los
principios de

Competencia E10:

Identificacion y caracterizacion de especies vegetales.

Competencia E11:

Las bases de la produccion vegetal, los sistemas de
produccion, de proteccion y de explotacion.

Competencia E12:

Las bases de la produccion animal. Instalaciones ganaderas.

Competencia E13:

Aplicaciones de la biotecnologia en la ingenieria agricola y
ganadera.

Competencia E14:

Ecologia.

Competencia E15:

Estudio de impacto ambiental: evaluacién y correccién.

Competencia E16:

La gestion vy
agroindustriales

aprovechamiento de  subproductos

Competencia E17:

Levantamientos y replanteos topograficos.

Competencia E18:

Cartografia, Fotogrametria, y teledeteccién en agronomia.

Competencia E19:

Ingenieria del medio rural:

construcciéon

Céalculo de estructuras y

Competencia E20:

Ingenieria del medio rural: Electrotecnia

Competencia E21.:

Ingenieria del medio rural: Hidraulica

Competencia E22:

Ingenieria del medio rural: Motores y Maquinas

Competencia E23:

Proyectos técnicos.

Competencia E24:

Sistemas de informacion geografica en agronomia.

Competencia E25:

Valoracion de empresas agrarias y comercializacion

Competencia E26:

Toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

Competencia E27:

Transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

32



@@@LM Vicerrectorado de Docencia v Relaciones Internacionales

UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA

4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

Un aspecto importante a tener en cuenta es el perfil de los alumnos que van a
acceder a los estudios de Grado en Ingenieria Agricola y del Medio Rural, ya que
de ello depende en parte que el proceso de ensefianza aprendizaje de desarrolle
de forma adecuada.

En general, como para cualquier otra ingenieria, se recomienda que los alumnos
de nuevo ingreso tengan un perfil con una sdlida formacion basica,
especialmente en las materias de Matematicas, Fisica, Biologia y Expresion
Grafica, que seran las primeras materias a las que se enfrentaran. A la vez que
se recomienda que se sea capaz de realizar procesos sencillos de analisis y
sintesis, se presenten aptitudes para la creatividad y la iniciativa y se esté
motivado por la calidad y el trabajo en equipo.

4.1. Sistemas de informacion previa a la matriculacion y procedimientos
accesibles de acogida y orientacion de los estudiantes de nuevo ingreso
para facilitar su incorporacion a la universidad y la titulacion.

Para acceder a estos estudios, tal y como establece el art. 14 del R.D.
1393/2007 ser& necesario estar en posesion del titulo de bachiller o equivalente
y la superacion de la prueba a que se refiere el articulo 42 de la Ley Organica
6/2001, de Universidades, modificada por la Ley 4/2007, de 12 de abril, sin
perjuicio de los demas mecanismos de acceso previstos por la normativa
vigente. En este sentido se estard a lo dispuesto sobre los procedimientos de
acceso a la Universidad citados en el art. 3 del R.D. 1892/2008, asi como en la
disposicion transitoria Unica sobre la aplicabilidad normativa de dicho Real
Decreto.

También se podra utilizar cualquiera de las siguientes vias para acceder a estos
estudios:

- Titulo de Ciclo Formativo de Graduado Superior o equivalente
relacionados por sus disefios curriculares con los contenidos formativos
de la titulacion.

- Titulados universitarios.

- Pruebas de acceso para los mayores de 25 afnos.

- Acceso mediante acreditacion de experiencia laboral o profesional.
- Pruebas de acceso para mayores de 45 afos.

- Titulaciones equivalentes.

Si el alumno tuviera mas de una via de acceso podra hacer uso simultaneamente
de todas ellas para ingresar en estos estudios en el momento de formalizar su
preinscripcion.

Con caracter general por parte de la Universidad de Castilla-La Mancha se
procederd a poner a disposicion de nuestros potenciales alumnos toda la
informacion necesaria para que el alumno pueda realizar la eleccidon de la carrera
con los mayores elementos de juicio posibles.
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En la Universidad de Castilla-La Mancha todos los aspectos y actuaciones
relacionados con el proceso de admision de los estudiantes son competencia del
Vicerrectorado de Estudiantes tal y como se recoge en la Resolucion de
07/03/2013, de la Universidad de Castilla-La Mancha, sobre delegacion de
competencias del Rector en diferentes materias y 6rganos, segun la cual le
corresponden al Vicerrectorado de Estudiantes:

- Las facultades y competencias del Rector en materia de estudiantes y, en
particular, en lo relativo a acceso y permanencia en la Universidad, admision
de estudiantes a los Centros, nombramiento y control de los Tribunales de
las pruebas de acceso, en su caso, a la Universidad, becas y ayudas al
estudio asi como en materia de becas de colaboracién y becas SICUE.

En este sentido cobra un papel primordial el Area de Gestion de Alumnos con
una Gerencia que coordina e impulsa, apoyada por la Unidad de Gestion de
Alumnos del Rectorado, las acciones de caracter administrativo, de informacion
y promocioén decididas por el Vicerrectorado de Estudiantes. Por ultimo son las
Unidades de Gestion de Alumnos de cada campus, como unidades
descentralizadas, las que llevan a cabo dichas acciones.

En primer lugar se ha de atender al perfil de los potenciales alumnos a los que
nos dirigimos. Este aspecto basico para establecer tanto la propia redaccién de
los materiales informativos como de los cauces de su difusion condicionara
enormemente nuestra actuacion. Atendiendo a este criterio se ha procedido a
realizar una segmentacion de nuestros futuros alumnos distinguiendo entre
estudiantes de Ensefianza Secundaria, y Mayores de 25 afios por un lado y
estudiantes graduados por otro.

El perfil de cada uno de estos grupos alumnos nos obliga en primer lugar a
utilizar su propio lenguaje, alejado de la terminologia burocrética, y sus propios
cauces de comunicacion en los que, sin dejar definitivamente de lado el uso del
tradicional folleto en papel, ganan un peso cada vez mayor la utilizacion de las
nuevas tecnologias.

En lo que respecta a los contenidos hemos de atender en primer lugar a sus
necesidades de informacién que se inician durante la Ensefianza Secundaria. Asi
se elaborardn materiales informativos sobre:

- Pruebas de Acceso a la Universidad

- Preinscripciéon

- Becas

- Alojamiento

- Oferta de Titulaciones, Centros y Servicios Universitarios
- Matricula

Por lo que atafie a los canales de comunicacién, éstos han de ser lo
suficientemente variados para que nuestra informacién le llegue al futuro
alumno de forma clara, inequivoca, comprensible y de forma fehaciente.
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Asi, se utilizaran preferentemente las nuevas tecnologias en nuestra
comunicacion con los futuros alumnos plasmandose en los siguientes cauces:

-  Existe actualmente un Call Center centralizado y uUnico para toda la
Universidad que recoge y canaliza telefénicamente las consultas sobre
acceso a la universidad y tramites administrativos.

- Creacion de cuentas de correo electronicas a todos los alumnos
gue se encuentren matriculados en 2° de bachillerato para hacerles
llegar la informacion sobre el acceso a la Universidad. Su configuraciéon
ha de garantizar, siguiendo las directrices del protocolo de seguridad
informatica marcadas en nuestra Universidad, la privacidad facilitandoles
previamente un Numero de Acceso Personal (PIN) que le servira durante
toda su estancia en nuestra Universidad. La generacion de estas cuentas
podrd ampliarse a otros colectivos en la medida en que no exista ninguno
de los impedimentos legales fijados por la Ley de Proteccion de Datos.

- Puesta a disposicion del alumno a través de la pagina web de todos los
materiales informativos disefiados sobre los apartados anteriores. En
este sentido se ha creado un perfil especifico para alumnos y futuros
alumnos accesible desde la direccion www.uclm.es

- También son accesibles a través de dicha pagina todos los contenidos
facilitados por los centros sobre sus titulaciones, servicios, guia
académica, etc.

- Establecimiento de un buzén del alumno accesible desde la pagina web
http://www.uclm.es/alumnos/buzon/todos con estandares de calidad del
servicio prestado.

- Consulta de los resultados de las Pruebas de Acceso a la
Universidad via SMS y a través de la web mediante autentificacién
siguiendo esa politica de seguridad informatica antes citada.

- Establecimiento en la pagina web especifica de postgrado
www.postgrado.uclm.es de motores de busqueda de titulaciones dirigido
fundamentalmente a alumnos graduados. Asimismo se establecera un
sistema de Difusién Selectiva de la Informacién (DSI) via correo
electronico para alumnos graduados informandoles de la oferta de
postgrado adecuado al perfil definido por ellos mismos.

- Realizacién via web de los siguientes tramites administrativos,
mediante autentificaciéon con PIN:

v" Reclamacién contra las calificaciones de las Pruebas de Acceso a la
Universidad.

v' Preinscripcion para acceder a los estudios ofertados por esta
Universidad

v' Consulta de resultados de preinscripcion

v" Maodificacion de cita previa asignada para realizacion de preinscripcion
y/0 matricula.
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v PrOximamente se incorporardn nuevas funcionalidades a este
catalogo.

Junto a estos métodos mas tecnoldégicos proponemos también el
establecimiento de los siguientes canales de informacibn mucho mas
personalizados que permitan el contacto directo con nuestros futuros alumnos
Yy Su entorno:

- Jornadas de Puertas Abiertas en nuestros campus para los alumnos
de Enseflanza Secundaria en las que, ademdas de recibir un avance de
informacion sobre tramites administrativos y oferta de servicios, podran
visitar las instalaciones y profundizar en el conocimiento del centro y
titulacion de su eleccion.

- Este mismo esquema se repetira, en otro momento posterior, para
atender una nueva Jornada de Puertas Abiertas para padres y familiares
de futuros alumnos.

- Jornadas con Orientadores de Ensefianza Secundaria y Primaria
de nuestro distrito para informarles sobre tramites administrativos,
servicios, legislaciéon, etc. En este punto cabe resaltar la participacion de
los orientadores de centros de ensefianza primaria ya que comienzan a
establecerse nexos desde una etapa educativa no inmediatamente
anterior a la universitaria.

- Asistencia a salones del estudiante que se celebren en el ambito del
distrito universitario asi como aquellos otros que sean considerados
estratégicos por el Consejo de Direccion de esta Universidad.

- Si bien no directamente relacionados con los alumnos, cabria incluir
nuestra participaciéon en distintos foros de coordinacién universitaria
relacionados con la informacién al universitario. En este sentido
actualmente formamos parte del grupo de trabajo de los Servicios de
Informacidén y Orientacion al Universitario (SIOU) dependiente de la
RUNAE y de la Conferencia de Rectores de las Universidades Espariolas
(CRUE).

- Por dltimo, préximamente se pondra en marcha un sistema de tutela
administrativa dirigido a aquellos alumnos de bachillerato a través del
cual un funcionario de las Unidades de Gestion de Alumnos de Campus
mantendrd un estrecho contacto con un grupo de alumnos orientandolos
durante su acceso a la Universidad.

En cuanto a los materiales de difusion individualizada se editaran, incluyendo
los apartados citados anteriormente (preinscripciéon, matricula, centros,
titulaciones, servicios, etc.) los siguientes materiales:

- Elaboracion de CD informativos con una configuracién amigable y
comprensible para el alumno.

- Elaboracién de folletos informativos en un lenguaje comprensible

-  Presentaciones Power Point en las jornadas con alumnos, familiares
y orientadores.
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- Videos institucionales que sirvan de carta de presentacion de nuestra
Universidad, sus centros y servicios.

- Todos estos materiales estaran colgados en la pagina web
http://www.uclm.es/acceso/asp/perfil.asp?p=x

4.2 Criterios de acceso y condiciones o pruebas de acceso especiales.

Para esta titulacion no hay establecidos criterios especiales de acceso distintos
de los derivados de la limitacion de plazas de nuevo ingreso y de los establecidos
por la legislacidon vigente de acceso a los estudios universitarios.

Por otra parte, la Universidad de Castilla-La Mancha ha establecido como
requisito necesario para graduarse la superacion de un grado de nivel de inglés
para acreditar el conocimiento de dicha lengua en el nivel B1 del Marco Europeo
de Referencia de Lenguas Extranjeras (MERLE).

4.3 Sistemas de apoyo y orientacion de los estudiantes una vez
matriculados.

Una vez matriculados, los alumnos de nuestra Universidad pueden seguir
haciendo uso de los recursos tecnolégicos que poniamos a su disposicion
durante su etapa de futuros alumnos:

- Acceso a los contenidos especificos de caracter administrativo incluidos en el
perfil de acceso alumno de nuestra pagina web www.uclm.es. En el podran
encontrar informacién sobre becas, alojamiento, matricula, catalogo
bibliografico, etc.

En esa misma pagina web podran encontrar los contenidos académicos y
oferta de servicios de todos los centros de la Universidad.

- Acceso al buzén del alumno (http://www.uclm.es/alumnos/buzon/todos)
como cauce para canalizar sus consultas de caracter administrativo durante
su estancia en la universidad.

- Cuentas de correo electrénico a través de las cuales se les hace llegar
informaciéon administrativa puntual sobre determinados procesos (cita previa
de matricula, becas, etc.).

- Consulta de su expedientes administrativos en red a través de la aplicacion
informatica especifica.

- Realizacion de automatricula, bien de forma asistida con cita previa en sala
0 a través de Internet. A tal efecto se programan acciones formativas en
todos los campus por parte de las Unidades de Gestion de Alumnos de
Campus. También se les remite un enlace a su cuenta de correo electrénico
para descargarse el manual de automatricula.

Para la utilizacion de todos estos recursos se facilitan a todos nuestros alumnos
una clave de acceso (PIN) para garantizar la confidencialidad y seguridad en sus
operaciones.
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Proximamente se iran incorporando nuevas funcionalidades de informacion y
apoyo administrativo con una fuerte base tecnoldgica.

En breve se sistematizaran las Jornadas de Acogida a Nuevos Alumnos en los
que los responsables de los distintos servicios haran una presentacion en cada
centro informando de su carta de servicios asi como la accesibilidad de los
mismos.

Para una atencibn mas personalizada como deciamos anteriormente, las
Unidades de Gestion de Alumnos de Campus (UGAC), se convierten en el eje
fundamental de la informacion y la gestion administrativa de cara al estudiante.

También a través del call center como punto Unico de acceso telefénico a nuestra
Universidad desde donde derivaran la llamada al departamento encargado de
atenderla.

Nuestra Universidad, sensible a los problemas a los que se enfrentan las
personas que sufren algun tipo de discapacidad en su incorporacién al mundo
universitario, puso en marcha el Servicio de Atencion al Estudiante
Discapacitado (SAED). Este servicio pretende salvar dichas dificultades
aportando los elementos de apoyo necesarios para dar una solucidon
individualizada a cada alumno. La informacién sobre servicios se encuentra en
la siguiente direccion web:

http://www.uclm.es/organos/vic_estudiantes/saed/intro.html

Para aquellos alumnos que desean, en virtud de los distintos convenios o
programas de intercambio que tiene establecidos nuestra Universidad, realizar
estancias en otras universidades o bien de aquellos que nos visitan, ponemos a
su disposiciéon la Oficina de Relaciones Internacionales (ORIl), la cual bien a
través de su pagina web http://www.uclm.es/ori o de los distintos folletos
informativos facilita informacién de todo tipo para estos estudiantes.

Conscientes de la importancia de una visibn mas integral del alumno, el
Vicerrectorado de Estudiantes cred el Servicio de Atencién Psicopedagodgica
(SAP) en los campus de nuestra Universidad. En ellos, ademas de una atencion
personalizada, podran participar en los distintos talleres que desde él se
organizan y de los cuales pueden obtener informacién a través de su pagina
web www.uclm.es/organos/vic_estudiantes/atencionPsicologica.asp.

La Universidad de Castilla-La Mancha pone también a disposiciobn de sus
alumnos y graduados el Centro de Informacién y Promocién del Empleo (CIPE)
a través del cual podran acceder a bolsas de empleo, asesoramiento y
orientacion laboral, aula permanente de autoempleo, informacion académico-
laboral, o visitar el foro UCLM Empleo que anualmente se convoca con caracter
rotatorio en cada uno de los campus y que se constituye como un punto de
encuentro imprescindible entre el mundo académico y el profesional. Sus
servicios estan disponibles en la pagina web www.uclm.es/cipe.

Siguiendo con las actuaciones que se han realizado en los Centros en los ultimos
afos para los alumnos que ingresen en los estudios de Grado en Ingenieria
Agricola y Agroalimentaria, se mantendran las siguientes:
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1. Al principio de cada curso académico, la Comision Académica del Centro
procede a la asignacion de un Profesor Tutor para cada uno de los
alumnos de nuevo ingreso. Este Tutor se mantendra a lo largo de toda la
permanencia del alumno en la Escuela y sera el encargado de orientar y
asesorar al alumno durante toda su trayectoria como estudiante de
Grado.

2. Actuaciones de acogida: Al principio de cada curso académico se organiza
un Acto de Acogida para todos los alumnos de nuevo ingreso en el cuan
se presentan las instalaciones del Centro, el sistema de Tutorias
Personalizadas, Aulas de Informaticas, Practicas en Empresas, Oferta de
Becas asi como el funcionamiento de la Biblioteca del Centro y del
Campus, para lo cual se cuenta con la participaciéon del personal del
Servicio de Biblioteca de la UCLM.

4.4 Transferencia y reconocimiento de créditos: sistema propuesto por
la UCLM.

Se incluye como anexo la normativa de la UCLM sobre reconocimiento y
transferencia de créditos.

La Normativa de la UCLM sobre reconocimiento y transferencia de créditos
se encuentra disponible en:
http://www.uclm.es/normativa/docencia_ordenacion_academica.asp Para
el Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria se propone la siguiente
tabla de reconocimiento de ECTS:

MINIMO MAXIMO

MINIMO MAXIMO

o
o

MINIMO MAXIMO
0 36

En relaciéon a lo referido en el apartado 4.4 de esta solicitud, sobre los
Requisitos de acceso y Criterios de admision a los estudios de Grado en
Ingenieria Agricola y Agroalimentaria por la UCLM, s6lo se contemplan IGestion
y Organizacion de Recursos Naturales y Paisajisticos (LOGSE) 12 ECTS

No se reconocen créditos por titulos propios.

Por otra parte, la experiencia profesional o laboral debidamente acreditada,
podra ser reconocida en forma de créditos que computaran a efectos de la
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obtencion del titulo oficial de Grado, siempre que dicha experiencia esté
relacionada con las competencias inherentes a dicho titulo (Normativa de
Reconocimiento y Transferencia de Créditos de la UCLM). EI maximo
ndmero previsto de créditos reconocidos sera de 36 ECTS.

El nUmero de créditos objeto de reconocimiento por experiencia profesional o
laboral y ensefianzas universitarias no oficiales no podra ser superior, en su
conjunto, al 15% de los créditos totales que constituyen el plan de
estudios, es decir, 36 ECTS.

5. PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

5.1. Estructura de las ensenanzas.

La planificacion de las ensefianzas que se recoge en esta Memoria para el Grado
en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria se hace en funcidon de los objetivos
indicados en el Apartado 3 de la Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero de 2009,
que regula las competencias profesionales necesarias para el ejercicio de la
profesion de Ingeniero Técnico Agricola.

El Grado ofrece formacion alternativa de dos menciones, segun lo establecido
en el Real Decreto 861/2010 de 2 de julio (BOE de 3 de julio de 2010), en
Explotaciones Agropecuarias, y en Industrias Agrarias y Alimentarias. Cada
estudiante adquiere una formacion general sobre materias basicas y comunes a
la rama agricola, y una formacion especifica opcional (desde el punto de vista
general del plan de estudios, al no ser cursadas por todos los estudiantes) en
una u otra mencion. La formacion especifica de la mencion se adquiere mediante
la realizacion del moédulo completo de la tecnologia elegida, con asignaturas
obligatorias de mencion y optativas de mencion, éstas con el objetivo de que el
estudiante pueda incrementar su formacion en la tecnologia especifica (segun
lo dispuesto en el Anexo IV. Orientaciones para la inclusibn de menciones y
especialidades de la Guia de Apoyo para la Memoria de Verificacidon de Titulos
Oficiales Universitarios de Grado y Master de 16 de enero de 2012).

Cada uno de los dos mdédulos de la tecnologia especifica que se ofrece a los
estudiantes tiene caracter mixto, al estar constituidos por materias obligatorias
de mencion (72 ECTS) y optativas de la mencién (18 ECTS), y proporciona las
competencias correspondientes a la tecnologia especifica, tal y como se
establecen en la orden CIN 323/2009, aunque con un mayor nidmero de créditos
de los 48 establecidos por dicha orden. El estudiante puede incrementar su
formacion en la tecnologia especifica elegida mediante la eleccion de un médulo
optativo de 18 ECTS. Asimismo, en el grupo de las optativas de mencién podran
serle reconocidos hasta 6 ECTS por las actividades a las que alude el articulo
12.8 del R.D. 1393/2007.

Tal y como esta disefiado el Grado, un alumno no puede cursar las dos
tecnologias especificas que se ofrecen, debiendo optar por una u otra. Todo ello,
sin perjuicio de que un alumno pueda matricularse en un nimero mayor de
créditos que los 240 requeridos a efectos de acumulacion para la obtenciéon del
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grado, con objeto de obtener mas de una especializacion tecnolégica o mas de
un perfil formativo.

5.1.1. Distribucion del plan de estudios en créditos ECTS, por tipo de
materia.

La planificacion del Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria se ha
estructurado en forma de Mdédulos, Materias y Asignaturas tal y como se recoge
a continuacion. Las asignaturas se han utilizado como unidades administrativas
de matricula.

En la definicion del Plan de Estudios se ha tomado como base, ademas de los
objetivos y competencias de la Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero de 2009,
el Libro Blanco de los titulos de Grado en Ingenierias Agrarias e Ingenierias
Forestales, asi como las recomendaciones y acuerdos de la Conferencia de
Directores y Decanos de Centros que imparten estudios de Ingeniero Agronomo,
Ingeniero de Montes, Ingeniero Técnico Agricola e Ingeniero Técnico Forestal.

TIPO DE MATERIA | CREDITOS |
Formacion Basica 66
Obligatorias 72
Optativas 90
Préacticas externas o
Trabajo Fin de Grado 12
CREDITOS TOTALES 240

De acuerdo con el articulo 2, punto 6 del Reglamento para el Disefio, Elaboracion
y Aprobacién de los planes de Estudios de Grado de la UCLM, que se cita
textualmente:

“El disefio de un plan de estudios debe realizarse de modo que un estudiante
medio a tiempo completo lo pueda cursar en el tiempo previsto, adecuando para
ello, su configuracién y carga en créditos ECTS a las posibilidades reales de
aprendizaje, y teniendo en cuenta, asimismo, que la organizacion temporal de
los estudios deben permitir a estudiantes a tiempo parcial cursar la titulacion. A
estos efectos, se considerara que un crédito ECTS equivale a 25 horas de trabajo
del estudiante para alcanzar los objetivos establecidos en la materia, estimando
en 1.500 horas la dedicacion total de trabajo para un estudiante a tiempo
completo durante un afio académico. Las horas de trabajo de los créditos ECTS
se distribuiran de forma proporcional entre las semanas del curso académico. El
maximo de horas semanales de trabajo del estudiante sera de 40.”
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“Podran ser considerada la excepcion a la norma explicitada en el
apartado anterior, cuando se trate de titulaciones sujetas a directivas
europeas, normas de transposicion al ordenamiento interno espafol y acuerdos
unanimes de conferencias de Decanos o Directores, siendo en este caso
el valor de un crédito ECTS de 30 horas como maximo.”

A dichos efectos en la presente Memoria y en funcién del acuerdo unanime de
de la Conferencia de Directores y Decanos de Centros que imparten estudios de
Ingeniero Agrénomo, Ingeniero de Montes, Ingeniero Técnico Agricola e
Ingeniero Técnico Forestal recogido en su Libro Blanco, un crédito ECTS
equivale a 27 horas de trabajo del estudiante.

5.1.2. Explicacidén general de la planificacion del plan de estudios.

El Plan de Estudios, de acuerdo con lo especificado anteriormente, se ha
estructurado en cuatro Médulos con la siguiente ordenacion temporal:

Moédulo 1: Formacion Basica.

Mdédulo 2: Formacion Obligatoria.

Modulo 3: Formacion Optativa, que configura cada una de las menciones.
Modulo 4: Trabajo Fin de Grado.

Modulo 1. Formacion Basica:

En este mddulo se incluyen las materias bésicas necesarias para alcanzar una
solida formacién de base que permita garantizar el grado de aprendizaje
necesario en los restantes Mdodulos del Plan de Estudios y por ello se impartiran
basicamente en el primer curso del Grado.

Modulo 2. Formacion Obligatoria:

Este modulo cubre las capacidades comunes de la rama agricola en materias
relacionadas con la produccion vegetal y animal, la mecanizaciéon agraria, el
medio ambiente, la hidraulica, la resistencia de materiales y la economia
agraria, entre otras. Cubre, por lo tanto, las competencias del Bloque de
Formacion Comun a la Rama Agricola de la Orden CIN/323/2009.

Todas las materias que integran este moédulo se impartirAn basicamente en
segundo curso, exceptuando las materias de, Economia y Comercializacion,
Proyectos y Planificacion de Infraestructuras y Mecanizacién Agrarias que, por
su especificidad, se reservan para tercer y cuarto curso del Grado.

Mdodulo 3. Formacion Optativa:

En este modulo, es donde se produce la diferenciacidon de la titulacién entre sus
dos menciones o0 especialidades. Se incluyen en este Moddulo todas las
competencias correspondientes a la Formaciéon Especifica de la Orden
CIN/323/2009 en la especialidad de Explotaciones Agropecuarias y en la

42



Vicerrectorado de Docencia y Relaciones Internacionales

®UCLM

UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA

especialidad de Industrias Agrarias y Alimentarias. Esta formacion especifica
supone un blogue de 72 créditos para cada una de las Menciones y se
consideraran con el caracter de “obligatorias de mencién” con objeto de que el
estudiante pueda adquirir las atribuciones profesionales correspondientes a
cada especialidad.

El M6dulo se complementa con 18 créditos de asighaturas optativas para cada
una de las menciones.

Asi, con la mencion en Explotaciones Agropecuarias del Graduado en Ingenieria
Agricola y Agroalimentaria se pretende cubrir el abanico de capacidades propias
del Ingeniero Técnico Agricola en la especialidad de Explotaciones Agropecuarias
con el objetivo de ofrecer un mayor abanico de competencias y aptitudes
profesionales, todo ello segun lo recogido en la legislacion correspondiente. En
este sentido, las materias que integran este médulo estan relacionadas con los
sistemas de produccion vegetal y animal, mecanizacion agraria e instalaciones
agropecuarias. Se impartirdn entre el tercer y cuarto curso del Grado.

Las competencias Especificas que se debe adquirir en la Menciéon de
Explotaciones Agropecuarias, de acuerdo a lo recogido en la orden CIN323/2009
para la especialidad de Explotaciones Agropecuarias, son las siguientes:

Mencién

. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los
Explotaciones

Agropecuarias

principios de

Competencia E28:

Tecnologias de la produccién animal.

Competencia E29:

Anatomia animal.

Competencia E30:

Fisiologia animal.

Competencia E31:

Sistemas de produccion, proteccion y explotacion animal.

Competencia E32:

Técnicas de produccion animal.

Competencia E33:

Genética y mejora animal.

Competencia E34:

Tecnologias de la produccion vegetal.

Competencia E35:

Sistemas de produccion y explotacion.

Competencia E36:

Proteccion de cultivos contra plagas y enfermedades.

Competencia E37:

Tecnologia y sistemas de cultivo de especies herbaceas.

Competencia E38:

Agroenergética.

Competencia E39:

Ingenieria de las Explotaciones Agropecuarias.

Competencia E40:

Electrificacién de explotaciones agropecuarias.

Competencia E41:

Maquinaria Agricola.
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Mencion
Explotaciones
Agropecuarias

Capacidad para conocer, comprender y utilizar los
principios de

Competencia E42:

Sistemas y tecnologia del riego.

Competencia E43:

Construcciones agropecuarias.

Competencia E44:

Instalaciones para la salud y el bienestar animal.

Conocimiento de materias complementarias orientadas a la
mencidon en Explotaciones Agropecuarias, de caracter
abierto, multidisciplinar y con aplicacion directa en el ambito
profesional del Ingeniero Técnico Agricola.

Competencia E45

Del mismo modo, con la mencidon en Industrias Agrarias y Alimentarias del
Graduado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria se pretende cubrir el abanico
de capacidades propias del Ingeniero Técnico Agricola en la especialidad de
Industrias Agrarias y Alimentarias, segun lo recogido en la legislacién
correspondiente, siendo las materias que integran este médulo las relacionadas
con el disefo de industrias agroalimentarias, las construcciones agroindustriales
y la tecnologia de alimentos. Se impartirdn entre el tercer y cuarto curso del
Grado.

Las competencias Especificas que se debe adquirir en la Mencién de Industrias
Agrarias y Alimentarias, de acuerdo a lo recogido en la orden CIN323/2009 para

la especialidad de Industrias Agrarias y Alimentarias, son las siguientes:

Mencién
Industrias
Agrarias y

Alimentarias

Capacidad para conocer, comprender y utilizar los
principios de

Competencia E46:

Ingenieria y operaciones basicas de alimentos

Competencia E47:

Tecnologia de alimentos

Competencia E48:

Procesos en las industrias agroalimentarias

Competencia E49:

Modelizacion y optimizacion

Competencia E50:

Gestidn de la calidad y de la seguridad alimentaria

Competencia E51:

Analisis de alimentos

Competencia E52:

Trazabilidad

Competencia E53:

Ingenieria y tecnologia de los alimentos

Competencia E54:

Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

Competencia E55:

Equipos y maquinarias auxiliares de la industria

agroalimentaria
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Mencion
Industrias Capacidad para conocer, comprender y utilizar los
Agrarias y principios de

Alimentarias

Competencia E56: | Automatizacion y control de procesos

Competencia E57: | Ingenieria de las obras e instalaciones

Competencia E58: | Construcciones agroindustriales.

Competencia E59: | Gestion y aprovechamiento de residuos.

Conocimiento de materias complementarias orientadas a la
mencidn en Industrias Agrarias y Alimentarias, de caracter
abierto, multidisciplinar y con aplicacion directa en el ambito
profesional del Ingeniero Técnico agricola.

Competencia E60

Dentro de los 18 créditos correspondientes a las materias optativas de cada
Mencién se incluyen la realizacion de Practicas Externas, no obligatorias. Asi
mismo se incluye el reconocimiento de créditos especificados en el punto 3.8
del “Reglamento para el disefio, elaboracién y aprobacién de los Planes de
Estudios de Grado” de la UCLM, aprobado en Consejo de Gobierno del 17 de
abril de 2008, regulados por la “Normativa para el reconocimiento de créditos
en estudios de grado por la participacibn en actividades Universitarias,
culturales, Deportivas, de representacion estudiantil, solidarias y de cooperacion
en la Universidad de Castilla-La Mancha (aprobado en Consejo de Gobierno de
fecha 5 de octubre de 2011).

A efectos de planificacidon las materias optativas estan formadas por 18 créditos
ECTS que podran cubrirse de la forma siguiente:

- Cursando asignaturas optativas de las ofertadas en cada uno de los Centros
en los que se impartira el presente Titulo de Grado.

- Un maximo de 6 créditos ECTS por la realizacién de Practicas Externas, que
se convalidaran por la Comisién del Centro correspondiente, a razén de 1
crédito por cada 27 horas justificadas.

- Un méximo de 6 créditos ECTS por las actividades recogidas en el
Reglamento interno de la UCLM, indicado anteriormente.

Modulo 4. Trabajo Fin de Grado:

Este modulo tiene una carga lectiva de 12 créditos de acuerdo con lo establecido
en la Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero de 2009.

En la planificacién del Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria no se han
establecido materias/asignaturas “llave”, no obstante, si que se especifican en
cada caso los prerrequisitos, indicando los conocimientos previos que el
estudiante debe tener para cursar con garantias cada una de las
materias/asignaturas.
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Un tratamiento diferente es el que se le ha dado al Trabajo Fin de Grado, con
una carga lectiva de 12 ECTS, ya que para su presentacion y defensa es
necesario haber superado con anterioridad los 228 créditos restantes de la
Titulaciéon. El procedimiento establecido para este médulo estara regulado por
el “Reglamento para la Asignacion, Realizacion, Exposicion y Defensa del
Trabajo Fin de Grado de Ingenieria Agricola y del Medio Rural” de los Centros
de la UCLM en los que se va a impartir la titulacion.

La estructura del Plan de Estudios puede verse resumida en la Tabla siguiente:

Mddulo Trabajo Fin de Grado

12 ECTS
2 a0 8 o
c 9 - : w< 9 . :
S E Formacién | Optativas .g a E Formacién | Optativas
S8 g Optativa | de mencién h 58 Optativa | de mencién
25 Q 18 ECTS ScQ 18 ECTS
585 |¢ ) 3ES | ¢ )
X0 8 =<2
e s S >&
CCD = 0T s
0 o0 Formacién | Obligatorias 2 80 Forma,c_|on Obligatorias
o< o o - T =0 Especifica L .
S g Especifica | de mencion s © ® (72 ECTS) de mencion
2 & | (72ECTS) 0 &

<
Mdodulo de Obligatorias: Formacion Comun a la Rama Agricola
72 ECTS
Modulo de Formacion Basica
66 ECTS

El desarrollo de las competencias generales, recogidas en el apartado 3.2 de
esta Memoria, y las competencias especificas, recogidas en el punto 5.1.2 se ha
incorporado en la estructura del plan de estudios relacionando las competencias
con las materias del plan y enlazandolas con las actividades formativas y los
meétodos que permitirdn evaluar su grado de adquisicion. En general, cada
competencia especifica se ha vinculado a una Unica materia mientras que para
las competencias generales se propone un desarrollo gradual y armoénico a lo
largo del proceso formativo, vinculandolas a varias materias a partir de un
analisis conjunto del plan de estudios.

En este sentido, se ha considerado muy importante incluir diversas capacidades
y habilidades transversales que se incluyen en varias materias distribuidas a lo
largo de los cuatro cursos del Grado.

En el disefio del plan de estudios se ha dado especial importancia a la
coordinacion horizontal y vertical del plan de estudios, con el fin de garantizar
el progreso coherente del alumno en las distintas disciplinas y evitar la
existencia de vacios, solapamientos y duplicidades. En este sentido, se garantiza
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la correcta secuenciacion y temporalidad de las asignaturas con las capacidades
relacionadas y que a su vez, se ha procurado completar con el médulo optativo
aquellas capacidades que resultan claves para el perfil profesional del egresado.

Para garantizar la coordinacion docente del Plan de Estudios se establecen las
siguientes figuras de coordinacion:

Coordinador de Curso: sus principales funciones seran las siguientes:

- Coordinacion de las guias docentes de las asignaturas del curso,
realizando el proceso de ajuste y modificaciones para el curso
siguiente.

- Coordinacion de los trabajos interdisciplinares propuestos.
- Coordinacion de la carga global del trabajo del estudiante en el curso.

- Coordinar las actuaciones tutoriales que se llevan a cabo en cada
curso.

- Coordinacion de los criterios de evaluacion programados en las
asignaturas.

- Coordinacion de las demandas de formacion del equipo docente a su
cargo.

Para lograr estas funciones debera realizar las siguientes acciones:
- Convocar las reuniones necesarias del equipo docente.

- Elaborar un cronograma de distribucién de los trabajos de asignaturas
e interdisciplinares solicitados a los estudiantes.

- Elaborar el calendario de hitos clave en la evaluacion continua de los
estudiantes del curso en las diversas asignaturas.

- Asistir a todas las reuniones convocadas por el Coordinador de la
Titulacion.

- Informar al Coordinador de Titulacion de las necesidades de formacion
del equipo docente de curso.

Coordinador de Titulacidon: sus principales funciones seran las siguientes:
- Coordinacion de todos los Coordinadores de Curso.
- Coordinacion de la adecuada implantacion del Titulo.

- Coordinacion de la formacion general del profesorado de la titulaciéon
en la ensefanza y evaluacidén por competencias.

- Coordinacion de la consecucion de las competencias del titulo a lo
largo de los cursos del Grado.

- Coordinacion de las actuaciones tutoriales que se lleven a cabo en la
titulacion.
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- Coordinacion de los instrumentos necesarios para realizar la
evaluacion interna.

- Coordinacion de los recursos y espacios fisicos de la titulacion.

- Coordinacion de la elaboraciéon y puesta a punto del Programa de
Acogida de los Estudiantes

Para lograr estas funciones debera realizar las siguientes acciones:

- Convocar todas las reuniones que sean necesarias con los
coordinadores de curso.

- Estar en contacto con la Unidad de Innovaciéon y Calidad Educativas
(UICE) para solicitar cursos de formacion docente.

- Cumplimentar el informe de evaluacion de la titulacién.
- Disenar las jornadas de Acogida del Estudiante.

A continuaciéon se detalla la estructura general del plan de estudios, indicando
las materias y asignaturas que integran cada uno de los mddulos.
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Estructura del Plan de Estudios de Ingenieria Agricola y Agroalimentaria

Modulo Materia Asignatura ECTS Caracter Curso

Algebra 6 Basica 1°

o Matematicas Célculo y Ecuaciones Diferenciales 6 Basica 10

2 Estadistica y Métodos Computacionales 6 Basica 20

~§ Fisica Fisica | 6 Basica 1°

c Fisica Il 6 Basica 1°

‘Q Quimica Quimica 6 Basica 1°©

Q . Biologia | 6 Basica 10

g Biologia Biologia Il 6 Basica 1°

o Expresion Grafica Expresiéon Grafica 6 Basica 1°

= Empresa Empresa 6 Basica 1°

Edafologia y Climatologia Edafologia y Climatologia 6 Basica 20

= Fitotecnia General Fitotecnia General 9 Obligatoria 20

‘0 Genética y Aplicaciones a la Ingenieria Genética y Aplicaciones a la Ingenieria 6 Obligatoria 20

% @ Bases de la Produccién Animal Bases de la Produccién Animal 6 Obligatoria 1°

£ % Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente | Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente 6 Obligatoria 20

LBL X © | Topografia Topografia 6 Obligatoria 20

. T 8 Céalculo de Estructuras y Electrificacion Calculo de Estructuras y Electrificacion 9 Obligatoria 20

@ O 'S | Hidraulica Hidraulica 6 Obligatoria 20

g é < | Motores Motores 6 Obligatoria 2°

] g Proyectos Proyectos 6 Obligatoria 40

g’ O Economia y Comercializacion Economia y Comercializacion 6 Obligatoria 3°
Q Planificacion de Infraestructuras Planificacién de Infraestructuras . .

© Mecanizacion Agraria Y Mecanizacion Agraria Y 6 Obligatoria 4°

L? - £ % Produccion Animal Produccion Animal | 6 Obllgator!a 3°

de mencion
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Materia

Asignatura

Produccion Animal 11

Obligatoria
de mencién

ECTS Caracter Curso

30

Producciéon Animal 111

Obligatoria
de mencion

40

Proteccién de Cultivos

Proteccion de Cultivos

Obligatoria
de mencién

30

Horticultura

Horticultura

Obligatoria
de mencion

40

Cultivos Herbaceos

Cultivos Herbaceos

Obligatoria
de mencién

30

Arboricultura General. Viticultura

Arboricultura General. Viticultura

Obligatoria
de mencion

30

Planificacion Agrondmica de Cultivos

Planificacion Agrondmica de Cultivos

Obligatoria
de
mencién

30

Maquinaria Agricola

Maquinaria Agricola

Obligatoria
de
mencién

30

Sistemas y Tecnologia del Riego

Sistemas y Tecnologia del Riego

Obligatoria
de
mencién

40

Construcciones Agropecuarias

Construcciones Agropecuarias

Obligatoria
de
mencion

30

Quimica Agricola

Quimica Agricola

Obligatoria
de
mencion

30
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Formacion Especifica
Esp. Ind. Agrarias y Alimentarias
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ECTS Caracter Curso

Materia Asignatura
Operaciones Basicas | Obllgato_r!a 3°
. - de mencion
Operaciones Bésicas - -
. - Obligatoria °
Operaciones Basicas Il ‘s 3
de mencion
Bases Tecnoldgicas de la Industria Bases Tecnoldgicas de la Industria Obligatoria 30
Agroalimentaria Agroalimentaria de mencién
Microbiologia, Higiene y Seguridad Microbiologia, Higiene y Seguridad Obligatoria 30
Alimentaria Alimentaria de mencion
Control de Calidad de Productos Agrarios Contrpl de Calidad de Productos Obllgator!a 3°
Agrarios de mencion
Disefio de Industrias Agroalimentarias Disefio de Industrias Agroalimentarias Obllgato_r!a 40
de mencion
Instalaciones de las Industrias Instalaciones de las Industrias Obligatoria 40
Agroalimentarias Agroalimentarias de mencién
Construcciones Agroindustriales | Obllgator!a 3°
. . . de mencion
Construcciones Agroindustriales Obligatoria
Construcciones Agroindustriales 11 9 L, 40
de mencion
Quimica y Bioquimica de los Productos Quimica y Bioguimica de los Productos Obligatoria 30
Agroalimentarios Agroalimentarios de mencién
Obligatoria
Ind. Derivadas de Productos Vegetales Ind. Derivadas de Productos Vegetales de 3°
mencion
Obligatoria
Ind. Derivadas de Productos Animales Ind. Derivadas de Productos Animales de 3°
mencion
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Materia Asignatura ECTS Caracter
Inglés Técnico 4,5 Orr::jg(\:/i%:e 40
L. Pastos y Forrajes 4,5 Optatlvle} de 40
Mencién: Expl. mencion
Agropecuarias . L i
grop Agricultura Ecoldgica 4,5 Orr::jg(\:/i%:e 40
Optativas de Complementos de Fitotecnia 4,5 Omgg;/%:e 40
mencion -
EIA Ciudad Real Industrias Conserveras 4,5 Opr::g‘g;/%:e 40
o Higiene y Validacion Microbiolégica de los Optativa de °
ie] MenC|or_1. Ind. Procesos Alimentarios 4.5 mencion 4
'g Agrarlas Y Optativa de
= Alimentarias Quimica Ambiental 4,5 . 40
2> mencion
) .
S Biotecnologia de Animales y Plantas 4,5 Optatlv.a} de 40
8_ mencion
Produccion ecoldgica e integrada 6 Opr::g‘g;/%:e 40
Mencion: Expl. Ingenieria mecanica y energética en la 6 Optativa de 40
Agropecuarias agricultura mencion
o . d Produccion animal IV y tratamiento de 6 Optativa de 40
ptat_lyas € residuos agropecuarios mencion
mencion . L L. Optativa de
ETSIA Albacete Mercados agroalimentarios: Regulacion 6 mencion 40
MenC|or.1: Ind. Tecnologia y calidad de los alimentos de Optativa de °
Agrarias y ori . 6 . 4
. . gen animal. mencion
Alimentarias - - -
Postcosecha y tratamiento de residuos 6 Optativa de 40
agroalimentarios mencion
Trabajo Fin de Grado Trabajo Fin de Grado 12 Obligatoria 40
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Al objeto de justificar el cumplimiento del articulo 12 apartado 5 del RD
1393/2007, de 29 de octubre, modificado por el Real Decreto 861/2010 se
confecciona la siguiente tabla donde se indican las materias béasicas del presente
plan de estudios, su equivalencia a las materias béasicas del anexo Il del citado
RD y el nimero de créditos.

MATERIAS BASICAS DE LA RAMA DE INGENIERIA Y ARQUITECTURA

Materias Anexo 11 RD
139372007 (modificado por el | ECTS
Real Decreto 861/2010)

Grado Ingeniero Agricolay
Agroalimentario de la UCLM

Matematicas Matematicas 18
Fisica Fisica 12
Quimica Quimica 6
Expresion Gréafica Expresion Grafica 6
Empresa Empresa 6

Total Materias Béasicas de la rama de Ingenieria y Arquitectura
Otras Materias Basicas para la formacion del alumno
Biologia Biologia 12
Edafologia y Climatologia>™ 6
Total Otras Materias Basicas para la formaciéon del alumno

Total Formacion Basica

(*) La asignatura “Edafologia y Climatologia” se ha incluido como Materia Basica
en el Plan de Estudios del Grado en Ingenieria Agroalimentaria ya que se
considera que constituye una de las disciplinas basicas en la formacién del
alumno y en virtud al segundo parrafo del apartado 5, del articulo 12 del RD
1393/2007 de 29 de octubre, modificado por el Real Decreto 861/2010 que
dice textualmente,

“Los créditos restantes hasta 60, en su caso, deberan estar configurados por
materias basicas de la misma u otras ramas de conocimiento de las incluidas en
el anexo Il, o por otras materias siempre que se justifigue su caracter basico
para la formacion inicial del estudiante o su caracter transversal”.

Los conocimientos sobre la composicion y estructura del suelo, los nutrientes
presentes en el suelo y su relacion con el desarrollo de las especies vegetales
asi como los conocimientos béasicos de climatologia son imprescindibles y
béasicos para un adecuado aprendizaje de todas las materias relacionadas con la
produccién vegetal, lo que constituye uno de los nucleos fundamentales en el
ejercicio de la profesion de Ingeniero Técnico Agricola. Por ello, la asignatura
Edafologia y Climatologia ha sido considerada como asignhatura troncal en todos
los Planes de Estudios de Ingenieria Técnica Agricola vigentes en la actualidad
y de hecho asi figura en las directrices propias de dichas titulaciones.
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Practicas externas

Como se ha indicado en la estructura del Plan de Estudios, dentro del Médulo 3,
los alumnos pueden obtener créditos de caracter optativo por la realizacion de
Practicas Externas en empresas e instituciones cuya actividad esté relacionada
con el sector agropecuario y agroalimentario.

Las Practicas Externas se realizaran preferentemente en 3° y 4° curso, acorde
a lo dispuesto en el RD 1707/2011 y a la “Normativa de Préacticas Académicas
Externas de los Estudiantes de la Universidad de Castilla-La Mancha” aprobado
en Consejo de Gobierno el 26 de febrero de 2013.

Los estudiantes podran obtener hasta un maximo de 6 créditos optativos por la
realizacion de Préacticas Externas a razén de 1 crédito por cada 27 horas
justificadas, tal y como se recoge en la descripcion del Médulo 3 del apartado
5.1.2 de esta Memoria.

NORMATIVA DE PRACTICAS ACADEMICAS EXTERNAS DE LOS
ESTUDIANTES DE LA UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA

El Real Decreto 1707/2011 de 18 de noviembre, por el que se regulan las
practicas académicas externas de los estudiantes universitarios, desarrolla,
aclara y precisa algunos de los aspectos mas importantes como los objetivos de
las préacticas, las entidades colaboradoras y los destinatarios, tutorias vy
contenidos de los convenios de cooperacion educativa, dejando en manos de las
Universidades la regulacién de aspectos que, dentro de los preceptos que
establece la normativa nacional, aclaren, desarrollen o precisen aspectos
particulares de cada institucién de educaciéon superior.

La construccion del Espacio Europeo de Educacién Superior conlleva una nueva
ordenacién de las ensefianzas universitarias oficiales (regulada en la Ley
Organica 4/2007, de 12 de abril, por la que se modifica la Ley Organica 6/2001,
de 21 de diciembre, de Universidades, y desarrollada por el Real Decreto
1393/2007, de 29 de octubre), que ha puesto un especial énfasis en la
realizacion de practicas externas por los estudiantes universitarios, previendo
que los planes de estudio de Grado contendran “toda la formaciéon teodrica y
practica que el estudiante deba adquirir”, entre la que se menciona “las préacticas
externas” (art. 12.2).

En este sentido, el Estatuto del Estudiante Universitario, aprobado por Real
Decreto 1791/2010, de 30 de diciembre, reconoce en su art. 8 el derecho de los
estudiantes de Grado a “disponer de la posibilidad de realizacién de practicas,
curriculares o extracurriculares, que podran realizarse en entidades externas y
en los centros, estructuras o servicios de la universidad, segun la modalidad
prevista y garantizando gque sirvan a la finalidad formativa de las mismas” asi
como a “contar con tutela efectiva, académica y profesional”.

Los cambios normativos, unidos al incremento de las practicas externas en los
ultimos afos en la Universidad de Castilla-La Mancha (UCLM) y a la indudable
importancia de las mismas de cara a facilitar la preparaciéon de los estudiantes
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para el ejercicio profesional, hacen necesaria la elaboracién de una normativa
que adapte el marco legal existente en la materia al desarrollo de las practicas
curriculares y extracurriculares en la UCLM. El desarrollo de esta normativa
busca impulsar la empleabilidad de los futuros profesionales, fomentando su
capacidad de emprendimiento, creatividad e innovacion y dando respuesta al
compromiso con la transformacion econdémica basada en la sociedad del
conocimiento.

El Real Decreto 1707/2011 de 18 de noviembre también establece en el art. 2
que el estudiante podra realizar practicas académicas externas en la propia
universidad. De esta manera, nuestros alumnos pueden realizar practicas en
servicios técnicos, administrativos y de gestiéon, mediante una oferta de plazas
de préacticas que se programa desde el Vicerrectorado con competencias en
materia de précticas.

El presente Reglamento especifica los requisitos y condiciones que deben
cumplir las préacticas que realizan los estudiantes de grado y master de la UCLM,
para que éstas se consideren practicas formativas y puedan ser reconocidas
como tales por la Universidad.

En el caso de las précticas curriculares en las titulaciones de Ciencias de la
Salud, también se estara a lo dispuesto en el Concierto entre la UCLM vy la
Consejeria de Sanidad regulado por el R.D. 1558/1986, de 28 de junio, por el
que se establecen las bases generales del régimen de conciertos entre las
Universidades y las Instituciones sanitarias.

Asi mismo, en el caso de las préacticas curriculares de las titulaciones de
Educacion, se tendra en cuenta lo dispuesto en la Orden de 5 de junio de 2012,
de la Consejeria de Educacion, Cultura y Deportes, por la que se regula el
desarrollo de las practicas del alumnado universitario, en los Centros docentes
Nno universitarios sostenidos con fondos publicos de la Comunidad Auténoma de
Castilla-La Mancha.

Cada Centro docente puede establecer una normativa complementaria de
aplicacion en el propio Centro, que no puede contradecir lo establecido con
caracter general para la Universidad de Castilla-La Mancha. De la normativa
complementaria de los Centros docentes se informara al Vicerrectorado
competente en materia de practicas.

Con el objeto de incentivar las préacticas externas, la Universidad de Castilla-La
Mancha cuenta con el Centro de Informacién y Promocion del Empleo (CIPE).
Igualmente, las Escuelas y Facultades de la UCLM cuentan con un responsable
o coordinador de practicas en el Centro que, por designacion del Decano o
Director, es el encargado de la organizaciéon y coordinacion de las practicas
curriculares y extracurriculares en cada Centro. Los responsables o
coordinadores de practicas y el CIPE, en sus respectivas competencias, deben
fomentar la realizacién de préacticas de los estudiantes.

De esta manera, desde la Universidad de Castilla-La Mancha se ofrece un
servicio de practicas en empresas e instituciones, vinculando la formacién
practica de nuestros y nuestras estudiantes con una adecuada orientacion
laboral.
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CAPITULO I
DISPOSICIONES GENERALES
Articulo 1. Definicién, naturaleza y caracter de las practicas

1. Las préacticas académicas externas a que se refiere la presente
normativa son actividades de naturaleza formativa realizadas por los
estudiantes de la Universidad de Castilla-La Mancha como parte integral o
complementaria de su curriculum académico.

2. Podran realizarse en empresas, entidades e instituciones publicas y
privadas, incluida la propia universidad, segun la modalidad prevista.

3. Dado el caracter formativo de las practicas, no se derivaran, en ningun
caso, obligaciones propias de un contrato laboral al prevalecer la naturaleza
formativa.

Articulo 2. Tipos de préacticas

1. Practicas curriculares: Son aquellas préacticas que con caracter
obligatorio u optativo se configuran como actividades integrantes del Plan de
Estudios de que se trate. Sus condiciones y requisitos vienen recogidos en los
correspondientes planes de estudios.

2. Practicas extracurriculares: Son las que los alumnos realizan para
completar su formacién sin ser necesarias para la obtencién del titulo. Se
realizan con caracter voluntario durante su periodo de formacién y, aun teniendo
los mismos fines, no estan incluidas en los planes de estudios. No obstante
seran contempladas en el Suplemento Europeo al Titulo.

3. No entran dentro del ambito de esta normativa las préacticas en el
extranjero a través de programas Erasmus u otros de similar naturaleza y las
becas de colaboracion en servicios de la Universidad de Castilla-La Mancha,
convocadas anualmente por el Vicerrectorado de Estudiantes.

CAPITULO 11
DE LOS CONVENIOS DE COOPERACION EDUCATIVA
Articulo 3. Formalizacién del Convenio de Cooperacion Educativa (CCE)

1. La realizacibn de préacticas académicas externas requerira la
suscripcion previa de un CCE entre la UCLM y la entidad colaboradora que
regulard la cooperacién entre ambas partes para la formacion practica de los
estudiantes.

2. Los CCE seran suscritos, en nombre de la UCLM por el Rector o persona
en quien delegue, y por parte de la entidad colaboradora por quien ostente su
representacion legal o, en su caso, tenga delegada dicha competencia.
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Articulo 4. Iniciativa
Los convenios de cooperacion educativa podran iniciarse a instancias de:

a) Las empresas, entidades, instituciones, organizaciones, etc. que
deseen colaborar.

b) El Consejo de Direccion de la Universidad.

c) El CIPE.

d) Los centros, departamentos, institutos y servicios universitarios.
e) Los directores/coordinadores de los estudios de master.

f) Los profesores, estudiantes y demas miembros de la comunidad
universitaria, siempre realizando la propuesta de convenio a través de los
diferentes centros docentes de la UCLM o del CIPE.

Articulo 5. Modelo de Convenio de Cooperacidén Educativa y tramitacion
para la firma

1. Se establecera un Unico modelo de CCE para regular las practicas
académicas externas que deberd estar firmado antes del inicio de las précticas.
(Adjunto Anexo I).

2. Los responsables de la entidad colaboradora y el Rector o persona en
quien delegue firmaran dos originales del convenio marco, uno para la entidad
colaboradora y otro para la Universidad.

3. Si la entidad colaboradora quiere afadir o modificar alguna o algunas
de las clausulas del modelo de CCE propuesto, éstas deberan contar con el
acuerdo de ambas partes previo estudio por parte del CIPE, precisando informe
de los servicios juridicos de la Universidad en aquellos casos en que se altere
sustancialmente su contenido.

4. El CIPE mantendra un registro documental de las sucesivas versiones
del modelo general del convenio marco de cooperacidon educativa.

Articulo 6. Contenido de los Convenios de Cooperaciéon Educativa

1. Los convenios constardn de dos tipos de documentos: el convenio
marco y el anexo al convenio.

2. El anexo al convenio es el documento que se firma para concretar la
incorporacién de uno o mas estudiantes en las practicas externas y refleja sus
caracteristicas especificas.

3. El anexo al convenio incluira un proyecto formativo en el que se
concreta la realizacion de cada practica académica externa fijando los objetivos
educativos y las actividades a desarrollar. Los objetivos se estableceran
considerando las competencias basicas, genéricas y/o especificas que debe
adquirir el estudiante. Asimismo, los contenidos de la practica se definiran de
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forma que aseguren la relacion directa de las competencias a adquirir con los
estudios en curso.

CAPITULO 111
DE LOS ESTUDIANTES
Articulo 7. Requisitos

Podra formalizar una practica externa todo estudiante que cumpla los siguientes
requisitos expresados en el presente articulo asi como los que establezcan los
respectivos centros docentes en el caso de las préacticas externas de sus
estudiantes.

1. Ser estudiante con matricula valida en cualquier titulaciéon de la
Universidad de Castilla-La Mancha.

2. Estar matriculado en la ensefianza universitaria a la que se vincula las
competencias basicas, genéricas y/o especificas a adquirir por el estudiante en
la realizacion de la préactica.

3. En el caso de estudiantes que finalizan sus estudios en el curso en el
que realizan las practicas, la solicitud del titulo supone la pérdida de la condicién
de estudiante y a partir de esa solicitud no podran realizar practicas externas
extracurriculares amparadas bajo esta normativa.

4. Para participar en los programas de préacticas curriculares, se estara a
lo dispuesto en el plan de estudios de cada titulacion, que en su caso, marcara
los créditos minimos superados que sean necesarios para poder matricularse de
dicha asignatura.

5. Para poder realizar practicas extracurriculares, sera necesario tener
superados al menos el cincuenta por ciento de los créditos de la titulacion de
grado o méaster.

6. Los estudiantes que deseen realizar practicas externas
extracurriculares en empresas o instituciones, deben estar inscritos en la Base
de Datos dispuesta a tal efecto y disponible en la pagina web de la Universidad.

7. Los centros docentes podran decidir la obligatoriedad de la inscripcién
de sus estudiantes en esta Base de Datos, en el caso de las practicas
curriculares.

8. Los estudiantes que tengan relacién contractual con una empresa o
institucion no podran realizar, en principio, practicas en la misma. Sélo se
podran realizar préacticas externas en estas condiciones, cuando se realicen
funciones diferentes a las que habitualmente se desarrollen en su puesto del
trabajo y que seran las propias del titulo de Grado o Master en el que el
estudiante se encuentre matriculado. Se requerira la autorizacion del
coordinador de practicas del centro docente al que pertenezca el estudiante.

9. El estudiante no podra realizar practicas en una empresa o institucion
cuya titularidad, cargos directivos o tutor de empresa o institucién, guarden
parentesco de consanguinidad o afinidad hasta el tercer grado. Sélo se podran
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realizar préacticas extracurriculares con estas condiciones en casos
excepcionales, debidamente justificados, previo informe favorable del
coordinador de précticas y siempre que el tutor de la empresa o institucién, no
sea familiar en el grado de parentesco antes mencionado.

10. Los estudiantes de otras universidades participantes en programas de
intercambio con la UCLM tienen la posibilidad de realizar préacticas igual que
cualquier otro alumno, siempre y cuando cumplan la normativa general y del
centro en el que se encuentran matriculados. El reconocimiento académico de
su estancia en précticas, de caracter extracurricular, quedara supeditado a la
normativa existente en sus universidades de origen.

11. Los estudiantes de la UCLM podran realizar practicas en otras
localidades, dentro del territorio nacional o en el extranjero, a través de
programas de movilidad, nacionales o internacionales, o convenios bilaterales
con otras instituciones que permitan esta posibilidad. Las practicas dentro de
programas de movilidad se regiran por lo que establezca su propia normativa.

Articulo 8. Derechos

Los estudiantes que participen en los programas de practicas externas tendran
los siguientes derechos:

a) Ser tutelados durante el periodo de ejecucion de su practica formativa
por un profesor de la Universidad y por un profesional de la empresa, entidad o
institucion colaboradora.

b) Obtener una calificacién del profesor tutor, cuando se trate de practicas
curriculares.

¢) Recibir un certificado por parte de la empresa, entidad o institucion en
donde ha realizado las préacticas extracurriculares, con mencién expresa de la
actividad desarrollada, su duracion y, en su caso, su rendimiento.

d) Ser incluido en la Pdliza de Responsabilidad Civil que suscribe la
Universidad de Castilla-La Mancha y que cubre los riesgos de dafios a terceros
como consecuencia de la actividad del alumno dentro de la empresa o
institucion. En dicha pdliza figuran como asegurados los estudiantes de la UCLM
matriculados en titulaciones de la Universidad de Castilla-La Mancha que
realicen practicas en empresas, entidades o instituciones bajo la figura de los
Programas de Cooperacion Educativa, desde la fecha de inicio y hasta la fecha
fin de las mismas.

e) En el caso de que exista una aportacidon econémica o bolsa de ayuda
al estudio por parte de la empresa, a percibirla en la forma que oportunamente
determinen ambas partes.

f) Recibir una copia del anexo de sus practicas al inicio de la misma.

g) A la propiedad intelectual en los términos establecidos por la normativa
en vigor.

h) Poder interrumpir la practica por un motivo justificado, comunicandolo
a la UCLM y a la empresa o institucion, con el documento previsto para tal fin.
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En este sentido la apreciacion de la justificacion de la causa quedara a criterio
del coordinador de practicas del centro.

i) Recibir informacién de la normativa de seguridad y prevencion de
riesgos laborales por parte de la empresa, entidad o institucidn, asi como por la
Universidad

Asistir a los examenes pruebas de evaluacion y otras actividades
obligatorias de sus estudios, comunicandolo previamente y con la antelacion
suficiente a la empresa o institucion.

Articulo 9. Obligaciones
Los estudiantes tendran las siguientes obligaciones:
a) Iniciar la préactica en la fecha y en las condiciones acordadas.

b) Durante su estancia en practicas estar sujeto al régimen y horario que
se haya determinado. El alumno quedar4d sometido a las normas de
funcionamiento de la entidad, bajo la supervisién del tutor que, dentro de la
empresa o institucion y en colaboracién con el tutor en la Universidad, velara
por su formacién.

¢) Informar a la Universidad de cuantas incidencias puedan producirse y
que afecten al normal desarrollo de la actividad de la préactica.

d) Realizar con diligencia y aprovechamiento la actividad establecida en
la practica, de acuerdo con el proyecto formativo elaborado y las condiciones
convenidas.

e) Guardar con absoluto rigor el secreto profesional y los datos de
caracter personal de la empresa e instituciéon, y de terceras personas, fisicas o
juridicas, que con aquélla se relacionen y no utilizar en ningun caso las
informaciones recogidas en la empresa, instituciéon o entidad con el objeto de
dar publicidad o comunicacién a terceros, asi como a no explotar aquellos
trabajos realizados en la préactica, reflejados en el convenio que se suscriba, sin
la autorizacién expresa en ambos casos de la empresa o institucion.

f) El alumno debera contar con la previa autorizacién del tutor en la
empresa 0O institucibn que supervise su formacion, cuando deba utilizar
documentacion o informacién de cualquier tipo, propiedad de la empresa o
institucién, no pudiendo en ningun caso utilizar documentos originales, o copias
de los mismos, sin la aprobacion expresa de su tutor en la empresa o institucion.

g) Al finalizar el periodo de précticas, cumplimentar y presentar a través
de la aplicacion web de practicas externas de la UCLM, la encuesta fin de
practicas en el plazo de 15 dias.

h) Presentar una memoria final tras la realizacién del periodo de practicas
en el plazo maximo de 15 dias, pudiéndose establecer plazos inferiores por parte
de los coordinadores de préacticas de los centros para garantizar la evaluaciéon
anterior al cierre de actas. Los contenidos de la memoria de practicas seran
establecidos por los respectivos centros docentes.
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i) Cumplir con la normativa adicional que pueda establecer el centro
docente en el caso de las practicas curriculares.

CAPITULO IV
DE LAS EMPRESAS E INSTITUCIONES
Articulo 10. Requisitos

1. La empresa o instituciéon que solicite la incorporacion de alumnos en
practicas debe estar legalmente constituida. Para poder suscribir un convenio
de cooperacion educativa, la empresa o institucion debera inscribirse a través
de Internet en la aplicacion web creada a tal efecto por la Universidad de
Castilla-La Mancha.

2. No se admitirAn practicas en empresas o0 instituciones con
reclamaciones abiertas por falta de pago a los estudiantes o cualquier otro tipo
de procedimientos que afecte al CCE firmado entre las partes, hasta que éstas
no hayan sido resueltas favorablemente.

Articulo 11. Derechos

1. La participacion de la empresa o institucion en un Programa de
Cooperaciéon Educativa no supondra para la misma la adquisicibn de mas
compromisos que los estipulados en éste y en ningun caso se derivaran
obligaciones propias de un contrato laboral.

2. La empresa o institucidon publica o privada podra interrumpir la practica
por un motivo justificado, comunicandolo a la UCLM mediante el documento
previsto para tal fin.

Articulo 12. Obligaciones
Las empresas o instituciones tendran las siguientes obligaciones:

a) Garantizar la utilizacién de sus instalaciones y los recursos necesarios
para la realizacion de las practicas determinando el perfil y el nimero de
estudiantes que puede atender en funcién de los recursos disponibles y de los
objetivos perseguidos.

b) Garantizar la seguridad y salud de los estudiantes implicados en el
programa de practicas en los aspectos relacionados con las tareas objeto del
mismo. También deberan incluir a los estudiantes en los programas de
prevencion de riesgos laborales de la empresa o institucion.

¢) La empresa o institucibn no podra cubrir, ni siquiera con caracter
eventual o interino, ningun puesto de trabajo con los alumnos mientras éstos
estén realizando las referidas practicas.

d) Nombrar tutores para los estudiantes en practicas, cuyas funciones se
detallan en el articulo 15. El tutor debera ser un profesional de la plantilla de la
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empresa o institucion, relacionado con las funciones que desempefiaran los
estudiantes.

e) La empresa o institucibn a la finalizacion de las practicas
extracurriculares, expedira un certificado al estudiante con mencidén expresa de
la especialidad a la que ha estado orientada su formacién, su duracion y su
rendimiento.

f) Garantizar la formacion complementaria que precise el alumno para
realizar la practica. Dicha formacién figurard en el proyecto formativo,
previamente acordadas con la Universidad.

g) Cumplir las condiciones contenidas en la normativa y convenio
regulador de las précticas.

h) Facilitar al estudiante la asistencia a los examenes, pruebas de
evaluacion y otras actividades obligatorias de las asighaturas en las que esté
matriculado/a.

i) Abonar al estudiante, en caso de desplazamiento ocasionado por tareas
derivadas de las précticas fuera de la ubicacion del lugar establecido en el anexo
CCE, las dietas que, con caracter general, le abone a sus empleados.

j) Comunicar a la Universidad si la empresa o instituciéon tiene intencién
de ofrecer al estudiante un contrato laboral una vez finalizado el periodo de
practicas. En el supuesto de que se formalizara el contrato con anterioridad a la
finalizacidon de las practicas debera ser comunicado al tutor académico.

k) Facilitar al tutor académico el acceso a la empresa o institucion para el
cumplimiento de los fines propios de su funcion.

Articulo 13. Acciones de apoyo y mecenazgo

Con el fin de estimular y apoyar la insercion laboral de los universitarios, la
empresa, entidad o institucion podra realizar una donacion a la UCLM que sera
destinada a acciones para mejorar la empleabilidad de los estudiantes. Dicha
cantidad se sefialara en el Convenio de Cooperacion Educativa.

Articulo 14. Practicas en Centros y Departamentos de la UCLM

Excepcionalmente se podran ofertar practicas en centros y departamentos de la
UCLM previa autorizacion del Vicerrectorado competente en materia de
practicas, siempre y cuando los contenidos de dichas practicas aseguren la
relacion directa de las competencias a adquirir con los estudios cursados.

CAPITULO V

DE LOS COORDINADORES DE PRACTICAS EXTERNAS DE LOS CENTROS
DOCENTES
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Articulo 15. Designacion

En cada Centro de la UCLM existira un coordinador de practicas externas
designado por los Decanos de las Facultades o Directores de los Centros,
informando a Secretaria General de dicha designacion.

El cargo de coordinador de practicas externas puede coincidir con el de
Vicedecano o Subdirector de préacticas externas, siempre que asi lo considere el
Decano o Director.

Articulo 16. Competencias y funciones

Los coordinadores de practicas de los centros docentes asumiran las siguientes
funciones y competencias

a) Organizar, coordinar y gestionar las préacticas curriculares en su centro
docente

b) Colaborar con el CIPE en la organizacion y gestion de las practicas
extracurriculares y la formalizacion de los Convenios de Cooperacion Educativa.

c¢) Organizar y coordinar el sistema de evaluaciéon de las practicas
curriculares.

d) Aquellas otras funciones y competencias que esta normativa les
reconozca expresamente.

Articulo 17. Reconocimiento

El cargo de coordinador de préacticas sera reconocido por la UCLM a los efectos
académicos que correspondan.

CAPITULO VI
DE LOS TUTORES DE EMPRESA
Articulo 18. Requisitos

1. El tutor de empresa deberé ser un trabajador cualificado designado por
la empresa o institucion con competencias profesionales en el area en que el
estudiante vaya a desarrollar su actividad, o en su defecto, con los
conocimientos necesarios para realizar una tutorizacion efectiva.

2. El tutor designado por la empresa o instituciéon no puede coincidir con
el profesor que realiza las tareas de tutor por parte de la Universidad

3. En el caso de los tutores que coinciden con la figura de profesor
asociado clinico, no seran de aplicacion los dos puntos anteriores.

Articulo 19. Derechos
El tutor de la empresa o institucion tendra los siguientes derechos:

a) Derecho al reconocimiento efectivo por parte de la Universidad de
Castilla-La Mancha de la labor que desempefia como tutor de un alumno en
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practicas contribuyendo a la formacion integral de los alumnos de esta
Universidad.

b) A ser informado acerca de la normativa que regula las practicas
externas asi como del proyecto formativo y de las condiciones de su desarrollo.

c) Tener acceso a la Universidad para obtener la informacién y el apoyo
necesarios para el cumplimiento de los fines propios de su funcién.

Articulo 20. Obligaciones

El tutor en la empresa o institucion de un estudiante en practicas debera
ayudarle en la resolucion de aquellas cuestiones de caracter profesional que el
estudiante pueda necesitar en el desempeio de las actividades que realiza en
la misma. Las obligaciones del tutor en la empresa o institucion seran al menos
las siguientes:

Establecer junto con el tutor académico los objetivos formativos y las
actividades a desarrollar por estudiante y que se especificaran en el proyecto
formativo que se cumplimenta a tal efecto, excepto en aquellas practicas
curriculares cuyos objetivos formativos estén recogidos en el plan de estudios y
la programacion académica.

b) Acoger e informar al estudiante sobre la organizacion y el
funcionamiento de la empresa o institucion.

c) Organizar y supervisar la actividad del estudiante durante su estancia
en la empresa o institucion.

d) Proporcionar formacién complementaria al estudiante cuando sea
necesaria.

e) Colaborar con el coordinador de practicas del centro al que pertenece
el estudiante en los aspectos académicos de la practica y con el CIPE en los
aspectos administrativos de la misma.

f) Emitir el informe final de la practica realizada, y el intermedio en su
caso, y remitirlos al tutor académico.

g) Al finalizar el periodo de préacticas, cumplimentar y presentar la
Encuesta Fin de Préactica a través de la aplicacion web de practicas externas de
la UCLM.

CAPITULO VII
DE LOS TUTORES ACADEMICOS
Articulo 21. Requisitos

1. El tutor académico debera ser un profesor en activo de la Universidad
de Castilla-La Mancha, que imparta con preferencia docencia en la Facultad, o
Escuela o donde se encuentre matriculado el estudiante.
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2. La Direccion de los centros determinaré el procedimiento basico para
asignar tutores académicos a los estudiantes que participen en el programa de
practicas académicas externas.

Articulo 22. Derechos

El tutor académico tendra derecho al reconocimiento de la labor realizada dentro
de su encargo docente tal y como se determine en el Plan de Ordenacion
Académico de la UCLM.

Articulo 23. Obligaciones

1. El tutor académico de un estudiante en practicas, en colaboracién con
el coordinador de practicas del centro, debe ayudar al mismo durante su
estancia en la empresa e institucion en la resolucién de aquellas deficiencias de
caracter académico que el alumno pueda presentar en el desempefio de las
actividades que realiza en la misma.

2. Elaborar el proyecto formativo especificado en el anexo al convenio. El
proyecto formativo debe responder a las actividades que se prevén que el

estudiante desarrolle en la empresa o institucion y éstas deberan ser
acordes con las tareas que realizara durante el ejercicio de su profesion.

3. Colaborar con el coordinador de practicas del Centro y, en su caso, con
los técnicos del CIPE en todos aquellos aspectos relativos a la préactica, como
pueden ser cualquier tipo de incidencia que se produzca durante la misma,
sugerencias de mejora, etc.

4. Realizar el informe final de valoracién de las practicas en modelo
normalizado, una vez que se disponga de los informes del estudiante y del tutor
de empresa o institucion.

5. Participar en el proceso evaluador en el caso de las practicas
curriculares siguiendo los protocolos establecidos por el Centro docente.

CAPITULO VIII
REQUISITOS Y GESTION DE LAS PRACTICAS
Articulo 24. Contenidos de las ofertas de préacticas externas

Las ofertas de practicas externas deberan contener, al menos, los siguientes
datos:

a) Actividad econdémica a que se dedica la entidad colaboradora.

b) Localidad de realizacion de las practicas.

¢) Periodo de realizacion de las practicas.

d) Numero de horas diarias de dedicacion o jornada y horario asignado.

e) En su caso, cuantia de la bolsa o ayuda al estudio aportada por la
entidad colaboradora.
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f) Proyecto formativo, actividades y competencias a desarrollar.

Articulo 25. Limites a la dedicacion

1. La duracion de las practicas curriculares serd la que se establezca en
el correspondiente plan de estudios.

2. La duracion de las practicas externas extracurriculares sera la
establecida en cada oferta, teniendo en cuenta que, con el fin de que el
estudiante pueda compatibilizar las mismas con los estudios, el periodo de
practicas tendra una duracion minima de 150 horas y maxima de 900 horas o
135 dias por curso académico y por empresa o institucion, salvo que la
naturaleza especifica de la practica exija una menor duracién. La duracion de
las practicas, computara desde la fecha inicial hasta la final, excluyendo aquellos
periodos en los que la empresa o institucién interrumpa sus actividades por
vacaciones.

3. Los Centros docentes, a través de sus coordinadores de practicas
externas podran establecer limites al nUmero de horas por afio natural o curso
académico en funcién del grado de progreso del alumno en los estudios.

Articulo 26. Comienzo y finalizacion

En la documentacion de las practicas quedaradn estipuladas las fechas de
realizacion, dichas fechas deberan estar comprendidas dentro de la duracion del
periodo del curso académico y, excepcionalmente, hasta el 30 de septiembre.

Articulo 27. Bolsa econdmica

En los casos en los que exista bolsa de ayuda al estudio, ésta se debera abonar
directamente al estudiante por el medio que la empresa o institucion estime
oportuno, de forma que quede acreditado el pago. Salvo causa justificada y
previamente comunicada al estudiante y a la UCLM, la cantidad correspondiente
debera abonarse mensualmente y no al final de la realizacion de las préacticas.

Articulo 28. Difusion y adjudicacion de las practicas externas

1. La Universidad establecera procedimientos de configuracion de la
oferta, difusién y adjudicacién de las practicas externas de conformidad con
criterios objetivos y garantizando en todo caso los principios de transparencia,
publicidad, accesibilidad universal e igualdad de oportunidades.

2. La Universidad otorgara prioridad a los estudiantes que realizan
practicas curriculares frente a los que solicitan practicas extracurriculares. Asi
mismo la Universidad prestara especial atencion a los estudiantes con
discapacidad.
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CAPITULO IX
RECONOCIMIENTO Y ACREDITACION

Articulo 29. Reconocimiento académico y acreditacion de las préacticas
externas curriculares

La realizacibn y superacibn de las practicas externas dara lugar al
reconocimiento académico de los créditos segun lo establecido en cada Plan de
Estudios y en su correspondiente guia docente.

Articulo 30. Reconocimiento académico y acreditacion de las préacticas
externas extracurriculares

1. Finalizadas las practicas externas extracurriculares y previo informe de
valoracion del tutor académico, la UCLM emitird un certificado acreditativo de
las mismas que contendra, al menos, los siguientes aspectos: titular del
certificado, entidad colaboradora, descripcion de la practica especificando su
duracién y actividades realizadas.

2. El Suplemento Europeo al Titulo contemplaréan las préacticas externas
extracurriculares realizadas por el estudiante quedando asi constancia de la
realizacion de esta actividad.

Articulo 31. Reconocimiento de créditos

Podran reconocerse créditos por practicas externas extracurriculares cuando su
extension sea igual o superior a la exigida en la titulacion y cuando su tipo y
naturaleza sean similares a las exigidas, a juicio de la comision de
reconocimiento y transferencia de créditos del titulo correspondiente. Este
reconocimiento de créditos curriculares dejara sin efecto cualquier otro tipo de
reconocimiento y certificacibn académica de las practicas realizadas.

CAPITULO X
GARANTIA DE CALIDAD DE LAS PRACTICAS EXTERNAS
Articulo 32. Garantia de calidad de las practicas externas curriculares

1. Con el prop6sito de lograr un correcto desarrollo de las préacticas por
parte de los estudiantes y entidades colaboradoras e introducir medidas de
mejora en el programa de practicas, se articulara un procedimiento de garantia
de calidad a través de un sistema de evaluacion basado en la recogida de
informacion en la aplicacién web de practicas externas de la universidad con
cuestionarios de satisfaccion por parte de los estudiantes, de los tutores de las
entidades colaboradoras y de los tutores académicos. El andlisis realizado por
los 6rganos responsables de la calidad deberd permitir detectar situaciones
irregulares y posibles carencias y establecer en su caso las oportunas medidas
de mejora.
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2. Si el Centro docente opta por la no obligatoriedad de la inscripcion y
gestion de las practicas curriculares de sus estudiantes en la aplicacion web,
éste debera enviar al Vicerrectorado competente, un informe cuatrimestral en
el que se incluya el nUmero de practicas gestionadas con indicacion expresa de
las empresas o instituciones de destino de los estudiantes. Ademas, los
coordinadores deberan informar a sus estudiantes de la obligacibn de
cumplimentar la encuesta fin de practicas a través de la aplicacién disponible
en la pagina web de la Universidad.

Articulo 36. Garantia de calidad de las practicas externas
extracurriculares

Anualmente, el CIPE pondra a disposicidén de los centros docentes la informacion
necesaria para el cumplimiento de los indicadores de seguimiento de las
practicas externas y su influencia en la insercion laboral de aquellas practicas
gestionadas a través de la aplicacion web institucional.

DISPOSICION ADICIONAL

Se faculta al Vicerrectorado con competencias en materia de practicas externas
a dictar cuantas instrucciones resulten necesarias para aplicar el contenido de
la presente normativa.

DISPOSICION TRANSITORIA PRIMERA

Se podran tramitar préacticas extracurriculares para los alumnos de las
titulaciones de primer y segundo ciclo al amparo de la presente normativa asi
como para los alumnos de los cursos de adaptaciéon al grado.

DISPOSICION TRANSITORIA SEGUNDA.

Los convenios celebrados con anterioridad a la entrada en vigor de esta
normativa y las practicas en ejecucion de los mismos que se estén realizando
deberan ajustarse a la misma.

A continuacién se relacionan las Empresas que en la actualidad tienen vigentes
convenios de colaboracion en cada uno de los Centros.

EMPRESAS CON CONVENIO DE PRACTICAS

ESCUELA DE INGENIEROS AGRONOMOS DE CIUDAD REAL
UCAMAN

UCAMAN
Gerente Bodegas Naranjo
Bodegas Naranjo
Presidente de Ceresco, S.C.L.
Presidente Fund. Consejo Regulado D.O. Queso M.
El Retamar, S.L.
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ESCUELA DE INGENIEROS AGRONOMOS DE CIUDAD REAL
Sociedad Cooperativa Agricola y Ganadera
Gerente Finca Fuentillezjos Alimentos Ecoldgicos
Uralita Sistemas de Tuberias, S.A.
Industrias Cérnicas Tello, S.A.
Coop. Ntra. Sra. De la Encarnacién
Sociedad Agraria Transformacién "Virgen Loreto"
Montes Norte, SCL Cooperativa Oleicola 2° Grado
Vicente Malagén, S.A.
Aglomancha Empresa Constructora, S.A.
Bodegas Ortega, S.A.
ASAJA
Campo de Montiel SCL
EMPRESA IBERICOS DE RAZA
EMPRESA DEHESA DEL CARRIZAL
LOS POZOS, SCL
Sociedad Cooperativa "Invencible"
SYNGENTA SEEDS
Sociedad Cooperativa Nuestra Sra. Soledad
AGRO-CEREVAL, S.L.
BODEGAS VINARTIS
Sociedad Cooperativa Nuestra Sra. Del Espino
Minas de Almadén (MAYASA)
Sociedad Cooperativa La Unién
Sociedad Expendedora del Penedés, S.A.U.
Sociedad Cooperativa del Campo Nuestra Sra. De la Paz
S.A.T. Coloman 3753
Asociacion Desarrollo Montes Norte
INICIATIVAS ALIMENTARIAS
Cooperativa de Servicios Forestales (Coserfo SCL)
Asociacion para el Desarrollo de la Comarca de Almadén "MonteSur"
Asociacion Nacional de Criadores de Ganado Ovino Selecto Raza Manchega
(AGRAMA)
Angel Vera S.L.U.
Agroambiental Bullaque S.L.L.
Encrucijadas S.A.
Finca "La Ensancha”
EUROESTUDIOS S.L.
JESUS DEL PERDON - BODEGAS YUNTERO, S. COOP. CASTILLA-LA
MANCHA
Alcoholeras Reunidas S.A.
COOPERATIVA DEL CAMPO "LA UNION"
VIVEROS SANTI, S.L.
JARDINERIA LAS JARAS, S.L.
VALQUEJIGOSO, S.L.
Sociedad Cooperativa Agraria Castilla-La Mancha Virgen Monte Agricul. Y
Gan (COOVIMAG)
INCARLOPSA. CALIDAD POR NATURALIZA
BODEGAS FONTANA
SERVICIOS DE INSPECCION Y CERTIFICACION, S.L.U.
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ESCUELA DE INGENIEROS AGRONOMOS DE CIUDAD REAL
INDUSTRIAS VINICOLAS LOS CANDIALES, S.L.
I. QUESERA CUQUERELLA S.L. (QUESOS ROCINANTE)
IUNG, S.L. (DEHESA DEL CARRIZAL)
COOPERATIVA VIRGEN DEL EDIGO SCLM
AGROPECUARIA VILLADIEGO, S.L.
EMPRESA ENCOMIENDA DE CERVERA, S.L.
EMPRESA TECSOMA, S.L.

SERVICIO DE CERTIFICACION CAAE
CALATRAVA INGENIEROS S.L.
TIKALO, S.L. (FINCA GUADIANEJA)
COOPERATIVA VIRGEN DE LAS VINAS
VINOS Y ACEITES VILLARRUBIA, S.L.
MOSTOS INTERNACIONALES, S.A.
BODEGAS Y VINEDOS CASTIBLANQUE, S.L.
EXPLOTACION PORCINA (EXPORINSA)
ASAJA (JAEN)

TECNIAGRO SIGLO XXI, S.L.

SUFI, S.A.

EMPRESA LA MORENILLA, SAT 5484
ASAJA (CUENCA)

CENTRAL ENOLOGICA
PECUARIA CONCERTADA EL MOLINILLO, S.A.
EMPRESA DE TRANSFORMACION AGRARIA, S.A. (TRAGSA)

EMPRESAS CON CONVENIO DE PRACTICAS

E.T.S INGENIEROS AGRONOMOS DE ALBACETE
Adei

Agencia dde Gestion de la Energia de Castilla-La Mancha
Agrobarrax, S.L.
Agrocereval, S.L.

Agrodesarrollo Manchego, S.L.
Agropecuaria La Tamajosa, S.A.
Agropedraza, S.L.

Aimcra
Aqualia Gestion Integral De Aguas
Arauca Iniciativas Socioculturales Y Ambientales, S.L.
Arquingenia Management, S.L.

Asociacion Agraria Jovenes Agricultores (Asaja)
Ayuntamiento de Albacete
Ayuntamiento de Casas lIbafiez
Ayuntamiento de Hellin
Azalea
Barnizados yLacados Gabriel
Berlupe Agropecuaria, C.B.

Bodegas Agricolas Santa Rosa
Bodegas San Dionisio
Caja Castilla La Mancha
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EMPRESAS CON CONVENIO DE PRACTICAS

E.T.S INGENIEROS AGRONOMOS DE ALBACETE
Campo de Montiel Scl

Campo, S.L.
Castellana Ambiental
CCM de Albacete
Cersyra (Jccm)
Champinter
Cia Albaladejito De Cuenca
Ciamed
Ciguifiuelas Forestal
Consejeria De Agricultura Y Medio Ambiente
Consejo Regulador Denominacién Especifica Cordero Manchego
Coopaman
Cooperativa Campo Imperio
Cooperativa Del Campo Virgen De Las Nieves
Cooperativa 2° Grado Campo Montiel
Cooperativa Nuestra Sefiora Del Rosario
Cooperativas Agricolas Albacetenses
Depalba
Dgs Energia
Dgs Geotécnia y Cimentaciones Especiales, S.A.
Diputacion de Toledo
Enologialj
Eurojardin Anea, S.L.
Felipe Cifuentes Moreno Forestal
Finca Casa Nueva
Forestales Autoctonas, S.L.
Forestales, Ingenieria y Desarrollos Agroambientales, S.L.
Fumigama, SlI
Gab Biotechnologie Gmbh
Granja Experimental Etsia
Ingeteam, S,A,
Initec Tecnologia
Insoc
Instituto de Ensefianza Secundaria
Instituto de Investigacion De Recursos Cinegeticos
Instituto Técnico Agrondmico Provincial
lvicam (Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha)
Junta Central de Regantes de la Mancha Oriental
Jesus Morcillo, S.L.
Jucar Medioambiental
Junta Central de Regantes le la Mancha Oriental
Laboratorio Agrario Regional de la Jccm
Lar de Albacete
Las Cortesias, S.L.
L.J. Bodegas
"Luz" Padres Contra la Droga
Riegos de Levante
Safinter, S.A.
Seraviman , S.L.
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E.T.S INGENIEROS AGRONOMOS DE ALBACETE
Servicios Agricolas Guillermo Laguna Barnes
Seygra
Sgs Techos
Sociedad Cooperativa la Unién
Sygenta
Syngenta Seeds S.A.
Tebar Cerro
Tecnologia Enolégica, S.L.
Uclm (1.D.R.)

Valcan, S.A.

Vinicola de Tomelloso
Viveros Fuente Alamo, S.L

5.2. Planificacion y gestion de la movilidad de estudiantes propios y de
acogida.

La Universidad de Castilla-La Mancha ha alcanzado una sélida proyeccion
internacional, gracias a la estrategia previamente disefiada que ha permitido
que las relaciones exteriores hayan crecido con gran rapidez, mientras hemos
elaborado mecanismos de gestioén interna que han sostenido y mejorado las
posibilidades existentes. Como eje central estarian los numerosos convenios
que tiene suscritos con universidades de todo el mundo. Esta red de convenios
garantiza un tejido sobre el que se desarrollan diversas acciones como los
intercambios de estudiantes. Se ha tenido muy en cuenta que a la hora de
construir el tejido internacional de la UCLM pudiesen participar todos los centros
y facultades y que hubiese diversidad geografica, aunque las areas que estan
mas representadas son la Europea y la Latinoamericana. Se han logrado
importantes resultados con los programas de movilidad de profesores,
investigadores y estudiantes. El nimero de estudiantes de intercambio sigue
creciendo sustancialmente cada afo, lo que nos obliga a mejorar por ello la
gestion y estructura de las oficinas de relaciones internacionales que reciben y
atienden a estos estudiantes.

Para poder consultar los paises en los que hay firmados acuerdos con
instituciones de educacion superior se ha disefiado el siguiente enlace:
http://www.uclm.es/ori/convenios.asp

Ademas, esta abierto a todos los usuarios de la pagina web, la posibilidad de
consultar las instituciones de educacion superior extranjeras con las que se han
firmado convenio. Por una parte, se pueden ver las universidades socias dentro
del marco del programa Erasmus: http://www.uclm.es/ori/erasmus.asp, y por
otra el resto de convenios de cooperacion, es decir, convenios bilatera-les:
http://www.uclm.es/ori/convenios_bilaterales.asp. Por lo general, preten-den
facilitar la cooperacion interuniversitaria en los campos de la ensefianza y de la
investigacion en programas tanto de grado como de postgrado.

En aras de esta cooperacion en los convenios bilaterales, las partes firmantes
se comprometen a:
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-Desarrollar e intercambiar publicaciones, datos y otros materiales
pedagogicos.

-Informar a la otra parte de los congresos, coloquios, reuniones cientificas y
seminarios que cada uno organice e intercambiar las publicaciones y
documentos resultantes de estas actividades.

-Favorecer, dentro de los estatutos de cada Institucion, la participacion del
personal docente e investigador y de los estudiantes de la otra Institucién en
cursillos, coloquios, seminarios o congresos organizados segun lo previsto en
los programas anuales de colaboracion.

-Apoyar, dentro de sus posibilidades, los intercambios de profesores, ya sea
con fines docentes o de investigacion, previo acuerdo de los respectivos
departamentos.

-Recibir estudiantes de la otra Institucion, siempre que éstos cumplan con los
requisitos vigentes en la que los recibe.

-Desarrollar proyectos de investigacion, preferiblemente de caracter
conjunto, en el que participen investigadores de ambas Instituciones.

-Apoyar prioritariamente la participacion conjunta en programas Europeos de
cooperacion interuniversitaria.

-Promover los intercambios de docentes, investigadores y alumnos, basados
en la reciprocidad.

En el caso de que se quiera acceder al texto integro del convenio con una
institucion concreta debe hacerse a través de la web de la Secretaria General
de la UCLM donde se encuentran todos los convenios firmados escaneados:
http://www.uclm.es/organos/s_general/index.asp. El acceso a esta consulta
esta restringido a los miembros de la UCLM que deben entrar con sus claves
personales.

Estructura ORI-gestion

Vicerrector de Relaciones Internacionales y Cooperacion al Desarrollo: Es el
responsable de la representacion, coordinacion y gestion de la actividad
internacional de la universidad.

Responsable de las Oficinas de Relaciones Internacionales: Es el responsable de
la gestion de los programas y acciones internacionales.

Coordinadores de Campus de Relaciones Internacionales: Coordinan la
comunicacion entre el Delegado del Rector y los centros.

Ejecutivos de las Oficinas de Relaciones Internacionales: son los técnicos de las
Oficinas de Relaciones Internacionales. Se ocupan de la gestion de los
programas y del contacto directo con los alumnos y los profesores.

Coordinadores de Centro de Relaciones Internacionales: son los encargados de
coordinar y difundir la informacién que les transmiten desde las Oficinas de
Relaciones Internacionales (ORIs). Los Coordinadores de Centro son los
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responsables de los contratos de estudios de los alumnos y ellos se encargan
de gestionar el reconocimiento de los créditos, a excepcion de aquellos centros
que lo tengan regulado por reglamento interno.

Responsables de programas de Relaciones Internacionales: son los encargados
de informar a los alumnos sobre cuestiones académicas y logisticas de la
universidad contraparte. Los responsables académicos son los profesores que
tutoran a los alumnos que se van a las universidades con las que han abierto
un convenio.

Guia del Coordinador de Relaciones Internacionales

Cada curso académico la Delegacion de Relaciones Internacionales y
Cooperaciéon Internacional actualiza y distribuye una Guia del Coordinador de
Relaciones Internacionales. A través de la misma se pretende ofrecer a la
comunidad universitaria relacionada con los programas de movilidad, algunas
pautas a seguir en el proceso de recepcion y emision de alumnos de otros paises
que cursan sus estudios en nuestra Universidad o de los propios alumnos de la
Universidad de Castilla-La Mancha que pretenden continuar sus estudios en
otras universidades extranjeras.

Esta serie de pautas, que pueden encontrarse ampliadas en
www.uclm.es/ori/profesores.asp , son el resultado de afios de experiencia en el
desarrollo de programas internacionales. Nos han permitido, ademas, ir
mejorando afio tras afio la dimensién internacional de la UCLM. De hecho, son
los propios centros los que tienen hoy mas mecanismos de actuacion para el
seguimiento de los programas de intercambio, y los propios equipos directivos
han destinado a alguno de sus miembros a la tarea de proyectar el Area de
Relaciones Internacionales de su centro, creando Comisiones de Relaciones
Internacionales de Centro.

La Comision de Relaciones Internacionales de Centro, es la encargada de:

-Establecer los criterios por los cuales puedan o no puedan cursarse en
las Universidades de destino determinadas asignaturas troncales,
obligatorias y optativas, para evitar problemas a la hora de realizar las
convalidaciones de dichas asignhaturas de acuerdo a su Plan de Estudios
en la Universidad de origen;

-Facilitar la integraciéon del alumnado Erasmus en la vida universitaria del
centro;

-Requerir, por escrito o presencialmente, siempre y cuando sea
necesario, al Responsable de Programa cualquier aclaracién sobre
cuestiones que puedan suscitar ambigiedad o controversia con respecto
a un contrato de estudios 0 un programa.

-Designar, tras las consultas que considere pertinentes, a un sustituto
para el mantenimiento de un programa tras la vacante del Responsable
de Programa anterior, poniendo en conocimiento de la ORI del respectivo
campus la nueva designacion.
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-Informar a la ORI de su campus respectivo de cualquier anomalia o
deficiencia que constaten en la gestidén de sus programas de movilidad.

Movilidad de estudiantes de la UCLM a universidades extranjeras

Las acciones de movilidad tienen una estrategia en su planificacién, asi como
claros mecanismos de seguimiento y evaluacién de los estudiantes participantes
en el programa.

Estrategias en la planificacion, mecanismos de seguimiento y evaluacion de los
estudiantes

Existe un apartado dentro de la pagina web de Relaciones Internacionales que
se dedica integramente a proveer de informacidon a nuestros estudiantes:
http://www.uclm.es/ori/estudiantes.asp. Hay una convocatoria Unica para
todos los programas de movilidad internacional de estudiantes. La convocatoria
se mantiene abierta entre mediados de noviembre y mediados de diciembre del
curso anterior a la salida del estudiante. De manera extraordinaria se abre una
segunda convocatoria en el mes de febrero, en las mismas condiciones, el curso
anterior a la salida del estudiante.

La solicitud de las becas Erasmus se realiza via on-line a través de RedC@mpus,
y el estudiante puede seleccionar hasta dos destinos diferentes.

Difusion de las convocatorias

Cada convocatoria consta de un folleto informativo de todas las becas que se
convocan para el siguiente curso académico. En este folleto se proporciona clara
informacion al estudiante de los convenios de cooperacién y de las posibles
ayudas para financiar la movilidad. La oferta también se publicita en la pagina
web: http://www.uclm.es/ori/convocatorias.asp. Cada Oficina de Relaciones
Internacionales se encarga de difundir la convocatoria a través del mailing de
cada Campus. El Delegado del Rector para las Relaciones Internacionales y
Cooperacion Internacional envia a todos los estudiantes de la UCLM un correo
electrénico en el que les invita a participar en el programa. Los centros, por
medio de los coordinadores de centro y de los profesores responsables de
programas Erasmus, promueven sus programas Yy la participacion en la
convocatoria. Por otro lado, se hacen pdésters que son colocados en los tablones
de anuncios de la UCLM vy lugares de paso de los alumnos en el Campus:
Bibliotecas, Servicio de Alumnos, Servicio de Deportes, etc.

Junto a ello se publica un folleto en el que se especifican todos los requisitos y
particularidades de cada tipo de programa de movilidad (Erasmus con fines de
estudios, Erasmus practicas, intercambios con América Latina, movilidad con
Estados Unidos, Canada, etc.).

Proceso de solicitud

Las solicitudes se realizaran electronicamente en RedC@mpus por el estudiante.
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Los estudiantes pueden seleccionar dos destinos de entre los ofertados para su
area de estudios. En el caso de que a un alumno se le adjudiquen las dos
opciones, la opcion 1 prevalece sobre la opcidbn 2, por tanto, quedaria en
renuncia de la opcién 2 y la plaza se le adjudicara al primer suplente.

En su solicitud, el estudiante debe incluir, obligatoriamente su expediente
académico, pudiendo adjuntar los archivos que considere oportunos para avalar
su acreditaciéon académica.

El sistema incluird automéaticamente el expediente académico del estudiante a
través del programa Universitas XXI.

Al estudiante se le podréa requerir documentalmente la informacion a la que haya
hecho referencia en su solicitud.

Los requisitos que deben cumplir los alumnos solicitantes son:
No haber recibido anteriormente otra beca Erasmus.

Tener nacionalidad espafiola o residencia permanente en Espafia, 0 ser apatrida
o refugiado.

Ser alumno de la Universidad de Castilla-La Mancha de a partir del segundo
curso del grado que estén estudiando o doctorado. Tendran preferencia los
alumnos de grado. Para alumnos de doctorado que soliciten una ayuda Erasmus,
la concesion de la misma siempre queda condicionada a la aceptaciéon en el
Programa de Doctorado correspondiente de la UCLM.

Un alumno solo podra participar en el programa Erasmus en una ocasion, sea
en su modalidad Erasmus con beca o como estudiante libre free-mover.

Se valorara:
El expediente académico

La realizacion de cursos, seminarios y actividades que mejoren o complementen
su formacion académica.

El conocimiento de la lengua del pais de destino en el que se quieren cursar los
estudios. Especialmente se valorara la acreditacion oficial para los alumnos que
no cursen estudios de Filologia Moderna. Por ello, a través del CIVI Erasmus se
realiza una prueba de nivel de los idiomas inglés, francés, aleman e italiano.

La adecuacion del perfil curricular del candidato a las caracteristicas especificas
de la plaza.

Se valora positivamente a los estudiantes participantes en el Programa
Cicerone.

Adecuacion de las acciones de movilidad a los objetivos del titulo

Aquellos estudiantes de la UCLM que estan interesados en cualquier accion de
movilidad pueden consultar todos los programas en los que es posible participar
en el enlace que desde relaciones internacionales se ha habilitado:
http://www.uclm.es/ori/programas_movilidad.asp.

Una vez acabado el plazo para presentar candidaturas a la plaza Erasmus, se
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procede a la valoracion de las solicitudes. Cada programa tiene un responsable
que pertenece a un centro de la UCLM. Este profesor a través de RedC@mpus
tiene acceso a la consulta de todas las solicitudes de los programas que
coordina, procediendo a valorar a los candidatos y asignandoles un numero de
orden para su adjudicacion. El profesor puede considerar no apto al alumno, si
lo estima oportuno, justificando las razones que por lo general, hacen referencia
a: la falta de conocimiento del idioma de la Universidad de destino; bajo
expediente; inadecuacion del candidato a la plaza; o que el alumno no
pertenezca al rea de conocimiento para la que estéd solicitando la beca.

En consecuencia, se valora adecuadamente que las acciones de movilidad
tengan como referente los objetivos de la titulacion.

Por ultimo, la resolucion de la Universidad de Castilla — La Mancha es siempre
provisional, por lo que la concesidon de la beca Erasmus queda condicionada a:

- La elaboracion de un contrato de estudios aprobado previamente por
los responsables académicos de las universidades de origen y destino.

- La aceptacion del candidato por parte de la universidad de destino.

Cursos de idiomas CIVI Erasmus para los estudiantes de la UCLM

Los estudiantes que eligen destinos de lengua inglesa, francesa, alemana e
italiana o cuyos cursos vayan a desarrollarse en alguna de estas lenguas tendran
que haber realizado un test de nivel de CIVI — Erasmus.

En consecuencia, una vez hecha la resolucién los estudiantes que hayan
superado los 2/3 del test (Nivel B-1, Nivel Umbral 1 dentro del Marco de
Referencia Europeo; para el aleman Nivel A-1, Nivel Inicial) no sera necesario
que realicen curso de lengua pero aquellos que no lo hayan superado sera
obligatorio que realicen el curso de lengua CIVI Erasmus en la lengua
correspondiente).

El curso CIVI — Erasmus es un curso de Idiomas organizado por la Universidad
de Castilla La Mancha para preparar a los alumnos inscritos en el Programa
Erasmus con el fin de que adquieran el nivel adecuado de conocimientos del
idioma de destino. El curso consta de 60 horas: 20 h. de tutorias virtuales, 20
h. de tutorias presenciales y 20 h. de autoaprendizaje.

Los alumnos disponen de una plataforma de aprendizaje online donde utilizan
recursos y actividades disefiadas por su profesor para las tutorias virtuales. El
Curso estaré dividido en varios Mdédulos, uno por idioma. El profesor atiende a
los alumnos en las tutorias presenciales y ademas les guia en su entorno virtual
de aprendizaje.

Adjudicaciones

Una vez concluido el plazo de baremacion de los Responsables de Programas,
se pone en marcha el sistema automatico de adjudicacion de plazas,
produciendo la resolucion provisional de becarios Erasmus.

Se reune una Comision de Relaciones Internacionales de la Universidad para
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discutir los casos dudosos y publicar la resolucion.

Se envia a cada alumno seleccionado un correo pidiendo la confirmacion de
aceptacion de la beca o bien la renuncia.

Las Oficinas de Relaciones Internacionales de cada Campus envian a las
Universidades de destino los nombres de los candidatos seleccionados. Cada
ORI gestiona los programas que pertenecen a los centros de su Campus, sin
embargo, los alumnos pueden pertenecer a cualquier centro de la UCLM, por
ello, es muy importante la colaboracion entre las Oficinas de Relaciones
Internacionales para dar datos y contactar con los alumnos.

Informacion y entrega de documentacion

Se celebra una reunion informativa en cada Campus en la primera semana de
abril. Durante la misma, se explica todo el proceso a seguir por el estudiante
Erasmus, se hace entrega de toda la documentacion necesaria y se intentan
resolver las dudas de los alumnos.

En el paquete de informacidén que se entrega incluye:
Formulario de Candidatura

Justificante de llegada

Ficha de reconocimiento de estudios.

Una serie de anexos (E.1, E.3, E4.2 y E.4.3) con documentacion
complementaria.

Acuse de recibo

Asignacion de créditos y reconocimiento curricular adecuados

Para que la asignacion de créditos y el reconocimiento curricular posterior se
puedan efectuar sin problemas es necesario que se traduzca en un completo
contrato de estudios, al que seguir& la tramitacion de la matriculacion.

El alumno gracias a la informacién ofrecida por el profesor responsable del
programa puede empezar a elaborar su contrato de estudios. En este contrato
el alumno, con la ayuda del profesor responsable del programa y el coordinador
del centro debera elegir qué asignaturas espafiolas que quiere le sean
reconocidas por las asignaturas de la Universidad de destino una vez haya
realizado la estancia. Los coordinadores de centro pueden valerse de un
documento llamado: “Directrices para la realizacion de un contrato de estudios”.

Antes de la partida del alumno, éste debera entrevistarse con su coordinador de
centro para la firma del contrato de estudios. El alumno llevara su propuesta
que se plasmara una vez aprobada en el punto 9 del formulario de candidatura.
Este contrato sera confirmado por el profesor responsable del programa
Erasmus y el Coordinador de Relaciones Internacionales del Campus
correspondiente. El numero de créditos ECTS que el alumno puede llevar en su
contrato de estudios oscila entre un minimo de 15 ECTS para 3 meses y un
maximo de 60 créditos ECTS para un curso académico completo.
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El responsable del programa podréa delegar su firma en el coordinador de centro
si lo estima oportuno, ya que debido a problemas de tiempo y del factor
multicampus de la UCLM a veces no es posible que el formulario sea firmado
por el profesor responsable del programa.

El alumno se matriculard indicando qué asignaturas va a reconocer como
estudiante Erasmus. Estas asignaturas quedaran pendientes de calificacion
hasta que el alumno realice la estancia en la Universidad de destino. Para el
reconocimiento de los estudios el coordinador de centro, con la colaboracién del
estudiante rellenard el “acta de equivalencia de estudios”. El alumno debera
aportar los certificados académicos de los resultados obtenidos en la
Universidad de destino y sobre estos resultados se elaborard el acta de
equivalencia de estudios, que sera firmada por el coordinador del centro y
entregado a la Secretaria del centro correspondiente.

El alumno llevara el formulario de candidatura a la Universidad de destino para
que alli sea firmado por los responsables académicos. Si es necesario hacer
modificaciones al contrato de estudios, el alumno debera contactar con su
coordinador de centro y, tras justificar los cambios, solicitar su modificacion.
Cualquier cambio debera ser notificado al coordinador de centro antes del 20 de
diciembre para el primer semestre y del 28 de febrero para el segundo
semestre. El coordinador de centro se encargara de transmitir los cambios en la
matricula del alumno a la Unidad de Gestién de Alumnos de su Campus.

Estudiantes internacionales en la UCLM

Los estudiantes de otros paises que quieren venir a nuestra universidad pueden
encontrar la documentacion y formularios necesarios en nuestra pagina web:
http://www.uclm.es/ori/internacionales.asp.

Desde Relaciones internacionales se facilita a las universidades con las que la
UCLM tiene suscritos acuerdos para la movilidad de estudiantes de forma
periddica toda la informacién que pueda ser de su interés. Esto se realiza por
diferentes medios y formatos, desde el envio postal de guias, envio de
documentacion electrénica o avisos de actualizacién de datos preexistentes.

La fuente de informaciéon mas actualizada es nuevamente la pagina web donde
es posible consultar el calendario académico http://www.uclm.es/
ori/calendario.asp, el listado de los coordinadores de cada Centro
http://www.uclm.es/ori/responsables_centros.asp, o el catalogo ECTS,
http://www.uclm.es/ori/ects.asp.

Envio de la informacion de los estudiantes de intercambio

Las Universidades asociadas envian los datos de los estudiantes seleccionados
para realizar estudios en los centros de la UCLM con los formularios propios de
la UCLM y la documentacion necesaria entre los que se incluye la propuesta de
su plan de estudios. En el caso de los estudiantes Erasmus seran los propios
estudiantes quienes tendran que hacer por via telematica su solicitud como
estudiante de intercambio: http://www.uclm.es/ori/erasmus/formuario.aspx.
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Desde Relaciones Internacionales se emiten las cartas o comunicaciones de
aceptacion a las universidades emisoras y a los propios estudiantes. A partir de
ese momento la comunicacion con los estudiantes se canalizara directamente
desde las ORIs.

Para que los estudiantes que vengan a la UCLM dispongan de informacioén util
antes de su llegada se ha creado una guia del estudiante, que es posible
consultar en la web: http://www.uclm.es/ori/guia.asp en la UCLM e informacion.

Los estudiantes deberan dirigirse directamente a la ORI que corresponda donde
se les ayudara a encontrar alojamiento, se les informa sobre la vida en la ciudad,
el funcionamiento de la UCLM, se les informa del dia de la reunion con todos los
estudiantes internacionales resolviéndoles las dudas que se plantean. El
estudiante entonces debera dirigirse al coordinador de centro que sera su
referencia académica para todo lo que se refiera a la eleccibn, modificacion o
consulta de las asignaturas que realizara durante su estancia.

En la reunién general a todos los estudiantes extranjeros, que se celebra en
cada campus durante la primera semana del cuatrimestre correspondiente, se
les da la bienvenida oficialmente y se les informa de los tramites de
matriculacion, de las fechas y horario del curso de espafiol para estudiantes
internacionales, de los trdmites administrativos, de como podran conseguir los
certificados académicos una vez hayan realizado sus examenes Yy finalizado su
estancia, etc.

Cursos de Lengua espanola para estudiantes internacionales

Debido al incremento de estudiantes que se incorporan a la Universidad de
Castilla-La Mancha a través de los programas internacionales y ante la
necesidad de establecer un programa centralizado para el aprendizaje de la
lengua espafiola para extranjeros se ha creado un Curso de lengua Espafiola
para estudiantes internacionales. Estos cursos se desarrollan en Toledo,
Albacete, Cuenca, Ciudad Real y Talavera en los dos semestres del curso
académico, en ambos casos tienen una duracion de 40 horas.

Los cursos se organizan y dirigen con el apoyo de la Fundacién de la Universidad
de Castilla-La Mancha a través de su sede de los Cursos de Espafiol en Toledo
(ESTO), cuya informacibn puede ampliarse en su pagina web:
http://www.uclm.es/fundacion/esto/.

Los objetivos que se plantean conseguir con estos cursos son, por una parte,
mejorar el conocimiento de la lengua espafiola por parte de los alumnos vy, por
otra, facilitarles su integracion social, cultural y linglistica tanto en el ambito
universitario como en el de su lugar de residencia durante su estancia en la
UCLM. Asimismo, les ofreceremos las pautas adecuadas de la lengua escrita al
sistema espafol universitario.

Reglamento del Estudiante Visitante

El R.D 1742/2003, de 19 de diciembre, establece la normativa basica para el
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acceso a los estudios universitarios de caracter oficial. Quedaria por tanto sin
regular la posibilidad de realizar estudios en la Universidad sin reconocimiento
oficial, situacibn que, por otro lado, se ha venido recogiendo en otras
normativas.

En los udltimos afios se ha constatado una creciente demanda de estudiantes
visitantes que, con caracter temporal, desean ampliar su formaciéon en la
Universidad de Castilla-La Mancha, ya sea para la realizacion de estudios de
primer, segundo o tercer ciclo, en adelante grado y postgrado. Algunas
Universidades espaiiolas han atendido esta demanda regulando las condiciones
de acceso de estos estudiantes y permitiendo la matricula sin efectos
académicos con los matices precisos en funcioén de las peculiaridades de cada
Institucion.

La Universidad de Castilla-La Mancha, en virtud de la autonomia universitaria y
en el ambito de sus competencias, ha creido necesario establecer un marco
normativo que atienda las necesidades sociales en esta materia. Este
reglamento podemos encontrarlo en nuestra direccion web:
http://www.uclm.es/ori/normativa.asp.

A través del Reglamento del Estudiante Visitante se regula la situacion de
aquellos estudiantes visitantes que deseen ampliar conocimientos cursando
estudios parciales en la Universidad de Castilla-La Mancha sin que los estudios
que realicen tengan como finalidad la obtencién de un titulo oficial, teniendo en
cuenta que la admision mediante esta modalidad siempre debe estar supeditada
por la demanda de los estudios universitarios de caracter oficial.

Al alumno solicitante se le adscribira a un centro de ensefianza universitario.
Tras la presentacion del formulario de candidatura como estudiante visitante,
junto a su expediente académico, se estudia su aceptacién por la UCLM, en
funcidén de las disponibilidades materiales y personales del centro en el que vaya
a desarrollar sus estudios. En caso de aceptarse su solicitud se le remite,
siempre y cuando sea necesario, la preceptiva carta de admision. A partir de
aqui, puede procederse a los trAmites de matriculacion previa presentacion de
la siguiente documentacioén:

- Formulario de candidatura;

-  Documento acreditativo de estar o haber estado matriculado en otra
universidad espafiola o extranjera, y certificacion académica de los
estudios realizados, donde se especifiquen las asignhaturas cursadas;

-  Documento acreditativo de conocimiento del idioma espafol, en caso de
no ser éste el idioma de su pais de origen;

- Documentacioén acreditativa de haber realizado estudios preuniversitarios
para aquéllos alumnos que no hayan iniciado estudios universitarios y
vengan con estudios realizados en el extranjero;

- Documentacién acreditativa, en el caso de alumnos espafioles, que
especifique su forma de acceso a las Universidades espafiolas.

- Cualquier otra documentacién que se considere oportuna.
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A continuacion se incluye la informacion correspondiente a cada uno de los
Centros en los que se va a impartir el Grado de Ingenieria Agricola y del Medio
Rural.

Escuela de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real

La movilidad de estudiantes de la titulacion se gestiona a nivel de universidad,
a través de la Oficina de Relaciones Internacionales del campus. Desde esta
oficina, como ya se ha indicado previamente, se informa de las convocatorias
de plazas, becas, los requisitos, plazos y tramites a seguir. También dispone de
un programa de acogida de alumnos internacionales de intercambio para su
mejor integracion.

En el Centro, el Subdirector de Relaciones Externas es el que se encarga de
fomentar el intercambio de estudiantes, atender a acciones especificas de
intercambio de alumnos promovidas por el Delegado de Relaciones
Internacionales de la UCLM, orientar a los alumnos de intercambio y revisar los
acuerdos académicos y contratos de estudios de los estudiantes que se acogen
a algun programa de intercambio de estudiantes.

Los estudiantes de la titulacidon pueden realizar parte de sus estudios en otra
universidad europea (programa Erasmus), Latinoamérica (convenios bilaterales
firmados por UCLM), asi como realizar practicas en empresas europeas
(programa Leonardo da Vinci). Para ello, pueden acogerse a cualquiera de los
convenios de intercambio de la UCLM, o bien a los especificos firmados por el
Centro.

En la actualidad existen convenios de colaboracion firmados con las
Universidades siguientes:

UNIVERSIDAD PAIS

University of Appliled Sciences of Trier ALEMANIA
Rheinischen Friedrich-Wilhelms-Universitat Boon ALEMANIA
Katholieke Hogeschool Ziud-West-Vlaanderen, Korttijk BELGICA
Technological Educational Institute of Crete GRECIA
Universita degli Studi Della Basilicata ITALIA
Universita degli Studi della Tuscia, Viterbo ITALIA
Universita degli Studi di Firenze ITALIA
Universita degli Studi di Napoli Federico Il ITALIA
Universita degli Studi di Sassari ITALIA
Universita Politécnica delle Marche, Ancona ITALIA
Universita degli Studi di Torino ITALIA
Universita Degli Studi di Catania ITALIA
Universita Catolica del Sacro Cuore ITALIA
Instituto Politécnico de Coimbra PORTUGAL
Universidade de Tras os Montes e alto Douro, Vila Real PORTUGAL
Ecole Nacionales Superieur Agronomique, Montpellier FRANCIA
Aristotle Universitu of Thessaloniki GRECIA
Wageningen Universiteit HOLANDA
Warsaw Agricultural University POLONIA
University of Ljubljana ESLOVENIA
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Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de Albacete

La movilidad internacional de estudiantes de la titulacién se gestiona a nivel de
universidad, a través de la Oficina de Relaciones Internacionales del campus.
Desde esta oficina, como ya se ha indicado previamente, se informa de las
convocatorias de plazas, becas, los requisitos, plazos y tramites a seguir.
También dispone de un programa de acogida de alumnos internacionales de
intercambio para su mejor integracion.

El Centro tiene firmados acuerdos académicos con 34 universidades europeas
de los siguientes paises: Alemania, Bélgica, Dinamarca, Eslovenia, Francia,
Grecia, Holanda, Hungria, Italia, Polonia, Portugal, Republica Checa y Turquia.

El Centro también tiene firmados acuerdos bilaterales para la movilidad de
estudiantes con paises no europeos, principalmente de América Latina.

Los estudiantes de la titulacion pueden realizar parte de sus estudios en
cualquiera de estos Centros (entre uno y dos cuatrimestres), previa firma del
acuerdo académico correspondiente

Otros programas de movilidad de estudiantes en el que participa el centro son
los programas Erasmus Practicas, los programas de Ayuda al Desarrollo y el
programa Sicue para movilidad nacional.

En lo referente al sistema de reconocimiento de créditos, se aplica el sistema
ECTS, trasladando las calificaciones obtenidas al sistema espafiol segun la tabla
de equivalencia recomendada por la Universidad. S aplicard como norma que
los estudiantes del centro que cursen estudios en otras universidades espafolas
0 extranjeras, en funcién de acuerdos de movilidad firmados por la Universidad
de Castilla-La Mancha, o la ETSIA, con otras universidades, conoceran, antes de
su partida a la universidad de destino, las equivalencias que correspondan entre
las materias que vayan cursar y las del Grado en Ingenieria Agroalimentaria.
Estas equivalencias seran decididas, a la vista de los programas de las
asignaturas o materias que vayan a cursar y las del Grado en Ingenieria
Agroalimentaria, por la Comisiébn Académica del centro, de forma que el
reconocimiento de créditos ECTS sera automatico a partir del contrato firmado
individualmente en cada caso de movilidad. Se aplica como regla general que la
coincidencia de contenidos sea de aproximadamente un 80 % de la materia a
cursar.

A continuacidon se muestran los acuerdos de movilidad atendidos durante el
curso 2008/2009

Programa Duracion Universidad de destino

Erasmus 9 meses | Instituto Politécnico de Coimbra (Portugal)
Erasmus 9 meses |Universita degli Studi di Torino (Italia)
Erasmus 9 meses |University of Ljubljana (Eslovenia)
Erasmus 9 meses | Wageningen University (Holanda)
Erasmus 6 meses |Univerza V Mariboru (Eslovenia)

Erasmus 6 meses |Univerza V Mariboru (Eslovenia)
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Programa Duracion Universidad de destino

Universita degli Studi della Tuscia, Viterbo
Erasmus 9 meses .

(Italia)

Universita degli Studi della Tuscia, Viterbo
Erasmus 9 meses .

(Italia)
Erasmus 9 meses |University of Ljubljana (Eslovenia)
Erasmus 6 meses |Univerza V Mariboru (Eslovenia)
Erasmus 9 meses |Universita degli Studi di Torino (ltalia)
Erasmus 9 meses |University of Ljubljana (Eslovenia)

Univ. Tras os Montes de Alto Douro, Vilareal
Erasmus 9 meses

(Portugal)
Erasmus 6 meses |Christian-Albrechts-Universitat, Kiel (Alemania)
Erasmus 5 meses |Akad. Rol. im. Aug. Ciesz, Poznan (Polonia)
Sicue 9 meses |Universidad Politécnica de Madrid

Vicerrectorado de Docencia y Relaciones Internacionales

Programa Duracion Universidad de procedencia

Erasmus 3 meses |Universita degli studi della Basilicata, Potenza (ltalia)
Erasmus 6 meses |Université Francois-Rabelais, Tours (Francia)
Erasmus 3 meses |Katholieke Hogeschool Z-W-V, Kortrijk (Bélgica)
Sicue 9 meses |Universidad de Huelva

Sicue 9 meses |Universidad de Huelva

Bilaterales |6 meses |[BUAP, México

Otros convenios vigentes del programa Erasmus

Universidad Pais

Fachhochschule Trier ALEMANIA
Rheinischen Friedrich-Wilhelms-Universitat Bonn ALEMANIA
The Royal Veterinary and Agricultural University of DINAMARCA
Copenhagen

Ecole Nationale Supérieure Agronomique, Montpellier FRANCIA
Institut Polytechnique Lasalle Beauvais FRANCIA
Technological Educational Institute of Crete GRECIA
Agricultural University of Athens GRECIA
Aristotle University of Thessaloniki GRECIA
Debreceni Egyetem - Debrecen University HUNGRIA
Universita degli Studi di Catania ITALIA
Universita degli Studi di Firenze ITALIA
Universita degli Studi di Napoli Federico 11 ITALIA
Universita degli Studi di Sassari ITALIA
Universita Politecnica delle Marche, Ancona ITALIA
Universita Cattolica del Sacro Cuore ITALIA
Warsaw Agricultural University POLONIA
Instituto Politécnico de Santarem PORTUGAL
Czech University of Life Sciences Prague (CULS) REPUBLICA CHECA
Akdeniz Universitesi Ziraat Fakultesi TURQUIA
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En lo referente al sistema de reconocimiento de créditos, se aplicara como
norma gue los estudiantes del centro que cursen estudios en otras universidades
espafiolas o extranjeras, en funciéon de acuerdos de movilidad firmados por la
Universidad de Castilla-La Mancha o la E.U. Ingenieria Técnica Agricola con otras
universidades, conoceran, antes de su partida a la universidad de destino, las
equivalencias que correspondan entre las materias que vayan cursar y las del
Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria. Estas equivalencias seran
decididas, a la vista de los programas de las asignaturas o materias que vayan
a cursar por la Comision Académica del Centro, de forma que el reconocimiento
de créditos ECTS serd automatico a partir del contrato firmado individualmente
en cada caso de movilidad. Se aplica como regla general que la coincidencia de
contenidos sea de aproximadamente un 80% de la materia a cursar.

5.3. Descripcion detallada de los moédulos o materias de enseianza-
aprendizaje de que consta el plan de estudios.

En la presenta Memoria se recogen las siguientes materias correspondientes al
Plan de Estudios de Graduado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria por la
Universidad de Castilla-La Mancha.

Materias pertenecientes a la Formacion Basica

I Matematicas 18 ECTS
1 Fisica 12 ECTS
o | 1 Quimica 6 ECTS
LY Biologia 12 ECTS
L-lv Expresion Gréfica 6 ECTS
VI Empresa 6 ECTS
VII Edafologia y Climatologia 6 ECTS
Total Materias de Formacién Basica 66 ECTS

Materias pertenecientes a la Formacion Comun a la Rama Agricola

VI Fitotecnia General 9 ECTS
IX Genética y Aplicaciones a la Ingenieria 6 ECTS
X Bases de la Produccién Animal 6 ECTS
X Ciengia y Tecnologia del Medio 6 ECTS
Ambiente
o | X1 Topografia 6 ECTS
§ X111 Calculo de Estructuras y Electrificacion 9 ECTS
X1V Hidraulica 6 ECTS
XV Motores 6 ECTS
XVI Proyectos 6 ECTS
XVII Economia y Comercializacion 6 ECTS
XVIII Planifigaci(?p de Infr.aestructuras y 6 ECTS
Mecanizacion Agraria
Total materias formacion Comun a la Rama Agricola 72 ECTS
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Materias pertenecientes a la Formacion Especifica de Explotaciones

Agropecuarias

XIX Producciéon Animal 18 ECTS
XX Proteccién de Cultivos 6 ECTS
XXI Horticultura 6 ECTS
o XX Cultivos Herbaceos 6 ECTS
_‘CG XXI111 Arboricultura General. Viticultura 6 ECTS
-I_‘-: XXV Planificacion Agrondmica de Cultivos 6 ECTS
XXV Maquinaria Agricola 6 ECTS
XXVI Sistemas y Tecnologia del Riego 6 ECTS
XXVII Construcciones Agropecuarias 6 ECTS
XXVIII Quimica Agricola 6 ECTS
Total materias de Formacion Especifica de Explotaciones
. 72 ECTS
Agropecuarias

Materias pertenecientes a la Formacion Especifica de Industrias

Agrarias y Alimentarias

XXIX Operaciones Basicas 12 ECTS
XXX Bases Tecnologlcas de la Industria 6 ECTS
Agroalimentaria
XXX MI_CI’ObIO|O.gIa, Higiene y Seguridad 6 ECTS
Alimentaria
XXX Contrpl de Calidad de Productos 6 ECTS
Agrarios
® [ XXX Disefio de Industrias Agroalimentarias 6 ECTS
Z - :
S | xxxIv Instalagmones Qe las Industrias 6 ECTS
T Agroalimentarias
XXXV Construcciones Agroindustriales 12 ECTS
XXXVI melc_a y Bloqwmlca de los Productos 6 ECTS
Agroalimentarios
XXXV Industrias Derivadas de Productos 6 ECTS
Vegetales
XXXV Industrlas Derivadas de Productos 6 ECTS
Animales
Total materias de Formacion Especifica de Industrias
. . . 72 ECTS
Agrarias y Alimentarias
@ XXXIX Optativas 18 ECTS
e
2 XL Trabajo Fin de Grado 12 ECTS

TOTAL 240 ECTS

A continuacién se incorporan las fichas de las Materias que integran en Plan de
Estudios
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Matematicas. Ficha |

INFORMACION GENERAL

FICHA I

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Matematicas

Nudmero créditos ECTS 18

Duracién y ubicacion Algebra: 6 créditos. Cuatrimestral. Primer curso
temporal Calculo y Ecuaciones Diferenciales: 6 créditos.

Cuatrimestral. Primer curso.

Estadistica y Métodos Computacionales: 6 créditos.
Cuatrimestral. Segundo curso.

Carécter Bésico

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G2. Conocimiento de informatica.

G3 .Comunicacion oral y escrita.

G4 .Capacidad de andlisis y sintesis.

G5 .Capacidad de organizaciéon y planificacion.

G6 .Capacidad de gestidon de la informacién.

G7 .Resolucidén de problemas.

G8 .Toma de decisiones.

G10 .Trabajo en equipo.

G13 .Razonamiento critico.

G14 .Aprendizaje autbnomo.

G15. Adaptacién a nuevas situaciones.

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la préctica.

Competencias Especificas

E1l. Capacidad para la resoluciéon de los problemas matematicos que puedan plantearse
en la ingenieria. Aptitud para aplicar los conocimientos sobre: algebra lineal;
geometria; geometria diferencial; calculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales
y en derivadas parciales; métodos numéricos; algoritmica numérica;.

E2. Estadistica y optimizacién

E3. Conocimientos basicos sobre el uso y programacion de los ordenadores, sistemas
operativos, bases de datos y programas informaticos con aplicacién en ingenieria.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE

. Ser capaz de expresarse correctamente de forma oral y escrita y, en particular,
saber utilizar el lenguaje de las Matematicas como la forma de expresar con precision las
cantidades y operaciones que aparecen en ingenieria agricola.

. Conocer la teoria de matrices y saber llevar a cabo los calculos correspondientes.
. Conocer los fundamentos y aplicaciones del algebra lineal y la geometria.

. Conocer los fundamentos y aplicaciones de la optimizacion.

. Conocer y aplicar los fundamentos de las funciones de una y varias variables
incluyendo su derivacion, integracion y representacion grafica.

. Conocer y utilizar adecuadamente los conceptos de la geometria diferencial.

° Ser capaz de modelizar procesos relacionados con las materias de la ingenieria
agricola mediante ecuaciones diferenciales, resolverlas e interpretar resultados.

. Conocer e interpretar las medidas fundamentales de la estadistica descriptiva,

aproximar datos bidimensionales mediante ajustes de regresién, conocer los
fundamentos de la probabilidad, estimar parametros de modelos estadisticos, construir
intervalos de confianza, contrastar hipétesis y tomar decisiones.
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. Conocer las principales aproximaciones para la resolucion mediante métodos
numeéricos, utilizar a nivel de usuario algunos paquetes de software de estadistica,
tratamiento de datos y calculo simbdlico y numérico.

. Tener habilidad en el manejo de ordenadores y aplicaciones informaticas.

. Saber plantear algoritmos y programar mediante un lenguaje de programacioén de
alto nivel.

° Habituarse al trabajo en equipo.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
° No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON CONTENIDO EN CREDITOS ECTS,

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

Actividad ECTS Metodologia Competencias
Clases tedricas 36 Leccién madgistral G2, G3, G4, G5, G6,
: 9 G8, G13, E1, E2, E3
Seminarios ReS(;rILE(‘:ki)c'?:]O dte“tor;i‘fgmas G2, G3, G4, G5, G6,
1.6 Resoluciéon dpe casos G7, G8, G10, G13,
G15, G21, E1, E2. E3
Clases practicas G2, G3, G4, G5, G6,
centro dpe calculo 2,2 Uso de programas informaticos G7, G8, G10, G13,
G21, E3, E2
Tr?bajo Estudio independiente G2, G3, G4, G5, G6,
autenomo 8,2 Trabajos su pervisados G7, G8, G13, Gl14,
J P G21, E1, E2, E3
Tr?bajo Preparacién de evaluaciones G2, G3, G4, G5, G6,
autonomo 2 P G7, G8, G13, G14,
G21, , E1, E2, E3
Tutorias colectivas G2, G3, G4, GS, G6,
Tutorias 0,2 L . G7, G8, G13, E1, E2,
Tutorias individualizadas E3
G2, G3, G4, G5, G6,
Evaluacion 0.2 Pruebas teodricas G7, G8, G13,
’ Pruebas practicas G14,G15,G21, E1, E2,
E3
TOTAL 18

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y

SISTEMA DE CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
° Trabajos supervisados de ejecucion individual y en grupo realizados a lo largo del
curso (10% de la nota).
. Resolucion individual de ejercicios practicos similares a los realizados en las
actividades formativas a lo largo del curso (10% de la nota).
° Realizacién de ejercicios practicos en el aula de informéatica relacionados con el
manejo de ordenadores, aplicaciones informaticas y programacion, calculo simbdlico,
numeérico y estadistico (10% de la nota).
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. Dos pruebas parciales (35 % de la nota cada prueba).

Para aprobar cada asignatura, en el trabajo individual préactico y las pruebas parciales se
exigira un minimo de 4/10 y la nota media debera ser igual o superior a 5/10.

. Examen final donde se valore la adquisicion de los conocimientos matematicos y
habilidades computacionales imprescindibles para la formacién de un ingeniero (con toda
la materia o el/los parcial/es suspenso/s).

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE LA MATERIA

Asignatura 1: Algebra

Numeros complejos. Matrices y determinantes. Sistemas de ecuaciones lineales. Espacios
vectoriales. Aplicaciones lineales. Valores y vectores propios. Diagonalizacion. Espacios
euclideos. Geometria. Algebra numérica. Introduccién a la optimizacion.

Asignatura 2: Calculo y ecuaciones diferenciales

Célculo diferencial e integral de funciones una variable. Derivacién. Formula de Taylor.
Integracion. Integracion numérica. Integrales impropias. Introduccion al calculo
numérico. Calculo diferencial de varias variables. Geometria Diferencial. Optimizacion.
Integracion multiple. Ecuaciones diferenciales de primer orden. Ecuaciones diferenciales
y sistemas de ecuaciones diferenciales ordinarias lineales. Introduccién a las ecuaciones
en derivadas parciales. Algoritmica numérica.

Asignatura 3: Estadistica y métodos computacionales

Fundamentos de estadistica descriptiva. Probabilidad elemental. Variables aleatorias y
distribuciones de probabilidad. Inferencia estadistica. Intervalos de confianza. Contrastes
de hipodtesis. Regresion y correlacion. Introduccion al analisis de la varianza y al disefio
de experimentos. Métodos de optimizacion. Herramientas informaticas de calculo.
Manejo de datos. Hojas de céalculo. Sistemas operativos. Elementos de programacion.

ASIGNATURAS DE LA MATERIA

Caracter
(Formacion
basica, mixto,
. . . Créditos cloligetiontze, Area/s de
Denominacién de la asignatura optativas, T
ECTS . s conocimiento
practicas
externas o
trabajo fin de
carrera)
Algebra 6 Basica Matematica Aplicada
Calculo y ecuaciones diferenciales 6 Basica Matematica Aplicada
- Estadistica e
Investigaciéon
Operativa
- Matematica
Estadistica y métodos L Aplicada
. 6 Basica .
computacionales - Lenguajes y
Sistemas
Informaticos.
- Arquitectura de
Computadores
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Fisica. Ficha 11

INFORMACION GENERAL

FICHA 11

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Fisica

Nudmero créditos ECTS 12

Duracion y ubicacion 6 créditos. Cuatrimestral. Primer curso.
temporal 6 créditos. Cuatrimestral. Primer curso.
Caracter®: Basico

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G3. Comunicacion oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

Gb5. Capacidad de organizaciéon y planificacion

G6. Capacidad de gestién de la informacién

G7. Resolucién de problemas

G8. Toma de decisiones

G10. Aprendizaje autbnomo

G11. Habilidades en las relaciones interpersonales

G13. Razonamiento critico

G14. Trabajo en equipo

G15. Adaptacidon a nuevas situaciones

G16. Creatividad

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G19. Motivacioén por la calidad

G20. Sensibilidad por temas medioambientales

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la préactica
Competencias Especificas

E6. Comprension y dominio de los conceptos basicos sobre las leyes generales de la
mecanica termodindmica, campos, y ondas y electromagnetismo y su aplicaciéon para la
resolucion de problemas propios de la ingenieria

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO

MODULO/MATERIA

- Conocer y comprender los fundamentos de la Fisica.

- Comprender el método cientifico en sus vias inductiva y deductiva a través de los
principios de la Fisica.

- Adquirir habilidad en la resolucion y célculo de problemas numéricos.

- Familiarizarse con el lenguaje cientifico y técnico de la Fisica, en particular en lo
relacionado con el futuro desemperio de la profesion para la que habilita este grado.

- Desarrollo de la creatividad mediante ejercicios de enunciado abierto.

-Adquisiciéon de destrezas en la utilizacién de los métodos usuales de trabajo experimental
de laboratorio de Fisica.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS

COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUI STUDIANTE
METODOLOGIA COMPETENCIAS
'I“;EDTRII\\/{,IA?'/IA\\I/D,ESS ENSENANZA- ECTS ESPECIFICAS DE
APRENDIZAJE MATERIA

Leccion magistral.

Clases teoricas - ST 2.5 G3, G4, G5, G6, G8, E6
Discusion dirigida.

G7, G8, G10, G11, G13,
G21, E6
G7, G8, G10, G11, G13,

Seminarios Resolucion de problemas 1.5

Clases practicas de | Realizacion de practicas de

laboratorio laboratorio 0.8 G20, G21, E6
. Tutorias colectivas G4, G5, 66, G7, G8, G10,
Tutorias Tutorias individualizadas 1 Gll, G13, G14, GI5,
G16, G18, G21, E6
G3, Gb, G6, G7, G8, G13,
Trabajo auténomo Estudio independiente 5.8 G1l4, G15, G116, G18,

G19, G21, E6

Evaluacion Pruebas teqnc;as 0,4 E6
Pruebas practicas

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES

e Evaluacién continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacién final entre O y 10 segun la legislacién vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:

e Los aspectos que se tendran en cuenta seran:

¢ Evaluacion de conocimientos tedricos y practicos que demuestren la adquisicion de las
competencias correspondientes. Pruebas en el aula: 75%, pruebas de laboratorio:
15%, problemas y/o trabajos propuestos 10%

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Teniendo en cuenta las competencias especificas (E6) se distribuye la materia en los
siguientes apartados:

Mecéanica

Mecanica de la particula y de los sistemas
Trabajo y energia

Sélido rigido

Fluidos

Termodinamica

Calor y temperatura

Primer principio: conservacion de la energia
Segundo principio: maquinas térmicas
Campos y ondas

Oscilador armonico

Ondas mecénicas

Campo y potencial eléctrico

Corriente eléctrica: aplicacion a circuitos de cc
Electromagnetismo

Campo magnético, ley de Faraday

Circuitos de corriente alterna

Ondas electromagnéticas
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En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o Créditos . e Area/s de
- Caracter-: S
asignatura ECTS conocimiento
Fisica | 6 Basica Fisica Aplicada
Fisica Il 6 Basica Fisica Aplicada

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Quimica. Ficha 111

INFORMACION GENERAL

FICHA 11

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Quimica

Nudmero créditos ECTS 6

DUGEEIEI 37 (e e Cuatrimestral. Primer curso.
temporal

Caracter®: Basico

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G3. Comunicacioén oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G7. Resolucién de problemas

G8. Toma de decisiones

G10. Trabajo en equipo

G14. Aprendizaje auténomo

G15. Adaptacién a nuevas situaciones

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica

Competencias Especificas

E5. Conocimientos basicos de la quimica general, quimica organica e inorganica y sus
aplicaciones en la ingenieria

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

Conocer y comprender los fundamentos cientificos basicos de la Quimica que sean de
aplicacion a otras asignaturas del grado de la rama Agricola y en el gjercicio de la profesion
del Ingeniero Técnico Agricola.

- Comprender el Método Cientifico en sus vias inductiva y deductiva a través de los
Fundamentos Quimicos de la Ingenieria.

- Adquirir habilidad en la resolucion y célculo de problemas numéricos.

- Familiarizarse con el lenguaje cientifico y técnico de la Quimica.

- Adquirir conocimientos relativos a la estructura y comportamiento de los compuestos
organicos clasificados en grupos funcionales.

- Adquirir destreza en la utilizacion de los métodos usuales de trabajo experimental de
laboratorio de quimica.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)

No se han establecidos requisitos previos.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU
METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS

COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE
METODOLOGIA COMPETENCIAS
A A ENSERANZA- ECTS ESPECIFICAS DE
APRENDIZAJE MATERIA
Clases teoricas Leccidon magistral.
Discusion dirigida. 1.1 G3, G4, G8, B4
Trabajo tutorado

G7, G8, G10, G12, G14,

Seminario Resolucion de problemas 0,8
Resolucion de casos G21, E4

Clases practicas de Realizacion de practicas 05 G7, G8, G10, G12, G14,
laboratorio de laboratorio ’ G22, G21, E4

. Tutorias colectivas G4, G7, G8, G10, G12,
Tutorias Tutoria individualizadas 0.4 |14, 615, G17, G21, E4

. . - . G3, G7, G8, G14, G15,
Trabajo auténomo Estudio independiente 3 G17, G21, G21. E4
Evaluacion Pruebas tedricas 0.2 E4

Pruebas practicas

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
Evaluacion continua del alumno mediante la valoracion de su participacion e implicacion
en el periodo de aprendizaje (asistencia, resolucidon de cuestiones en el aula y en el
laboratorio): 10%
Evaluacion de conocimientos tedricos y practicos que demuestren la adquisicion de las
competencias correspondientes. Pruebas en el aula: 65 % y pruebas en el laboratorio
y/0 trabajos monograficos: 25%

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

(1) Descripciéon de la materia y tipos de reacciones quimicas
(2) Aspectos cuantitativos de las reacciones quimicas

(3) Reacciones quimicas, equilibrio e intercambios de energia
(4) Reacciones quimicas en disolucién acuosa

(5) Quimica orgéanica

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES
DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos . e Area/s de
. Caracter-: .
asighatura ECTS conocimiento

- Quimica Fisica

- Quimica Organica

- Edafologia y
Quimica Agricola

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caréacter al moédulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

Quimica 6 Basica
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Biologia. Ficha 1V

INFORMACION GENERAL

FICHA v

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Biologia

Nudmero créditos ECTS 12

Duracion y ubicacion 6 créditos. Cuatrimestral. Primer curso.
temporal 6 créditos. Cuatrimestral. Primer curso.
Caracter®: Basico

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales:

G1. Conocimiento de lengua extranjera

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicacioén oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

Gb5. Capacidad de organizaciéon y planificacion

G6. Capacidad de gestién de la informacién

G9. Compromiso ético y deontologia profesional

G10. Trabajo en equipo

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G15. Adaptacion a nuevas situaciones

G21. Capacidad de aplicacién de los conocimientos en la préactica
G20. Sensibilidad por temas medioambientales

Competencias Especificas

E9. Conocimiento de las bases y fundamentos biolégicos del ambito vegetal y animal en
la ingenieria

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

1. Conocer los principales componentes de las células y los principios basicos de los
procesos metabdlicos y fisiologicos.

2. Conocer las caracteristicas especificas estructurales y funcionales de las células
vegetales y animales.

3. Saber identificar las caracteristicas morfolégicas, anatémicas y fisioldgicas béasicas de
los organismos vivos.

4. Entender los principales procesos fisiolégicos que caracterizan a los seres vivos:
reproduccion, nutricidn, crecimiento, metabolismo..., y su relacidon con el medio
ambiente.

. Profundizar en el estudio de la fisiologia de los cultivos, atendiendo a los aspectos
agronémicos y ambientales.

. Conocer las distintas situaciones ambientales que causan estrés en los vegetales
superiores, asi como las respuestas de las plantas a las mismas.

. Conocer las técnicas de reproduccion sexual y multiplicacion vegetativa aplicadas
a las plantas cultivadas.

5. Ser capaz de utilizar el material de laboratorio y las técnicas para realizar estudios de
morfologia, estructura y funcion.

6. Desarrollar la capacidad de analizar lecturas de contenido basico (castellano/
inglés/francés) sobre Biologia General y de preparar trabajos de sintesis para su
presentacién escrita y/o exposiciéon oral.
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REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

< COMPETENCIAS
METODOLOGIA
ACTIVIDADES ENSENANZA- ECTS GENERALES (G) Y

FORMATIVAS ESPECIFICAS DE
APRENDIZAJE MATERIA (M)

Leccion magistral
G1, G4, G5, G6, G9, G13,

Clases teoricas = 2,5 G20, E9
Proyeccion de

audiovisuales

G1, G2, G4, G5, G6, G9,

Seminarios Trabajos tutorados 0,5 G10, G13, G20

Realizacion practicas de
Clases

. laboratorio.
practicas de T
. Realizaciéon cuaderno de

laboratorio P

practicas
15 G2, G3, G10, G14,G15,
’ G21

Realizacién visita
técnica.

Viaje de préacticas Realizacion memoria

visita técnica

Evaluacion Pruebas teoricas 0,25 G3, G4, G5, G6, E9
Pruebas practicas
Tutorias colectivas

Tutorias Tutorias 0,25

G3, G9, G13, G20, E9

individualizadas M2 M4, M5
Trabajo auténomo Estudio independiente 4 G1, G2, %‘;’SGSE’QGG’ G14,

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre 0 y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
- Evaluacion de la parte tedrica a partir de ejercicios control no eliminatorios con una
valoracion total del 60 %o.
- Evaluacién de los trabajos tutorados individuales y/o de grupo sobre una puntuacién
maxima del 15 %.
- Evaluacion de las practicas de laboratorio sobre una valoraciéon del 20 % (examen de
practicas + entrega de informes).
- Evaluacién del informe sobre el viaje de practicas sobre una valoracion del 5 %.
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BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

- Diversidad bioldgica. Niveles morfolégicos de organizacion.

- La célula. Estructura y funcion. Organulos celulares. Procesos fisiolégicos basicos:
crecimiento y diferenciacion, reproduccion, nutricion y metabolismo.

- Histologia, Anatomia y Morfologia de los seres vivos

- Fisiologia. Principales procesos fisiolégicos de los organismos vivos

- Relaciones de los seres vivos con su entorno. Influencia de los factores ambientales
sobre los organismos y adaptaciones.

- Introducir contenidos sobre conceptos relacionados de la Fisiologia aplicada a las plantas
cultivadas: crecimiento y desarrollo. Fisiologia del estrés.

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos Caracter?: Area/s de
asignatura ECTS conocimiento

Biologia | 6 Basica Produccion Vegetal

Biologia Il 6 Basica Produccion Vegetal

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Expresion Grafica. Ficha V

INFORMACION GENERAL

FICHA V

Indicar Materia o M6dulo Materia

Denominacion Expresion Gréfica

NUmero créditos ECTS 6

DI 3 LB EEEEm Cuatrimestral. Primer curso.
temporal

Caracter?!: Basico

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G4. Capacidad de analisis y sintesis

G5. Capacidad de organizacién y planificaciéon

G6. Capacidad de gestidon de la informacién

G7. Resoluciéon de problemas

G8. Toma de decisiones

G10. Trabajo en equipo

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G15. Adaptacién a nuevas situaciones

G16. Creatividad

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica

Competencias Especificas

E4. Capacidad de visidon espacial y conocimiento de las técnicas de representacion
grafica, tanto por métodos tradicionales de geometria métrica y geometria descriptiva,
como mediante las aplicaciones de disefio asistido por ordenador.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE

Geometria

. Resolucion de ejercicios clasicos de Geometria Plana.

. Adquisicion de capacidad de vision espacial que facilite la resolucién de problemas
geomeétricos tridimensionales.

° Conocimiento de los sistemas graficos de representaciéon que permiten la

resoluciébn de ejercicios tridimensionales en una superficie plana. Aplicacion a la
representacion de superficies topograficas y a la representacion de piezas y mecanismos
asi como a la elaboraciéon de los planos que forman parte de un proyecto técnico.
Normalizacién

. Comprension del el papel de la Normalizaciéon en el Disefio de Ingenieria.

° Conocimiento y manejo de las normas UNE sobre dibujo técnico.

Instrumental

. Adquisicion cierta habilidad en el dibujo a mano alzada para elaborar el guion de
resolucion de un ejercicio.

° Destreza en el manejo de herramientas tradicionales.

° Manejo de programas informaticos de Dibujo Asistido por Ordenador.

REQUISITOS PREVIOS
No se han establecidos requisitos previos.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON CONTENIDO EN CREDITOS ECTS,

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

Actividad ECTS Metodologia Competencias
Cl,a.ses 0,5a1 Leccion magistral. G4, G6, G13, E4
tedricas
Clases G4, G5, G7, G8, G10,
practicas 0,5al1l Realizaciéon laminas de dibujo G13, G15, G16, G21,
aula dibujo E4
Clases
practicas en 05a1l Uso de programas informaticos de | G4, G5, G7, G8, G13,
centro de ’ dibujo G14, G16, G21, E4
calculo
TI’FilbajO 3a4 Estudio_independiente GG:LL.l’_%GGSl4G(2;1%7GGZ81
auténomo Trabajos tutorados E4
Tutorias 0,2a Tu:torigs f:qlectiyas G4, G6, G7, G8, G13,
0,3 Tutorias individualizadas G16, G21, E4
Evaluacion 0,22 Pruebas practicas G4, G5, G6,G7,G8,
0,3 G13, G16, G21,E4
TOTAL 6

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y

SISTEMA DE CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
. Evaluacion continua. Pruebas consistentes en la resoluciéon de ejercicios practicos
similares a los realizados en las actividades formativas a lo largo del curso. Si el alumno
supera la evaluacion continua, sera aprobado sin necesidad de realizar el examen final,
33,3 %.
o Examen final, 66,6 %.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE LA MATERIA

Expresion Gréfica

1- Sistemas de representacion. Sistema Diédrico y Sistema de Planos Acotados.
Fundamentos de otros sistemas.

2- Representaciones normalizadas basicas y acotacion normalizada.

3- Fundamentos geométricos y graficos del Disefio Asistido por Ordenador

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

. L. . Créditos Caracter?: Area de
Denominacion de la asignatura A
ECTS conocimiento
. - L Expresion Grafi n
Expresion Gréfica 6 Basica presior Grafica e
Ingenieria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caréacter al moédulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Empresa. Ficha VI

INFORMACION GENERAL

FICHA Vi

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Empresa

Nudmero créditos ECTS 6

DUGEEIEI 37 (e e Cuatrimestral. Primer curso.
temporal

Caracter®: Basica

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G1. Conocimiento de lengua extranjera

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G5. Capacidad de organizacion y planificacién
G6. Capacidad de gestién de la informacién

G7. Resolucidén de problemas

G8. Toma de decisiones

G9. Compromiso ético y deontologia profesional
G10. Trabajo en equipo

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G15. Adaptacidon a nuevas situaciones

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica

Competencias Especificas

E8. Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y juridico de la
empresa. Organizacion y gestion de empresas. Modelos de organizacién, planificacién,
control y toma de decisiones estratégicas en ambientes de certeza, riesgo e
incertidumbre; sistemas de produccidn, costes, planificacién, fuentes de financiacién y
elaboracién de planes financieros y presupuestarios.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

. Comprender los factores de competitividad empresarial: el funcionamiento de
oferta y demanda, asi como los modelos de demanda del mercado.

. Saber analizar e interpretar los factores del entorno, identificando oportunidades
y amenazas en su interacciéon con las fuerzas y debilidades que presente la empresa.

. Comprender y asimilar el concepto de empresa, entendiendo cémo funciona, se
organiza y las relaciones que se establecen entre las distintas areas que la componen.

. Conseguir una vision integral del proceso de direccién de la empresa y de los

recursos humanos, ademas de ser capaz de valorar diferentes opciones estratégicas y
tomar decisiones Optimas con un procedimiento racional.
. Conseguir una vision integral del proceso de direccidon de operaciones y ser capaz
de analizar costes, y gestion financiera y de inversiones.
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REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

METODOLOGIA COMPETENCIAS
A A ENSERANZA- ECTS ESPECTFICAS DE
APRENDIZAJE MATERIA
Clases teoricas Leccién magistral. 1 G4, G6; ES8.
Clases practicas Resolucion de casos 1 G7, G8; E8.
L - . G13, G114, G15, G16,
Clases practicas Preparacion de casos 1 G18. G21: ES.
G1, G2, G3, G9, Gio,
Talleres Aprendizaje cooperativo 1,5 G13, G17, G18, G21;
ES8.
. . . . G1, G2, G3, G4, G5, G6,
Trabajo auténomo Estudio independiente 1,5 G7. G8. G13: ES.

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluaciéon continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
Los apartados que se tendran en cuenta son:
- Evaluacion de la parte tedrica a partir de ejercicios control no eliminatorios, 70%.
- Evaluacion de los trabajos tutorados individuales y/o de grupo, 20 %.
- Evaluacion de la participacién en seminarios y presentaciéon de un informe con
analisis critico sobre el tema desarrollado, 10%.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Concepto, estructura y organizaciéon de las empresas agroalimentarias. Funcionamiento
de los mercados agrarios y alimentarios. Analisis econdémico-empresarial del sector
agrario y agroindustrial y su evolucion. Analisis del entorno y de competitividad.
Organizacién empresarial. Gestiéon de la direccion y de la toma de decisiones en la
empresa. Sistema de operaciones. Gestion de recursos humanos. Gestion de inversiones.
Gestion financiera.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos . e Area/s de
- Caracter-: S
asignhatura ECTS conocimiento
Empresa 6 Basica EC"”‘?f“'a’ Soc.lolog|a
y Politica Agraria
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Edafologia y Climatologia. Ficha VI

INFORMACION GENERAL

FICHA Vil

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Edafologia y Climatologia
Numero créditos ECTS 6

DUGEEIEI 37 (e e Cuatrimestral. Segundo curso
temporal

Caracter’: Basica

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G3.- Comunicacion oral y escrita

G4.- Capacidad de analisis y sintesis

G7.- Resolucion de problemas

G9.- Compromiso ético y deontologia profesional

G10.- Trabajo en equipo

G12.- Reconocimiento de la diversidad y multiculturalidad
G13.- Razonamiento critico

G14.- Aprendizaje autbnomo

G20.- Sensibilidad por temas medioambientales

G21.- Capacidad de aplicar los conocimientos en la préactica
G22.- Conocimientos basicos de la profesién
Competencias

Especificas

E7.- Conocimientos basicos de geologia y morfologia del terreno y su aplicacion en
problemas relacionados con la ingenieria. Climatologia

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Comprender el papel que juega la corteza terrestre en la produccion vegetal y en la
ingenieria agronémica.

- Comprender el funcionamiento del suelo y las relaciones del mismo con la atmdsfera y
la planta.

- Saber analizar las muestras de suelos e interpretar sus resultados.

- Identificar los diversos horizontes de un perfil.

- Realizar un tratamiento adecuado de datos meteoroldgicos a fin de caracterizar
agroclimaticamente una zona.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)

No se han establecidos requisitos previos.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

METODOLOGIA COMPETENCIAS
'E%L'I\\A’LET)?\?ESS ENSERNANZA- ECTS ESPECIFICAS DE
APRENDIZAJE MATERIA
Leccidon magistral.
Clases tedricas Exposiciones 2 22163226127612 G20,
individualizadas ’ ’
Clases practicas de Realizacién practicas de 1 G7. G10. G21. G22: E7
laboratorio laboratorio ’ ’ ’ ’
., .. G3, G4, G7, G9, G10
- Resolucion de ejercicios : ’ ’ ’ ’
Clases practicas Resolucion de casos 1 G13,_ G14, G20, G21,
G22; E7
. . L . 2 G4, G7, G10, G12, G13,
Trabajo auténomo Estudio independiente G14, G20, G21, G22: E7

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacidon continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
A. Sistema de evaluacion continua, valorando las presentaciones en clase, la
resolucion de los problemas y ejercicios practicos y la asistencia y participacion en las
clases. (20-30%)
B. Sistema de evaluaciéon con prueba tedrico-practica con el fin de comprobar la
adquisicion de las competencias. (70-80%)

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Minerales y rocas de la corteza terrestre. Formas del terreno. Componentes minerales y
organicos de los suelos. Fisica del suelo. Quimica del suelo. Fertilidad del suelo. Génesis,
morfologia y clasificacion del suelo. Climatologia general. Agroclimatologia.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Creditos a o Area/s de
. Caracter?: S
asighatura ECTS conocimiento
Edafologia y Climatologia 6 Basico Produccion Vegetal
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Fitotecnia General. Ficha V111

INFORMACION GENERAL

FICHA VIII

Indicar Materia o M6dulo Materia
Denominacién Fitotecnia General
NUmero créditos ECTS 9

Duracién y ubicacion Anual. Segundo curso
temporal

Caracter®: Obligatoria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G3. Comunicacion oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

Gb5. Capacidad de organizaciéon y planificacion

G6. Capacidad de gestién de la informacién

G7. Resolucidén de problemas

G8. Toma de decisiones

G9. Compromiso ético y deontologia profesional

G10. Trabajo en equipo

G11. Habilidades en las relaciones interpersonales

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G15. Adaptacién a nuevas situaciones

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G19. Motivacioén por la calidad

G20. Sensibilidad por temas medioambientales

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la préactica
G22. Conocimientos basicos de la profesion

G23. Capacidad para comunicarse con personas no expertas
Competencias Especificas

E10. Identificacién y caracterizacion de especies vegetales.
E11. Capacidad para conocer, comprender y utilizar las bases de la produccion vegetal,
los sistemas de produccion, de proteccién y de explotacion.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

El alumno debe adquirir en primer lugar los conocimientos necesarios complemento a los
que ya tiene para ser capaz de conseguir unas actitudes que le permitan en un futuro
interrelacionar los factores y subsanar en cada momento los problemas productivos a los
que se enfrente.

El alumno como resultado del aprendizaje de esta materia debera:

. Conocer la situacion actual y perspectivas de futuro de la agricultura espafiola.

. Identificar los parametros del clima que influyen en la produccién y saber
modificarlos.

. Profundizar en el estudio de la fisiologia de los cultivos, atendiendo a los aspectos
agronémicos y ambientales.

. Conocer las técnicas de reproduccion sexual y multiplicacion vegetativa aplicadas

a las plantas cultivadas.
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. Comprender las interacciones agua-suelo-planta, los fundamentos del laboreo, la
fertilizacion y el riego.

. Aprender a calcular las necesidades hidricas de los cultivos y parametros de riego.
. Aprender a interpretar un analisis de suelo y corregir sus defectos.

. Calcular las necesidades nutritivas de las plantas y programar su fertilizaciéon tanto
organica como inorganica.

. Conocer las técnicas de recolecciéon y posrecoleccion de los principales grupos de
cultivos.

. Saber planificar y dirigir la implantacion de sistemas agricolas que hagan 6ptimos
los resultados de la explotaciéon y que contribuyan a las sostenibilidad del entorno.

° Saber aplicar las nuevas tecnologias a cada sistema de cultivo.

REQUISITOS PREVIOS si los tiene
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

COMPETENCIAS
ACTIVIDADES METODOLOG 1A ECTS GENERALES G,
FORMATIVAS ENSENANZA-APRENDIZAJE ESPECIFICAS E y
DE MATERIA M
Leccion magistral G3, G4, G9, G11,
Clases teoricas 3 G13, G19, G20,
G21, G22
Proyeccion de audiovisuales E10, E11,
Seminarios Trabajos tutorados G4, G5, G6, G7,
G8, G9, G10,
o 15 G13, G14, G15,
Clases practicas en Trabajos practicos de campo ’ G18, G19, G20,
campo G21, G22, G23
E10, E11,
Clases practicas de Realizacion practicas de
laboratorio laboratorio
Clases practicas de Realizacion cuaderno de G7, G8, G9, G10,
laboratorio practicas G13, G14, G15,
1 G19, G20, G21,
Seminarios Resolucién de casos G22, G23
E10, E11,
Viaje de practicas Realizacion visita técnica
. . Realizacibn memoria visita
Viaje de practicas .
técnica
Tutorias Tutorias f:olt_ec_tivas_ G9, G11
Tutorias individualizadas 05 E10, E11,
., Pruebas tedricas ’
Evaluacion .
Pruebas practicas
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G4, G5, G6, G7,
G8, G9, G13,
G14, G15, G18,
G19, G20, G21,
G22
E10, E11,

Trabajo auténomo Estudio independiente 3

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE
CALIFICACIONES

Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacién final entre O y 10 segun la legislaciéon vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:

- Evaluacién de conocimientos tedéricos mediante pruebas escritas. (40%)

- Evaluacién de los trabajos tutorados individuales y/o de grupo (40%)

- Evaluacion de las practicas de laboratorio y aula. (10%0)

- Evaluacién de los informes sobre las visitas de practicas. (10%).

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

v Introduccion a la producciéon vegetal. Agricultura, Agronomia y Fitotecnia

v Accioén sobre los factores climaticos. Principales factores climaticos. Influencia y control
del clima en la produccion vegetal.

v El suelo y su fertilidad. Mejora del perfil cultural a nivel fisico, quimico y biolégico.

v’ Planta y tecnologia. Material vegetal. Propagacion de plantas. Fisiologia de los cultivos.
v Aplicaciones fitotécnicas

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos Caracter?: Area/s de
asignatura ECTS conocimiento
Fitotecnia General 9 Obligatoria Produccion Vegetal

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Genética y aplicaciones a la Ingenieria. Ficha 1X

INFORMACION GENERAL

FICHA 1X

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Genética y aplicaciones a la Ingenieria
Numero créditos ECTS 6

DUGEEIEI 37 (e e Cuatrimestral. Segundo curso.
temporal

Caracter®: Obligatoria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Genéricas

G1. Conocimiento de lengua extranjera

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicacion oral y escrita

G4. Capacidad de analisis y sintesis

G5. Capacidad de organizacion y planificacion

G6. Capacidad de gestiéon de la informacién

G7. Resolucion de problemas

G8. Toma de decisiones

G10. Trabajo en equipo

G11. Habilidades en las relaciones interpersonales
G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
G22. Conocimientos basicos de la profesion
Competencias Especificas

E13.- Aplicaciones de la biotecnologia en la ingenieria agricola y ganadera.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Conocer los conceptos genéticos basicos relacionados con la estructura y funcion del
material genético.

- Conocer los procesos bioldgicos que originan la expresién del material genético.

- Resolver problemas relacionados con la transmision de caracteres mendelianos.

- Estar familiarizados con la Genética Cuantitativa y de Poblaciones.

- Introducir a los alumnos en los conceptos fundamentales de la Mejora Genética
Vegetal, Animal y la tecnologia del ADN recombinante.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES METODOLOGIA CREDITOS COMPETENCIAS
FORMATIVAS ENSENANZA- ECTS RELACIONADAS
APRENDIZAJE
. L. . G3, G4, G6, G7, G8,
Clases teoricas Leccion magistral 1,2 G21, G22, E13.
L Realizacion de G3, G4, G5, G6, G7,
gg(s)‘:;tg;f(‘ft'cas de practicas de 1,3 G8, G10, G11, G14,
laboratorio G21, G22, E13.
Trabajos tutorados
Revisiones G1, G2, G3, G4, G5,
Seminarios bibliograficas 1,0 G6, G7, G8, G13, G14,
Resolucién de G21, G22, E1.
casos
G3, G4, G6, G7, G10,
Tutorias Tutorias colectivas 0,5 G11, G13, G21, G22,
E13.
Estudio G1, G2, G4, G5, G6,
Trabajo auténomo . . 2,0 G7, G8, G13, G14,
independiente G18. G21, G22, E13.

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacién final entre O y 10 segun la legislaciéon vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
- Evaluacién continua de las distintas actividades realizadas por el alumno: trabajos
de clase, realizacion de seminarios y busquedas bibliograficas (25 %0).
- Pruebas parciales y final: prueba escrita con cuestiones tipo test o de respuesta
corta y problemas (50 %).
- Evaluacion de las practicas: manejo y actitud en el laboratorio, cuaderno de
practicas y prueba escrita (25 %).
- Las practicas de laboratorio son obligatorias, por lo que es indispensable haberlas
realizado para poder optar a la evaluacién global de la materia.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Se trata de una asignatura donde, a partir del conocimiento de la Genética Mendeliana,
la Genética Cuantitativa y la Genética de Poblaciones, se introduce al alumno en los
principios de la Mejora Genética Vegetal, Animal y la Tecnologia del ADN Recombinante.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Creditos a o Area/s de
- Caracter-: S
asignatura ECTS conocimiento
Genética y aplicaciones a la - Genética
yap 6 Obligatoria — Produccién Vegetal

Ingenieria 2 :

9 — Produccién Animal
1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Bases de la Produccion Animal. Ficha X

INFORMACION GENERAL

FICHA X

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Bases de la Produccion Animal
NUmero créditos ECTS 6

DIUGEEIEI 37 U oiea e Cuatrimestral. Primer curso.
temporal

Caracter®: Obligatoria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G3. Correcta comunicacioén oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis vy sintesis

Gb5. Capacidad de organizacién y planificacion

G6. Gestion de la informacion

G7. Resolucidon de problemas

G9. Compromiso ético y deontologia profesional

G10. Trabajo en equipo

G13. Razonamiento critico

G14 Aprendizaje autébnomo

G15. Adaptacion a nuevas situaciones

G16. Creatividad

G19. Motivacién por la calidad

G20. Sensibilidad hacia temas medioambientales

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
G22. Conocimientos basicos de la profesién

G23. Capacidad para comunicarse con personas no expertas
Competencias Especificas

E12. Las bases de la produccién animal. Instalaciones ganaderas.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

1. Conocimiento y utilizacién de la terminologia y los conceptos mas importantes
relacionados con la Produccion Animal y encuadre de ésta en la titulacion y en el sector
agrario.

2. Comprensién de los fundamentos de la estructura, funcién y regulacién del
organismo animal como unidad.

3. Conocimiento de las funciones del animal de mayor repercusion zootécnica
aplicada: reproduccién, crecimiento y desarrollo, lactaciéon, puesta y digestion y nutricion
de mamiferos y aves domésticos.

4. Aprendizaje de los fundamentos de las técnicas de control de la reproduccién,
mejora genética, ordefio y racionamiento y alimentacion de los animales.

5. Reconocimiento del exterior de las principales especies y razas y de los métodos
mas importantes para su identificacion y seguimiento.

6. Conocimiento de los requerimientos ambientales de los animales y de los
elementos para el disefio y creacion de explotaciones ganaderas.

7. Introduccion a la organizaciéon, manejo y programacion de la explotacién ganadera

en sus aspectos mas importantes: establecimiento de lotes, alimentacion, sanidad y
mejora genética.
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REQUISITOS PREVIOS
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE
METODOLOGIA

ACTIVIDADES ~ CREDITOS COMPETENCIAS
ENSENANZA-
FORMATIVAS APREND I ZAJE ECTS RELACIONADAS
Clases tedricas Leccién magistral 1,1 G3, G4, G13, G20, E12
Seminarios Resolucion de 03 G4, G7, G10, G13,
problemas ’ G21, G22, E12
Clases practicas de 'i;i:f(;g%r; 0.3 G4, G5, G10, G13,
laboratorio P . : G15, G16, G21, G22
laboratorio

. L G5, G9, G13, G15,
Realizacion de

Viajes de practicas e 0,3 G19, G20, G21, G22,
practicas en campo G23. E12
Clases practicas Uso de aplicaciones G5, G6, G7, G13, G14,
centro dpe calculo informaticas 0,2 G15, G16, G21, G22,
Uso de internet E12
., Pruebas teéricas G3, G4, G7, G13, G22,
Evaluacion L .. 0,2
Pruebas préacticas E1l2
Tutorias on line
Tutorias Tutorias 0,1 G3, G4, G13, E12
individualizadas
Estudio

G3, G4, G6, G7, G10,
3,5 G13, G14, G16, G21,
G22, E12

independiente
Resolucion de
ejercicios

Trabajo auténomo

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES

Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacién final entre O y 10 segun la legislaciéon vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:

- Asistencias a clases y tutorias, 8 %.

- Asistencia a laboratorio, 8 %.

- Asistencia a viajes de practicas, 8 %.

- Elaboracién de ejercicios, supuestos e informes de laboratorio y visitas, 8 %.

- Realizacién de trabajo individual tutorado y exposiciéon en seminario, 8 %.

- Pruebas fin de unidad (3), 60 %.

- ElI alumno que a lo largo del curso no supere los 55 puntos (Suspenso 0 suspenso
compensable), debera realizar la prueba final que le proporcionara hasta 80 puntos. -
Todas las actividades docentes programadas deberan desarrollarse por el alumno en
funcién de sus propios criterios de planificacion del trabajo y necesidades de calificacion,
disponiendo en las tutorias de orientacién por parte del profesor.
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BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA
Conceptos de Zootecnia y Produccién Animal. Estructura y regulacién del organismo
animal. Funcidn reproductiva. Crecimiento y Desarrollo. Lactacion y ordefio. Alimentacion
y Nutricion. Zooetnologia. Instalaciones ganaderas. Sanidad Animal. Mejora Animal.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacioén de la materia o | Créditos , i Area/s de
. Caracter-: S
asighatura ECTS conocimiento
Bases de la Produccion Animal 6 Obligatoria Produccion Animal

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caréacter al moédulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Ciencia vy Tecnologia del Medio Ambiente. Ficha Xl

INFORMACION GENERAL

FICHA X1

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente
Numero créditos ECTS 6

DUGEEIEI 37 (e e Cuatrimestral; Segundo curso

temporal

Caracter®: Obligatoria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias generales

G3: Comunicacién oral y escrita

G4: Capacidad de analisis y sintesis

G5: Capacidad de organizaciéon y planificacion

G6: Capacidad de gestion de la informacién

G7: Resoluciéon de problemas

G10: Trabajo en equipo

G13: Razonamiento critico

G14: Aprendizaje autébnomo

G20: Sensibilidad por temas medioambientales
Competencias especificas

El14: Ecologia.

E15: Estudio de Impacto Ambiental: evaluacién y correccion.
E16: Gestion y aprovechamiento de subproductos agroindustriales.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

— Capacidad del alumno para conocer la terminologia basica en Ecologia.

— Capacidad del alumno para reconocer las principales fuentes de contaminacion
ambiental e impactos (en suelo, agua, aire, etc.).

— Capacidad del alumno para abordar la problematica de los subproductos
agroindustriales y residuos, sus impactos ambientales, su gestidon y aprovechamiento.

— Capacidad del alumno para realizar Estudios de Impacto Ambiental (EslA) de proyectos
o actividades tipo.

— Capacidad del alumno para aplicar metodologias y técnicas concretas de evaluaciéon de
impactos a casos practicos.

— Capacidad del alumno para aplicar soluciones alternativas y proponer medidas
precautorias y correctoras ante impactos ambientales severos.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS

COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE
ACTIVIDADES MEE'\-:-SOE%(ZLI\]OZ(ZI_A CREDITOS COMPETENCIAS
FORMATIVAS APRENDIZAJE ECTS RELACIONADAS
Clase teodrica Leccion magistral 0.8 G4, G14, G20, E14,
E15.
Clase practica en Resolucién de casos 0.7 G3, G4, G6, G7,
aula G13, G14, G20,
E14, E15, E16.
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Clases practica de Realizacion practicas de 0.7 G3, G4, G5, G6, G7,
laboratorio laboratorio G10, G13, G14,
G20, E15, E16, E14.
Viajes de practicas | Realizacion visitas técnicas | 0.1 G20, E14, E15, E16.
Tutoria Tutorias individualizadas 0.5 G6, G20, E15, E16,
E14.
Trabajo autbnomo | Estudio independiente 3.1 G14, E15, E16, E14.
Realizacion de trabajos
Evaluacion Pruebas teoricas 0.1 G3, G4, G7, G14,
Pruebas practicas E15, E16, E14.
TOTAL 6

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacién final entre O y 10 segun la legislaciéon vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
— Evaluacién continua del alumno mediante la valoraciéon de su participacion e implicaciéon
en el periodo de aprendizaje (10%).
— Elaboracion y presentacion de trabajos practicos de gabinete y de practicas de
laboratorio en grupos reducidos (20%-40%).
— Examen escrito sobre aspectos de la materia tedrica (70%-50%).

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Principios basicos de Ecologia.

Agricultura y Medio Ambiente: Sistemas agrarios; Erosion y degradacion de suelos;
Contaminacién atmosférica; Contaminacion de aguas. Residuos y subproductos.
Evaluacion de Impacto Ambiental (EIA) de proyectos y actividades: Legislacion sobre EIA;
Procedimiento Administrativo en la EIA. Contenido de un Estudio de Impacto Ambiental
(EslA). Metodologias para la EIA. Aplicaciéon de la EIA a proyectos y actividades tipo.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o Créditos . e Area/s de
- Caracter-: S
asighatura ECTS conocimiento
- Tecnologias del
Clengla y Tecnologia del Medio 6 Obligatoria Medio Amblente
Ambiente - Produccion
Vegetal

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Topografia. Ficha XlI1

INFORMACION GENERAL

FICHA X11

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Topografia

Numero créditos ECTS 6

Duracion y ubicacion Cuatrimestral. Segundo curso
temporal

Caracter®: Obligatoria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G7. Resolucidén de problemas

G14. Aprendizaje autbnomo

G22. Conocimientos basicos de la profesion

Competencias Especificas

E17. Levantamientos y replanteos topograficos.

E18. Cartografia, fotogrametria y teledeteccién en agronomia.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Sistemas de referencia y de coordenadas empleados en cartografia y topografia.

- Eleccién de instrumental y metodologia para realizar levantamientos topograficos.

- Eleccion de instrumental y metodologia para realizar replanteos topograficos.
Geometria en planta y alzado de obras lineales. Mediciones de obra.

- Conceptos basicos de cartografia, fotogrametria y teledeteccion.

- Tipos de sensores empleados en fotogrametria y teledeteccion.

- Tratamiento de la imagen digital en procesos fotogramétricos y de teledeteccion.

- Generacion y manejo de modelos digitales del terreno, ortoimagenes, cartografia y
productos resultantes de procesos de teledeteccion.

- Planificacion de proyectos fotogramétricos.

- Integracién, manejo y gestion de informacion cartografica en un Sistema de
Informacién Geografica.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES METODOLOGIA CREDITOS COMPETENCIAS
FORMATIVAS ENSENANZA- ECTS RELACIONADAS
APRENDIZAJE
Clases teoricas Leccidon magistral 2 G22, E17 y E18.
_— Resolucion de G7, G14, G22, E17y
Clases practicas en aula problemas 1 E18.
. . Estudio
Trabajo autébnomo independiente 3 G14, G22, E17 y E18..
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SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
El sistema de evaluacion/calificacion consistira en un examen final con una parte de
teoria y otra de problemas, correspondiendo a cada una de las partes un peso del 60%
y del 40%, respectivamente.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Sistemas de referencia y sistemas de coordenadas. Teoria de errores. Instrumentos
topogréaficos. Métodos de levantamiento. Métodos de replanteo. Fotogrametria.
Cartografia. Sistemas de Informacidon Geogréafico Vectoriales y Raster. Modelos Digitales
del Terreno. Principios Fisicos en Teledeteccion. La Imagen Digital. Tipos de Sensores.
Correcciones de la Imagen. Aplicaciones de fotogrametria, cartografia y teledeteccion.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o Créditos . e Area/s de
- Caracter-: S
asignatura ECTS conocimiento
Ingenieria
Cartografica,
Geodésica y
Fotogrametria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

Topografia 6 Obligatoria
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Calculo de Estructuras v Electrificacion. Ficha X111

INFORMACION GENERAL

FICHA X111

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Calculo de Estructuras y Electrificacion
Numero créditos ECTS 9

DUGEEIEI 37 (e e Anual. Segundo curso

temporal

Caracter®: Obligatoria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G6. Capacidad de gestion de la informacién

G7. Resolucidon de problemas

G8. Toma de decisiones

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G16. Creatividad

G19. Motivacion por la calidad

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
Competencias Especificas

E19. Ingenieria del medio rural: Calculo de estructuras y construccién
E20. Ingenieria del medio rural: Electrotecnia

E40. Electrificacion de explotaciones agropecuarias.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Conocimiento de los principios fundamentales de Resistencia de Materiales

- Conocimiento de los estados tensionales y de deformaciéon generados en barras
solicitadas por distintos tipos de esfuerzos (axiales, cortantes, momentos y combinacién
de ellos).

- Conocimiento de los procedimientos de céalculo para la determinacion de reacciones
en estructuras porticadas isostéaticas.

- Conocimiento de los procedimientos de céalculo para la determinacién de reacciones
en estructuras trianguladas en celosia (cerchas).

- Conocimiento de los métodos de calculo para la determinacién de reacciones en
estructuras hiperestaticas de creciente grado de hiperestaticidad. Método de la flexibilidad
(compatibilidad de deformaciones). Método de Cross. Método matricial.

- Conocimiento de los principios fundamentales de Electrotecnia para aplicarlos a la
realizacion de instalaciones eléctricas fundamentales de baja tension.

- Conocimiento de los elementos que componen las instalaciones electrotécnicas para
aplicarlos a la realizaciéon de instalaciones eléctricas fundamentales.

- Conocimiento de la normativa fundamental relacionada con las instalaciones
electrotécnicas fundamentales.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

117



@@@LM Vicerrectorado de Docencia y Relaciones Internacionales

UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

METODOLOGIA

ACTIVIDADES COMPETENCIAS

ENSENANZA- ECTS
FORMATIVAS APREND I ZAJE RELACIONADAS
Clases teoricas. Leccion magistral 30 G3,G4,G6,G7,G8,G13,
Clases practicas resolucioén de casos ’ G19, G21, E19,E20, E40
Clases practicas de Realizacién de practicas
laboratorio G2,G66,G7,G8,G13,

Uso de aplicaciones 0,6

Clases en centro de | . L G19,G21, E19,E20, E40
p informaticas
calculo
Tutorias Tutorias colectivas 05 G3,G4,G8,G13,E19,E20,
Tutorias individualizadas ’ E40
. ) L. . G2,G3,G4,G6,G7,G8,G13,
: J E20, E40
Evaluacion Pruebas competenciales 0,4 G2,G3,64,G6,G7,G8,G13,

G19,G21, E19,E20, E40

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacién final entre O y 10 segun la legislaciéon vigente (Real Decreto 1125/2003
de 5 de septiembre). La evaluacion del alumno es resultado del seguimiento del curso
(que supone el 30% de la nota final) y de la realizacién de un examen o prueba escrita
(que representa el 70% restante) en la que se propondran preguntas y cuestiones tedricas
o tedrico-practicas y problemas. El seguimiento del curso se basa en:
1. Evaluacioén de la asimilacion de conceptos y procedimientos mediante pruebas escritas.
2. Evaluacion de la adquisicion de competencias practicas a través de un perfil de
competencias que considere la documentacién entregada por el estudiante, de manera
individual o en grupo, a través de memorias o informes, asi como el trabajo desarrollado
por éste y las habilidades y actitudes mostradas durante las evaluaciones y las actividades
practicas guiadas.
3. Evaluacién de las practicas de laboratorio y campo mediante la valoracién de la
asistencia a las mismas y de la calidad del trabajo realizado.
La calificacion final del alumno es de 0 a 10 puntos.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

CALCULO DE ESTRUCTURAS

- Introduccion a la Resistencia de Materiales

- Esfuerzo axial simple

- Flexion. Estudio de las tensiones y de las deformaciones

- Esfuerzos combinados

- Célculo de porticos isostaticos

- Célculo de estructuras trianguladas en celosia

- Célculo de estructuras hiperestaticas. Método de la flexibilidad.
Compatibilidad de deformaciones. Método de Cross. Céalculo matricial

ELECTRIFICACION

- Introduccién a la Electrotecnia

- Normativa fundamental aplicable a las instalaciones electrotécnicas

- Componentes fundamentales de las instalaciones eléctricas de baja tension

- Definicién y céalculo de la potencia demandada en una instalacién eléctrica
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- Definicion y célculo de red de cables o lineas
- Proteccion de las personas frente al riesgo eléctrico
- Proteccion de las instalaciones eléctricas

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES
DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacioén de la materia o | Créditos Caracter?!: Area/s de
asignatura ECTS conocimiento
. - Ingenieria
Calcul_o_ de .E,structuras y 9 Obligatoria Agroforestal
Electrificacion

- Ingenieria Eléctrica
1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caréacter al moédulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Hidraulica. Ficha X1V

INFORMACION GENERAL

FICHA X1V

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominaciéon Hidraulica

NuUmero créditos ECTS 6

DIEIEION 37 Ul RSP Cuatrimestral. Segundo curso
temporal

Caracter?®: Obligatoria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G1. Conocimiento de lengua extranjera

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G5. Capacidad de organizacion y planificacién

G6. Capacidad de gestién de la informacién

G7. Resolucién de problemas

G8. Toma de decisiones

G9. Compromiso ético y deontologia profesional
G10. Trabajo en equipo

G11. Habilidades en las relaciones interpersonales
G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G15. Adaptacidon a nuevas situaciones

G16. Creatividad

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G19 Motivacioén por la calidad

G20. Sensibilidad por temas medioambientales
G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la préactica
G22. Conocimientos basicos de la profesion

G23. Capacidad para comunicarse con personas no expertas
Competencias Especificas

E21. Ingenieria del medio rural: Hidraulica

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Conocer y comprender las propiedades de la presion hidrostatica.

- Conocer y comprender las ecuaciones fundamentales del movimiento de fluidos en
conducciones abiertas y cerradas.

- Conocer los componentes de una red de tuberias para justificar su eleccion.

- Conocer y comprender los fundamentos de las pérdidas de carga en una tuberia.

- Conocer y comprender los principios de funcionamiento de las bombas hidraulicas, sus
principales tipos y los criterios para su eleccion.

- Conocer y comprender los fundamentos hidraulicos de los canales.

- Adquirir habilidad en la resolucién y calculo de problemas numéricos propios de la
Hidréaulica.
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resultados obtenidos.

- Familiarizarse con los bancos de ensayo del laboratorio de Hidraulica y los métodos
experimentales utilizados en el mismo, haciendo un andlisis e interpretacion de los

- Adquisicidon de destrezas en la elaboracién de informes, utilizando adecuadamente el
lenguaje cientifico y técnico propio de la Hidraulica.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)

No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES

METODOLOGIA

COMPETENCIAS

ENSENANZA- ECTS ESPECIFICAS DE
FORMATIVAS APRENDIZAJE MATERIA
Clase de teoria Clase magistral 15 G1, G3, G4, G10, G15,
) G20, G21, G22; E21
G1, G2, G3, G4, G7,
Clases practicas en L, G8, G9, G10, G13, G14,
aula Resolucion de casos 0.5 G15, G16, G18, G19,
G20, G21, G22, G23;
E21
G1, G2, G3, G4, G7,
Clases practicas en Realizacién précticas de G8, G9, G10, G11,G13,
el Laboratorio laboratorio 0.5 G14, G15, G16, G18,
G19, G20, G21, G22,
G23; E21
G1, G2, G3, G4, G7,
Clases practicas en Uso de aplicaciones 68, G9, G10, G11, G13,
centro de célculo informéaticas 0.5 G14, G15, G16, G18,
G19, G20, G21, G22,
G23; E21
Estudio independiente G4, G5, G6, G7, G8,
Trabajo autbnomo del a'”m'.“,‘" - 2.5 G10, G13, G14, G15,
Preparacion de practicas G16, G19, G20, G21,
G22, G23; E21
Viajes de précticas Trabajos practicos en G3, G4, G9, G13, G15,
Seminarios campo _ 0.25 G18, G20, G21, G22,
Conferencias expertos G23; E21
Tutorias Pruebas practicas 0.25 G3, G5, G6, G7, G11,
Evaluacion Tutorias individuales ) G22, E21

En las actividades formativas se facilitaran los materiales docentes e incluso los
cuestionarios y problemas utilizando las Tecnologias de la Informacion y la
Comunicacioén (TIC) a través de la plataforma de teleformacién Moodle.
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SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES

Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:

Sistema de evaluacion continua, valorando las presentaciones en clase, la resoluciéon de
los problemas y ejercicios practicos y la asistencia y participaciéon en las clases (30 %).
Sistema de evaluacién con prueba tedrico- practica con el fin de comprobar la
adquisicion de las competencias (70%).

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Propiedades fisicas de los fluidos

Hidrostatica

Hidrodinamica

Conducciones forzadas

Conducciones con lamina libre en régimen permanente

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos . i Area/s de
. Caracter?: i
asignatura ECTS conocimiento
. . . Ingenieria
Hidraulica 6 Obligatoria Agroforestal

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Motores. Ficha XV

INFORMACION GENERAL

FICHA XV

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Motores

Nudmero créditos ECTS 6

Duracion y ubicacion Cuatrimestral. Segundo curso
temporal

Caracter®: Obligatoria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G2. Conocimiento de informatica

G3. Correcta comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G6. Capacidad de gestion de la informacién

G7. Resolucidon de problemas

G10. Trabajo en equipo

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G16. Creatividad

G20. Sensibilidad hacia temas medioambientales

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
G22. Conocimientos basicos de la profesién
Competencias Especificas

E22. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de:
Ingenieria del medio rural: Motores y maquinas

E39. Ingenieria de las Explotaciones Agropecuarias

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Conocer los principios basicos de la Termodinamica y su aplicacion practica en los
motores térmicos, fuente de energia de las maquinas mas empleadas en la generacién de
energia mecanica a pie de parcela dentro de las explotaciones agrarias, los tractores.

- Conocer, comprender y analizar los diferentes parametros que afectan a las
caracteristicas operativas o de funcionamiento de los motores empleados, tanto sobre
requisitos constructivos, como operativos, de disefio y mantenimiento, con el fin dltimo
de analizar, comparar y evaluar los diferentes factores que afectan a las prestaciones
suministradas por los mismos, prestando una especial atencién a los MEC , como tipos de
motores mas empleados dentro de las explotaciones agrarias.

- Adquirir habilidad y soltura en la resolucién de problemas numeéricos de tipo técnico
de esta disciplina, para poder emplear esta habilidad desarrollada en el ejercicio de su
vida profesional.

- Adquirir las nociones del material empleado, asi como de su uso, en un taller de
reparaciéon, mantenimiento de estas maquinas, completado con la simulacién de procesos.
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REQUISITOS PREVIOS
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU
METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS

COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES

METODOLOGIA

COMPETENCIAS

ENSENANZA- ECTS ESPECIFICAS DE
OIS APRENDIZAJE MATERIA
- Entre 2,40 y
Clases tedricas Leccién magistral 2.8 ECTS G4, G6, G13, G20,
E22, E38
(2,6)
Clases practicas en Resolucion de Entre 0,4y 0,8 G4, G6, G7, G10, G13,
aula roblemas ECTS G21, E38, E22
P (0.6) =
Realizacion
laboratorio Teboratorio | EMre 0.1y 03
L ECTS G2, G4, G7, G13, G14
Clase practica en Uso programas (0,2)

centro de céalculo informaticos

Tutorias on line Entre 0,2y 0,6

Tutorias Tutoria ECTS G3, G4, G13, E38, E22
individualizadas (0,4)
Estudio

Entre 2,0y 2,4
ECTS
(2.2)

G2, G3, G4, G6, G7,
G10, G14, G16, G21,
G22, E22, E38

independiente
Realizacion de

problemas
La carga total, expresada en las horquillas, no superara nunca los ECTS de la
asignatura. Entre paréntesis figura el objetivo perseguido.

Trabajo auténomo

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacién final entre O y 10 segun la legislaciéon vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
. Trabajos supervisados de ejecucion individual realizados a lo largo del curso. Cuya
evaluacion total no superara el 25% del total de la nota.
Pruebas escritas consistentes en la resolucion de ejercicios teérico-practicos similares a
los realizados en las actividades formativas a lo largo del curso, para la comprobacion de
la asimilacién de conceptos y procedimientos.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Conceptos basicos de Termodinamica aplicada. Elementos constructivos de los M.C.I1.A.
Ciclos de Trabajo de los M.C.1.A. Diagramas reales o indicados. Potencias. Rendimientos.
Renovacion de la carga en los M.C.1.A. de 4T. Sobrealimentaciéon. Ensayo de Motores. La
combustion en los MEC y MEP. Contaminacién y combustibles. Pérdidas mecanicas y
térmicas. Lubricacion y Refrigeracion. Alimentacion en los MEC. Alimentacion en los MEP.
Elementos Complementarios.
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En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos . e Area/s de
- Caracter-: S
asignatura ECTS conocimiento
-Ingenieria Mecanica.
-Maquinas y Motores
Térmicos

Motores 6 Obligatoria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Provectos. Ficha XVI

INFORMACION GENERAL

FICHA XVI

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Proyectos

Numero créditos ECTS 6

Duracion y ubicacion Cuatrimestral. Cuarto curso
temporal

Caracter®: Obligatoria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G5. Capacidad de organizaciéon y planificacion

G6. Capacidad de gestion de la informacién

G7. Resolucidon de problemas

G8. Toma de decisiones

G9. Compromiso ético y deontologia profesional (indicacion UCLM)
G10. Trabajo en equipo

G11. Habilidades en las relaciones interpersonales

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G15. Adaptacién a nuevas situaciones

G16. Creatividad

G17. Liderazgo

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G19. Motivacion por la calidad

G20. Sensibilidad por temas medioambientales

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica

G22. Conocimientos basicos de la profesién

G23. Capacidad para comunicarse con personas no expertas
Competencias Especificas

E23. Proyectos Técnicos

E26. Toma de decisiones mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en
grupos multidisciplinares.

E27. Transferencia de tecnologia, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances
en el campo agrario.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

1°. - Capacidad para formular proyectos técnicos.

2°. - Aptitud para redactar todos los documentos que forman parte de los proyectos de
ejecucion de obras de ingenieria agricola y agroalimentaria elaborados en forma
multidisciplinar.

3°. - Capacidad para desemperfiar la direccion de obras en el ambito de su habilitacion
legal.

4°, - Capacidad para analizar Proyectos, Planes y Programas.

126



Vicerrectorado de Docencia y Relaciones Internacionales

®UCLM

UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA

5°, - Capacidad para aplicar herramientas avanzadas necesarias para la gestion y
organizacioén del proyecto técnico y su ejecucion.

6°. - Capacidad para planificar y programar proyectos y obras de ingenieria agricola y
agroalimentaria.

7°. - Conocimiento de las funciones y responsabilidades para el ejercicio de la profesién,
de su organizacion profesional o empresarial, asi como los procedimientos
administrativos, de gestiéon y tramitaciéon relacionados con los proyectos, asi como de los

agentes que intervienen en las obras de ingenieria agricola y agroalimentaria.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS

COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES MEEI\-II-SE?(I(,)AII\IOZ?AI—A ECTS COMPETENCIAS
FORMATIVAS APRENDIZAJE RELACIONADAS
- i G3, G4, G5, G6, G7, G8, G10,
C:zseeit%rsactlcas de erepodlzzligsbasado 0.5 G11, G13, G15, G16, G17,
proy proy G18, G19, G21, E23, E26, E27
- . G3, G4, G8, G13, G20, G22,
Clase tedrica Clase magistral 2 G23, E23
L s Aprendizaje basado G3, G4, G5, G6, G7, G8, G14,
Clases practicas 0,5
en casos E23
Aprendizaje G3,G4, G5, G6, G8, G10, G11,
Seminarios grupales | cooperativo 0,5 G16, G17, G18, G19, G20,
Trabajo tutorado G21, E23, E26, E27
Talleres practicos en USO Drodramas
el Aula de >S50 Prog 0,5 |G2, G4, G5, G6, G15, E23
e informéaticos
Informatica
Estudio
. independiente G4, G5, G6, G13, G14, G22,
Trabajo auténomo Preparacion de 1,5 E23
clases
Viajes de practicas I;?r']oaéos practicos en 0.5 | G3. G4, G9, G13, G15, G18,
Seminarios P . ’ G20, G21, G22, G23, E23, E27
Conferencias
Tutoria
Tutorias y individualizada 0,25 |G3, G5, G6, G7, G11, G22, E23
evaluacion Pruebas tedricas
En las actividades formativas se facilitardn los materiales docentes e incluso los
cuestionarios y problemas utilizando las Tecnologias de la Informaciéon y la Comunicacion
(TIC) a través de la plataforma de teleformacion Moodle.
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SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES

Actividades ordinarias continuas: Evaluacion continua de todas las actividades formativas,
que se ponderaran para obtener una calificacidon final numérica entre O y 10 segun la
legislacion vigente:

— Resolucion de cuestionarios relacionados con las clases magistrales, con los

proyectos, problemas, viajes, seminarios,...

— Presentacion escrita de los problemas resueltos.

— Presentacion escrita de los cuestionarios propuestos en las practicas en grupo.

— Exposicién oral y publica de los trabajos en grupo.
La adquisicién de competencias practicas se evaluara a través de las memorias o
informes realizados de forma individual o en grupos. La calificacion se realizara
principalmente en base a la calidad de la resolucién de los casos practicos planteados,
asi como su participacion en las actividades docentes.La calificacion obtenida en estas
actividades podra suponer entre el 25 y el 50% de la calificacion final, en funcion de las
actividades propuestas.
Actividades extraordinarias: El aprendizaje de conocimientos, fundamentos vy
procedimientos se evaluard mediante pruebas extraordinarias escritas de resolucion de
casos practicos aplicados al proyecto, de forma individual. La calificaciéon obtenida en
estas actividades extraordinarias podra suponer entre el 50 y el 75% de la calificacion
final. En todo caso estos porcentajes seran debidamente programados con anterioridad
al comienzo de curso y publicados en la guia docente anual de la asignatura.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

— Concepto y Metodologia de Formulacion de Proyectos

Conceptos basicos de Proyectos, introduciendo el enfoque sistémico con el que se debe
plantear la realizacién de un proyecto y las caracteristicas especificas de los proyectos de
Ingenieria Agricola y Agroalimentaria. Se inicia al estudiante en la metodologia aplicada
en el proceso de formulacién de Proyectos, organizacion y determinacion de los términos
de referencia en su realizacién, de acuerdo con la intencién del promotor, las pautas y
directrices a seguir, el plan de trabajo y los trabajos de reconocimiento, diagnoéstico y
disefio preliminar del Proyecto. Se estudian técnicas para la planificacién, programacion
y evaluacion multicriterio de Proyectos. Se estudia la normativa de obligado cumplimiento
en la formulaciéon de Proyectos.

- Morfologia del Proyecto Técnico

Se analiza su caracter, contenido y finalidad, asi como su estructuracién en documentos,
normativa general y especifica y recomendaciones que deben seguirse en la correcta
elaboracion de cada uno de ellos.

—  Ejecucion y Direccion de Obras

Se desarrolla la fase de ejecucion del Proyecto; la funcidon y responsabilidad de cada uno
de los agentes de la obra; y el procedimiento y actuaciones en la direccién de obras.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos . e Area/s de
- Caracter-: S
asignhatura ECTS conocimiento
. . Ingenieria
Proyectos 6 Obligatoria Agroforestal

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Economia v Comercializacion. Ficha XVI1I

INFORMACION GENERAL

FICHA XVII

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Economia y Comercializacion
Numero créditos ECTS 6

DUGEEIEI 37 (e e Cuatrimestral. Tercer curso.
temporal

Caracter®: Obligatoria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G1. Conocimiento de lengua extranjera

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicacion oral y escrita

G4. Capacidad de analisis y sintesis

G5. Capacidad de organizacion y planificaciéon
G6. Capacidad de gestiéon de la informacién

G7. Resolucion de problemas

G8. Toma de decisiones

G9. Compromiso ético y deontologia profesional
G10. Trabajo en equipo

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G15. Adaptacion a nuevas situaciones

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
Competencias Especificas

E25. Valoracién de empresas agrarias y comercializacion.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

Comprender y asimilar los factores y métodos de valoracién de empresas.

. Saber analizar e interpretar los diferentes indicadores que se utilizan para la
determinacién del valor de la empresa.

. Conseguir una vision integral del proceso de valoracion de la empresa.

. Comprender y asimilar la funcién comercial de la empresa.

. Conocer y manejar las herramientas de la investigacion comercial.

° Conseguir aplicar estrategias acertadas de marketing en mercados competitivos.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

METODOLOGIA

ACTIVIDADES COMPETENCIAS

ENSENANZA- ECTS
FORMATIVAS APRENDIZAJE RELACIONADAS
Clases tedricas Clase magistral 1 G4, G6, E25
Clases practicas Resolucién de problemas
Resolucién de casos 1 G7, G8, E25
Clases practicas Autoaprendizaje del 1 G13, G14, G15, G16,
Preparacion de clases | alumno G18, G21, E25
- Aprendizaje cooperativo G1, G2, G3, G9, G10,
Talleres de trabajo Trabajo tutorado 1,5 G13, G17, G18, G21; E25
Trabajo auténomo Estudio independiente 1.5 G1, G2, G3, G4, G5, G6,

G7, G8, G13; E25
En las actividades formativas se facilitaran los materiales docentes y problemas utilizando
las Tecnologias de la Informacion y la Comunicacion (TIC) a través de la plataforma de
teleformacion Moodle.

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y DE CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:

Los apartados que se tendran en cuenta son:

- Evaluacion de la parte tedrica a partir de ejercicios control no eliminatorios, 70%.
- Evaluacion de los trabajos tutorados individuales y/o de grupo, 20%.

- Evaluacion de la participacién en seminarios y presentaciéon de un informe con
analisis critico sobre el tema desarrollado, 10%.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA
Andlisis del contexto econémico, normativo y legal de la valoracion de empresas asi como
de sus aplicaciones. Situaciones de las empresas ante una valoracién asi como los factores
a tener en cuenta en la valoracion. Métodos de valoracion de empresas. Investigacion de
mercados agroalimentarios. Segmentacion de consumidores Variables tacticas (precio y
comunicacién) y estratégicas de marketing (producto y distribucién). Disefio de
estrategias de marketing.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

La importancia de la valoracion de empresas radica en que, dada la inexistencia de un
mercado de empresas debido a la singularidad de éstas, tiene sentido cada vez mas en el
mundo actual como procedimiento de asignacion de un valor bajo distintas hipotesis y en
funcién de objetivos diferentes (econdmicos y sociales). Desde el punto de vista
comercial, la importancia radica en que es la Unica actividad de la empresa que genera
ingresos y para ello, la empresa debe de competir en mercados cada vez mas maduros y
exigentes.

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Creditos a o Area/s de
. Caracter-: .
asighatura ECTS conocimiento
. e, . . Economia, Sociologia
Economia y Comercializacion 6 Obligatoria y Politica Agraria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Planificacion de Infraestructuras v Mecanizacion Agraria.

Ficha XVI111

FICHA XVIL1I

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Planificacion de Infraestructuras y Mecanizacion
Agraria

Numero créditos ECTS 6

Duracion y ubicacion Cuatrimestral. Cuarto curso.

temporal

Caracter?®: Obligatoria

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G2.

Conocimiento de informéatica

G3.

Comunicacion oral y escrita

G4.

Capacidad de analisis y sintesis

G5.

Capacidad de organizacion y planificaciéon

G6.

Capacidad de gestion de la informacién

G7.

Resolucién de problemas

G8.

Toma de decisiones

G9.

Compromiso ético y deontologia profesional (indicacién UCLM)

G10. Trabajo en equipo

G11. Habilidades en las relaciones interpersonales

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autébnomo

G15. Adaptacién a nuevas situaciones

G16. Creatividad

G17. Liderazgo

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G19. Motivacion por la calidad

G20. Sensibilidad por temas medioambientales

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica

G22. Conocimientos basicos de la profesion

G23. Capacidad para comunicarse con personas no expertas

Competencias Especificas

E23. Proyectos Técnicos

E24. Sistemas de informacidn geografica en agronomia

E26. Toma de decisiones mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en
grupos multidisciplinares.

E27. Transferencia de tecnologia, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances
en el campo agrario.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

Capacidad para dirigir la ejecucibn de Proyectos, Planes y Programas de
Infraestructuras y Mecanizacion en el medio agricola y agroalimentario.

Capacidad para la aplicacion de los Sistemas de Informacién Geografica en la direccion
y gestiéon de infraestructuras y mecanizacién agrarias.

Capacidad para aplicar herramientas avanzadas de planificacion, gestion vy
organizaciéon de proyectos y mecanizacion en el territorio rural.

Capacidad para la direccién y gestion de explotaciones agrarias.
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REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES MEEI\-II—SOEEI)(I?AI;\IOZ?AI-A ECTS COMPETENCIAS
FORMATIVAS APREND I ZAJE RELACIONADAS
. . G3, G4, G8, G13, G20, G22,
Clase tedrica Clase magistral 1.5 G23, E23, E24.
Clases practicas de | Aprendizaje basado G3, G4, G5, G6, G7, G8, G14,
0.5
problemas en casos E23, E24.
Aprendizaje G3,G4, G5, G6, G8, G10, G11,
Seminarios cooperativo 0.75 | G1e6, G17, G18, G19, G20, G21,
Trabajo tutorado E23, E24, E26, E27.
Talleres en el Aula Usos de aplicaciones
s informaticas 1.5 G2, G4, G5, G6, G15, E23, E24.
de Informatica
. . Estudio G4, G5, G6, G13, G14, G22, E23,
Trabajo auténomo . . 1.5
independiente E23.
Tutoria
Tutorias y individualizada G3, G5, G6, G7, G11, G22, E23,
> 0.25
evaluacion Pruebas E23.
individualizadas

En las actividades formativas se facilitaran los materiales docentes e incluso los
cuestionarios y problemas utilizando las Tecnologias de la Informaciéon y la Comunicacion
(TIC) a través de la plataforma de teleformacion Moodle.

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES

Actividades ordinarias continuas: Evaluacion continua de todas las actividades formativas,
que se ponderaran para obtener una calificacién final numérica entre 0 y 10 segun la
legislacion vigente:

— Resolucion de cuestionarios relacionados con las clases magistrales, con los

proyectos, problemas, viajes, seminarios, ....

— Presentacion escrita de los problemas resueltos.

— Presentacion escrita de los cuestionarios propuestos en las practicas en grupo.

— Exposicién oral y publica de los trabajos en grupo.
La adquisicion de competencias practicas se evaluara a través de las memorias o
informes realizados de forma individual o en grupos. La calificacion se realizara
principalmente en base a la calidad de la resolucién de los casos practicos planteados,
asi como su participacion en las actividades docentes.La calificacion obtenida en estas
actividades podra suponer entre el 25 y el 50% de la calificacién final, en funcién de las
actividades propuestas.
Actividades extraordinarias: El aprendizaje de conocimientos, fundamentos vy
procedimientos se evaluard mediante pruebas extraordinarias escritas de resoluciéon de
casos practicos aplicados al proyecto, de forma individual. La calificaciéon obtenida en
estas actividades extraordinarias podra suponer entre el 50 y el 75% de la calificacion
final. En todo caso estos porcentajes seran debidamente programados con anterioridad
al comienzo de curso y publicados en la guia docente anual de la asignatura.
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BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Bloque 1: LA PLANIFICACION EN EL MEDIO RURAL

Bases de la planificacion y ordenacion del territorio. La planificacion de infraestructuras y
mecanizacion en el medio rural agrario y agroalimentario.

Bloque Il: APLICACION A LA PLANIFICACION MEDIANTE SISTEMAS DE
INFORMACION GEOGRAFICA

Aplicacion de herramientas avanzadas de tratamiento y analisis de los datos de partida
del proyecto recogidos durante la fase de Formulacién, incorporando informacion
territorial cuyas caracteristicas geograficas son conocidas. Los Sistemas de Informacion
Geografica constituyen un elemento de ayuda a la toma de decisiones para la resolucion
de problemas multidisciplinares con base en el territorio; y al andlisis y diagndéstico del
medio rural en su estructura pasada y presente, desde el punto de vista de la planificacion
y gestiéon de los recursos naturales.

Bloque I11: LA MECANIZACION AGRARIA

La mecanizacion en el medio rural agrario y agroalimentario. Seleccion técnico-econdmica
de equipos agricolas en el medio rural agrario y agroalimentario. Desarrollo de modelos
implicados en la seleccién de equipos condicionados al medio natural circundante.
Bloque 1V: GESTION DE PROYECTOS DE INFRAESTRUCTURAS AGRARIAS

Se introduce al estudiante en la practica profesional mediante su iniciaciéon en el
conocimiento basico de la Gestion de Proyectos para su participacion en la planificacion,
programacién y control de Proyectos multidisciplinares en el ambito de la Ingenieria
Agricola y Agroalimentaria; se estudian técnicas para la planificacion, programaciéon y
evaluacion multicriterio.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Area/s de
0 asighatura ECTS conocimiento

Denominacion de la materia | Créditos . e
Caracter-:

- Ingenieria Mecanica
- Maquinas y Motores

Térmicos
e - Ingenieria
Planificacion de Infraestructuras . . 9
N - 6 Obligatoria Agroforestal,
y Mecanizacion Agrarias .
- Ingenieria

Cartogréfica,
Geodésica y

Fotogrametria
1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Produccion Animal. Ficha XIX

INFORMACION GENERAL

FICHA XIX

Indicar Materia o M6dulo Materia

Denominacién Produccién Animal

NUmero créditos ECTS 18

Duracion y ubicacion 6 Créditos, Cuatrimestral. Tercer curso.

temporal 6 Créditos, Cuatrimestral. Tercer curso.
6 Créditos, Cuatrimestral. Cuarto curso.

Caracter?®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G3. Correcta comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

Gb5. Capacidad de organizaciéon y planificacion

G6. Gestion de la informacion

G7. Resoluciéon de problemas

G8. Toma de decisiones

G9. Compromiso ético y deontologia profesional

G10. Trabajo en equipo

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G15. Adaptacién a nuevas situaciones

G16. Creatividad

G19. Motivacioén por la calidad

G20. Sensibilidad hacia temas medioambientales

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
G22. Conocimientos basicos de la profesion

G23. Capacidad para comunicarse con personas no expertas
Competencias Especificas

E28. Tecnologias de la produccién animal.

E29. Anatomia animal.

E30. Fisiologia animal.

E31. Sistemas de produccidn, proteccién y explotacién animal.
E32. Técnicas de produccion animal.

E33. Genética y mejora animal.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

1. Conocer la importancia de los principales sistemas de produccién animal y sus
diferencias, su valor econémico, tendencias e integracion en los sistemas agrarios
y medioambientales, y vinculacion a los sistemas agrarios donde se producen asi
como los elementos esenciales de la explotacibn ganadera como unidad
productiva.

2. Complementar la formacién basica en produccién animal orientada a una cierta
especializacion en explotaciones ganaderas desde una perspectiva profesional.

3. Ildentificar la base animal mas apropiada a los diferentes sistemas y objetivos
planteados.
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4. Conocer y utilizar los fundamentos anatémicos y fisiolégicos de los animales, teniendo
en cuenta las particularidades de las especies domésticas y que permita emplear
su terminologia propia en los procesos de produccion.

5. Conocer y comprender el disefio y organizaciéon de los programas de selecciéon y
cruzamiento empleados en la mejora de las especies domésticas.

6. Conocer y comparar los elementos de los ciclos de produccion (reproduccion, cria,
recria y cebo) mas comunes en mamiferos y aves de mayor repercusion econémica
y en especial de la alimentaciobn de los animales asi como los cuidados
complementarios que se le debe proporcionar a cada una de ellas, de acuerdo a
sus necesidades fisiolégicas y ambientales.

7. Disefiar los alojamientos e instalaciones en funcién de las necesidades de las fases
anteriores y teniendo en cuenta la normativa vigente al respecto y conocer el
equipamiento mas frecuente.

8. Conocer los elementos mas importantes que influyen en la salud y bienestar animal
para organizar su proteccion y mejora de la produccion.

9. Conocer los rendimientos, caracteristicas y clasificacion de los principales productos
animales, especialmente de los alimentos e identificar los factores de variacion que
afectan a la produccién y calidad de los productos de origen animal.

10. Conocer la calidad y seguridad de los alimentos de origen animal.

11. Comprender y conocer el funcionamiento de la empresa ganadera y de la
organizacion de los sistemas intensivos y extensivos de las distintas especies
animales. Analizar la organizacion y rendimientos de la explotacion ganadera.

12. Asesorar legal, cientifica y técnicamente al productor, a la industria alimentariay a
los consumidores sobre aspectos relacionados con la producciéon animal.

REQUISITOS PREVIOS

No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES METODOLOGIA ECTS COMPETENCIAS
ENSENANZA-
APRENDIZAJE
Clases teoricas Leccion 3 G3, G4, G8, G9, G17,
magistral G22, G24, G25, E28,
E29, E30, E31, E32, E33.
Clases practicas de | Realizacion 2 G3, G4, G7, G8,Gl10,
laboratorio practicas de G22, G23, G25, E28,
Viajes de practicas laboratorio E29, E30, E31, E32.
Clases practicas multimedia Visitas técnicas
Visionado de
videos
Trabajo auténomo Autoaprendizaje | 7 G4, G5, G6, G10, G14,
G15, E28, E29, E30,
E31, E32, E33.
Talleres de trabajo Aprendizaje 5 G3, G4, G8, G10, G186,
cooperativo G17, E28, E29, E30,
Trabajo tutorado E31, E32, E33.
Trabajo auténomo Estudio 1 G3, G4, G7, G10, G23,
independiente E28, E29, E30, E31, E32,
E33.
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SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES

En la nota final se tendra en cuenta todos los procesos formativos y todas las actividades
que realiza el alumno y se ponderaran para obtener una calificacion final numérica entre
0 y 10 segun la legislacion vigente y de la siguiente manera:

-Evaluacion de la parte tedrica a partir de ejercicios control con una valoracion total de
75%.

- Evaluacion del resto de actividades realizadas (trabajos tutorados individuales y/o de
grupo, practicas de laboratorio, informe sobre el viaje de practicas..) sobre una
puntuacion maxima de 25%. Los porcentajes de cada una de estas actividades seran
debidamente programados con anterioridad al comienzo de curso y publicados en la guia
docente anual de la asignatura.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Anatomia y Fisiologia Animal. Mejora genética animal. Sistemas de produccion animal.
Disefio, elementos y caracteristicas de las explotaciones ganaderas. Alimentacién animal.
Salud y bienestar animal. Productos animales. Alimentos de origen animal. Produccion
animal y contexto econdémico y medioambiental.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos Caracter?: Area/s de
asighatura ECTS conocimiento
Produccién Animal | 6 Obligatoria  de | Produccion Animal
Mencion
Produccion Animal 11 6 Obligatoria  de | Produccion Animal
Mencion
Produccion Animal 111 6 Obligatoria  de | Produccion Animal
Mencion

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caréacter al moédulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Proteccion de Cultivos. Ficha XX

INFORMACION GENERAL

FICHA XX

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Proteccion de Cultivos
Nudmero créditos ECTS 6

DUGEEIEI 37 (e e Cuatrimestral. Tercer curso.
temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara

caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G5. Capacidad de organizacion y planificacién

G6. Capacidad de gestién de la informacién

G7. Resolucién de problemas

G8. Toma de decisiones

G9. Compromiso ético y deontologia profesional

G10. Trabajo en equipo

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G15. Adaptacion a nuevas situaciones

G17. Liderazgo

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G19. Motivacién por la calidad

G20. Sensibilidad por temas medioambientales

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica

Competencias Especificas

El1. Las bases de la produccion vegetal. Sistemas de proteccion.

E36. Proteccion de cultivos contra enfermedades y plagas.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

Saber diferenciar entre el fendmeno de “plaga” y “enfermedad”
Entender la influencia de los agentes abidticos sobre las plantas cultivadas

plantas cultivadas
cultivadas y comprender su forma de actuar

enfermedades agricola

3. Reconocer los diferentes patégenos capaces de producir enfermedades en las
4. Conocer los parasitos animales que pueden provocar dafios en las plantas

5. Conocer y saber seleccionar entre los diferentes métodos de control de plagas y

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS

COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

= CLASES MAGISTRALES
= PRACTICAS
= SEMINARIOS y TRABAJOS DE ASPECTOS RELACIONADOS CON EL TEMARIO
ACTIVIDADES METODOLOGIA COMPETENCIAS GENERALES
ENSENANZA- ECTS (G), ESPECIFICAS (E) y DE
APRENDIZAJE MATERIA (M)
Clases teoria Leccion magistral 25 G4, G5, G6, G13, G14, G20, E11,
’ E35
Clases Resolucion de 2,0 |G10, G21, E35
practicas ejercicios
Tutoria Tutoria individualizada 0,2 G9, G13, G19, E11
Seminario Resolucion de casos 0,5 G4, G5, G6, G10, G13, G19
Trabajos Realizacion de 0.4 | G4, G5, G6, G14, G15,E35
autébnomos Trabajos
Evaluaciones Pruebas teoricas
continuas Pruebas practicas 0,2 G4, G5, G6, G14
Examenes Pruebas tec3r|(:_a5 0,2 G4, G5, G6, G14, E11, E36
Pruebas practicas
Tiempos totales 6,0

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre 0 y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:

Contenido programa de teoria: 70%
Practicas, seminarios y trabajos: 25%
Asistencia a clases de teoria y seminarios: 5%

Asistencia a clases practicas:

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

TEORIA

BLOQUE 1.- Introduccién. Concepto de Proteccion de cultivos. Bases de la proteccion
de cultivos. Etiologia y expresiéon de la enfermedad o dafio.

BLOQUE 2.- Estudio de los agentes fitopatdogenos causantes de enfermedades y dafio.
Taxonomia, biologia, mecanismos de accién, sintomatologia y lucha.

BLOQUE 3.- Estrategias de lucha. Control quimico. Proteccién integrada y agricultura
sostenible.

PRACTICAS

Diagnostico de una enfermedad.

Muestreos y aislamientos de planta-suelo de agentes fitopatdgenos.

Reconocimiento de las principales plagas y enfermedades de cultivos.

obligatorias
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DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacién de la materia o | Créditos Caracter’: Area/s de
asignatura ECTS conocimiento
Proteccion de Cultivos 6 Obllgta,torla de Produccion Vegetal
Mencion

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caréacter al moédulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Horticultura. Ficha XXI

INFORMACION GENERAL

FICHA XX1

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Horticultura

Nudmero créditos ECTS 6

Duracion y ubicacion Cuatrimestral. Cuarto curso.
temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G3. Comunicacion oral y escrita.

G4. Capacidad de analisis y sintesis.

Gb5. Capacidad de organizaciéon y planificacion.

G6. Capacidad de gestion de la informacién.

G7. Resolucidén de problemas.

G8. Toma de decisiones.

G9. Compromiso ético y deontologia profesional.

G10. Trabajo en equipo.

G11. Habilidades en las relaciones interpersonales.

G12. Reconocimiento de la diversidad y multiculturalidad.
G13. Razonamiento critico.

G14. Aprendizaje autbnomo

G15. Adaptacién a nuevas situaciones.

G16. Creatividad.

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor.

G19. Motivacién por la calidad.

G20. Sensibilidad por temas medioambientales

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica.
G22. Conocimientos basicos de la profesion.

G23. Capacidad para comunicarse con personas no expertas.
Competencias Especificas

E1l1. Las bases de la produccion vegetal, los sistemas de produccion, de proteccion y de
explotacion.

E34. Tecnologias de la producciéon vegetal.

E35. Sistemas de produccion y explotacion.

E37. Tecnologia y sistemas de cultivo de especies herbaceas.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

1. El conocimiento socioeconémico del Subsector Horticola de la Agricultura Espafiola y
sus interrelaciones con los entornos mas cercanos (UE, Magreb, etc.).

2. Conocer las bases, los fundamentos y los métodos que determinan en campo,
recoleccion y postcosecha el rendimiento y la calidad de la produccién en los distintos
Sistemas Horticolas de Cultivo.

3. Conocer y aplicar las técnicas de Produccién Horticola en sistemas Intensivos,
Extensivos y de Proteccion y Cultivos Forzados, en campo y en la postcosecha.
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4. Especificar la aplicacion de las Técnicas Agronémicas a los distintos grupos de especies
horticolas: olericolas, hongos comestibles, flor cortada y planta ornamental y plantas
medicinales, aromaticas y condimentarias.
5. Programar Itinerarios Técnicos de produccién y postcosecha para los distintos Sistemas
de Produccién Horticola.
6. Analisis y aplicacion de metodologias para la evaluacion ambiental de los distintos
Sistemas de Produccién Horticola.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)

No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS

COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE
COMPETENCIAS
GENERALES (G),

ACTIVIDADES

METODOLOGIA ENSENANZA-

FORMATIVAS APRENDIZAJE ECTS ESPECIFICAS (E) y
DE MATERIA (M)
Leccidon magistral G3, G4, G6, G9, G11,
Clases 15 G12, G13, G19, G20,
tedricas Proyeccién de audiovisuales ’ G21, G22, E11, E34,
E35, E37.
G3, G4, G5, G6, G7,
Clases G8, G9, G1l1, G112,
te(’)ri_c_as Exposiciones tutoradas 0,5 G13, G15, G16, G18,
expositivas ’ G19, G20, G21, G22,
G23, E11, E34, E35,
E37.
G3, G4, G5, G6, G7,
. Visitas de précticas G8, G9, Gli, Glz,
Vlaje§ de Presentacion de memoria visitas | 1,25 G13, G14, G15, G186,
practicas técnicas Ensayos de campo ’ G18, G19, G20, G21,
G22, G23, E10, E11,
E34, E35, E37.
G3, G4, G5, G6, G7,
Trabajo _ G8, G9, G1l1, G112,
AUtENOMO Trabajo tutorado 0.20 G13, G14, G15, G1is6,
tutorado ’ G18, G19, G20, G21,
G22, E11, E34, E35,
E37.
G3, G4, G5, G6, G7,
Tutorias individualizadas G8, G9, G11, G133,
Tutorias y Tutorias colectivas 1,30 | G14, G15, G16, G18,
evaluacion Pruebas préacticas G19, G20, G22, E11,
E34, E35, E37.
G4, G5, G6, G7, G8,
Trabajo o _ G9, G111, G12, G13,
i Estudio independiente 1,25 | G14, G15, G16, G18,
auténomo

G19, G20, G21, G22,
E11, E34, E35, E37.

141




@@@LM Vicerrectorado de Docencia y Relaciones Internacionales

UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y DE CALIFICACIONES

Evaluaciéon continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:

- Evaluacibn de conocimientos tedricos mediante cuestionarios quincenales e
individuales para desarrollar fuera de las aulas sobre los temas desarrollados en las clases
tedricas. (30%)

- Evaluacion de los trabajos tutorados individuales. (25%)

- Evaluacion de los informes sobre las visitas de practicas a las explotaciones
horticolas. (10%)

Evaluacion de los trabajos practicos desarrollados sobre las visitas a los invernaderos.
(35%)

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Bloque 1. Conocimiento del Subsector Horticola espafiol en el contexto de la Unién
Europea.

¢ Bloque 2. Bases, fundamentos y métodos de la produccion y postcosecha de
especies horticolas.

e Bloque 3. Sistemas Horticolas Protegidos y de Cultivos Forzados.

¢ Bloque 4. Sistemas Horticolas de Cultivos Sin Suelo Convencional y Con
Soluciones Nutritivas.
Blogue 5. Cultivos Horticolas. Técnicas de producciéon y postcosecha.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES
DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Creditos a o Area/s de
- Caracter: S
asignatura ECTS conocimiento
Horticultura 6 Obllg.a,torla de Produccion Vegetal
Mencion

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Cultivos Herbaceos. Ficha XXI1

INFORMACION GENERAL

FICHA XX11

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Cultivos Herbaceos
Nudmero créditos ECTS 6

DUGEEIEI 37 (e e Cuatrimestral. Tercer curso.
temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicaciéon oral y escrita

G4. Capacidad de analisis y sintesis

G5. Capacidad de organizacién y planificacion

G6. Capacidad de gestion de la informacién

G7. Resolucién de problemas

G8. Toma de decisiones

G10. Trabajo en equipo

G11. Habilidades en las relaciones interpersonales

G13. Razonamiento critico

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G19. Motivacioén por la calidad

G20. Sensibilidad por temas medioambientales

Competencias Especificas

E10. Identificacién y caracterizacion de especies vegetales

Ell.Las bases de la produccién vegetal, los sistemas de produccién, de protecciéon y de
explotacion.

E16. La gestioén y aprovechamiento de subproductos agroindustriales
E26 Toma de decisiones mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en
grupos multidisciplinares.

E34 Tecnologias de la produccién vegetal

E35. Sistemas de produccidon y explotaciéon

E37 Tecnologia y sistemas de cultivo de especies herbaceas.

E38. Agroenergética

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

Se establece como objetivos que los estudiantes adquieran las siguientes competencias:

De Conocimiento:

- Conocer las caracteristicas de las principales especies de Cultivos Herbaceos Extensivos
referentes a sistematica, morfologia, fisiologia, ecologia y material vegetal.

- Conocer las técnicas agrondmicas aplicables a los cultivos herbaceos extensivos, como
pueden ser, el laboreo y control de malas hierbas, fertilizacion, control de la humedad
del suelo, la defensa del cultivo, la recoleccién, conservacion y transformacion de
cosechas y la utilizacién de subproductos.

- Conocer la situacion y problematica econdmica de las principales especies de cultivos
herbaceos (en lo que se refiere a superficies cultivadas, rendimientos y producciones)
tanto a nivel mundial como en la U.E., nuestro pais y comunidad autbnoma, asi como
las directrices de la Politica Agraria que les afecta.

De Capacidades:
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- Capacitar a los alumnos para analizar el impacto que las técnicas anteriores tendran
en el desarrollo y produccién de los cultivos, asi como en la calidad de la produccion
obtenida.

Capacitar a los alumnos para aplicar los conocimientos adquiridos a situaciones reales y

concretas de forma que sean capaces de decidir, planificar, dirigir y evaluar la

implantacién de cultivos herbaceos en una explotacién agraria.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES METODOLOGIA COMPETENCIAS GENERALES
ENSENANZA- ECTS (G), ESPECIFICAS (E) y DE
APRENDIZAJE MATERIA (M)
Clases teoria Leccion magistral 2.0 E%g E1l1, E16, E34, E35, E37,
Seminarios Trabajos tutorados G2, G3, G4, G5, G6, G7, G8,
Exposiciones 0,7 G10, G11, G13, G14, G18, G19,
presenciales G20, E26, E35, E37
Clases Practicas de campo
practicas en 0,1 E10
campo
Trat?ajos Estudio independiente 3.0 G2, G4, G5, G6, G13, G14
auténomos
Tutorias Tutorias
individualizadas G11, E11, E34, E37, E38
Tutorias colectivas 0,2
Evaluaciones Pruebas tegrlc_as G11, E11, E34, E37, E38
Pruebas practicas

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE
CALIFICACIONES

Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:

¢ Evaluacion de conocimientos teéricos mediante pruebas escritas. (70%)

e Evaluacién de los trabajos tutorados individuales y/o de grupo (30%)

e Evaluacién de las préacticas de campo. (obligatoria)

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

- Introduccion sobre la situacion actual de los cultivos Herbaceos Extensivos.

- Morfologia, fisiologia y ecologia de cereales. Técnicas de cultivo. Usos y calidad del
grano.

- Morfologia, fisiologia y ecologia de leguminosas. Técnicas de cultivo. Usos y
calidad.

- Morfologia, fisiologia y ecologia de algunas plantas industriales. Técnicas de
cultivo. Usos y calidad.

- Morfologia, fisiologia, ecologia y calidad de las principales especies forrajeras.
Técnicas de cultivo.
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En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES
DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Creditos a o Area/s de
- Caracter?: o
asignatura ECTS conocimiento
Cultivos Herbéaceos 6 Obllgta,torla de Produccion Vegetal
Mencion

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caréacter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Arboricultura General. Viticultura. Ficha XXI111

INFORMACION GENERAL

FICHA XXI11

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Arboricultura General. Viticultura
NUmero créditos ECTS 6

DUGEEIEI 37 (e e Cuatrimestral. Tercer curso.
temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G3. Comunicacion oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

Gb5. Capacidad de organizaciéon y planificacion

G6. Capacidad de gestién de la informacién

G7. Resolucién de problemas

G8. Toma de decisiones

G9. Compromiso ético y deontologia profesional

G10. Trabajo en equipo

G11. Habilidad en las relaciones interpersonales

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G19. Motivacién por la calidad

G20. Sensibilidad por temas medioambientales
Competencias Especificas

E10. Identificacién y caracterizacion de especies vegetales.
E34. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las tecnologias de
la produccién vegetal.

E35. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de los sistemas de
produccion y explotacion.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

ARBORICULTURA GENERAL

Situar al alumno frente al mundo de las especies lefiosas, presentando una panoramica
general, técnica, econdmica y comercial sobre los mismos.

- Conocimientos relativos al funcionamiento interno del material vegetal,
particularizando sobre aspectos especificos de las especies lefiosas. Se trata de dar un
enfoque especial y matizado sobre aspectos agronémicos y agricolas, a los aspectos
botanicos y fisiolégicos ya estudiados con anterioridad.

- Conocer y comprender la importancia que los factores externos de tipo ecoldgico
tienen sobre el desarrollo vegetativo y la capacidad productiva de arboles y arbustos en
cultivo, asi como de la influencia, en ocasiones, de factores limitantes del mismo.
Conseguir que el alumno sea capaz de comprender y dominar las variadas técnicas de
propagacion disponibles, valorar la adecuacion de cada una de ellas a las distintas
combinaciones de material y llevar a cabo, en su caso, procesos de obtencion y difusiéon
de material vegetal.
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- Conocimiento, comprension y planificacion de todas y cada una de las practicas
culturales necesarias para obtener las mejores producciones, no solo desde el punto de
vista agricola, sino también de su utilizacion posterior.

- Conocer las principales técnicas de manejo de fruto postrecolectados y remarcar
todos aquellos aspectos del proceso productivo que inciden sobre el rendimiento
economico final de la explotaciéon con especies lefiosas.

VITICULTURA

- Concienciar al alumnado de la importancia econémica-social de este cultivo y de
su problematica particular.

- Conocer las particularidades de la vid, como planta, su desarrollo biolégico y su
respuesta y exigencia con respecto al medio ecoldégico donde se desarrolla.

- Aportar conocimientos sobre el material vegetal, sus caracteristicas y
posibilidades, de cara a la creacidon de una explotacion viticola.

- Poner en conocimiento de los alumnos, los fundamentos y técnicas culturales
disponibles, que le permitan en su futuro profesional tomar las decisiones adecuadas en
funcién de condiciones y objetivos concretos.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES METODOLOGIA COMPETENCIAS GENERALES
ENSENANZA- ECTS (G), ESPECIFICAS (E) y DE
APRENDIZAJE MATERIA (M)
Clases teoria Leccién magistral 1,5 G3,G4,G13, G20, E10, E34, E35
Clases Resolucion de G7, G8, G13, G19, E10, E34, E35.
practicas en problemas 1,5
aula
Seminarios Trabajos tutorados
Exposiciones 1,5 G6, G10, G13, G14, G18
presenciales
Cle}se_s Ensayos de campo G8. G13, E10, E34, E35.
préacticas en 0,5
campo
Trabajos Estudio independiente 05 G4, G5, G6, G14
autébnomos ’
Tutorias Tutorias
individualizadas G9, G11, E34, E35.
Tutorias colectivas 0,5
Evaluaciones Pruebas te(?rlgas G9, G11, E34, E35.
Pruebas précticas
6,0
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SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:

CALIFICACIONES

Valoracion de la asistencia y participacion en clase.

Valoracién de los trabajos realizados y su exposiciéon

Valoracién de préacticas de campo

(Las 3 actividades hasta 3 puntos, 30 % de la nota final)

Realizacion de pruebas escritas para evaluar la asimilacién de conceptos (hasta 7
puntos, 70% de la nota final))

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

ARBORICULTURA GENERAL

VITICULTURA

Introduccion sobre la situacion actual de las especies lefiosas

Morfologia y fisiologia

Medio ecoldgico

Multiplicacién de especies lefiosas

Mejora del material vegetal

Produccion de plantas

Plantacion, laboreo y técnicas de nutriciéon

Principios generales de formacion en especies lefiosas. Sistemas de poda
Recoleccion y otras practicas culturales

Conocimiento de la vid
Material vegetal

Cultivo de la vid

Aspectos socioecondémicos.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos Caracter?: Area/s de
asignatura ECTS conocimiento
Arboricultura General. Viticultura | 6 Obligatoria  de | Produccion Vegetal
Mencion

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Planificacion Agrondmica de Cultivos. Ficha XX1V

INFORMACION GENERAL

FICHA XX1V

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Planificacién Agrondmica de Cultivos
NUmero créditos ECTS 6

DI 3 LB EEEEm Cuatrimestral. Tercer curso
temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G3. Comunicacion oral y escrita.

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

Gb5. Capacidad de organizacién y planificacion.

G6. Capacidad de gestion de la informacién.

G7. Resolucidén de problemas

G8. Toma de decisiones.

G9. Compromiso ético y deontologia profesional

G10. Trabajo en equipo.

G11. Habilidades en las relaciones interpersonales.

G13. Razonamiento critico.

G14. Aprendizaje autbnomo.

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor.

G19. Motivacién por la calidad.

G20. Sensibilidad por temas medioambientales.
Competencias Especificas

E10. Identificacién y caracterizacion de especies vegetales.
E26. Toma de decisiones mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en
grupos multidisciplinares.

E34. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las tecnologias de
la produccion vegetal.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Capacitar a los alumnos para aplicar los conocimientos adquiridos a situaciones
reales y concretas de forma que sean capaces de decidir, planificar, dirigir y evaluar la
implantacion de cultivos en una explotaciéon agraria.

- Capacitar a los alumnos para analizar el impacto que las técnicas culturales
tendran en el desarrollo y produccion de los cultivos, asi como en la calidad de la
produccion obtenida.

- Analizar los efectos del material vegetal, patrén y variedad, en las caracteristicas
organolépticas de los productos obtenidos.

- Evaluar las posibilidades de optimizacion de los recursos naturales disponibles en
la mejora de la calidad de la produccién.

- Conocer las principales técnicas de manipulacién, conservacion y
almacenamiento de los productos obtenidos.
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REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES METODOLOGIA COMPETENCIAS GENERALES
ENSENANZA- ECTS (G), ESPECIFICAS (E) y DE
APRENDIZAJE MATERIA (M)
Clases teoria Leccion ma.gl'stra'l 1 E26, E34, E34
Clases participativas
Clases tedricas 35 G3, G4, G5, G6, G7, G8, G10,
expositivas Exposiciones ’ G11, G13, G14, E26, E34, E34
Clases Ensayos de campo
practicas en 0,5 E10.
campo
Tral?ajos Estudio independiente 0.5 G4, G5, G6, G14.
auténomos
Tutorias Tutorias
individualizadas G4, G5, G6, G14
Tutorias colectivas 0,5
Evaluaciones Pruebas teoricas

P G9, G11, E10, E34, E34
Pruebas practicas

6,0

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacién final entre O y 10 segun la legislaciéon vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
Valoracién de los trabajos realizados. (45%)
- Valoracién de préacticas de campo (10%o)
- Realizacion de pruebas escritas para evaluar la asimilacion de conceptos (45%b)

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

CAPITULO 1. INTRODUCCION

CAPITULO Il. MATERIALVEGETAL

CAPITULO I11. MEDIO ECOLOGICO.

CAPITULO IV. TECNICAS CULTURALES
CAPITULO V. RECOLECCION Y MANIPULACION
CAPITULO VI. POSTCOSECHA

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES
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DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos . e Area/s de
. Caracter-: S
asignatura ECTS conocimiento
PIan_lflcamon Agronémica de 6 Obllgg’torla de Produccién Vegetal
Cultivos Mencion

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Magqgquinaria Agricola. Ficha XXV

INFORMACION GENERAL

FICHA XXV

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Maquinaria Agricola.
Numero créditos ECTS 6

Duracion y ubicacion Cuatrimestral. Cuarto curso.
temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales
G2. Conocimiento de informatica
G3. Correcta comunicacién oral y escrita
G4. Capacidad de andlisis y sintesis
G6. Capacidad de gestion de la informaciéon
G7 Resolucién de problemas
G10. Trabajo en equipo
G13. Razonamiento critico
G14. Aprendizaje autbnomo
G16. Creatividad
G20. Sensibilidad hacia temas medioambientales
G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
G22. Conocimientos basicos de la profesién
Competencias Especificas
E22. Ingenieria del Medio Rural: Motores y Maquinas.
E39. Ingenieria de las Explotaciones Agropecuarias
E41. Maquinaria Agricola

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Adquirir los conocimientos necesarios comprender el funcionamiento,
problematica y tendencias de evolucién de la maquinaria utilizada en las explotaciones
agrarias, capacitando para efectuar la seleccién técnico-econdmica de estos medios de
produccion.
- Conocer la maquinaria necesaria tanto para la gestion de las explotaciones, como
para disefiar, dirigir, elaborar, e interpretar proyectos, asi como para redactar informes
técnicos, memorias de reconocimiento, valoraciones, peritajes y tasaciones, en el cual
se vean implicados estos factores de produccién
- Adquirir habilidad y soltura en la resolucion de problemas numéricos de tipo
técnico de esta disciplina, para poder emplear esta habilidad desarrollada en el gjercicio
de su vida profesional.
- Adquirir las nociones del material empleado, asi como de su uso, en un taller de
reparacion y/o mantenimiento de estas maquinas.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU
METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS

COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES
FORMATIVAS

METODOLOGIA
ENSENANZA-
APRENDIZAJE

ECTS

COMPETENCIAS
GENERALES (G),
ESPECIFICAS (E) y
DE MATERIA (M)

Clases teodricas

Leccién magistral

Entre 2,20y
2,4 ECTS
(2.4)

G4, G6, G13, G20,
E22, E41, E39

Clases practicas de
problemas

Resolucion de
problemas

Entre 0,4y 0,8
ECTS
(0.6)

G4, G6, G7, G10, G13,
G21, E21, E39, E41

Clase practica en
campo

Clase en centro de
calculo.

Practicas de
campo
Uso de

aplicaciones

informaticas

Entre 0,20 y
0,6 ECTS
(0,4)

G2, G4, G7, G13, G14

Viajes de practicas

Conferencias

Entre 0,1y 0,3

Visitas técnicas ECTS G4, G6, G20, G22
Seminarios (0,2)
Tutorias on line Entre 0,20 y
Tutorias Tutorias 0,6 ECTS G3, %9631 E22,
individualizadas (0,4) ’
. , . Entre 1,8y 2,2 G2, G3, G4, Ge6, G7,
(_jQC;II\L/JIrii?) autonoma artIiE:LtleJa(ljrli(;ado ECTS G10, G14, G16, G21,
P (2,0) G22, E22, E39, E41

La carga total, expresada en las horquillas, no superara nunca los ECTS de la
asignatura. Entre paréntesis figura el objetivo perseguido.
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SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES

Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:

. Trabajos supervisados de ejecucion individual realizados a lo largo del curso. Cuya
evaluacion total no superara el 25% del total de la nota.

. Asistencia y control de aprovechamiento de la misma a viajes y conferencias. Cuya
evaluacion total no superara el 25% del total de la nota.

. Pruebas escritas consistentes en la resolucion de ejercicios teodrico-practicos
similares a los realizados en las actividades formativas a lo largo del curso, para la
comprobaciéon de la asimilacién de conceptos y procedimientos.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

El Tractor. Equilibrio, ensayos y balance de potencias. Laboreo del terreno. Aperos.
Equipos mecanicos de abonado, siembra y plantaciéon. Maquinaria para tratamientos
fitosanitarios. Equipos mecanicos de recoleccién de forrajes. Recoleccibn mecéanica de
granos y semillas. Cosechadoras. Maquinaria para recoleccion de raices y tubérculos.
Maquinaria para recoleccion de algodén. Equipos mecanicos empleados en fruticultura y
horticultura. Mecanizacion de las explotaciones ganaderas. Maquinas de ordefio. El coste
de utilizacién de las maquinas agricolas.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos . i Area/s de
. Caracter?: -
asighatura ECTS conocimiento
. . - Ingenieria Mecanica.
Maquinaria Agricola 6 Obllgato_n’a - Maquinas y Motores
de Mencidén L
Térmicos

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Sistemas v Tecnologia del Riego. Ficha XXVI

INFORMACION GENERAL

FICHA XXVI

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Sistemas y Tecnologia del Riego
Numero créditos ECTS 6

Duracion y ubicacion Cuatrimestral. Cuarto curso.
temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G1. Conocimiento de lengua extranjera

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G5. Capacidad de organizacion y planificacién

G6. Capacidad de gestién de la informacién

G7. Resolucién de problemas

G8. Toma de decisiones

G10. Trabajo en equipo

G11. Habilidades en las relaciones interpersonales
G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G15. Adaptacidén a nuevas situaciones

G16. Creatividad

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G19. Motivacién por la calidad

G20. Sensibilidad por temas medioambientales
G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
G22. Conocimientos basicos de la profesién

G23. Capacidad para comunicarse con personas no expertas
Competencias Especificas:

E42. Sistemas y tecnologia del riego.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Conocer los principios que regulan el comportamiento del agua en el suelo

- Conocer los principios para el disefio y manejo del riego por aspersion.

- Conocer las caracteristicas fundamentales de funcionamiento y manejo de los
principales sistemas de riego localizados y aplicarlos en el disefio y céalculo de
instalaciones.

- Conocer los fundamentos del riego por superficie, las variables que intervienen en el
proceso y los factores a considerar para aplicarlos al disefio y manejo.

- Conocer y comprender los conceptos y la metodologia utilizada en la evaluaciéon de los
principales sistemas de

- Saber aplicar los conocimientos adquiridos en la resolucién de problemas ligados al
disefio y calculo de sistemas de riego dentro de contextos multidisciplinares.

- Desarrollar las habilidades de aprendizaje necesarias para continuar el proceso de
aplicacion de las nuevas tecnologia al regadio de un modo auténomo
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REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS

COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES METODOLOGIA COMPETENCIAS
FORMATIVAS ENSENANZA- ECTS RELACIONADAS
APRENDIZAJE
o . . G1, G4, G5, G6, G15, G19,
Clases tedricas Leccién magistral 1,3 G20, G22. E42.
Clases practicas Uso de aplicaciones 03 G2, G5, G6, G7, G10, G15,
centro de calculo informaticas ’ G16, E42.
Seminarios teoéricos Conferencias de 0.1 G1, G13, G19, G20, E42.
expertos
Seminario practico Resolucién de casos 1,3 G1, G4, G6, G7, G8, G13, G15,
P ’ G16, G18, G19, G21, E42.
Visita técnica Ensayos de campo 0,3 G3, G11, G20, G23, E42.
Tutorias colectivas
Tutorlas” Tutorias m@n_nduales 0,2 G3, G4, G7, G21, G22.
Evaluacion Pruebas tedricas
Pruebas practicas
Estudio G1, G2, G3, G4, G5, G6, G10,
Trabajo auténomo - . 2,5 G11, G14, G18, G19, G21,
particularizado G23

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y DE CALIFICACIONES

Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:

La asimilacion de conceptos y procedimientos se evaluard mediante pruebas escritas de
conocimientos tedricos, y la resolucion de casos practicos aplicados al disefio y céalculo de
sistemas de riego, normalmente de forma individual (70%), mientras que la adquisicién
de competencias practicas se evaluara a través de las memorias o informes realizados de
forma individual o en grupos (30 %).

La calificacion se realizar& principalmente en base a las pruebas escritas y a la calidad de
la resolucion de los casos practicos planteados, asi como su participacion en las
actividades presenciales y visitas a zonas regables.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

- El agua en el suelo, su movimiento y los procesos de infiltracién y redistribucion

- Factores que condicionan el riego por aspersion, criterios para la definicion del
sistema y recomendaciones de manejo. Disefio agrondmico e hidraulico de los sistemas
de aspersion estacionarios y maquinas de riego.

- Componentes fundamentales de los sistemas de riego localizado y criterios para
su seleccidon y manejo. Disefio agrondmico e hidraulico de los sistemas de riego localizado
- Componentes fundamentales de los sistemas de riego por superficie y criterios
para su seleccién y manejo. Disefio agrondmico e hidraulico de los sistemas de riego por
superficie. Uso de modelos de simulacién

- Automatizacion de los sistemas de riego

- Evaluacion de los principales sistemas de riego.
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En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES
DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos . e Area/s de
. Caracter-: S
asignatura ECTS conocimiento
. . . Obligatoria  de | Ingenieria
Sistemas y tecnologia del riego 6 Mencién Agroforestal

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Construcciones Adropecuarias. Ficha XXVI1I

INFORMACION GENERAL

FICHA XXVII

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Construcciones Agropecuarias
Numero créditos ECTS 6

DIUGEEIE 37 U ofea e Cuatrimestral. Tercer curso.
temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G6. Capacidad de gestion de la informacién

G7. Resolucidon de problemas

G8. Toma de decisiones

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G16. Creatividad

G19. Motivacion por la calidad

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
Competencias Especificas

E43. Construcciones agropecuarias

E44. Instalaciones para la salud y el bienestar animal

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Conocimiento de los diferentes elementos constructivos que componen una
edificacion.

- Desarrollo de la capacidad para disefiar y proyectar construcciones agropecuarias
con estructuras metalicas y de hormigén armado.

- Conocimiento de los procedimientos para la determinacioén y calculo de las acciones
a aplicar sobre una edificacion.

- Conocimiento de los métodos y procedimientos para el calculo y dimensionamiento
de estructuras metalicas, verificando la seguridad de las mismas tanto frente a estados
limite dltimos (inestabilidad y resistencia) como frente a estados limite de servicio
(deformacion).

- Conocimiento de los métodos y procedimientos para el calculo y dimensionamiento
de estructuras de hormigén armado, verificando la seguridad de las mismas frente a
estados limite Ultimos (agotamiento por solicitaciones normales, cortantes e
inestabilidad).

- Desarrollo de la capacidad para proyectar cimentaciones directas mediante
zapatas aisladas.

- Desarrollo de la capacidad para disefiar y proyectar las instalaciones
complementarias propias de una construccién agropecuaria.
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REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

METODOLOGIA

ACTIVIDADES COMPETENCIAS

ENSENANZA- ECTS
FORMATIVAS APRENDIZAJE RELACIONADAS
Clncos practions de | Aprontizme bacado enla | 2,0 | 6% 8% 86, 67, G, 613,
P prendizaj : G19, G21, E43, E44.
aula resolucion de casos
Clases practicas en Uso de programas 04 G2, G6, G7, G8, G13,
centro de céalculo informaticos ’ G19, G21, E43, E44.

Tutorias Individualizadas G3, G4, G8, G13, E43,

Tutorias Tutorias colectivas 0,3 E44.
L. . G2, G3, G4, G6, G7, G8,
Trabajo auténomo | EStudio independiente 3,0 G13, G14, G16, G109,

Resolucion de problemas G21, EA3, E44.

G2, G3, G4, G6, G7, G8,
Evaluacion Pruebas competenciales 0,3 G13, G19, G21, E43,
E44.

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
La materia se evalla mediante examenes escritos (que supone el 70% de la nota final) y
la realizacién de un trabajo practico (que representa el 30% restante) consistente en el
disefio, céalculo y dimensionamiento de la estructura metalica y la cimentaciéon de una
construccion agropecuaria.
La evaluaciéon se plantea como un sistema de evaluacion continua mediante sucesivos
examenes parciales con sus correspondientes entregas parciales del trabajo practico.
Los examenes escritos consistiran en la resolucion (tanto de forma manual como con
apoyo de medios informaticos) de casos practicos relacionados con la materia impartida.
Tanto los examenes escritos como el trabajo practico se valoraran numéricamente en una
escala de 0 a 10, obteniéndose la nota final como la media aritmética entre la nota del
examen y la nota del trabajo préactico, una vez aprobadas ambas partes.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

EDIFICACION

- Criterios de disefio de una edificacién agropecuaria. Marco normativo
- Elementos constructivos de una edificacion.

- Acciones sobre la edificacion.

ESTRUCTURAS METALICAS

- Disefio y construccion de estructuras metalicas

- Bases de calculo

- Estados limite dltimos. Inestabilidad (Pandeo, Pandeo Lateral). Resistencia
- Estados limite de servicio. Deformacion

- Dimensionamiento de elementos lineales en estructuras metalicas

- Bases de pilares

ESTRUCTURAS DE HORMIGON ARMADO

- El hormigén armado. Propiedades y dosificacion
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- Disefio y construcciéon de estructuras de hormigén armado

- Bases de calculo

- Estados limite ultimos. Agotamiento por solicitaciones normales y cortantes.
Inestabilidad.

- Anclaje y solape de armaduras. Armado de pdrticos

- Cimentaciones directas con zapatas aisladas

INSTALACIONES COMPLEMENTARIAS

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES
DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacién de la materia o | Créditos Caracter’: Area/s de

asignatura ECTS conocimiento
Construcciones Agropecuarias 6 Obllgato.r,la de Ingenieria
Mencién Agroforestal

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Quimica Agricola. Ficha XXVI1Il1

INFORMACION GENERAL

FICHA XXVI1I

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Quimica Agricola

Numero créditos ECTS 6

Duracion y ubicacion Cuatrimestral. Tercer curso.
temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias generales

G3. Comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de analisis y sintesis

G5. Capacidad de organizacién y planificacion

G6. Capacidad de gestidon de la informacion

G7. Resolucién de problemas

G8. Toma de decisiones

G10. Trabajo en equipo

G11. Habilidades en las relaciones interpersonales

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autébnomo

G15. Adaptacién a nuevas situaciones

G16. Creatividad

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G19. Motivacién por la calidad

G20. Sensibilidad por temas medioambientales

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
Competencias especificas

E1l1. Las bases de la produccion vegetal, los sistemas de produccion, de proteccion y de
explotacion.

E34. Tecnologias de la produccion vegetal.

E35. Sistemas de produccion y explotacion.

E36. Proteccion de cultivos contra plagas y enfermedades

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

-Conocer las caracteristicas quimicas de las plantas y de los suelos y su interaccidon en
relacion con la produccién agricola.

-Conocer los fertilizantes de uso actual, sus caracteristicas quimicas, interaccién con el
sistema suelo-planta, efecto en la produccién y calidad de los cultivos y repercusion
ambiental de su uso.

Conocer los plaguicidas de uso actual, sus caracteristicas quimicas, interaccion con el
sistema suelo-planta y repercusion en el medio ambiente.

-Saber aplicar las técnicas instrumentales para el andlisis agricola.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)

No se han establecidos requisitos previos.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

METODOLOGIA COMPETENCIAS
'IA‘:%L'I\\A/LET":‘\?ESS ENSENANZA- ECTS ESPECIFICAS DE
APRENDIZAJE MATERIA
Clases teéricas Lgcciép magi.st.ral. 15 G3, G4, G5, G6, G8,
Discusién dirigida. ’ E11, E34, E35, E36.
Clases practicas de . G7, G8, G10, G11, G13,
Resolucion de problemas 0,4 G21, E11, E34, E35,
problemas
E36.
Clases practicas de Realizacién de practicas G7, G8, G10, Gl1, G13,
laboratorio en laboratorio 0.6 G20, G21, E11, B34,
E35, E36.
Tutorias colectivas G4, G5, G6, G7, G8,
Tutorias Tutorias individuales 0,3 G10, G11, G13, G14,
’ G15, G16, G18, G21,
E11, E34, E35, E36.
G3, G5, G6, G7, G8,
. . - . G13, G14, G15, G186,
Trabajo auténomo Estudio independiente 3,0 G18 G19. G21. E11,
E34, E35, E36.
Pruebas teoricas
Evaluacion Pruebas practicas 0,2

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
— Evaluacién continua del alumno mediante la valoraciéon de su participacion e implicaciéon
en el periodo de aprendizaje (asistencia, resolucién de cuestiones en el aula y en el
laboratorio): 10%
— Evaluacién de conocimientos tedricos y practicos que demuestren la adquisicion de las
competencias correspondientes. Pruebas en el aula: 70 % y pruebas en el
laboratorio:20%

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA
I. CONCEPTOS BASICOS DE QUIMICA AGRICOLA
La Quimica y la Agricultura: nutricion y proteccion de los cultivos; las biomoléculas de
los cultivos: aminoéacidos, proteinas, enzimas, vitaminas, glUcidos, lipidos, polifenoles,
acidos nucleicos; el suelo agricola: componentes, propiedades fisicas, propiedades
quimicas
1. NUTRICION MINERAL DE LAS PLANTA
Nutrientes esenciales: esenciabilidad, absorcién, alteraciones nutricionales;
macronutrientes en el suelo y en la planta; micronutrientes en el suelo y en la planta;
nutrientes beneficiosos y fitotdxicos
111. PRODUCTOS AGROQUIMICOS
Fertilizantes simples y compuestos; nuevos fertilizantes: liberacion lenta, sustancias
hdimicas, aminoacidos; plaguicidas: caracteristicas generales y principales tipos,
toxicologia, formulacién, aplicacion, mecanismos de accién y problematica en el medio
ambiente; fitorreguladores
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1V. ANALISIS AGRICOLA
Introduccion a las principales técnicas instrumentales de analisis; analisis de aguas de
riego; andlisis de material vegetal; analisis de fertilizantes; andalisis de plaguicidas.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES
DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos . e Area/s de
. Caracter?: T
asighatura ECTS conocimiento
Quimica Agricola 6 Obllgta,torla de Eda,fologla y Quimica
Mencién Agricola

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caréacter al moédulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Operaciones Basicas. Ficha XXIX

INFORMACION GENERAL

FICHA XXIX

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Operaciones Bésicas

Nudmero créditos ECTS 12

Duracion y ubicacion 6 créditos. Cuatrimestral. Tercer curso.
temporal 6 créditos. Cuatrimestral. Tercer curso.
Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G2. Conocimiento de informatica

G3. Una correcta comunicacion oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G7. Resoluciéon de problemas

G8. Toma de decisiones

G10.

Trabajo en equipo

G13.

Razonamiento critico

G14.

Aprendizaje autbnomo.

G20.

Sensibilidad por temas medioambientales

G21.

Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica

G22.

Conocimientos basicos de la profesion.

Competencias Especificas

E28.

Ingenieria y operaciones basicas de alimentos

E30.

Procesos en las industrias agroalimentarias

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

El alumno debe ser capaz de:

Conocer las distintas operaciones de procesado de los productos agrarios y
alimentarios (Operaciones Basicas).

Conocer los principios fisicos-quimicos que rigen las distintas Operaciones Basicas.
Conocer los métodos de célculo y los sistemas de disefio necesarios para la aplicacion
de las principales Operaciones Basicas en la Industria Agroalimentaria.

Reconocer los aparatos utilizados para la aplicacién de las principales Operaciones
Basicas en la Industria Agroalimentaria.

Elegir aquellas condiciones de trabajo (equipos, temperatura, presiéon, ...) que
maximicen la calidad final del producto, su produccién y los ingresos.

Poner en comdn su opinién sobre una operacion unitaria concreta, y llegar a un
acuerdo sobre qué equipo es el mas adecuado para un producto y una aplicacién
determinados.

Identificar las principales virtudes y defectos de un producto y asociarlos con las
operaciones de elaboracién del mismo.

Adquirir una actitud y aptitud critica ante las tecnologias aplicables a los procesos
que se llevan a cabo en la industria agroalimentaria.

Adquirir los conocimientos sobre los fundamentos de las operaciones basicas a
escala de laboratorio para entender su disefio a escala industrial.
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REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)

No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS

COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE
o Metodologia
Act|V|d€_;1des a b c d |[ECTS ensefianza- Competencias
formativas L
aprendizaje
] . . G4, G22, G20,
Clases de teoria | 75 1 75 150 6 Leccion Magistral E46, E48
Tutorias colectivas G7, G8,
Tutorias iy G10,G13,
Seminarios 25 15| 37,5 | 62,5 2,5 Res%l;;:cl)(;n de Gl14, G21,
G22, E46, E48
Clases practicas Practicas de
de Iaborr)atorio laboratorio G2, G7, G8,
Clases practicas 20 1,5 30 50 2 L.JSO _de G10, G14,
en centro de aplicaciones G20, G21,
. informaticas E46, E48
célculo
Tutorias con Tutorias
presentacion 10 | 15| 15 | 25 1 individualizadas | o ©20. 622,
individual o en . - E46, E48
. Tutoria colectivas
equipo
Evaluaciones indeES;Lrj\(gjliZnte G3, G4, G7,
Trabajo 125 0 | o |125] 05 Pruebz.s tocrions | 8 613, G21,
auténomo C o G22, E46, E48
Pruebas practicas
a) Horas presenciales del alumno.
b) Factor.
c) Trabajo personal. Incluye todo el trabajo que el alumno necesita para estudiar
las clases magistrales, realizar ejercicios y casos practicos y el trabajo guiado a través
de la plataforma Campus Virtual.
d) Horas totales.

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
- Evaluacién continua de las distintas actividades practicas y trabajo tutorado del
alumno (laboratorios, seminarios...), realizado de forma individual o en grupos: 40%.
- Pruebas parciales y final: prueba escrita con cuestiones tipo test, de respuesta corta,
y problemas 60%.
- Sera necesario obtener al menos el 50% de la calificacion maxima, tanto las
actividades préacticas como las pruebas escritas, para superar la materia.
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BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Se aplican los conceptos y los métodos de la ingenieria de procesos para analizar los
principios fundamentales que rigen las operaciones basicas que integran los procesos de
transformacion de las materias primas en productos terminados en la industria
alimentaria. Se estudian a fondo los balances de materia y energia con el fin de optimizar
un proceso centrandose principalmente en las materias primas y la energia. Se estudian
las leyes que rigen los fendbmenos de transporte de cantidad de movimiento, calor y
materia, y se aplican a algunas operaciones basicas concretas: filtracién, sedimentacion,
centrifugacion, agitacion y mezclado, evaporacion, destilacion y rectificacion, extraccion
sélido-liquido/liquido-liquido, separacién con membranas, secado, liofilizacion, tamizado,
prensado.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacién de la materia o | Créditos , i Area/s de
- Caracter-: T
asighatura ECTS conocimiento
- Ingenieria
Operaciones Bésicas | 6 Obllg.a,torla de QU|m|.ca,
Mencion - Ingenieria
Agroforestal
- Ingenieria
Operaciones Basicas |1 6 Obllgfa,torla de QU|m|_ca,
Mencion - Ingenieria
Agroforestal

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Bases Tecnoldgicas de las Industrias Agroalimentarias.
Ficha XXX

INFORMACION GENERAL

FICHA XXX

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Bases Tecnolégicas de las Industrias
Agroalimentarias

Numero créditos ECTS 6

Duracion y ubicacion Cuatrimestral. Tercer curso.

temporal

Caracter?®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G3. Comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de analisis y sintesis

G7. Resolucién de problemas

G8. Toma de decisiones

G10. Trabajo en equipo

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G19. Motivacién por la calidad

G20. Sensibilidad por temas medioambientales
G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
G22. Conocimientos basicos de la profesiéon
Competencias Especificas:

E29. Tecnologia de alimentos.

E35. Ingenieria y tecnologia de alimentos.
E41. Gestidon y aprovechamiento de residuos.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Conocimientos para saber elegir entre las alternativas tecnoldgicas existentes para la
elaboracién y conservacion de un producto en una industria agroalimentaria.

- Conocimientos basicos que le permitan al estudiante comprender la naturaleza de las
transformaciones que sufren los alimentos en los procesos de las industrias
agroalimentarias.

- Conocimientos para saber elegir entre las alternativas tecnolégicas existentes para el
tratamiento de residuos y el aprovechamiento de subproductos.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES METODOLOGIA CREDITOS COMPETENCIAS
FORMATIVAS ENSENANZA- ECTS RELACIONADAS
APRENDIZAJE
- - . G4, G19, G20, G22, E47,
Clases tedricas Leccion magistral 1,4 E53, E59
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Practicas de
Clases practicas de laboratorio 0.7 G8, G10, G19, G21
laboratorio Practicas de campo ’ E47, E53, E59
Viajes de practicas
- - G10, G20, G21, E47,
Visitas técnicas 0,3 E53. E59
Trabajos tutorado
Seminarios Tutorias 12 G3, G4, G7, G8, E47,
Tutorias individualizadas ’ E53, E59
. . . G3, G4, G7, G10, G13,
Tutorias Tutorias colectivas 0,7 E47. E52, E59
Trabajo auténomo !Estudio _ 17 G3, G4, G14, E47, E52,
independiente ’ E59

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
- Evaluacion continua de las distintas actividades practicas y trabajo tutorado del
alumno, realizado de forma individual o en grupos: 50%.
- Pruebas parciales y final: prueba escrita con cuestiones tipo test, de respuesta corta,
y caso practico 50%.
- Serd necesario obtener al menos el 50% de la calificacibn méxima, tanto las
actividades préacticas como las pruebas escritas, para superar la materia.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

- Elaboracion de alimentos a temperatura ambiente. Lavado. Clasificacion. Pelado.
Reduccion de tamarfio. Mezcla. Moldeo. Centrifugacion. Filtracion. Prensado. Concentracion
por membrana. Fermentacién y tecnologia de enzimas. Irradiacion.

- Tratamiento térmico de los alimentos. Escaldado. Pasterizacion. Esterilizacion.
Evaporacion. Extrusion. Deshidrataciéon. Horneo y asado. Fritura. Radiacion infrarroja y
microondas.

- Procesos que implican eliminacion de calor. Almacenamiento en refrigeracion y en
atmosferas controladas. Congelacion. Liofilizacion. Concentracidon por congelacion.

- Procesos de recubrimiento y envasado. Rebozado. Empanado. Envasado.

- Gestidn y aprovechamiento de residuos. Tratamiento de efluentes. Aprovechamiento de
subproductos.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES
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DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos . e Area/s de
. Caracter?: S
asignatura ECTS conocimiento
- Tecnologia de los
Bases Tecnolégicas de las 6 Obligatoria de Alimentos
Industrias Agroalimentarias Mencién - Ingenieria
Agroforestal

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caréacter al moédulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Microbiologia, Higiene v Sequridad Alimentaria. Ficha XXXl

INFORMACION GENERAL

FICHA XXXI

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Microbiologia, Higiene y Seguridad Alimentaria
Numero créditos ECTS 6

DUGEEIEI 37 (e e Cuatrimestral. Tercer curso

temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G1. Conocimiento de lengua extranjera

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G5. Capacidad de organizacion y planificacién

G6. Capacidad de gestién de la informacién

G7. Resolucién de problemas

G8. Toma de decisiones

G10. Trabajo en equipo

G11. Habilidades en las relaciones interpersonales
G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G20. Sensibilidad por temas medioambientales
G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
G22. Conocimientos basicos de la profesiéon
Competencias Especificas

E50. Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria.
E51. Analisis de alimentos

E52. Trazabilidad

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Conocer la evolucion historica, el ambito y la relaciéon con otras materias de la
Microbiologia de Alimentos

- Conocer los factores que condicionan el desarrollo microbiano en los alimentos y los
peligros asociados a los microorganismos y parasitos como agentes alterantes y
toxigénicos.

- Conocer y gestionar las categorias de los alimentos, los fundamentos del muestreo
microbioldgico e implementacion de las técnicas de analisis rapidas de los alimentos.

- Conocer y gestionar sistemas de prevencion de la calidad y seguridad microbiolégica.
- Saber como se aplica un programa de higiene en la Industria alimentaria, distribucién
y restauracion.

- Conocer los principales contaminantes de tipo abiético asi como su origen y
prevencion.
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No se han establecidos requisitos previos.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES

METODOLOGIA

COMPETENCIAS

independiente

FORMATIVAS ENSENANZA- CRECD:_II_-IS-OS RELACIONADAS
APRENDIZAJE
- - . G3, G4, G6, G20, G21, G22,
Clases tedricas Leccion magistral 1,4 E50. E51, E52.
Clases practicas Practicas de G3, G4, G5, G, G7, G8, G10,
de laboratorio laboratorio 11 G11, G20, G21, G22, ESO,
E51, E52.
Revisiones
bibliograficas G1, G2, G3, G4, G5, G6, G7,
Seminarios Resolucion de 0,7 G8, G13, G14, G18, G20,
casos G21, G22, E50, E51, E52.
G3, G4, G6, G7, G10, G11,
Tutorias Tutorias colectivas 0,3 G13, G20, G21, G22, E50,
E51, E52.
_ ] Estudio G1, G2, G4, G5, G6, G7, G8,
Trabajo autdnomo 2,5 G13, G14, G18, G20, G21,

G22, E50, E51, E52.

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES

Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacién final entre O y 10 segun la legislaciéon vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
- Evaluacion continua de las distintas actividades realizadas por el alumno que
constan de trabajo personal en clase, seminarios monograficos expuestos por el
profesor y otros individuales basados en busquedas bibliograficas de revisiones de
exposicion publica individual o en parejas: 35%.
- Pruebas parciales y final: prueba escrita con cuestiones tipo test o de respuesta
corta, tema a desarrollar y un supuesto practico 45 %.
- Evaluacion de las practicas: manejo y actitud en el laboratorio, cuaderno de
practicas y prueba escrita: 20%.
Las practicas de laboratorio son obligatorias, por lo que es indispensable haberlas
realizado para poder optar a la evaluaciéon global de la materia.
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BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA
Introduccidn, historia y conceptos béasicos. Principios fundamentales de Microbiologia.
Factores intrinsecos y extrinsecos que influyen en el crecimiento de los microorganismos e
interacciones microbianas. Toxiinfecciones alimentarias de origen microbiano. Criterios
microbiolégicos, planes de muestreo y preparacion de las muestras para el analisis
microbiolégico. Métodos de control microbiolégico en materia prima y alimentos. Técnicas
tradicionales y técnicas rapidas y automatizadas.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES
DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos . e Area/s de
. Caracter?: S
asighatura ECTS conocimiento
- Ingenieria
Microbiologia, Higiene y 6 Obligatoria de Agroforestal
Seguridad Alimentaria Mencién - Tecnologia de los
Alimentos

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Control de Calidad de Productos Agrarios. Ficha XXXI11

INFORMACION GENERAL

FICHA XXXI11

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Control de Calidad de Productos Agrarios
Numero créditos ECTS 6

DUGEEIEI 37 (e e Cuatrimestral. Tercer curso

temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias generales

G1.- Conocimiento de lengua extranjera

G2.- Conocimiento de informatica

G3.- Comunicacion oral y escrita

G4.- Capacidad de analisis y sintesis

G5.- Capacidad de organizacién y planificacion
G6.- Capacidad de gestion de la informacién

G7.- Resolucion de problemas

G8.- Toma de decisiones

G10.- Trabajo en equipo

G11.- Habilidades en las relaciones interpersonales
G13.- Razonamiento critico

G14.- Aprendizaje autbnomo

G18.- Iniciativa y espiritu emprendedor

G20.- Sensibilidad por temas medioambientales
G21.- Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
G22.- Conocimientos basicos de la profesién
Competencias Especificas

E50.- Gestién de la calidad y de la seguridad alimentaria.
E51.- Andlisis de alimentos

E52.- Trazabilidad

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Conocer el concepto de calidad, control de calidad y gestién y aseguramiento de la
calidad.

- Conocer los controles de calidad fisico, quimico y organoléptico que se aplican a los
productos agroalimentarios.

- Aprender las normas de calidad que se aplican a los productos agroalimentarios.

- Conocer y gestionar las categorias de los alimentos, los fundamentos del muestreo y
la implementacion de las técnicas de analisis rapidas de los alimentos.

- Conocer los controles de calidad que se aplican a los principales productos
agroalimentarios castellano-manchegos.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)

No se han establecidos requisitos previos.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES METOD~OLOGI'A CREDITOS COMPETENCIAS
FORMATIVAS ENSENANZA- ECTS RELACIONADAS
APRENDIZAJE
- . . G3, G4, G6, G20, G21, G22,
Clases tedricas Leccion magistral 1,2 E50, E51, E52.
Clases practicas Practicas de G3, G4, G5, G6, G7, G8, G10,
de laboratorio laboratorio 1.1 G11, G20, G21, G22, ESO,
E51, E52.
o Eﬁo‘l’i'(s)'gorgﬁcas G1, G2, G3, G4, G5, G6, G7,
Seminarios Resolucion de 1,0 G8, G13, G14, G18, G20,
G21, G22, E50, E51, E52.
casos
G3, G4, G6, G7, G10, G11,
Tutorias Tutorias colectivas 0,5 G13, G20, G21, G22, E50,
E51, E52.
_ ] Estudio G1, G2, G4, G5, G6, G7, G8,
Trabajo auténomo independiente 2,2 G13, G14, G18, G20, G21,
G22, E49, E50, E51.

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacién final entre O y 10 segun la legislaciéon vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
- Evaluacién continua de las distintas actividades realizadas por el alumno que constan
de trabajo personal en clase, seminarios monograficos expuestos por el profesor y otros
individuales basados en buUsquedas bibliograficas de revisiones de exposicion publica
individual o en parejas: 35%.
- Pruebas parciales y final: prueba escrita con cuestiones tipo test o de respuesta corta,
tema a desarrollar y un supuesto practico 45%.
- Evaluacién de las practicas: manejo y actitud en el laboratorio, cuaderno de préacticas
y prueba escrita: 20%.
- Las practicas de laboratorio son obligatorias, por lo que es indispensable haberlas
realizado para poder optar a la evaluacién global de la materia.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Asignatura: Control de Calidad de Productos Agrarios

La calidad y su evaluacion. Sistemas de gestidon y aseguramiento de la calidad: Normas I1SO
9001:2000 y APPCC. Planes de muestreo. Control de calidad del proceso: Sensores.
Etiquetado de alimentos: Legislacion. Los aditivos en la industria alimentaria. El color de los
productos agrarios. La textura de los productos agrarios. Olor, aroma, sabor y flavor de los
productos agrarios. Evaluaciéon sensorial. Los jueces y las condiciones de la prueba. Las
pruebas sensoriales. Las normas de calidad en los productos agrarios. Control de calidad en
el aceite de oliva virgen. Control de calidad de vinos y mostos en bodega. Control de calidad
en azafran procedente de la DOP “Azafran de La Mancha”. Control de calidad en berenjena
procedente de la IGP “Berenjena de Almagro”. Control de calidad en champifién. Control de
calidad en miel procedente de la DOP “Miel de la Alcarria”. Control de calidad en ajos
procedentes de la IGP “Ajo Morado de Las Pedrofieras”. Control de calidad en cebollas
procedentes de la IGP “Cebolla de La Mancha”. Control de calidad en melén procedente de
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la IGP “Melon de La Mancha”. Control de calidad en productos agrarios procedentes de
“Agricultura Ecolégica”.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o Créditos . e Area/s de
- Caracter-: S
asignatura ECTS conocimiento
- Tecnologia de
Control de Calidad de Productos 6 Obligatoria de Alimentos
Agrarios Mencion - Ingenieria
Agroforestal

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caréacter al moédulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Diseino de Industrias Agroalimentarias. Ficha XXI111

INFORMACION GENERAL

FICHA XXXI111

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Disefio de Industrias Agroalimentarias
Numero créditos ECTS 6

DUGEEIEI 37 (e e Cuatrimestral. Cuarto curso
temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G2. Conocimiento de informatica.

G3. Una correcta comunicacion oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

Gb5. Capacidad de organizaciéon y planificacion.
G6. Capacidad de gestion de la informacién

G7. Resolucidon de problemas

G8. Toma de decisiones

G10. Trabajo en equipo

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje auténomo.

G15. Adaptaciéon a nuevas situaciones

G16. Creatividad

G20. Sensibilidad por temas medioambientales
G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
G22. Conocimientos basicos de la profesién
Competencias Especificas

E49. Modelizacion y optimizacion

E54. Ingenieria de las industrias agroalimentarias

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

El alumno tras cursar la asignatura debe ser capaz de:

- Realizar el disefio de una industria agroalimentaria con un conocimiento y vision
integral del proceso productivo.

- Conocer los principales aspectos relacionados con el disefio de una industria
agroalimentaria completa, como son: la definicion del producto a elaborar, la seleccion de
la tecnologia e ingenieria de proceso y de las instalaciones, acordes con las
especificaciones especificas de una industria agroalimentaria.

- Ser capaz de planificar, optimizar y modelizar el proceso productivo, llevar a cabo
la distribuciéon de espacios en la planta, calcular y/o seleccionar los diferentes equipos de
proceso e instalaciones que se pueden encontrar en una industria agroalimentaria.

- Conocer y aplicar los conocimientos basicos sobre el ahorro en el consumo de agua
y energia durante el procesado de alimentos garantizando la inocuidad y salubridad de
los productos elaborados.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS

Metodologia
a b c d ECTS ensefanza- Competencias
aprendizaje

Actividades
formativas

G4, G6, G7,
Clases teoricas 35 1 35 | 70 2,8 Leccion Magistral | G13, G20, G21,
G22, E49, E54.
G2, G3, G4, G5,
A Resolucion de G6, G7, G8,
Seminarios 10 | 1,5 | 15 | 25 1 casos G10, G13, G14,
G15, G20, G21,
G22, E49, E54.
G2, G4, G5, G6,

Clases practicas Uso de
en centro de 10| 1,5 | 15 | 25 1 aplicaciones G?Z 225(3&21
calculo informaticas E49, E54.
; Tutorias G3, G4, G5, E49,
Tutorias 10 | 1,5 | 15 | 25 1 colectivas E54.
Pruebas teodricas

) Pruebas

Evaluaciones 5 0 0 5 0,2 practicas )

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
- Evaluacion continua de las distintas actividades practicas y trabajo tutorado del
alumno (préacticas en ordenador, seminarios...), realizado de forma individual o en grupos:
40%.
- Pruebas parciales y final: prueba escrita con cuestiones tipo test, de respuesta corta,
y problemas 60%.
- Sera necesario obtener al menos el 50% de la calificacion maxima, tanto las
actividades practicas como las pruebas escritas, para superar la materia.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Se aplican los conceptos y metodologia necesarios para abordar el disefio de industrias
agroalimentarias desde una perspectiva global asi como las métodos basicos de
modelizacién y optimizacion de los procesos industriales

Se estudian los principales aspectos necesarios para disefiar u optimizar un proceso tales
como la planificacion de la actividad industrial, seleccién de los equipos, procedimientos
de distribucioén en planta, necesidades de espacios, evaluacién y seleccién de alternativas,
etc. Todo ello con la perspectiva de una optimizaciéon en el consumo de recursos y
viabilidad econdmica acorde con las caracteristicas especificas de las industrias
agroalimentarias.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES
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DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos . e Area/s de
- Caracter-: S
asignatura ECTS conocimiento
N . . . - Ingenieria
Disefio de Industrias Obligatoria de 9
. . 6 o Agroforestal
Agroalimentarias Mencion L Lo
- Ingenieria Quimica

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caréacter al moédulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Instalaciones de las Industrias Agroalimentarias. Ficha XXX1V

INFORMACION GENERAL

FICHA XXXV

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Instalaciones de las Industrias Agroalimentarias
Numero créditos ECTS 6

Duracion y ubicacion Cuatrimestral. Cuarto curso

temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G6. Capacidad de gestion de la informacién

G7. Resolucidon de problemas

G8. Toma de decisiones

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G16. Creatividad

G19. Motivacion por la calidad

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
Competencias Especificas

ES55. Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria
E56. Automatizacion y control de procesos en las industrias agroalimentarias

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

= Conocimiento de los diferentes elementos que componen las instalaciones auxiliares
de una industria agroalimentaria, asi como los criterios para su disefio y
dimensionamiento.

= Conocimiento de los diferentes elementos que componen una instalacion de frio de una
industria agroalimentaria, asi como los criterios para su disefio y dimensionamiento.

= Conocimiento de los diferentes elementos que componen una instalacion de produccion
de calor de una industria agroalimentaria, asi como los criterios para su disefio y
dimensionamiento.

= Conocimiento de los diferentes elementos que componen una instalacion de
automatizacién y control de procesos de una industria agroalimentaria, asi como los
criterios para su disefio y dimensionamiento.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES MEEI\-lrsoEEI)(l(,)ALI\IOZ(ZI—A ECTS COMPETENCIAS
FORMATIVAS APREND I ZAJE RELACIONADAS
Leccion magistral
Clases teodricas. Aprendizaje resoluciéon de 20 G3, G4, G6, G7, G8, G13,
Clases practicas casos ’ G19, G21, E55, E56.
Clases practicas en | Uso de aplicaciones 04 G2, G6, G7, G8, G13,
centro de calculo informaticas ’ G19, G21, E55, E56.
Tutorias Tutorias Individualizadas G3, G4, G8, G13, E55,
Tutoria colectivas 0,3
E56.
Trabajo auténomo ] 3,0 G13, G14, G16, G19,
G21, E55, E56.
G2, G3, G4, G6, G7, G8,
Evaluacion Pruebas competenciales 0,3 G13, G19, G21, E55,
E56.

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE
CALIFICACIONES

Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacién final entre O y 10 segun la legislaciéon vigente (Real Decreto 1125/2003
de 5 de septiembre). La evaluacion del alumno es resultado del seguimiento del curso
(que supone el 30% de la nota final) y de la realizacién de un examen o prueba escrita
(que representa el 70% restante) en la que se propondran preguntas y cuestiones tedricas
0 tedrico-préacticas y problemas. El seguimiento del curso se basa en:

1. Evaluacion de la asimilacion de conceptos y procedimientos mediante pruebas escritas.
2. Evaluacion de la adquisicion de competencias practicas a través de un perfil de
competencias que considere la documentacién entregada por el estudiante, de manera
individual o en grupo, a través de memorias o informes, asi como el trabajo desarrollado
por éste y las habilidades y actitudes mostradas durante las evaluaciones y las actividades
practicas guiadas.

3. Evaluacién de las practicas de laboratorio y campo mediante la valoracién de la
asistencia a las mismas y de la calidad del trabajo realizado.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

- Transmision de calor

- Cambiadores de calor

- Aislantes térmicos

- Principios de combustion y combustibles

- Instalaciones auxiliares en las industrias agroalimentarias.

- Instalaciones frigorificas en las industrias agroalimentarias

- Instalaciones de produccion de calor en las industrias agroalimentarias
- Instalaciones de automatizacién y control de procesos.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES
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DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos Caracter?: Area/s de
asignatura ECTS conocimiento
- Ingenieria
Agroforestal
Instalaciones de las Industrias 6 Obligatoria de - Tecnologia
Agroalimentarias Mencién Electrénica
- Ingenieria
Mecanica

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caréacter al moédulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Construcciones Agroindustriales. Ficha XXXV

INFORMACION GENERAL

FICHA XXXV

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Construcciones Agroindustriales
Numero créditos ECTS 12

Duracion y ubicacion 6 Créditos, Cuatrimestral. Tercer curso.
temporal 6 Créditos, Cuatrimestral. Cuarto curso.
Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G6. Capacidad de gestion de la informacién

G7. Resolucién de problemas

G8. Toma de decisiones

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G16. Creatividad

G19. Motivacion por la calidad

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica

Competencias Especificas

E57. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de ingenieria de las
obras e instalaciones

E58. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de construcciones
agroindustriales

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

= Conocimiento de los diferentes elementos constructivos que componen una edificacion.
= Desarrollo de la capacidad para disefiar y proyectar estructuras metalicas.

= Conocimiento de los procedimientos para la determinacién y calculo de las acciones a
aplicar sobre una edificacion.

= Conocimiento de los métodos y procedimientos de calculo y dimensionamiento de
elementos lineales de una estructura metalica, verificando la seguridad de la misma tanto
frente a estados limite dltimos (inestabilidad y resistencia) como frente a estados limite
de servicio (deformacion).

= Desarrollo de la capacidad para disefiar, calcular y dimensionar uniones en estructuras
metalicas, tanto atornilladas como soldadas.

= Conocimiento de las caracteristicas del hormigbn como material de construccién, asi
como sus propiedades y los métodos para su dosificacion.

= Desarrollo de la capacidad para disefar y proyectar estructuras de hormigén armado.
= Conocimiento de los procedimientos de céalculo y dimensionamiento de elementos
lineales de una estructura de hormigén armado, verificando la seguridad de la misma
tanto frente a estados limite Uultimos (agotamiento por solicitaciones normales,
tangenciales, punzonamiento, esfuerzo rasante y anclaje) como frente a estados limite
de servicio (deformacion y fisuracién).

182



@@@LM Vicerrectorado de Docencia y Relaciones Internacionales

UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA

= Desarrollo de la capacidad para proyectar elementos constructivos especificos de
hormigén armado como son forjados, depdsitos y muros de contencién.

= Desarrollo de la capacidad para determinar la aptitud del suelo para la cimentaciéon de
un edificio mediante los correspondientes estudios geotécnicos.

= Desarrollo de la capacidad para proyectar cimentaciones directas mediante zapatas, ya
sean aisladas, de medianeria, de esquina...

= Desarrollo de la capacidad para disefiar y proyectar las instalaciones complementarias
propias de una edificacién agroindustrial.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)

No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES MEE'\-:_SOE%?AIF\IOZCX_A ECTS COMPETENCIAS
FORMATIVAS APREND I ZAJE RELACIONADAS
Clases teoricas. Leccién magistral. 40 G3, G4, G6, G7, G8, G13,

Clases practicas Resolucién de casos ’ G19, G21, E57, E58.
Clases practicas en | Uso de aplicaciones 08 G2, G6, G7, G8, G13,
centro de calculo informaticas ’ G19, G21, E57, E58.
Tutorias Tutorias Individualizadas 06 G3, G4, G8, G13, E57,
Tutorias Colectivas. ’ E58.
Estudio independiente G2, G3, G4, G6, G7, G8,
Trabajo autbnomo Realizacion c?e trabaios 6,0 G13, G14, G16, G19,
J G21, E57
. . G2, G3, G4, G6, G7, G8,
Evaluacion Pruebas competenciales 0,6 G13, G19, G21, E57. E58

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
La materia se evalia mediante examenes escritos (que suponen el 70% de la nota final)
y la realizacion de un trabajo practico (que representa el 30% restante) consistente en
el disefio, calculo y dimensionamiento de una construccién agroindustrial.
La evaluacion se plantea como un sistema de evaluacién continua mediante sucesivos
examenes parciales con sus correspondientes entregas parciales del trabajo practico.
Los examenes escritos consistiran en la resoluciéon (tanto de forma manual como con
apoyo de medios informaticos) de casos practicos relacionados con la materia impartida.
Tanto los examenes escritos como el trabajo practico se valoraran numéricamente en una
escala de 0 a 10, obteniéndose la nota final como la media aritmética entre la nota del
examen y la nota del trabajo practico, una vez aprobadas ambas partes.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

EDIFICACION

- Criterios de disefio de una edificacién agroindustrial. Marco normativo

- Elementos constructivos de una edificacion.

- Acciones sobre la edificacion.

ESTRUCTURAS METALICAS

- Disefio y construcciéon de estructuras metalicas.

- Bases de calculo

- Estados limite Ultimos. Inestabilidad (Pandeo, Pandeo Lateral). Resistencia
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- Estados limite de servicio. Deformacion

- Tipologia de uniones. Disefio y calculo de uniones

ESTRUCTURAS DE HORMIGON ARMADO

- El hormigén armado. Propiedades y dosificacion

- Disefio y construccion de estructuras de hormigdén armado

- Bases de calculo

- Estados limite dltimos. Agotamiento por solicitaciones normales y cortantes.
Inestabilidad. Punzonamiento. Rasante. Anclaje de armaduras

- Estados limite de servicio. Deformacion. Fisuracion

- Forjados. Muros de contencidn. Depésitos. Estructuras prefabricadas
GEOTECNIA Y CIMENTACIONES

- Estudios geotécnicos

- Cimentaciones directas. Zapatas aisladas, de medianeria y de esquina
INSTALACIONES COMPLEMENTARIAS

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o Créditos Caracter?: Area/s de
asighatura ECTS conocimiento
Construcciones Agroindustriales | 6 Obllgato_r,la de Ingenieria
Mencién Agroforestal
Construcciones Agroindustriales 11 6 Obllgato.r,Ia de Ingenieria
Mencién Agroforestal

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Quimica v Bioguimica de los Productos Agroalimentarios.
Ficha XXXVI

INFORMACION GENERAL

FICHA XXXVI

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Quimica y Bioquimica de los Productos
Agroalimentarios

Numero créditos ECTS 6

Duracion y ubicacion Cuatrimestral. Tercer curso

temporal

Caracter?®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

G1. Conocimiento de lengua extranjera

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicaciéon oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G5. Capacidad de organizacion y planificacion

G6. Capacidad de gestidon de la informacién

G7. Resolucidon de problemas

G8. Toma de decisiones

G9. Compromiso ético y deontologia profesional

G10. Trabajo en equipo

G11. Habilidades en las relaciones interpersonales
G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G15. Adaptacién a nuevas situaciones

G16. Creatividad

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G19. Motivacioén por la calidad

G20. Sensibilidad por temas medioambientales

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
G23. Capacidad para comunicarse con personas no expertas
Competencias Especificas

E47. Tecnologia de alimentos

E50. Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria
E51. Analisis de alimentos

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Conocer la estructura, caracteristicas y funciones de los principales constituyentes de
los alimentos.

-Saber las bases de las principales técnicas de analisis instrumental utilizadas para
alimentos.

-Conocer los cambios quimicos y bioquimicos de los productos agroalimentarios.

-Saber aplicar las técnicas instrumentales para analizar los principales componentes de
los productos agroalimentarios

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

METODOLOGIA

ENSENANZA- ECTS COMPETENCIAS

APRENDIZAJE
Leccion magistral.
Discusién dirigida.
Resolucion de
Seminarios problemas 0,2-0,4
Resolucién de casos

ACTIVIDADES
FORMATIVAS

G1, G2, G3, G4, G5, G6,
G8, E47, E50, E51.

G7, G8, G10, G11, G13,
G21, G23, E47, E50, E51

G1l, G2, G7, G8, G1i0,
Practicas de laboratorio 0,5-0,7 | G11, G13, G20, G21,

Clases teodricas 1,5-2

Clases practicas de

laboratorio E47. E50, E51.
Tutorias G4, G5, G6, G7, G8, G10,
Tutorias individualizadas 0,2 Gll, GI13, Gl4, GI5,

Gl6, G18, G21, E47,

E50, E51.

G1, G2, G3, G4, G5, G6,

G7, G8, G10, G11, G13,

G14, Gi15, Gi1e6, G18,
G19, G21, E47, E50, E51

Pruebas tedricas

Evaluacion o 0,2 E47, E50, E51.
Pruebas practicas

Tutorias colectivas

Trabajo autbnomo de Estudio independiente

3,0
los alumnos del alumno

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
Los aspectos que se tendran en cuenta seran:
— Evaluacién continua del alumno mediante la valoracidon de su participacion e implicaciéon
en el periodo de aprendizaje (asistencia, resolucidon de cuestiones en el aula y en el
laboratorio, elaboracion y exposicion de un trabajo monografico): 10 - 25%
- Evaluacién de conocimientos tedricos y practicos que demuestren la adquisicion de las
competencias correspondientes. Pruebas en el aula: 50-60% y pruebas en el laboratorio
: 15-30%

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

BLOQUE |I. BASES QUIMICAS Y BIOQUIMICAS DE LOS PRODUCTOS
AGROALIMENTARIOS

Introduccion a la Quimica y Bioquimica de los productos agroalimentarios; agua,
hidratos de carbono, lipidos, aminoéacidos y proteinas, enzimas y regulacion enzimatica,
vitaminas, minerales, polifenoles, nociones basicas de metabolismo; introduccién a las
principales técnicas instrumentales de analisis.

BLOQUE I1. CARACTERISTICAS QUIMICAS Y BIOQUIMICAS DE LOS

PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS

Cereales y derivados; grasas vegetales y animales; hortalizas; frutas; uva y derivados;
leche y derivados; carne y derivados; huevo y derivados; otros productos
agroalimentarios: miel y especias.

BLOQUE I11. ANALISIS DE PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS

Actividades practicas sobre productos de origen vegetal. Actividades practicas sobre
productos de origen animal.
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En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos . e Area/s de
. Caracter?: o
asignatura ECTS conocimiento
- Bioquimica y
Quimica y Bioquimica de los 6 Obligatoria de Biologia Molecular
Productos Agroalimentarios Mencion - Edafologia y
Quimica Agricola

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caréacter al moédulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Industrias Derivadas de Productos Vegetales. Ficha XXXVI1I

INFORMACION GENERAL

FICHA XXXVII

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Industrias Derivadas de Productos Vegetales
Numero créditos ECTS 6

DUGEEIEI 37 (e e Cuatrimestral. Tercer curso

temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G1. Conocimiento de lengua extranjera

G2. Conocimiento de informatica

G3. Comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G5. Capacidad de organizacién y planificaciéon
G6. Capacidad de gestion de la informacién

G7. Resoluciéon de problemas

G8. Toma de decisiones

G10. Trabajo en equipo

G13. Razonamiento critico

G14. Aprendizaje autbnomo

G16. Creatividad

G18. Iniciativa y espiritu emprendedor

G19. Motivacioén por la calidad

G20. Sensibilidad por temas medioambientales
G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
Competencias Especificas

E48. Procesos en las industrias agroalimentarias
E49. Modelizaciéon y optimizacion

E51. Andlisis de alimentos

E52. Trazabilidad

E55. Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria
E59. Gestidn y aprovechamiento de residuos.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Conocer las caracteristicas de la materia prima y de los productos generados durante la
vinificacion.

- Conocer el proceso de vinificacion, las caracteristicas de las distintas etapas y de los
productos implicados en las mismas.

- Saber las caracteristicas de los equipos usados en el proceso de la vinificacion.

- Saber calcular y dimensionar una bodega.

- Saber controlar la calidad del vino

- Conocer las caracteristicas de la materia prima y de los productos generados durante la
extraccion del aceite de oliva

- Conocer el proceso de extraccion del aceite y las caracteristicas de las distintas etapas.
- Saber las caracteristicas del equipamiento usado en la extraccion del aceite de oliva.

- Saber calcular y dimensionar una almazara.
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| - Saber controlar la calidad del aceite de oliva.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

ACTIVIDADES

METODOLOGIA

COMPETENCIAS

Resolucion de ejercicios

ENSENANZA- ECTS ESPECIFICAS DE
FORMATIVAS APRENDIZAJE MATERIA
- Leccidon magistral. G3, G4, G5, G6, C8,
Clases teoricas Discusion dirigida 1,5 E48, E49, E51, Eb52,
) E55, E59.
. . Resolucién de casos G7, G8, G10, G11, G13,
Seminario 0,4 G21, E48, E49, Eb1,

E52, E55, E59.

G7, G8, G10, G11, G13,
0,7 G20, G21, E48, E49,
E51, E52, E55, E59.
G4, G5, G6, G7, G8,
G10, G111, G113, G14,
G15, G16, G18, G21,
E48, E49, E51, E52,
E55, ES59.

G3, G5, G6, G7, G8,
G13, G114, G15, G116,
3,0 G18, G19, G21, EA48,

Clases practicas de
laboratorio

Realizacion de practicas
de laboratorio

. Tutorias individuales
Tutorias . ; 0,2
Tutorias colectivas

Trabajo autébnomo de | Estudio independiente

103 alumnos del alumno E49, E51, E52, Eb55,
E59.
Evaluacién Pruebas te(:)ric_as 0.2 E48, E49, E51, E52,
Pruebas practicas ’ E55, E59.

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE
CALIFICACIONES

Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:

Los aspectos que se tendran en cuenta seran:

— Evaluacién continua del alumno mediante la valoraciéon de su participacion e implicaciéon
en el periodo de aprendizaje (asistencia, resolucién de cuestiones en el aula y en el
laboratorio, elaboracién y exposicién de un trabajo monografico): 10 - 25%

— Evaluacién de conocimientos tedricos y practicos que demuestren la adquisicion de las
competencias correspondientes. Pruebas en el aula: 50-60 % y pruebas en el laboratorio
: 15-30%

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

BLOQUE I. INDUSTRIA VITIVINICOLA

El vifiedo para vinificacion; proceso general de vinificacion, vendimia, estrujado y
bombero, escurrido y prensado, desfangado de mostos, fermentacion, calculo dimensional
de una bodega, composiciéon del mosto y del vino, el anhidrido sulfuroso, microorganismos
enoldgicos, aprovechamiento de residuos, analisis y cata de vinos.
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BLOQUE Il. INDUSTRIA OLEICOLA

Aceites y grasas comestibles, importancia econdmica del aceite de oliva, maduracién de
las aceitunas, influencia de las operaciones del cultivo en la calidad del aceite de oliva,
calculo dimensional de una almazara, preparaciéon de las aceitunas y recepcién en
almazara, preparacion de la pasta de aceituna, sistemas de extraccion del aceite de la
pasta, sistemas continuos de extracciéon de 3 y 2 fases, composicion del aceite de oliva,
criterios de calidad del aceite de oliva virgen.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

Conocimientos basicos de Quimica, Biologia, Bioquimica y Microbiologia

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o Créditos Cars e Area/s de
. aracter-: .

asignhatura ECTS conocimiento

- Ingenieria
Agroforestal

- Produccion

Industrias Derivadas de Productos Obligatoria de Vegetal

Vegetales Mencion - Tecnologia de
Alimentos

- Edafologia 'y
Quimica Agricola

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara

caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Industrias Derivadas de los Productos Animales. Ficha XXXVI1I

INFORMACION GENERAL

FICHA XXXVIII

Indicar Materia o M6dulo Materia

Denominacién Industrias Derivadas de los Productos Animales
NUmero créditos ECTS 6

DI 3 LB EEEEm Cuatrimestral. Tercer curso

temporal

Caracter®: Obligatoria de Mencién

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G3 Comunicacién oral y escrita

G4. Capacidad de andlisis y sintesis

G6. Capacidad de gestién de la informacién

G7. Resolucién de problemas

G8. Toma de decisiones

G10. Trabajo en equipo

G14. Aprendizaje autbnomo

G21. Capacidad de aplicar los conocimientos en la préactica
G22. Conocimientos basicos de la profesiéon

G23. Capacidad para comunicarse con personas no expertas
Competencias Especificas

E47. Tecnologia de alimentos

E50. Gestién de la calidad y de la seguridad alimentaria
E51. Analisis de alimentos

E52. Trazabilidad

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Describir los sectores productivos relacionados con los productos de origen animal

- Conocer el fundamento de la sintesis y obtencion de los distintos alimentos de origen
animal

- Caracterizar la composicion y caracteristicas nutricionales de las materias primas
animales

- Conocer la calidad fisico-quimica, organoléptica y microbiolégica y los métodos
adecuados para analizar dichas caracteristicas.

- Identificar los factores de variacion que afectan a la produccion y calidad de los
productos de origen animal.

- Aplicar procesos tecnoldgicos adecuados para la obtencion de los principales
productos derivados de la transformacién de alimentos de origen animal.

- Asesorar legal, cientifica y técnicamente al productor, a la industria alimentaria y a
los consumidores sobre aspectos relacionados con los alimentos de origen animal.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)

No se han establecidos requisitos previos.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU

METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE

METODOLOGIA
Actividades ENSENANZA- ECTS Competencias
APRENDIZAJE
Clases tebricas Iecgién 5 G3, G4, G8, G22, G23,
magistral E47, E50, E51, E52.
Clases practicas de Practicas de
laboratorio laboratorio G3, G4, G6, G7, G8,
Viaje de practicas Visita técnica 1 G10, G21, G22, G23,
Clases practicas multimedia Visionado de E47, E50, E51, E52.
video
Autoaprendizaje del alumno . EStUd'.O 1 G4, G6, G14, G22, E47,
independiente E50, E51, E52.
Aprendzaje G3, G4, G8, G10, G21,
Talleres de trabajo cooperativo 1 G22, G23, E47, E50,
Trabajo tutorado E51, E52.
Preparacion del examen final . EStUd'.O G3, G4, G7, G8, G10,
. independiente 1 G21, G22, E47, E50,
(horas de estudio del alumno) E51, E52.

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacién final entre O y 10 segun la legislaciéon vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:
- Evaluacién de la parte tedrica a partir de ejercicios control con una valoracién total de
75%.
- Evaluacion del resto de actividades realizadas (trabajos tutorados individuales y/o de
grupo, practicas de laboratorio, informe sobre el viaje de préacticas...) con una puntuacion
maxima de 25%.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Situacion y problematica de los diferentes sectores relacionados con los alimentos de
origen animal. Sintesis y formacion de los productos. Composicion. Caracteristicas
nutricionales, organolépticas, sanitarias. Factores que afectan a la calidad de los
productos. Métodos analiticos.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Creditos a o Area/s de
- Caracter?: S
asignatura ECTS conocimiento
. . . . - Tecnologi
Industrias Derivadas de los Obligatoria ecnologia de
. 6 ‘. Alimentos
Productos Animales de Mencién s .
- Produccién Animal

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Optativas. Ficha XXXIX

INFORMACION GENERAL

FICHA XXXIX

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Optativas

Numero créditos ECTS 18

Duracién y ubicacion En la EIA incluyen 4 asignaturas de 4,5 créditos a
temporal elegir entre la oferta de optativas vigentes y que se

impartiran en cuarto curso.

En la ETSIA incluye 6 asignaturas de 6 ECTS, tres
asignaturas en la mencion de Explotaciones
Agropecuarias y tres asignaturas en la mencion de
Industrias Agrarias y Alimentarias. Se impartiran en
cuarto curso.

Caracter?®: Optativa

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS

Competencias Generales

G1: Conocimiento de lengua extranjera

G3: Comunicacioén oral y escrita

G4: Capacidad de analisis y sintesis

G5: Capacidad de organizacion y planificacién

G7: Resolucién de problemas

G8: Toma de decisiones

G9: Compromiso ético y deontologia profesional

G10: Trabajo en equipo

G11: Habilidades en las relaciones interpersonales

G13: Razonamiento critico

G14: Aprendizaje autébnomo

G15: Adaptacidn a nuevas situaciones

G16: Creatividad

G18: Iniciativa y espiritu emprendedor

G19: Motivacién por la calidad

G20: Sensibilidad por temas medioambientales

G21: Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica

G22: Conocimientos basicos de la profesion

Competencias Especificas

E45: Conocimiento de materias complementarias orientadas a la mencion en
Explotaciones Agropecuarias, de caracter abierto, multidisciplinar y con aplicacion directa
en el ambito profesional del Ingeniero Técnico Agricola.

E60: Conocimiento de materias complementarias orientadas a la mencién en Industrias
Agrarias y Alimentarias, de caracter abierto, multidisciplinar y con aplicacion directa en el
ambito profesional del Ingeniero Técnico Agricola.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO

MODULO/MATERIA
- Complementar la formacion basica y especifica orientada a una cierta especializacion
de caracter abierto, multidisciplinar y con aplicacién directa en el ambito profesional.
- Adquirir conocimiento y destreza en el uso de las herramientas especificas que doten
al alumno de una capacidad operativa mayor de los conocimientos adquiridos.
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- Posibilidad de ampliar de forma auténoma los conocimientos especificos mediante la
busqueda de nuevas aplicaciones o con el desarrollo de las adquiridas.

- ldentificacion y utilizacion de tecnologias emergentes dentro del ambito de la
Ingenieria Agricola y Agroalimentaria.

- Mejorar la capacidad integrar las nuevas tecnologias con el impacto medioambiental
dentro del sector agroalimentario, siendo sensible a la capacidad de participaciéon en
iniciativas o grupos multidisciplinares.

REQUISITOS PREVIOS (si los tiene)
No se han establecidos requisitos previos.

METODOLOGIA

Actividades ENSENANZA- ECTS Competencias
APRENDIZAJE
Clases teéricas Lecciéon 3 G1, G4, G8, G13, G22,
magistral E45, E60
Clases préacticas de Resolucion de G1l, G4, G5, G7, G8,
blemas problemas 3 G10, G13, G15, G21,
pro G22, E45, E60
Realizacién de G1, G3, G4, G5, G7, G8,
Clases précticas de proyectos proyectos 2 G10, G13, Gl14, G15,

Gl6, G18, G19, G20,
G21, G22; E45, E60
Préacticas de G1, G4, G5, G7, G8, G9,

Clases practicas de laboratorio 3 G10, G11, G15, G1, G7,
laboratorio G18, G19, G20, G21,
G22, E45, E60
. Trabajo G4, G5, G10, G14, G15,
Talleres de trabajo tutorizado . G21, E45, E60
Tutorias G3, G4, G5, G7, G8,
Tutorias individualizadas 1 G13, G16, G19, G20,
G21, G22, E45, E60
Estudio G1, G4, G5, G7, G 14,
. , i i G1l4, G15, G116, G18,
Trabajo auténomo independiente 5 Gl9. G20. G21. G22:
E45, E60

SISTEMAS DE EVALUACION DE LAS COMPETENCIAS Y SISTEMA DE

CALIFICACIONES
Evaluacion continua de todos los procesos formativos que se ponderaran para obtener
una calificacion final entre O y 10 segun la legislacion vigente (R.D. 1125/2003 de 5 de
septiembre), de la manera siguiente:

- La asimilacion de conceptos y procedimientos se evaluara mediante pruebas
escritas.

- La adquisicion de competencias practicas se evaluara a través de un perfil de
competencias construido ad hoc que considere la documentacion entregada por
el alumno, de manera individual o en grupo a través de memorias o informes, asi
como el trabajo desarrollado por éste y las habilidades y actitudes mostradas
durante las evaluaciones y las actividades practicas guiadas.
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BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA

Los contenidos de esta materia son muy especificos y dependen de la oferta de
asignaturas optativas que se realice cada curso, pero siempre bajo los siguientes cuatro
objetivos basicos: ampliacion del nivel de conocimientos, tecnologias emergentes,
impacto medioambiental de la tecnologia y formacion de la Ingenieria Agricola y

Agroalimentaria.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS, EIA DE CIUDAD REAL

Denominacion de la materia o | Créditos Caractert: Area/s de
asighatura ECTS ) conocimiento

Mencién Explotaciones Agropecuarias

Inglés Técnico 4.5 Orr;t:’rc]l(\:/i%r(lje Filologia Inglesa

Pastos y Forrajes 4,5 Ofﬁ:ﬂ(\:lizr?e Produccion Vegetal

Agricultura Ecologica 4,5 O';f:rt]'(\:/iz:e Produccion Vegetal

Complementos de Fitotecnia 4,5 Orr;t:'rc]l(\:/i%:e Produccion Vegetal

Mencion Industrias Agrarias y Alimentarias

Industrias Conserveras 4.5 O';f:rt]'(\:/iz:e ;ﬁ?gﬁgf de

Higiene y Validacion . Tecnologia de

Microbiolégica de los Procesos 4,5 OFr)rf:Jth\:/i?’):e Alimentos

Alimentarios

I . Optativa de Quimica Fisica

Quimica Ambiental 4,5 mencion Quimica Orgéanica

Biotecnologia de Animales vy 45 Optativa de Bioquimica

Plantas ’ mencion d

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS, ETSIA DE ALBACETE

Denominacion de la materia o Créditos . e Area/s de
- Caracter-: .
asignatura ECTS conocimiento
Mencién Explotaciones Agropecuarias
Produccién ecoldgica e integrada 6 Optatlv_a} de Produccion Vegetal
mencion
Ingenieria
Agroforestal
Ingenieria mecéanica y energética 6 Optativa de | Maquinas y Motores
en la agricultura mencion Térmicos
Ing. Eléc., Electro.,
Automatica y Comun.
Produccion animal 1V y tratamiento Optativa de Producuqn Animal .
: . 6 s Tecnologia del Medio
de residuos agropecuarios mencion

Ambiente
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Mencién Industrias Agrarias y Alimentarias

Mercados agroalimentarios: 6 Optativa de | Economia, Sociologia
Regulacion mencion y Politica Agraria
Tgcnolog|a y cal_ldad de_ los 6 Optatlv_a} de Produccion Animal
alimentos de origen animal. mencion
Postcosecha y tratamiento de Optativa de Produccu?n Vegetal.

. . . 6 s Tecnologia del Medio
residuos agroalimentarios mencion .

Ambiente

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Sélo se asignara
caracter al modulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter
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Trabajo Fin de Grado. Ficha XL

INFORMACION GENERAL

FICHA XL

Indicar Materia o Médulo Materia

Denominacion Trabajo Fin de Grado
Nudmero créditos ECTS 12

Duracion y ubicacion Cuatrimestral. Cuarto curso.
temporal

Caracter®: Trabajo Fin de Grado

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

COMPETENCIAS
Competencias Generales
Todas las competencias generales recogidas en el punto 3.1.2 de esta Memoria.

Competencias Especificas
Todas las competencias especificas recogidas en el punto 5.1.2 de esta Memoria
correspondientes a la Mencién elegida por el alumno.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE QUE EL ESTUDIANTE ADQUIERE CON DICHO
MODULO/MATERIA

- Integracion y sintesis de los contenidos formativos recibidos.
- Capacidad de desarrollar las competencias profesionales asociadas a la profesion de
Ingeniero Técnico Agricola.

Sera requisito necesario para la exposicion y defensa del Trabajo Fin de Grado ante un
tribunal universitario, que el alumno haya superado el resto de créditos necesarios para
la obtencion del titulo (228 ECTS).
El Reglamento para La Asignacion, Realizacion, Exposicion y Defensa del Trabajo Fin de
Grado de Ingenieria Agricola y Agroalimentaria en los Centros de la UCLM podra establecer
las condiciones especificas en funcién de la modalidad de Trabajo Fin de Grado elegida
por el alumno.
Por otro lado, en cumplimiento del punto 3 y 4 del “Acuerdo de la comision de reforma de
titulos y planes de estudio de la Universidad de Castilla-La Mancha para la incorporacioén
de competencias genéricas de la UCLM en el disefio de los planes de estudio de grado”
que se citan textualmente:
3. El estudiante debera superar una prueba de nivel de dominio de una segunda lengua
moderna como requisito previo para defender el trabajo fin de grado, que podra ser
convalidada por titulos oficiales de idiomas o certificados expedidos por instituciones
de reconocido prestigio que acrediten un nivel equivalente, por la superacién de
asignaturas en lengua extranjera, por la superaciéon de asignaturas cursadas en
programas internacionales de intercambio o, en su caso, por la realizacién y defensa
del trabajo fin de grado en otro idioma.
4. Esta prueba de nivel se correspondera con el nivel intermedio o nivel B1 del Marco
Comun Europeo de Referencia para las Lenguas, de conformidad con los criterios y
objetivos establecidos en el Anexo | del Real Decreto 1629/2006, de 29 de diciembre,
por el que se fijan los aspectos basicos del curriculo de las ensefianzas de idiomas de
régimen especial reguladas por la Ley Organica 2/2006, de 3 de mayo, de Educacioén
(BOE de 4 de enero de 2007).
Sera requisito previo para la exposicion y defensa del Trabajo Fin de Grado ante un
tribunal universitario la superacion de la citada prueba.
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ACTIVIDADES FORMATIVAS CON SU CONTENIDO EN CREDITOS ECTS, SU
METODOLOGIA DE ENSENANZA Y APRENDIZAJE, Y SU RELACION CON LAS
COMPETENCIAS QUE DEBE ADQUIRIR EL ESTUDIANTE
- Aprendizaje personal del alumno mediante la elaboracién de un ejercicio integrador o
de sintesis de los contenidos formativos recibidos y las competencias adquiridas -
enunciado de TRABAJO FIN DE GRADO- realizado individualmente, fuera del aula y

apoyado mediante tutoria personalizada. (10,50 ECTS).

- Tutorias y evaluacion. (1,50 ECTS).

- Competencias: G1, G2, G3, G4, G5, G6, G7, G8, G9, G10, G11, G11, G12, G13, G14,
G15, G16, G17, G19, G18, G19, G20, G21, G22, G23, G24, G25, G26, G27, G28, G29,
G30, G31, G32, G33, G34, G35; E1, E2, E3, E4, E5, E6, E7, E8, E9, E10, E11, E12,
E13, E14, E15, E16, E17, E18, E19, E20, E21, E22, E23, E24, E25, E26, E27,

- Competencias mencion Explotaciones Agropecuarias: E28, E29, E30, E31, E32, E33,
E34, E35, E36, E37, E38, E39, E40, E41, E42, E43, E44, E45.

- Competencias mencion Industrias Agrarias y Alimentarias: E46, E47, E48, E49, E50,
E51, E52, E53, E54, E55, E56, E57, E58, E59, E60.

La evaluacién del alumno -que corresponde a un Tribunal Calificador de acuerdo a lo
previsto en el Reglamento para la Asignacion, Realizacion, Exposicion y Defensa del
Trabajo Fin de Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria en los Centros de la UCLM-
es resultado de la presentacion y defensa del ejercicio propuesto como enunciado de
TRABAJO FIN DE GRADO.

La calificacion final del alumno se realiza de 0 a 10 puntos de acuerdo a lo regulado en el
citado Reglamento para la Asignacion, Realizacion, Exposicion y Defensa del Trabajo Fin
de Grado de Ingenieria Agricola y Agroalimentaria.

BREVE DESCRIPCION DE CONTENIDOS DE MODULO/MATERIA
Sin contenido ajeno a las aportaciones (o contribuciones) necesarias para la realizacion
del ejercicio propuesto como enunciado de TRABAJO FIN DE GRADO.

En su caso, COMENTARIOS ADICIONALES

DESCRIPCION DE LAS MATERIAS O ASIGNATURAS

Denominacion de la materia o | Créditos . e Area/s de
. Caracter?: S
asighatura ECTS conocimiento

Trabajo Fin de Grado 12 Trabajo Fin de
Grado

1 Formacion basica, mixto, obligatorias, optativas, practicas externas o trabajo fin de carrera. Solo se asignara
caracter al médulo o materia si las materias/asignaturas de que consta tienen el mismo caracter

En las Tablas siguientes se recoge el resumen de las competencias generales y
especificas que se abordan desde cada una de las asignaturas propuestas en el
Plan de Estudios.
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COMPETENCIAS GENERALES COMUNES

Ne FICHA

m T W o N o o 9 SE IS N

O O O 0O 0 0 0 g ) ) ) 1)
| X [ X | X[ X | X |X|X X X X X X
11 X | X | X[ X [ X]|X X X X X X X X X X X
11 X X X X X
v X X [ X[ X | X]| X X | X X X X X X
Vv X | X | X | X | X X X X X X X
VI X X X | X X [ X | X[ x| X X X X X X
VII X | X X X | X X X X X X X
VIII X | X | X | x| x| X | x| X X X X X X X X X X X
1X X X X | X | X | x| x| X X X X X X X X
X X | X | X[ X | X X | X X X X X X X X X | X
X1 X | X | X | x| X X X X X
X1l X X X
X111 X | X | X X | X | X X X X X X
4\ X X X | X | X | X [ X | X | Xx]| X X X X X X X X X X X X
XV X X | X X | X X X X X X X X
XVI X [ X[ X[ X | X | X | X]|X]| X X X X X X X X X X X X | X
XVI1I X X X | X | X | X [ X[ X | x| X X X X X X
XVI11I X X | X | X | X | X[ X | x| X X X X X X X X X X X X X
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COMPETENCIAS GENERALES POR MENCIONES

< O O N~ 0 0O O +d N M
o o

— 4 o4 <4 N N N «
O O O O o o 0o o o
MENCION EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS
XX X | X | X | X | X | X | x| X X | X | X | X X | X | X | X | X
XX X | X | X | X | X | X | X X | X | X X | X | X | X | X X
XXI1 X | X | X | X | X | X | X | X | X[ X | X | X |X]|X X | X | X | X | X | X
XX11 X | X | X | X | x| X X X X | X | X
XXI11 X | X | X | X | X | X | X | X | X X | X X | X | X
XXIV X | X | X | X | X | X | X | X | X X | X X | X | X
XXV X | X | X X | X X X | X X X | X | X
XXVI X| X [ X | X | X | X | X | X X | X X | X | X | X X | X | X | X | X | X
XXVII X | X | X X | X | X X | X X X X
XXVIII X | X | X | X | x| X X | X X | X | X | x X | X | X | x
XXXIX | X X | X | X X | X | X | X | X X | X | X | X X | X | X | X | X
XL X X | X | X | X | X | X | X | X | X | X | X | X | X | X | X | X| X[ x| X | X|X|X| x| x| X|X|X|X| x| x|x|x|x|x
MENCION INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS
XXIX X | X | X X | X X X | X X | X | X
XXX X | X X | X X X | X X | X | X | x
XXXI1 X X | X | X | X | X | X | X X | X X | X X X | X | X
XXXI1 X X | X | X | X | X | x| X X | X X | X X X | X | X
XXXI111 X | X | X | X | X | X | X X X | X | X | x X | X | X
XXXV X | X | X X | X | X X | X X X X
XXXV X | X | X X | X | X X | X X X X
XXXVI X X [ X | X | X | X | x| X | X | X | X X | X | X | x X | X | X | X X
XXXVII [ X X [ X [ X | X | X | X | X X X | X X X | X | X | X
XXXVIII X | X X | X | X X X X | X | X
XXXIX X| X | X | X X | X | X | % X | X | X | x X | X | X | X | x
XL XX | X | X | X | X | X | X | X[ X[ X | X | X[ X|X|X|X|X|X|X|X|X|X|X|X|X|X|X|X|xX|x|X]|X|X]|Xx
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COMPETENCIAS ESPECIFICAS COMUNES

N
!
L

Wl X

VI X | X
1X X

XI1 X | X | X
XI1 X | X
X111 X | X
4\ X
XV X X
XVI X X | X
XVI1I X
XVII1I1 X | X X | X
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COMPETENCIAS ESPECIFICAS

MENCION EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS

N° FICHA
[o0] o o ~ N ™ L N
N N ™M ™ (] (9] ™ ™
w L N N w w N
XIX X X X X X X
XX X
XXI1 X X X
XXI11 X X X X
XX111 X X
XXV X
XXV X X
XXVI X
XXVII X X
XXVIII X X X
XXXIX X
XL X X X X X X X X X X X X X X X X X X

COMPETENCIAS ESPECIFICAS
MENCION INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS
N°e FICHA

(o] N 0O O 4 N M < W (o} N 0 (0] o
S S n O mw wmw wvw v v omw m o
w W oW W oW oW W oW ow

XX1X X X

XXX X X X

XXXI X | X | X

XXXI11 X | X | X

XXXI11 X X

XXXIV X X

XXXV X X

XXXVI X X | X

XXXVII X | X X | X X X

XXXVIII X X | X | X

XXXIX X

XL X | X | X | X | X | X|X|X|X|X |X | X | X |X |X
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6. PERSONAL ACADEMICO

6.1. Profesorado y otros recursos humanos necesarios y disponibles
para llevar a cabo el plan de estudios propuesto.

6.1.1 Personal académico disponible

6.1.1.1. Escuela de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real.

La EIA cuenta con una plantilla de 39 profesores para impartir docencia en la
titulacion de Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria, de la cual podemos
sefalar los siguientes aspectos:

AREA DE CONOCIMIENTO

CUERPO

DEDICACION

DOCTOR ANTIGUEDAD

Bioguimica y Biologia Molecular | Titular Universidad | T. Completo Si 01-Oct-98

Economia, Sociologia y Politica | Titular Universidad | T. Completo Si 01-Ene-93

Agraria Profesor Asociado | T. Parcial 6 H Si 16-Nov-00

Edafologia y Quimica Agricola Catedréatico E.U. T. Completo Si 01-Oct-90

Expresién Gréfica en la Ing. Profesor Asociado | T. Parcial 6 H | No Consta 10-Oct-08

Filologia Inglesa Titular E.U. T. Completo Si 01-Ene-86

Fisica Aplicada Titular Universidad | T. Completo Si 31-Oct-91

Titular Universidad | T. Completo Si 29-Nov-01

Ing. Cartografica, Geodésica y Titular E.U. T. Completo Si 01-Nov-88

Fotogram.

Titular Universidad | T. Completo Si 01-Ene-86

Ingenieria Agroforestal Titular Universfidad T. Conr_lpleto Si 01-Nov-90

Profesor Asociado | T. Parcial 6 H | No Consta 03-Nov-97

Profesor Asociado | T. Parcial 6 H | No Consta 20-Oct-06

Ingenieria Mecénica Catedratico EU T. Conr_lpleto Si 01-Oct-90

Profesor Asociado | T. Parcial 6 H | No Consta 09-Jun-98

Ingenierfa Quimica T?tular Un?vers!dad T. Completo S! 01—0(':t—87

Titular Universidad | T. Completo Si 01-Dic-00

. . Titular E.U. T. Completo Si 01-Oct-88
Matematica Aplicada Titular E.U. T. Completo | No Consta

Titular Universidad | T. Completo Si 01-Feb-99

Produccion Animal 'Catedrét'ico E:U. T. Completo S! 01-Oct-89

Titular Universidad | T. Completo Si 19-Ene-05

Titular Universidad | T. Completo Sl 25-Jul-03

Titular Universidad | T. Completo Si 01-Ene-95

Titular Universidad | T. Completo Si 22-0ct-86

Catedréatico E.U. T. Completo Si 22-Oct-86

Catedratico E.U. T. Completo Si 26-0ct-90

Titular Universidad | T. Completo Si 08-May-03

Produccién Vegetal Titular Universidad | T. Completo Si 06-Nov-86

Titular E.U. T. Completo | No Consta 01-Oct-89

Titular E.U. T. Completo | No Consta 01-Oct-89

Titular Universidad | T. Completo Si 01-Oct-90

Titular E.U. T. Completo | No Consta 01-Ene-86

Contratado Doctor | T. Completo Si 03-Mar-00

Quimica Fisica Titular Universidad | T. Completo Si 01-Ene-86

Quimica Orgéanica Titular Universidad | T. Completo Si 01-Ene-86

Titular Universidad | T. Completo Si 01-Oct-98

Tecnologia de Alimentos Titular Universidad | T. Completo Si 15-Abr-96

Catedratico E.U. T. Completo Si 01-Oct-90
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En cuanto a las caracteristicas del Profesorado que imparte docencia en el
Centro cabe destacar los siguientes aspectos:

ESCUELA DE INGENIEROS AGRONOMOS DE CIUDAD REAL

Doctores No Doctores

Cuerpo Docente

Titular Catedréatico Titular Contratado | Colaborador Asociado
Universidad E.U. E.U. Doctor
20 6 7 1 0 5

N© Quinquenios 6 5 4 3 2 1
N©@ Profesores 3 9 10 6 5 1 5

Ne Sexenios 4 3 2 1

Ne Profesores 1 1 10 4

El 78,9 % del profesorado que imparte docencia en la titulacién posee el titulo
de Doctor.

Respecto a la dedicacion docente, el 86,8 % del profesorado tiene dedicacion a
tiempo completo de los cuales el 57,9 % tiene mas de 20 afios de experiencia
docente y el 26,3 % posee mas de 10 afos de experiencia docente.

Respecto a la actividad investigadora, el 42,1 % del profesorado tiene
reconocido tramos de investigacion, de los cuales un 31,6% tiene dos o mas
sexenios de investigacion.

La dedicacion del profesorado a la titulacion por Areas de Conocimiento y
Modulos se recoge en la Tabla siguiente:
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Bioquimica y Biologia Molecular - - - 6 4,5 10,5 T.U.

. . . - . T.U.
Economia, Sociologia y Politica Agraria 6 6 - - - 12 P Asociado
Edafologia y Quimica Agricola 6 C.E.U.
Expresion Gréafica 6 - - - - P. Asociado
Filologia Inglesa - - - - 4,5 4,5 T.E.U. Doctor
Fisica Aplicada 12 - - - - 12 2 T.U.
Ingenieria (,Zartograflca, Geodésica y| 9 _ _ _ 9 T.E.U. Doctor
Fotogrametria
Ingenieria Agroforestal - 21 12 | 15 - 48 2 T.U.

9 9 2 P. Asociado
Ingenieria Quimica - - - 18 - 18 2T.U.
Matematica Aplicada 18 - - - - 18 T.E.U. Doctor

T.E.U.
L . C.E.U.
Mecénica Aplicada - 9 6 3 - 18 P. Asociado

L . 3T.U.
Produccion Animal - 9 18 - - 27 CEU.

5T.U.
Produccion Vegetal 18 18 30 - 13,5 79.5 2 C.E.U.

3 T.E.U.
Quimica Fisica - - - 12,25 5,25 T.U.
Quimica Organica - - - 12,25 5,25 T.U.

. . 2T.U.
Tecnologia de Alimentos - - - 30 9 39 CEU.
Total por Médulo 66 72 72 | 72 | 36
Total 318

F.B.: Modulo de Formacion Basica

C.R.A.: M6dulo Comun a la Rama Agricola.
M.E.: Mddulo de la Mencién en Explotaciones Agropecuarias
M.l1.: Médulo de la Mencidén en Industrias Agrarias y Alimentarias

Op.: Mdédulo de Optatividad.

De la tabla se deduce que la E.l.A. de Ciudad Real cuenta con el Profesorado
suficiente para abordar la docencia de todas las Materias del Plan de Estudios
propuestos, asi como las Areas de Conocimiento que imparten docencia en cada

uno de los Modulos.
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De igual forma, las Areas de Conocimiento implicadas en los Mdédulos
correspondientes a las dos Menciones propuestas en esta Memoria, excluyendo
las asignaturas optativas, puede verse mas claramente en la tabla siguiente:

Edafologia y Quimica Agricola 6 8,3
Mencidon en | Ingenieria Agroforestal 12 16,7
Explotaciones Mecénica Aplicada 6 8,3
Agropecuarias Produccion Animal 18 25,0
Produccion Vegetal 30 41,7
Bioquimica y Biologia Molecular 6 8,3
Menciérj €n | Ingenieria Agroforestal 15 20,8
IAr:;:fglsas y Ingenieria Quimica 18 25,0
alimentarias Mecanica Aplicada 3 4,2
Tecnologia de Alimentos 30 41,7

6.1.1.2. E.T.S. de Ingenieros Agronomos de Albacete

La ETSIA cuenta con una plantilla de 49 profesores para impartir docencia en la
titulacion de Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria, de la cual podemos
sefalar los siguientes aspectos:

AREA | CUERPO | DED. DR Q ANTIGUEDAD

Cu TC Sl 1 6 Ol-oct-74

ECONOMIA, SOCIOLOGIA Y POLITICA AGRARIA |TU TC S 2 4 12-abr-89
TU TC Sl 0 5 0l1-oct-91

CuU TC S 3 4 01-oct-90

EDAFOLOGIA Y QUIMICA AGRICOLA cY e S| 4 6 01-oct-79
TU TC Sl 3 5 01-oct-83

TU TC S 2 2 01-jun-98

EXPRESION GRAFICA EN LA INGENIERIA TEU TC | NO 0 1 01-ene-86
FISICA APLICADA TU TC Sl 1 2 18-dic-98
CEU TC S 2 6 01-ene-86

GENETICA CuU TC Sl 3 5 22-mar-94
TU TC S 2 6 01-ene-86

ING. CARTOGRAFICA, GEODESICA Y FOTOGR. TU TC Sl 2 2 01-feb-06
CuU TC Sl 3 4 01-oct-89

CuU TC S 3 6 01-oct-80

TU TC Sl 3 4 09-abr-98

TU TC Sl 1 4 0l1l-ene-91

TU TC Sl 2 3 01-oct-99

INGENIERIA AGROFORESTAL TU TC S 2 2 25-0ct-99
TU TC Sl 1 4 01-nov-90

TEU TC | NO 0 4 15-nov-88

COD TC Sl 1 1 23-sep-09

AYUD TC Sl 0 0 01-oct-06

AS3 TP Sl 0 0 09-mar-00
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MAQUINAS Y MOTORES TERMICOS TEU TC INO | 0 | 4 01-0ct-90
coL2 Tc| st | o2 15-oct-95
MATEMATICA APLICADA TEU TC INO | 0 | 4 14-nov-89
AS2 ™ [Nno| 0| 0 15-abr-99
Ccu Tc |si | 3|7 01-nov-82
Ccu Tc|si| 3] a 01-0ct-93
CU TC Sl 2 4 0l1l-ene-90
TU TC Sl 1 2 0l-ene-02
PRODUCCION ANIMAL TU Tc | st | 2|3 0l-ene-95
TU Tc | st | 2|3 14-feb-00
TU TC Sl 2 5 0l-ene-89
TU Tc sl | 2 |2 22-0ct-07
TEU Tc[NO| 0 | 5 Ol-ene-87
Ccu Tc|si| 3|6 01-oct-80
Ccu Tc| sl | 1] 6 01-oct-82
Ccu Tc | sl | 3|5 01-oct-86
TU Tc sl | 1]5 01-oct-83
PRODUCCION VEGETAL 1Y e st 1 13 05-0ct-93
TU Tc|si | 1] a 01-oct-91
TEU Tc N0 | 0 | 6 Ol-ene-86
TEU Tc[NO| 0 | 5 01-oct-83
TEU Tc|NO| 0| 4 01-ene-90
TEU Tc| sl | o] 5 01-nov-86
TECNOLOGIA DEL MEDIO AMBIENTE coDb Tc |si| 2] & 01-oct-93
ING. ELEC., ELECTRO., AUTOMATICA Y COMUN. | CEU Tc |si| o] e 01-oct-78

CUERPO (CU, Catedréatico de Universidad, TU, Titular de Universidad, CEU, Catedratico de Escuela Universitaria, TEU, Titular
de Escuela Universitaria, COD, Contratado Doctor, COL, Colaborador, AYUD, Ayudante y AS, Asociado); DED.: Dedicacién
(TC, tiempo completo; TP, tiempo parcial), DR: Doctor; TR: Tramos de investigacion; Q: Quinquenios docentes.

Profesorado con el grado de Doctor por Areas de Conocimiento

AREA DE CONOCIMIENTO Sl [\[@) DR (%6)
Economia, Sociologia y P.A. 3 0 100
Edafologia y Quimica A. 4 0 100
Expresion Grafica de la I. 0 1 0
Fisica Aplicada 2 0 100
Genética 2 0 100
Ing. Cartog., Geod.y Fotogram. 1 0 100
Ingenieria Agroforestal 10 1 91
Maquinas y Motores Térm. 1 1 50
Matematica Aplicada 0 2 0
Produccion Animal 8 1 89
Producciéon Vegetal 7 3 70
Tecnologia del Medio A. 1 0 100
Ing. Elec., Elect., Autom. y Com. 1 0 100

Totales (n°)| 40 9 82

Grado de dedicacion al Titulo del profesorado

AREA DE CONOCIMIENTO TC DED (%) TP DED (%0)

Economia, Sociologia y P.A. 3 33
Edafologia y Quimica A. 4 33
Expresion Grafica de la I. 1 50
Fisica Aplicada 2 50
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AREA DE CONOCIMIENTO DED (26) TP DED (206)
Genética 2 33
Ing. Cartog., Geod.y Fotogram. 1 50
Ingenieria Agroforestal 10 33 1 33
Maquinas y Motores Térm. 2 40
Matematica Aplicada 1 50 1 33
Produccion Animal 9 67
Produccion Vegetal 10 50
Tecnologia del Medio A. 1 33
Ing. Elec., Elect., Autom. y Com. 1 33
Total/ Medio| 47 45,2 2 33,0

Como se observa en la relaciéon anterior de areas de conocimiento, no se
encuentra en la ETSIA la de Tecnologia de los Alimentos, si bien las asignaturas
que se podrian impartir por dicha area en la mencién de Industrias Agrarias y
Alimentarias estan cubiertas por especialistas en dichas materias, pero que
pertenecen a otras areas de conocimiento (Edafologia y Quimica Agricola,
Produccién Animal e Ingenieria Agroforestal). A su vez, en el epigrafe 7 se
describen las instalaciones y equipamiento de dichas areas.

AREA DE CONOCIMIENTO ‘ CUERPO DED. ESPECIALIDAD
Dra. en Ciencias Quimicas,
Cu TC 4 6 | especialista en enologia

Dr. en Ciencias Quimicas,
especialista en especias y

Cu TC 3 4 | subproductos agricolas
EDAFOLOGIA Y QUIMICA AGRICOLA Dr. en Ciencias Quimicas,
especialista en cromatografia
TU TC 3 5 |y técnicas analiticas

Dra. en Ciencias Quimicas,
especialista en analisis de
TU TC 2 2 | alimentos

Dra. en Veterinaria,
especialista en carnes y
CuU TC 2 4 | derivados céarnicos

Dra. en Veterinaria,
acreditada a CU, especialista
TU TC 2 5 |en lacteos y derivados lacteos
Dra. en Veterinaria,
especialista en microbiologia
de productos lacteos vy
TU TC 1 2 | procesos fermentativos.

Dr. en Ciencias Bioldgicas,
especialista en control de
calidad de alimentos y en
CuU TC 3 4 | higiene de industrias

Dr. Ingeniero Agrénomo,
acreditado a CU, especialista
en operaciones basicas vy
TU TC 3 4 | bases tecnoldgicas.

CUERPO (CU, Catedréatico de Universidad, TU, Titular de Universidad, CEU, Catedratico de Escuela Universitaria, TEU, Titular

de Escuela Universitaria, COD, Contratado Doctor, COL, Colaborador, AYUD, Ayudante y AS, Asociado); DED.: Dedicacion
(TC, tiempo completo; TP, tiempo parcial), DR: Doctor; TR: Tramos de investigaciéon; Q: Quinquenios docentes.

PRODUCCION ANIMAL

INGENIERIA AGROFORESTAL
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Experiencia Investigadora del profesorado

AREA DE CONOCIMIENTO TRAMOS

Economia, Sociologia y P.A. 3
Edafologia y Quimica A. 12
Fisica Aplicada 3
Genética 5
Ingenieria Cartografica 2
Ingenieria Agroforestal 16
Produccion Animal 17
Produccion Vegetal 10
Tecnologia del Medio A. 2

Total 70

Agrupacion de las caracteristicas del Profesorado
ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE INGENIEROS AGRONOMOS
DE ALBACETE

Doctores No Doctores

Cuerpo Docente

N° Quinquenios 7 6 5 4 3 2

N®€ Profesores 1 9 9 14 4 7 2 3

Ne Sexenios 4 3 2 1

N©€ Profesores 1 10 13 10

6.1.2. Otros recursos humanos disponibles

Ademas del personal docente relacionado en el punto anterior se cuenta con el
personal de administracion y servicios que se relaciona a continuacion:

Escuela de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real

En la actualidad se cuenta con 9 personas, de las cuales el 88,9 % de ellas
tienen dedicacion completa a las titulaciones que se imparten en el Centro y el
11,1% restante una dedicaciéon del 60%b.
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El 100 % del personal de Administracion y Servicios es funcionario de carrera.

Respecto a la antigiedad el 66,7 % cuenta con mas de 20 afios de antigiedad
en la UCLM y el 33,3% restante se encuentra entre 10 y 20 afios de antigiiedad.

En concreto los datos correspondientes al Personal de Administracion y Servicios
se recogen en la tabla siguiente:

Situacion . .. Antiguedad
Puesto e . Dedicacion ~
administrativa (afnos)

Administrador Funcionario Completa 26
Secretaria de Cargo Funcionario Completa 26
Persone_ll de Apoyo a la Funcionario Completa 21
Docencia

Bibliotecario Funcionario Completa 37
Técnico de Laboratorio

(Adscrito al Area de Funcionario Completa 23

Produccién Vegetal)
Técnico de Apoyo a la

. Funcionario 60 % 10
Docencia
Re_qunsable de Funcionario Completa 21
Edificio
Oficial de Servicio Funcionario Completa 19
Auxiliar de Servicio Funcionario Completa 12

En la UCLM, el Personal Técnico de Laboratorio esta adscrito a los
Departamentos y Areas de Conocimiento y no a los Centros, de acuerdo a la
estructura organizativa del Personal de Administracion y Servicios de la UCLM.
Asi, los Centros contaran con un Técnico de Laboratorio a tiempo completo solo
en aquellos casos en los que la carga docente de Area de Conocimiento un en
un Centro sea suficiente para ello.

En los casos en los que la carga docente no es suficiente para dotar a un Técnico
de Laboratorio a tiempo completo, la actividad docente se cubre, de forma
compartida, por el PAS del Departamento correspondiente ubicado en el mismo
Campus.

Asi, en la EIA de Ciudad Real, se cuenta con el siguiente personal a tiempo
parcial, que participan en las actividades de caracter practico de las asignaturas
correspondientes:

Puesto Area de Conocimiento ‘

Técnico de Laboratorio Fisica Aplicada

Técnico de Laboratorio Mecénica Aplicada

Técnico de Laboratorio Tecnologia de Alimentos

Técnico de Laboratorio Ingenieria Quimica
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Puesto Area de Conocimiento

Técnico de Laboratorio

Bioguimica y Biologia Molecular

6.1.2.2. Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de Albacete

En la actualidad se cuenta con 23 personas con dedicacién completa a las
titulaciones que se imparten en el Centro y que ejercen las funciones siguientes:
1 administradora, 1 secretaria de Direccidén, 2 administrativos de apoyo a la
docencia, 1 oficial de laboratorio de informatica, 9 oficiales de laboratorio, 2
jefes de edificio y 4 auxiliares de servicio.

La situacion administrativa del personal asignado es del 90% como funcionarios y
del 10% como interinos, con una dedicacion completa en el 100% de los casos.
La antigledad de sus miembros, se distribuye de manera que un tercio de los
mismos oscila entre 15 y 20 afios, otro tercio entre 10 y 15 afios y el resto, con
menos de 10 afios.

Las caracteristicas de los diferentes puestos es la siguiente:

Situacion . .. Antiguedad
e . Dedicacion ~
administrativa (anos)

Administrador Funcionario Completa 23
Secretaria de Direccidn Funcionario Completa 20
Admlmstrat.lvos de Apoyo Interino Completa 5
a la docencia.

Admlnlstrat_lvos de Apoyo Funcionario Completa 12
a la docencia.

.Of'C'aI . .de Laboratorio Funcionario Completa 14
informatica

Oficial de Laboratorio. Funcionario Completa 10
Oficial de Laboratorio. Funcionario Completa 12
Oficial de Laboratorio. Funcionario Completa 23
Oficial de Laboratorio. Interino Completa 4
Oficial de Laboratorio. Funcionario Completa 12
Oficial de Laboratorio. Funcionario Completa 22
Oficial de Laboratorio. Funcionario Completa 14
Oficial de Laboratorio. Funcionario Completa 13
Oficial de Laboratorio. Funcionario Completa 17
Jefe de Edificio. Funcionario Completa 23
Jefe de Edificio. Funcionario Completa 21
Auxiliares de Servicio Funcionario Completa 13
Auxiliares de Servicio Funcionario Completa 21
Auxiliares de Servicio Funcionario Completa 9
Auxiliares de Servicio Funcionario Completa 12

En el caso de Albacete, la dotacion del personal de administracion y servicios en
la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos se debe a que desde 1992
es Escuela Técnica Superior, con campo de practicas propio, con una extension
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de aproximadamente 9 ha, granja cinegética y de ovejas, ademas de distintos
laboratorios y equipamiento (véase 7. Recursos Materiales y Servicios, Escuela
Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de Albacete) a la vez que la
trayectoria investigadora no solo se ha visto refrendada por los sexenios de
investigacion obtenidos sino también por los proyectos de investigacion
regionales, nacionales y europeos conseguidos que, sin duda, sin el apoyo del
personal para labores docentes e investigadoras dificilmente se podrian haber
conseguido. El grado de calidad de la ETSIA, segun los indicadores del Contrato-

Programa de la UCLM, son:

N°® de alumnos de nuevo
ingreso

Nota media de acceso
alumnos nuevos

Tasa de abandono

Tasa de alumnos en

programas de intercambio

Tasa de alumnos extranjeros
en programa de intercambio

Tasa de practicas externas
Tasa de eficiencia académica

Valoracion de los estudiantes
por la formacién que reciben

Tasa de profesores doctores

Tasa de sexenios de

investigacion

Tasa de resultados de la
actividad investigadora

Tasa de participacion en
proyectos de investigacion
regionales

Tasa de participacion en

proyectos de investigacion
nacionales e internacionales

Tasa de investigadores
principales en proyectos de
investigaciéon publicos

Tasa de financiacion
conseguida en convocatorias
publicas

N° de alumnos nuevos matriculados

Suma de las notas de acceso de los alumnos de nuevo
ingreso/N° de planes de estudios con media calculada

N° de alumnos que abandonan el centro sin terminar
los estudios/N° de alumnos matriculados

N° de alumnos que han participado en programas de
intercambio/Alumnos equivalentes a tiempo completo

N® de alumnos extranjeros en programas de
intercambio con el centro/ AETC

N°© de alumnos de préacticas en empresas / AETC
N© de créditos aprobados/N° de créditos matriculados

Valoracion por los estudiantes de la formacion que
reciben/N° de planes de estudios encuestados

N° de profesores doctores/Profesores equivalentes a
tiempo completo (PETC)

N© de sexenios de investigacion concedidos/PTEC

N© de libros, articulos en revistas y ponencias en
congresos/ PTEC

N°© de profesores en proyectos de
regionales/ PTEC

investigacion

N°© de profesores en proyectos de
nacionales e internacionales / PTEC

investigacion

N° de investigadores principales en
investigacion publicos/ PTEC

proyectos de

Financiacion conseguida en convocatorias publicos/
PTEC
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Tasa de financiaciéon Financiacién conseguida en contratos art.83 LOU/
conseguida en contratos art. PTEC
83 LOU

Tasa de formacion continua N© de alumnos matriculados en ensefianzas propias
sin incluir los alumnos de titulaciones oficiales/AETC

Tasa de actos culturales N de actos culturales organizados por el centro/N° de
dias del ano

Tasas de inversiones Presupuesto empleado en inversiones

bibliograficas bibliograficas/(Presu-puesto ordinario del centro +
Presupuesto con cargo al contrato programa de cada
centro)

Tasa de teleensefianza N°© de asignaturas con certificado de Campus

Virtual/N° de asignaturas de los titulos oficiales

Tasa de riesgo laboral Nivel de riesgo laboral en el centro/N° total de m?

Los dltimos datos disponibles y a efectos de comparaciéon entre el
conjunto de la UCLM y la ETSIA para el afio de 2007, y los objetivos y los
conseguidos en 2011, son:

Objetivo Oficiales

Indicador EZTOSOI%A‘ ETSIA ETSIA
2011 2011

N° de alumnos de nuevo ingreso 157 84 96 80
Nota media de acceso alumnos 6.43 6,06 6.55 6.39
nuevos
Tasa de abandono 8,67 12,27 11,17 11,23
Tasa de al_umnos en programas de 2.72 4,56 7.71 4.14
intercambio
Tasa de aIun_1nos extr:.injeros en 2.88 2.39 5.46 2.99
programa de intercambio
Tasa de practicas externas 18,73 7,82 14,07 4,59
Tasa de eficiencia académica 66,93 50,54 56.6 50,43
Valoramor.], de los e;tudlantes por 6.89 6.62 7.07 6.72
la formacion que reciben
Tasa de profesores doctores 62,37 | 68,49 75,11 78,37
Tasa de sexenios de investigacion 0,53 0,77 0,94 1,04
Tasa Qe resultados de la actividad 1.64 278 2.95 2.08
investigadora
Tas_a de partlt_:!pacmrj en proyectos 56,59 90 90 117.60
de investigacion regionales
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Objetivo Oficiales
Indicador ETSIA ETSIA ETSIA
2011 2011

2007

Tasa de participacion en proyectos
de investigacion nacionales e | 53,29 83,8 88,64 119,03
internacionales

Tasa de investigadores principales
en proyectos de investigacion | 22,09 | 49.78 56.03 44,46
publicos

Tasa de financiacion conseguida

. P 9.059 | 25.000 26.500 26.801
en convocatorias publicas

Tasa de financiaciéon conseguida

en contratos art. 83 LOU 4.252 1 10.707 13.289 19.797

Tasa de formacion continua 9,89 6,74 12,95 17,69
Tasa de actos culturales 3,74 1,59 2,39 6,58
Tasas de inversiones bibliogréaficas 8,38 3,17 4,77 2,94
Tasa de teleensefanza 0,00 0,00 9,00 5,08
Tasa de riesgo laboral 0,02 | 0,1094 0,1056 0,0049

6.1.3. Prevision de profesorado y otros recursos humanos necesarios.

En las condiciones actuales podemos garantizar la docencia del Titulo de Grado
que esta previsto impartir en los Centros con el personal con el que se cuenta
actualmente. No obstante es previsible que en los préximos afios se produzcan
variaciones propias de la promocién curricular del personal existente.

6.1.4 Mecanismo de que se dispone para asegurar la igualdad entre
hombre y mujeres y la no discriminacion de personas con discapacidad.

Cualquier Administracion debe servir con objetividad los intereses generales y
prestar un servicio publico en condiciones de igualdad. En cumplimiento estricto
de estos valores constitucionales, la Universidad de Castilla-La Mancha aplica
rigurosamente los principios de igualdad ante la ley -proclamado en el art. 14
CE- y acceso a la funciéon publica con sometimiento a los principios de igualdad,
mérito y capacidad —art. 103.3 CE-.

Pero en ocasiones la aplicacién incondicionada del principio de igualdad puede
provocar situaciones de discriminacion que son reflejo de una estructura social
desigual e injusta. Para solventar los obstaculos de determinados colectivos con
especiales dificultades, el legislador ha arbitrado toda una bateria de medidas
tendentes a favorecer la integracion en condiciones de paridad de estos sujetos
desfavorecidos. Desde el convencimiento de que estas disposiciones son de
necesaria y urgente aplicacion, la Universidad de Castilla-La Mancha ha
desarrollado una ingente actividad dirigida a asegurar la igualdad entre hombres
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y mujeres en el desempefio de sus funciones docentes o administrativas -Ley
3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad de mujeres y hombres -, asi como
para facilitar la conciliacién de la vida familiar y laboral de sus trabajadores -
Ley 39/1999, de 5 de noviembre, para promover la conciliaciéon de la vida
familiar y laboral de las personas trabajadoras-.

De igual manera se han adoptado medidas de accidén positiva para el sexo
infrarepresentado y las personas con discapacidad, en este ultimo supuesto
dando cumplimiento a la Ley 51/2003, de 2 de diciembre, de igualdad de
oportunidades, no discriminacion y accesibilidad universal de las personas con
discapacidad.

Finalmente, conscientes de la necesidad de evitar y sancionar cualquier
modalidad de acoso laboral, la Universidad cuenta con varios mecanismos
dirigidos a erradicar este tipo de conductas en caso de producirse, tal y como
ordena la Ley 7/2007, de 12 de abril, del Estatuto Béasico del Empleado Publico.

Mecanismos dirigidos a promover la igualdad entre hombres y mujeres
en el acceso a la carrera docente; medidas de apoyo a las personas con
discapacidad:

1°.- En cumplimiento del art. 56, de la Ley Organica 3/2007, de 22 de marzo,
para la igualdad efectiva de mujeres y hombres, relativo a los “Permisos y
beneficios de proteccion a la maternidad y la conciliacién de la vida personal,
familiar y laboral.”

El Art. 2.1.a) de nuestras convocatorias de plazas (p.e. RESOLUCION de 11 de
marzo de 2008, de la Universidad de Castilla-La Mancha, por la que se convoca
concurso de acceso a plazas de cuerpos docentes universitarios) establece que:
(http://www.uclm.es/organos/vic_profesorado/normativa.asp)

“También podran participar el conyuge de los espafoles, de los nacionales de
alguno de los demas Estados miembros de la Unién Europea y de los nacionales
de algun Estado, al que en virtud de los Tratados Internacionales celebrados por
la Unidn Europea y ratificados por Espafia, sea de aplicacion la libre circulaciéon
de trabajadores, siempre que no estén separados de derecho, asi como sus
descendientes y los del conyuge, menores de veintiin afios o mayores de dicha
edad que vivan a sus expensas.”

En este supuesto se estd estableciendo un régimen que facilita la conciliacion
de la vida laboral y familiar de los candidatos en cumplimiento del art. 56 citado.

2°.- Resolucion de 20.07.2006, por la que se da publicidad al Reglamento de
los concursos convocados por la UCLM para la seleccion de la personal docente
e investigador temporal,
(http://www.uclm.es/organos/vic_profesorado/normativa.asp) art. 3.3:

“En ningln caso se podra hacer referencia a orientaciones sobre la formacion
de los posibles candidatos o cualesquiera otras que vulneren los principios de
igualdad, mérito y capacidad o establezcan limitaciones a los derechos
reconocidos por las leyes”
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Este precepto da cumplimiento al art. Articulo 51.a) de la Ley Orgéanica 3/2007,
en el que se establece que “Las Administraciones publicas, en el ambito de sus
respectivas competencias y en aplicacion del principio de igualdad entre mujeres
y hombres, deberéan:

Remover los obstaculos que impliquen la pervivencia de cualquier tipo de
discriminacion con el fin de ofrecer condiciones de igualdad efectiva entre
mujeres y hombres en el acceso al empleo publico y en el desarrollo de la carrera
profesional.”

3°.- En el mismo Reglamento, el art. 5.4 determina que: “La seleccion y
contratacion del profesorado incluido en el dmbito de aplicacibn de este
Reglamento no estaran sujetas a condiciones o0 requisitos basados en la
nacionalidad. Los nacionales de Estados no miembros de la Unién Europea
podran participar en los concursos, y ser contratados, siempre que se
encuentren en Espafia en situacidon de legalidad y sean titulares de un
documento que les habilite a residir y a poder acceder sin limitaciones al
mercado laboral.”

Este parrafo encajaria en la obligacion expresada en el art. 56, Ley 3/2007, en
el que se regulan las medidas tendentes a facilitar la conciliacion de la vida
laboral y familiar.

4°.- También el art. 2.4, Resolucion de 30.03.2004, de la UCLM, por la que se
da publicidad al Reglamento de 02.10.2003, de concursos para el personal
docente e investigador funcionario de la UCLM
(http://www.uclm.es/organos/vic_profesorado/normativa.asp)

“En ningln caso se podra hacer referencia a orientaciones sobre la formaciéon
de los posibles candidatos o cualesquiera otras que vulneren los principios de
igualdad, mérito y capacidad para el acceso a la funcién publica o establezcan
limitaciones a los derechos de los funcionarios reconocidos por las leyes”

59.- Reglamento de contratacién de profesorado de la UCLM para la provision
urgente y temporal de plazas ante vacantes accidentales o bajas sobrevenidas

(http://www.uclm.es/organos/vic_profesorado/normativa.asp)

Prevé la contrataciobn urgente en supuestos como bajas por maternidad o
paternidad a través del “Art. 2.d): Suspension provisional por alguna de las
causas previstas en la legislacion vigente que resulte de aplicacion.”. Este
mecanismo daria de nuevo cumplimiento a los arts. 44, 51.b) y art. 56, de la
Ley Orgéanica 3/2007, y concretamente al art. 56 relativo a los “Permisos y
beneficios de proteccion a la maternidad y la conciliacion de la vida personal,
familiar y laboral.”

6°.- Resolucion de 29.03.2005, de la UCLM, por la que se publica la Normativa
sobre permisos y licencias del Personal Docente e Investigador de la Universidad
de Castilla-La Mancha (http://www.uclm.es/organos/
vic_profesorado/normativa.asp)

En el mismo se da cumplimiento a los siguientes arts. de la Ley de la Igualdad:
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. Art. 56, Ley de lgualdad, pues la normativa sobre permisos y licencias UCLM
“permite un régimen de excedencias, reducciones de jornada, permisos u otros
beneficios con el fin de proteger la maternidad y facilitar la conciliacion de la
vida personal, familiar y laboral. Con la misma finalidad se reconocerd un
permiso de paternidad, en los términos que disponga dicha normativa.”

7°.- Art. 57, Ley de Igualdad: En nuestros concursos se computa como tiempo
efectivo de trabajo, los periodos de tiempo en los que el trabajador ha estado
de baja por maternidad o paternidad.

8°.- Acuerdo sobre Canales de Participaciéon Sindical, entre UCLM-
Organizaciones Sindicales, de 30 de mayo de 2008.

En dicho acuerdo se consensua con las Organizaciones sindicales la negociacion
de un “Plan de lgualdad en la Universidad de Castilla-La Mancha”, dando
cumplimiento a los arts. 45 y 46 de la Ley de Igualdad.

9°.- Reglamento de los concursos convocados por la Universidad de Castilla-La
Mancha, negociado con las Organizaciones sindicales mas representativas el 30
de octubre y aprobado en Consejo de Gobierno de 13 de noviembre 2008.

Acciones positivas o discriminaciones positivas a favor del sexo infra-
representado o personas con discapacidad:

Art. 6.4. “En caso de empate en la puntuacion entre varios candidatos se dara
preferencia al sexo infrarepresentado en el area o de haberlo, al candidato con
un grado de discapacidad de, al menos, un 33%, siempre que la misma no
impida el normal desarrollo de sus actividades docentes e investigadoras.” Este
precepto remueve los obstaculos de los colectivos infrarepresentados tal como
ordena a la administracion publica el art. 51 Ley de Igualdad.

En cuanto a los aspirantes discapacitados es una medida que da cumplimiento
al art. 8 de la Ley 51/2003, de 2 de diciembre, de igualdad de oportunidades,
no discriminacién y accesibilidad universal de las personas con discapacidad, en
el que se establece que: Art.8.1. “Se consideran medidas de accidn positiva
aquellos apoyos de caréacter especifico destinados a prevenir o compensar las
desventajas o especiales dificultades que tienen las personas con discapacidad
en la incorporacién y participacion plena en los ambitos de la vida politica,
econOmica, cultural y social, atendiendo a los diferentes tipos y grados de
discapacidad”.

Medidas dirigidas a promover la igualdad por razén de sexo y acciones positivas
para fomentar la incorporacion al trabajo del sexo infrarepresentado:

“Art. 2.2. En los concursos de acceso quedara garantizado, en todo momento,
la igualdad de oportunidades de los aspirantes, el respeto a los principios de
meérito y capacidad y el principio de igualdad de trato y de oportunidades entre
mujeres y hombres.” dando cumplimiento al art. 53 y D.A. 22 de la Ley de
Igualdad.
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Medidas dirigidas a promover la participacion equilibrada en las
Comisiones de seleccion:

“Art. 4.3. La composiciéon de las Comisiones de seleccidon debera ajustarse a los
principios de imparcialidad y profesionalidad de sus miembros, procurando una
composicion equilibrada entre mujeres y hombres, de forma que, en el conjunto
a que se refiera, las personas de cada sexo no superen el 60% ni sean menos
del 40%,salvo que no sea posible por razones fundadas y objetivas debidamente
motivadas.” dando cumplimiento al art. 53 y D.A. 22 de la Ley de Igualdad.

Medidas dirigidas a corregir el sexismo presente en el lenguaje y la
invisibilidad de la discriminacién por razén de sexo:

A lo largo de todo el texto del Reglamento citado se incluyen: Catedratico/a,
Profesor/a, investigador/a, Rector/a Este tratamiento del lenguaje remueve los
obstaculos de los colectivos infrarepresentados tal como ordena a la
administracion publica el art. 51 Ley de Igualdad.

Medidas dirigidas a conciliar la vida familiar y laboral:

Art. 7.5. “En el plazo maximo de veinte dias, a contar desde el dia siguiente de
la publicacion del nombramiento, el candidato propuesto debera tomar posesion
de su destino, momento en que adquirira la condiciéon de funcionario/a del
cuerpo docente universitario de que se trate, con los derechos y deberes que le
son propios. En los supuestos de embarazo de riego, baja por maternidad o
paternidad, el plazo sefialado para la toma de posesion podra ser ampliado hasta
que cese la causa que motivara la imposibilidad del candidato para tomar
posesion.” En desarrrollo del art. 44 Ley de Igualdad.

Mecanismos dirigidos a promover la igualdad entre hombres y mujeres
en cuanto a la movilidad del Profesorado

1°.- El Reglamento para la movilidad entre centros o campus de la UCLM y las
comisiones de servicio del PDI, aprobado en Consejo de Gobierno de 6 de
febrero de 2008 establece:

(http://www.uclm.es/organos/vic_profesorado/normativa.asp)

“Disposicion adicional primera.- En los cambios de adscripcién entre categorias
idénticas o asimilables, o en los supuestos de dotacidon de nuevas plazas, se
tendra en consideracion que:

1.- El departamento dara preferencia a aquellas solicitudes que tengan su causa
en delitos o faltas relacionadas con la violencia de género que hayan sido
judicialmente constatados, atendiendo siempre al interés de las victimas.

2.- Cuando el cényuge del solicitante o pareja de hecho administrativamente
acreditada, también personal dependiente de la Universidad de Castilla-La
Mancha, esté adscrito a un centro o dependencia administrativa en el campus
al que se solicita el traslado, el departamento asignaré al solicitante cinco puntos
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adicionales a los méritos indicados en el baremo contemplado en este
Reglamento.

3.- Cuando el solicitante se encuentre en uno de los casos siguientes:

a) que por razones de guarda legal tenga a su cuidado directo algin menor de
ocho afios o una persona con discapacidad fisica, psiquica o sensorial, o

b) que precise encargarse del cuidado directo de un familiar hasta el segundo
grado de consanguinidad o afinidad, cuando por razones de edad, accidente o
enfermedad no pueda valerse por si mismo, y que no desempefie actividad
retribuida.

El departamento dara preferencia a la adscripcién provisional, mientras dure la
situacion que motivo el traslado.”

Esta disposicion desarrolla los arts. 51.a), b) y e) y 56 de la Ley Organica
3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y hombres.

Por otra parte el nimero segundo favorece la conciliacién de la vida familiar y
laboral de los trabajadores segun estipula la Ley 39/1999, de 5 de noviembre,
para promover la conciliacion de la vida familiar y laboral de las personas
trabajadoras.

d) Mecanismos contra el acoso laboral

1°.- El art. 45 del Convenio Colectivo para el Personal Laboral Docente e
Investigador de la Universidad de Castilla-La Mancha (suscrito el 22 de
septiembre de 2006) publicado en D.O.C.M. de 1 de noviembre de 2006, plantea
un ambito de negociacion sindical para evitar y sancionar este tipo de conductas,
segun lo ordenado en el art. 62 de la Ley de Igualdad -Protocolo de actuacion
frente al acoso sexual y al acoso por razbn de @ sexo-.
(http://www.uclm.es/organos/vic_profesorado/normativa.asp)

2°.- El Reglamento para la movilidad entre centros o campus de la UCLM vy las
comisiones de servicio del PDI, aprobado en Consejo de Gobierno de 6 de
febrero de 2008 establece:

(http://www.uclm.es/organos/vic_profesorado/normativa.asp)

“Disposiciéon adicional primera.- En los cambios de adscripcidn entre categorias
idénticas o asimilables, o en los supuestos de dotacidon de nuevas plazas, se
tendra en consideraciéon que:

1.- El departamento dara preferencia a aquellas solicitudes que tengan su causa
en delitos o faltas relacionadas con la violencia de género que hayan sido
judicialmente constatados, atendiendo siempre al interés de las victimas.

Este parrafo desarrolla el art. 82 de la Ley 7/2007, de 12 de abril, del Estatuto
Basico del Empleado Publico.

3°.- La Unidad de Inspeccién de Servicios de la Universidad de Castilla-
La Mancha instruye expediente informativo y en su caso sancionador en los
supuestos de mobbing u acoso laboral, previo expediente contradictorio en el
que se desarrollan las fases procedimentales ordenadas por la LRJAP-PAC.
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4°.- Acuerdo sobre Canales de Participaciéon Sindical, entre UCLM-
Organizaciones Sindicales, de 30 de mayo de 2008.

En dicho acuerdo se consensua con las Organizaciones sindicales la negociacion
de un “Protocolo contra el acoso laboral en la Universidad de Castilla-La
Mancha.” Ello da cumplimiento al art. 62 de la Ley de Igualdad.

Cumplimiento de otras disposiciones de la Ley de lgualdad:

1°.- El art. 58, Ley de Igualdad, regula la licencia por riesgo durante el embarazo
y lactancia. La Resolucién de 29.03.2005, de la UCLM, por la que se publica la
Normativa sobre permisos y licencias del Personal Docente e Investigador de la
Universidad de Castilla-La Mancha establece que la licencia por maternidad
podra ser disfrutada por el padre, salvo que ello provoque que en el momento
de la reincorporacion de la madre pueda existir riesgo para su salud.

2°.- Art. 59 Ley de lgualdad: Vacaciones, en el que se establece que cuando la
baja por maternidad o paternidad coincida con el periodo de vacaciones, el
docente podra solicitar su disfrute en periodo distinto.

3°.- El art. 21 del Convenio Colectivo para PDI laboral Docente e Investigador
de la Universidad de Castilla-La Mancha (suscrito el 22 de septiembre de 2006)
publicado en D.O.C.M. de 1 de noviembre de 2006, relativo a las vacaciones
cumple estrictamente lo determinado en el art. 59 de la Ley 3/2007.

4°.- El art. 23 del Convenio Colectivo en el que se regulan los permisos y
licencias, cumple los arts. 56 y 57 de la Ley 3/2007.

5°.- El art. 25 del Convenio Colectivo regulador de los permisos por maternidad,
paternidad o adopcién, cumple lo ordenado en el art. 58 de la Ley —riesgo
durante el embarazo-.

6°.- El art. 29.b) del Convenio Colectivo —excedencia especial para el cuidado
de un familiar-, cumple estrictamente con los arts. 51.b) y 56 de la Ley.

7°.- El art. 30 del Convenio Colectivo cumple con el art. 57 de la Ley 3/2007.

8°.- Los arts. 33, 34 y 35 del Convenio Colectivo cumplen los criterios del art.
51.f) —igualdad retributiva-.

Informacién y publicidad:

1°.- La UCLM cuenta con un completo sistema de informacién para todo su
personal mediante la pagina web institucional. http://www.uclm.es/

Dentro de la misma, el enlace con el Vicerrectorado de Profesorado de acceso a
toda la documentacion referenciada anteriormente y a las siguientes tematicas:
http://www.uclm.es/organos/vic_profesorado/index.asp

- Convocatorias de Profesorado
- Permisos y Licencias del PDI

- Meéritos docentes de los funcionarios
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- Méritos docentes personal laboral indefinido
- Reconocimiento antigiedad personal laboral temporal
- Becas y Ayudas
- Documentos de Interés
- Impresos
- Enlaces de interés
También dispone de enlaces directos con:
- Presentacion
- Estructura
- Normativa
- Competencias
- Convenios
- Comisiones

2°.- Dando cumplimiento al principio constitucional de publicidad, todas las
convocatorias de puestos de trabajo tanto laboral como funcionarial se publican
en el D.O.C.M. Seguidamente se publican en la pagina web del Vicerrectorado
de Profesorado:
http://www.uclm.es/organos/vic_profesorado/convocatorias.asp

Finalmente las convocatorias se envian a través del Departamento de Recursos
Humanos a los Directores de Departamento y Centros.

3°.- A instancias de la UCLM se ha articulado un espacio virtual a modo
de plataforma digital para facilitar la transmision de informacion con las
centrales sindicales:
https://espacioscompartidos.uclm.es/gt/participacionsindical

A través de esta plataforma se consensuara un Plan de lIgualdad entre hombres
y mujeres en la UCLM.
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7. RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS

7.1. Justificacion de la adecuacion de los medios materiales y servicios
disponibles.

La distribucion y orientacion de edificios enfocados a la docencia, han sido
proyectados con los nuevos criterios del Espacio Europeo de Educacion Superior.
De esta forma se han desarrollado seminarios de capacidad media y despachos
de tutorias en numero superior a lo que era habitual con anteriores
planteamientos docentes, asi como espacios adaptables en funcion de los
distintos usos a los que se destinen. La UCLM también estd inmersa en un
ambicioso plan que permita la adaptacion de los espacios docentes a las
necesidades de personas con discapacidad, eliminando barreras arquitectdnicas
en edificios ya construidos y adaptando los proyectos de construccién de los
nuevos centros a sus necesidades.

En este sentido, los edificios que se estan construyendo, tanto para uso docente
como investigador, han sido dotados de las méas avanzadas tecnologias
encuadradas en el marco normativo técnico y de construccién actualizado. Asi,
se han empleado sistemas de climatizacién y produccion de energia altamente
eficaces y con bajos requerimientos de mantenimiento. De igual forma los
sistemas de iluminacion y produccion de energias han sido desarrollados con
estos mismos criterios y centralizados de manera que puedan controlarse y
variarse de forma agil desde los servicios técnicos centrales de la universidad,
detectando cualquier anomalia en tiempo real y pudiendo reaccionar de forma
inmediata.

Por otra parte, La Universidad de Castilla-La Mancha esta realizando un gran
esfuerzo para dotar de infraestructuras a las nuevas titulaciones que se van a
implantar asi como para la adecuaciéon de las ya existentes a las nuevas
necesidades creadas por el Espacio Europeo de Educaciéon Superior, potenciando
las actuaciones conducentes a la ampliaciéon y creaciéon de nuevos espacios
docentes e investigadores. Asi, por ejemplo, cabe citar la construccion en cada
uno de los cuatro campus de nuevos edificios polivalentes diseflados, desde su
concepcidn, de acuerdo con las nuevas premisas educativas (aulas de trabajo
en grupo, seminarios, etc.).

En cuanto a las nuevas ensefianzas que se van a implantar en los proximos
cursos académicos, la Universidad atendera para el disefio de los edificios e
instalaciones a las recomendaciones que estan realizando las distintas
Comisiones de Expertos que se han constituido para disefiar las titulaciones y
las necesidades de recursos humanos y materiales necesarias para su
funcionamiento, contando con el compromiso de la Comunidad Auténoma para
financiar y asumir los costes de su implantacion

Mantenimiento y gestién de infraestructuras

La Universidad de Castilla-La Mancha, para atender a sus necesidades de
mantenimiento de infraestructuras, y teniendo en cuenta una realidad
multicampus, dispone de servicios centrales de gestiéon de infraestructuras,
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ademas de oficinas técnicas localizadas en cada uno de los campus, lo que
permite atender con eficacia las necesidades generadas en cada campus.

Concretamente, la Oficina de Gestién de Infraestructuras (0.G.l1.) de la
Universidad de Castilla-La Mancha se crea en 1985 con el objetivo de gestionar
la ejecucién de las obras, la conservacion y mantenimiento de los edificios, el
equipamiento y mobiliario y, en fecha posterior se asume también la gestion del
patrimonio. La OGI tiene un area técnica con un arquitecto director, un
arquitecto técnico como adjunto al director, cuatro arquitectos técnicos y un
ingeniero técnico.

En cada campus (Albacete, Ciudad Real, Cuenca y Toledo) hay, ademas del
arquitecto técnico, servicios administrativos y personal de mantenimiento. En
total son actualmente un equipo que desarrolla el siguiente tipo de trabajo:

- Proyectos de obra de nueva planta.
- Proyectos en colaboracion con otras administraciones.

- Conservacion y mantenimiento de edificios: mantenimiento de
instalaciones y mantenimiento general cotidiano.

- Equipamiento de nuevos edificios y reposiciones o necesidades de
completar mobiliario.

- Gestidon del patrimonio de la UCLM a través del inventario de muebles e
inmuebles, y gestion legal y documental de los mismos.

- Colaboracién con otras areas de la UCLM (seguridad y salud laboral,
documentacion, actividades culturales, etc.).

Gestidon de la sequridad en edificios e instalaciones

La UCLM tiene definida una politica preventiva en relacion con la Seguridad,
Prevencion y Salud Laboral, que la lleva a cabo el Servicio de Prevencion de
Riesgos Laborales de la UCLM (http://www.uclm.es/organos/gerencia/
servicioprevencion/), cuya estructura fue aprobada por Junta de Gobierno en
diciembre de 1997. Ademas del Comité de Seguridad y Salud de la UCLM, en
cada centro existen Planes de Autoproteccién, con los correspondientes Comités
en cada uno de los edificios.

Politica preventiva de la UCLM vy érganos competentes en prevencién y
salud

En el Consejo de Gobierno, celebrado el 28 de mayo de 2007, a propuesta de
la Vicerrectora de Convergencia Europea y Ordenacion Académica se aprueba
la propuesta de adhesién de la UCLM al Documento de Politica Preventiva
aprobado por la CRUE el 3 de abril de 2007. Segun este documento, la
Universidad, a la que corresponde realizar el servicio publico de la educacion
superior mediante la investigacion, la docencia y el estudio, es consciente de la
importancia de:
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- Garantizar en su seno un elevado nivel de proteccién frente a los riesgos
derivados de sus actividades y de mejorar las condiciones de seguridad y
salud de todos los miembros de la comunidad universitaria.

- Propiciar una politica preventiva coherente, coordinada, eficaz e
incardinada en todos los niveles jerarquicos de las distintas estructuras
organizativas que conforman esta institucion académica.

- Incorporar la seguridad y salud en el trabajo como un factor sinérgico en
sus procedimientos, sistemas y organizacion, contribuyendo al logro de
sus fines y a la mejora del funcionamiento de la Universidad como servicio
publico de la educacidén superior.

- Establecer un marco en el que se recojan las lineas maestras de cuantas
actuaciones deban acometerse en esta materia.

Los 6rganos de los que dispone la UCLM con competencias en materias de
Prevencién, seguridad y salud son: el Comité de Seguridad y Salud y el Servicio
de Prevencion.

El Comité de Seguridad y Salud de la UCLM depende actualmente del
Vicerrectorado de Ordenacion Académica y Titulos Propios. Segun la ultima
revision de su Reglamento aprobada en Junta de Gobierno del 27 de Marzo del
2001, El Comité de Seguridad y Salud estard compuesto por dieciséis vocales,
ocho en representacion de la Institucién Universitaria y ocho vocales designados
por la representacion del personal.

El Comité de Seguridad y Salud es el 6rgano paritario y colegiado de
participacion destinado a la consulta regular y periédica de las actuaciones de
la Universidad en materia de prevencion de riesgos. La Universidad de Castilla
La Mancha consultard con el Comité de Seguridad y Salud, los siguientes
aspectos:

- La designacién de los equipos de emergencia
- Las medidas de emergencia

- La forma de proceder en cuanto a la informacion, la formaciéon y la
documentacion

- El procedimiento de evaluacion de riesgos a utilizar en los centros de
trabajo.

- La periodicidad de las revisiones de la evaluacion inicial.

- La concertacién o no de parte de la actividad preventiva con un Servicio
de Prevencion ajeno.

Y cualesquiera otros aspectos que estén relacionados con la Seguridad y Salud
de los trabajadores de la UCLM y que se encuentren establecidos por la
normativa en vigor asi como en las diversas disposiciones y reglamentos que la
desarrollen, teniendo en cuenta la actividad desarrollada y los riesgos a los que
puedan estar expuestos los trabajadores de la Universidad de Castilla La
Mancha.
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Asimismo, la Universidad de Castilla La Mancha dispone de un Servicio de
Prevencion cuya estructura fue aprobada por la Junta de Gobierno en diciembre de
1997 (http://www.uclm.es/organos/gerencia/servicioprevencion/), cuya depen-
dencia organica es de la Gerencia de Campus y su dependencia funcional es de
la Gerencia de la UCLM. Este Servicio de prevencion es el encargado de
proporcionar a la UCLM el asesoramiento, apoyo y coordinacion necesarias para
que se realicen las actividades preventivas requeridas a fin de garantizar la
adecuada proteccion de la seguridad y la salud de los trabajadores, asesorando
y asistiendo para ello al equipo de gobierno, a los trabajadores y a sus
representantes asi como a los 6érganos de representacion especializados.

Entre otras competencias puede citarse las siguientes:
1. Asesoramiento al Comité de Seguridad y Salud de la UCLM.

2. Evaluaciéon de los factores de riesgo laboral que puedan afectar a la
seguridad y la salud del conjunto de los trabajadores de la UCLM.

3. Disefio, apoyo y colaboracion en la elaboracion e implantacion de
Planes de Autoproteccion.

4. Informacion y formacién en materia de prevencion, fomentando la
practica del trabajo seguro.

5. Organizacion y coordinacion de la vigilancia de la salud de los
trabajadores en relacibn con los riesgos derivados del trabajo
desempefado.

6. Organizacion y coordinaciéon de la gestion de residuos peligrosos.
Asesorar y colaborar con los responsables de esta gestidon en los campus,
centros, puntos limpios y departamentos de la UCLM.

7. Disefio y actualizacion de recomendaciones de seguridad y salud,
procedimientos y buenas practicas que particularicen el desarrollo de la
normativa legal vigente en su aplicaciéon en la UCLM.

8. Inspecciones periddicas de seguridad en los centros de la UCLM vy
verificacion periddica de la actividad preventiva de empresas que realicen
trabajos en los locales de la Universidad.

9. Atencién de consultas y emisiéon de informes de asesoramiento,
solicitados por unidades, trabajadores, 6rganos de gobierno de la UCLM
o desarrollados de oficio, para mejorar la accién preventiva.

10. Realizacién y/o supervisidon de las investigaciones de incidentes y
accidentes.

11. Intervencion en casos de peligro grave e inminente, o en caso de
deteccion de anomalias en la vigilancia de la salud con posible origen
laboral.

12. Colaboracion con la autoridad laboral y/o sanitaria, en todo lo
establecido por la legislaciéon vigente.

El Rector, como maximo responsable de la politica de Prevencién de Riesgos
Laborales en la UCLM, es también el maximo responsable de la implantacion de
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los Planes de Autoproteccion en todos sus centros. Podra delegar la gestion de
la implantacion, pero mantendra la maxima responsabilidad y la capacidad de
supervisién. La Vicerrectora de Doctorado y titulos propios, como presidenta del
Comité de Seguridad y Salud, coordinara la politica de Prevencidon de Riesgos
Laborales en la UCLM y a las distintas unidades implicadas en la implantacion
de los Planes de Autoproteccion.

El Vicerrector de Campus, sera la persona responsable de la implantacion de
los Planes de Autoproteccion con el apoyo del Comité de Autoproteccion de
Campus (que constituira y presidira) y de los Comités de Autoproteccion de cada
edificio, con el asesoramiento del Servicio de Prevencion. Las competencias de
dicho Comité son las siguientes:

- Planificar las posibles inversiones en el Campus y en los edificios a realizar
para la mejora de la seguridad y en concreto la mejora de las condiciones
de evacuacion y proteccion contra incendios.

- Revisar con periodicidad anual, tanto los Planes de Autoproteccién, como
la implantaciobn de los mismos y en especial la valoracion de los
simulacros y las propuestas de mejora efectuadas.

- Planificar la ejecucion de los futuros simulacros de evacuacion, tanto de
manera individualizada, como de manera global en todo el campus.

El Comité de Autoproteccion de cada edificio. Constituido por el Decano o
Director del Centro. Organiza las actividades de implantaciéon en el centro:
formacion, simulacros, revisiones, inspecciones de seguridad, etc. Actualiza el
Plan de Autoproteccion, realizando las propuestas y seguimiento de la ejecucion
de las mismas, realizando también la actualizacibn de los equipos de
intervencion.

Al Comité de Autoproteccion del Centro, ademas del Decano, el Administrador
del Centro, el Responsable del Edificio, y el Arquitecto técnico de Campus (OGlI),
pertenecen los Jefe de emergencia y de intervencion indicados en el plan de
autoproteccion (que son el Decano y un vicedecano respectivamente) asi como
el responsable del puesto de mando que suele ser personal ubicado en la
Conserjeria. La mision de cada miembro del equipo de intervencion esta definida
y documentada en la pagina web de la Facultad. La revision de dichos equipos
se realiza semestralmente, solicitando al Servicio de Prevencion la formacion
necesaria cuando haya renovaciéon del personal.

En cuanto a la gestién de residuos, en el Consejo de Gobierno de la UCLM el 20
de Julio de 2006 se aprobd un nuevo Plan de Gestién de Residuos Peligrosos
para toda la UCLM, en el que se define el itinerario que deben seguir los residuos
peligrosos, asi como la normativa para su clasificacion segun el tipo de residuo
y su peligrosidad, normalizandose su etiquetado. Los residuos generados en
cada Centro son clasificados y etiquetados por los Técnicos de laboratorio, bajo
la supervisién del Director del Departamento. Dichos residuos son retirados bajo
peticion por el personal del Servicio de Prevencién que los deposita en el “Punto
limpio” habilitado para tal fin en cada campus hasta su recogida por la empresa
encargada.
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Escuela de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real

El edificio donde actualmente se encuentra ubicada la Escuela de Ingenieros
Agrénomos (EIA) fue entregado en febrero de 1972 aunque en octubre de 2001
el edificio sufrié una importante remodelacion que concluyd en enero de 2003.
La superficie de los terrenos donde esta ubicada la Escuela es de 7021 m?, de
los cuales 2661 m? lo ocupan el edificio de EiA. El resto se compone de 2
invernaderos, jardines y aparcamientos.

La distribucion de los espacios de la escuela basicamente se resume asi:

- Planta Baja: Reservada a los servicios comunes tales como Salon de Actos,
Biblioteca, Secretaria, despachos de Direccidon y Cafeteria.

- Planta Primera: destinada a Aulas de docencia y Seminarios.

- Planta Segunda: destinada a los Laboratorios de docencia e Investigacion
de las diferentes Catedras, asi como a gabinetes y seminarios de
determinadas asignaturas de ingenieria.

- Planta Tercera: destinada a los Despachos del Profesorado y Sala de
Juntas.

Los medios materiales disponibles.

a) Despachos de profesorado: El Centro cuenta con un total de 46
despachos equipados con mesa con ala y cajonera, sillén, dos sillas confidentes,
armario alto con estanterias, armario bajo con cajonera, ordenador, monitor e
impresora. Su distribucién es la siguiente:

- 40 despachos individuales con puestos de trabajo totalmente completos
con una superficie media de 22 m?2.

- 6 despachos dobles o triples totalmente completos con una superficie
media de 34 m?2.

b) Despachos equipo directivo.
- Despacho direccion (47 m?)
- Secretaria direcciéon (19 m?) y archivo secretaria (17 m?).
- Despacho administraciéon (22 m?).
- Despacho atenciéon al alumno (24 m?).
- Despachos subdirecciéon (2 de 24 m? cada uno)
c) Aulas:

Todas las aulas cuentan con pizarra, ordenador, cafidn de video, retroproyector
de transparencias, conexion de red y cobertura Wifi, lo que permite al alumnado
a acceder a recursos online dispuestos en las herramientas de docencia
disponibles en la Universidad de Castilla La Mancha.

Aulas para clases magistrales: 9 aulas de asientos fijos destinadas a impartir
docencia:
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Aula Ne Plazas Aula N° Plazas

1 124 6 90
2 113 7 62
3 81 8 66
4 112 9 100
5 125

Aulas para seminarios y trabajo en grupo:
- 2 seminarios de uso general (47 m? cada uno).

- 1 seminarios de cultivos herbaceos (50 m?): equipado con television,
video, mesas comunes, pizarra etc. Utilizado para el reconocimiento de semillas
y plantas de cultivos herbaceos.

- 1 seminario de ingenieria agroforestal (110 m2): dotado de 12 puestos
de trabajo con un ordenador cada uno

- 1 seminario de economia (61 m?): dotado de 15 puestos de trabajo en
grupo y un ordenador comun para la realizaciéon de la parte practica de las
asignaturas del area de economia (Economia, Gestion Comercial, Legislacion y
politica agraria, Técnicas de gestiéon de empresas)

- 1 seminario de matematicas (77 m?): dotado de 6 puestos de trabajo con
un ordenador cada uno. Programas informaticos de célculo numérico y simbdlico
(MATLAB) y estadistica (SPSS e Infostat).

- 1 aula de topografia y dibujo (78 m?).

- 2 aulas de informéatica (112 m? y 98 m? respectivamente): 20 plazas para
imparticion de docencia que requiere un soporte informatico especifico. Uno es
de libre acceso fuera de los periodos docentes. Posee la infraestructura
informatica adecuada en cada puesto de trabajo asi como los sistemas de
proyeccion multimedia de las mismas caracteristicas que las Aulas de docencia.

- 1 aula de idiomas (65 m?): equipado con 20 puestos informaticos con
herramientas para el aprendizaje de otras lenguas con acceso a cursos a
distancia y dotados de material multimedia. Cuenta con auriculares y micréfono
para cada puesto de trabajo.

- 1 aula de proyectos (71 m?): dotada de 15 puestos de trabajo para la
realizacion de la parte practica de la asignatura de proyectos.

d) Laboratorios docentes/investigacion:

La E.l.A. dispone de un total de 8 laboratorios para docencia practica y 16
laboratorios de investigacion asi como un taller y una sala de catas. Los
laboratorios disponen de las infraestructuras necesarias para impartir la
docencia de laboratorio recogida en la presente memoria. Su tipologia y
dotacion se detallan en la tabla siguiente:
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LABORATORIOS DOCENCIA

Docente 1 Instalaciones a escala de laboratorio de las | e« Operaciones 32
siguientes operaciones basicas: Basicas en la
- Destilacion y Rectificacion. Industria
- Lixiviacion. Agroalimentaria.

- Sedimentacion. e Bioquimica.
- Agitacion. e Biotecnologia e
- Evaporacion. Ingenieria

- Filtracion. Genética
Espectrofotometro. alimentaria.
Termociclador. e Quimica
Viscosimetro. Experimental.
Centrifuga.

Material de vidrio y pequefio equipamiento

(pHmetro, conductivimetro balanza, mufla,

estufa, agitadores, bafio, pipetas de

precision...).

Docente 2 Material de laboratorio adecuado para la | e Andlisis Agricola | 48
realizacion de las practicas de laboratorio de las | ¢ Quimica agricola
asignaturas vinculadas (estufa, balanzas, | ¢ Quimica
pHmetro, conductivimetro, agitadores, | productos
medidores O, disuelto, macetas, plantas..). agricolas.

e Edafologia.

e Ciencia y
tecnologia del
medio ambiente.

Docente 3 Material basico de laboratorio para manipulacion | e Horticultura, 32
de material vegetal. Floricultura y
Equipamiento especifico del laboratorio de | Plantas
investigaciéon de Hidraulica. Ornamentales.

o Fitotécnia.

Docente 4 Maquetas didacticas de animales domésticos. e Bases de la| 24
Microscopio, lupa y adaptador para | produccion
proyecciones. animal.

Pequefio material ganadero. e Zootecnia.
Colecciones de alimentos para animales.

Colecciones de huesos.

Material basico de laboratorio.

Docente 5 Material de laboratorio adecuado para la | e Protecciéon 36
realizacion de las practicas de laboratorio de las | cultivos.
asignaturas vinculadas (autoclave, camara de | e Fitopatologia
flujo laminar, microscopio con camara Yy | e Fitopatologia
monitor, microscopios y lupas, incubadores, | especial.
bafio maria, granatario..) e Biologia.

Docente 6 Material de laboratorio adecuado para la | e Fisica 24
realizacion de las practicas de laboratorio de la
asignatura vinculada

Industrias 1 Equipo de digestibn y destilacion para | ¢ Industrias 30
determinacion de nitrégeno. Extractivas y
Sistema de extraccion Soxhlet para | Control de Calidad
determinacién de grasa. en la Industria
Sistema de picado y triturado de muestras | Alimentaria.
solidas. e Industrias
Crioscopio Fermentativas.
Material de vidrio y pequefio equipamiento | ¢ Industrias
(pHmetro, conductivimetro balanza, mufla, | Conserveras.
estufa, agitadores...)
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LABORATORIOS DOCENCIA

87020:1993).

Cocina equipada con mesas para la preparacion
de muestras, cocina, grill, horno, microondas,
exprimidor, bafios para mantener platos
calientes, campana extractora, frigorifico,
congelador y todo el material necesario para
llevar a cabo las cata: copas normalizadas,
platos, vasos, etc..

e Olivicultura

e Industrias
Carnicas
Industrias 2 Cabina de flujo Ilaminar, autoclave, lupa, | ¢ Fermentaciones | 22
camara-TV, estufas de cultivo (2), triturador, | industriales.
frigorifico, ultracongelador, arcén congelador, | ¢ Microbiologia.
microscopios (4), agitador rotatorio de tubos,
seca-geles y bomba
Material de vidrio y pequefio equipamiento
(pHmetro, conductivimetro balanza, mufla,
estufa, agitadores...).
Sala de catas Cabinas de cata individuales (Norma UNE | e Viticultura. 15

Taller

Tractor

Prototipo de vendimiadora

Prototipo de vibrador de olivos

Equipo docente de vibrador de olivos
Maquinaria de pulverizacién

Equipos docentes de siembra

Equipo docente de motor alternativo

Grupos de presion

Prototipos de microondas de funcionamiento
continuo para desinfeccion de sustrato

Camara de crecimiento de plantas

Material de taller (taladros, sierras, tronzadoras,
desbarbadoras, etc.)

e Motores
agricolas
Maquinaria
agricola
Elementos
Maquinas
Automatizacion
de la propagacion
de plantas

[ ]
de

LABORATORIOS
Denominacioén
Tecnologia
alimentos

\ Dotacion

INVESTIGACION

HPLC-DAD-ESI-HS.
Espectrofotdmetro de doble haz
y detector fotomultiplicador.
Centrifuga.

Frigorifico.

Enoteca.

Arcones congeladores.

Material de vidrio y pequefio
equipamiento (pHmMetro,
balanza, agitadores...)

Industrias
fermentativas:
enologia

Materias vinculadas

Capacidad

Hidréaulica

Material diverso de riego Hidraulica.
Equipo docente de
programacion de riego con
electrovalvulas

Equipo docente de simulacion
de equipo de bombeo

Estufa de ventilacion forzada de
aire

Camara frigorifica

Armario frigorifico

Frigorifico

Ingenieria del Riego
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LABORATORIOS INVESTIGACION

Denominacion \ Dotacion Materias vinculadas Capacidad
Material de vidrio y pequefio
equipamiento (pHmMetro,
balanza, agitadores...).
Agricultura Equipo de HPLC (con detector | Horticultura. 10
Sostenible de diodos y de indice de | Cultivos Herbaceos.

refraccion (LC con DAD e IR)) Fitotecnia
Congelador horizontal -85°C,

360 I
Bafio de ultrasonidos con
calefaccion de 1,75 | de
capacidad
Titrador
Material de vidrio y pequefio
equipamiento (pHmMetro,
balanza, agitadores...).
Microbiologia Actualmente disponible para el | - 6
area de Tecnologia de los
Alimentos
Motores Equipo docente de motores | Motores agricolas 6
(investigacion + | alternativos Maquinaria agricola
docencia) Equipo docente de electrénica Elementos de
Material construccion de | Maquinas
circuitos electrénicos Automatizacion de la
Bascula de precision propagacion de
Entrenador de electrénica plantas
Revelador de placas

fotosensibles

Equipo docente de motores con
energia solar y edlica
Maquinaria de jardineria

Germinador-incubador de
plantas

Fisica Calorimetro diferencial (DSC). Fisica 4
Equipamiento didactico de
ESFV.
Material basico de laboratorio.

Fitopatologia Autoclave Proteccion cultivos. 4
Capturador de esporas Fitopatologia

Céamara de flujo laminar
Microscopio con camara Yy
monitor

Lupas

Incubadores

Bafio maria

Equipo de PCR

Balanzas de precision y
granatario

Cultivos Medidor de area foliar. Horticultura. 4
intensivos Binocular.

Material de vidrio y pequefio
equipamiento (pHmMetro,
conductivimetro balanza,
mufla, estufa, agitadores...)
Cultivos lefiosos | Congeladores. Viticultura Docencia:15
Frigorificos. Olivicultura. Investigaciéon: 3
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LABORATORIOS
Denominacién

INVESTIGACION

Materias vinculadas

Vicerrectorado de Docencia y Relaciones Internacionales

\ Dotacion

Capacidad

Ordenador con programa de | Arboricultura general.
andlisis foliar.
Microscopio vy lupa.
Biologia vegetal | Nevera 4
Estufa de secado
Lupa binocular
Mesa de cultivo
Material de vidrio y pequefio
equipamiento
Material bibliografico
Edafologia Espectofotometro de AA. Edafologia y| 4
Analizador de nitrégeno | climatologia
Kjeldahl.
Material de vidrio y pequefio
equipamiento (pHmMetro,
conductivimetro balanza,
mufla, estufa, agitadores...)
Quimica Cromatografo iénico. Quimica Agricola 6
Agricola Espectrofotometro UV-VIS.
Disgestor y destilado Kjeldahl.
Centrifuga.
Material de vidrio y pequefio
equipamiento (pHmMetro,
conductivimetro balanza,
mufla, estufa, agitadores...)
Produccion Molino de pienso en miniatura. | Materias vinculadas al | 3
animal Arcon frigorifico. area de PRODUCCION
Microscopio y lupa. ANIMAL.
Material de vidrio y pequefio | Bases de la
equipamiento (balanza, mufla, | produccién Animal.
estufa, ...). Zootecnia.
Producciones
animales.
Producciones
ganaderas.
Explotaciones
ganaderas y
Cinegéticas.
Empleo de residuos
hortofruticolas en
alimentacion animal.
Ingenieria Material de vidrio y pequefio | Operaciones Basicas | 6
Quimica equipamiento en la Industria
Agroalimentaria.
Espectroquimica | FT-IR Quimica general 4
FT-Raman.
Material de vidrio y pequefio
equipamiento
Medio Ambiente | Material de vidrio y pequefio | Ciencia y tecnologia | 2
equipamiento del medio ambiente.
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e) Salon de actos.

El salén de actos (180 m? con una capacidad de 100 asientos) se utiliza para
actos institucionales como la entrega de diplomas anual y actividades culturales
y cientificas que requieren de gran aforo (conferencias invitadas, congresos
etc.).

Dotacion del salébn de actos: mesa para expositores, ordenador, micréfonos,
equipo de audio, pantalla de proyeccion y cafoén.

) Biblioteca.

En la Biblioteca (150 m? y capacidad para 50 alumnos) se disponen, en sus
fondos de caréacter docente, de al menos un ejemplar de todas las obras
recomendadas por los docentes en las distintas asignaturas impartidas en la
E.U.I.T.A. Dicha lista es revisada todos los afos. Estd equipada de dos
ordenadores para la consulta del catadlogo, navegar por Internet o consultar las
bases de datos de la biblioteca.

La biblioteca cuenta con un despacho para el personal bibliotecario (16 m?) y
un archivo (48 m?).

9) Conserjeria.

En la conserjeria del centro (23 m?) se prestan diversos servicios tanto a los
alumnos como al centro como informar sobre la ubicacién de distintas
dependencias del edificio, tomar nota de todo desperfecto o anomalia que se
detecte en el mobiliario o en el inmueble, reponer el material fungible necesario
para la docencia, cierre y apertura de puertas de aulas y demas dependencias,
entrega modelos de impresos para solicitudes etc.

h) Sala de reuniones y sala de juntas.

La escuela cuenta con una sala de reuniones (35 m?) y una sala de juntas (148
m?) a disposicién del personal y los grupos de investigacién, que pueden ser
solicitadas por el Personal de Administracion y Servicios (PAS) y por el Personal
Docente e Investigador (PDI) para reuniones propias del ejercicio de sus
funciones. Estan equipadas con ordenador y videoproyector.

i) Delegacion de alumnos.

El centro dispone de 2 despachos (24 m? cada uno) habilitados para la
delegaciéon de alumnos que se encarga de representar y defender sus intereses
en todos los drganos universitarios en los que existe representacion estudiantil.
Estan dotados del mismo material que los despachos del personal docente.

1) Servicio de reprografia.

El centro dispone de un aula (24 m?) donde se ubican las maquinas de
reprografia de uso libre para el personal docente (gestionado a través de codigos
individuales).

k) Servicio de deportes.
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)] Almacenes.

El centro cuenta con dos almacenes, uno de uso general (17 m?) y otro para
material de laboratorio (40 m?).

m) Cafeteria.

El centro dispone de servicio de cafeteria (286 m? incluyendo la cocina, las
camaras y el almacén), gestionado por una empresa externa, a precios
reducidos fijados por la Universidad de Castilla La Mancha.

n) Cochera.

El centro dispone de un coche, a disposicidon de los docentes, para viajes (corto
trayecto) relacionados con la docencia y/o investigacion. La cochera posee 20
m?2.

Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de Albacete

El Grado propuesto se impartira en las instalaciones de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agronomos (ETSIA), que comprenden dos espacios
diferenciados y ubicados en el campus universitario de Albacete. Dichos
espacios son el edificio Manuel Alonso Pefia y el edificio e instalaciones anexas
del Francisco Jarefio y Alarcon a 3,2 km de la ciudad de Albacete.

Los medios materiales disponibles en la ETSIA para el desarrollo de las
actividades propias de este titulo son los siguientes:

En el edificio Manuel Alonso Pefia se ubican 5 Mdédulos destinados a despachos,
laboratorios, seminarios y espacios comunes, con una superficie total de 5000
mZ2. y un Aulario de 2000 m?, distribuidos en dos plantas.

54 despachos destinados a profesorado: 29 en Planta Baja y 25 en Planta Alta.
15 despachos destinados a Servicios Administrativos y de Direccion.

7 Aulas Docentes con capacidad para 880 alumnos (4 de 120, 2 de 100 y 1 de
200)

5 Seminarios, 2 Aulas de informatica y 1 Delegacion de alumnos

20 Laboratorios orientados a actividades de docencia (6) y de investigacion
(14).

Espacios comunes:
2 Salas de reuniones;

Salones de Actos con capacidad de 72 y 200 plazas respectivamente
Servicios Comunes

Biblioteca de Campus: capacidad y dotaciéon de fondos suficiente para atender
las necesidades de las titulaciones impartidas y de las que se proponen
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Servicio de deportes: organizacion de cursos y actividades deportivas a lo largo
del curso

Instalaciones deportivas

Edificio del Vicerrectorado de Campus y de Investigacion, con todos los servicios
generales del Campus y oficinas de entidades bancarias

Aparcamiento de vehiculos y bicicletas para profesorado y PAS y para alumnos
Zonas ajardinadas y peatonales

Cobertura WiFi en todo el campus

En las instalaciones anexas a la ETSIA, ubicadas a 3,2 km de la ciudad de
Albacete, se situa un conjunto de edificios e infraestructuras que cumplen
funciones docentes e investigadoras ligadas al sector agrario. Se trata de una
parcela con acceso directo desde la carretera comarcal CM3203 con una
extension total de 15 ha de las que 9 ha estan dedicadas a campo de practicas
y de experimentacion en materias agricolas, ganaderas y forestales. Asimismo,
se cuenta con las instalaciones propias de una granja experimental, dotada con
el equipamiento necesario para el seguimiento y control de diversas especies
ganaderas y cinegéticas. Se dispone de un edificio remodelado y adaptado
recientemente para el desarrollo de la actividad investigadora, estructurado en
laboratorios de diversas especificaciones y usos, generalmente vinculados a las
lineas de investigacibn en las que trabaja el PDI de Ila ETSIA.
Complementariamente, en este mismo edificio se ubica el Centro Regional de
Estudios del Agua, con despachos, gabinetes y laboratorios especializados de
cada una de las Secciones del referido Instituto. Asimismo, también se
encuentran los laboratorios del Instituto de Investigacibn en Recursos
Cinegéticos en su seccion de Biologia de la Reproducciéon

Equipamiento docente/investigador especifico
Desglosando por instalaciones y equipamiento docente en la ETSIA, se tiene:
A) INSTALACIONES

Espacio necesario Laboratorio de Operaciones Basicas
m?/Capacidad 80/24

Estado Disponible

Justificacion Préacticas de laboratorio e investigacion
Espacio necesario Laboratorio de Ingenieria Rural
m?/Capacidad 150/58

Estado®™ Disponible

Justificacion Practicas de laboratorio e investigacion
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Espacio necesario

Laboratorio Botanica y Ecologia

m?2/Capacidad

54/20

Estado(™

Disponible

Justificacion

Préacticas de laboratorio e investigacion

Espacio necesario

Laboratorio Polivalente 2

m?/Capacidad

120/46

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio

Espacio necesario

Laboratorio de Biologia y Fisiologia Vegetal

m?/Capacidad

54/20

Estado(™

Disponible

Justificacion

No se precisa para el MUIM. Podria utilizarse, en su caso, para el
desarrollo de TFM.

Espacio necesario

Laboratorio de Motores

m?/Capacidad

31/15

Estado(™

Disponible

Justificacion

Préacticas de laboratorio e investigacion

Espacio necesario

Laboratorio Polivalente 1

m?/Capacidad

54/20

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio

Espacio necesario

Laboratorio de Produccién Animal

m?2/Capacidad

54/20

Estado(™

Disponible

Justificacion

No se precisa para el MUIM. Podria utilizarse, en su caso, para el
desarrollo de TFM.

Espacio necesario

Laboratorios Polivalente 6

m?2/Capacidad

52/20

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio

Espacio necesario

Laboratorio Quimica Agricola
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m?/Capacidad

57/20

Estado(™

Disponible

Justificacion

No se precisa para el MUIM. Podria utilizarse, en su caso, para el
desarrollo de TFM.

Espacio necesario

Laboratorio Quimica Forestal

m?2/Capacidad

57/20

Estado(™

Disponible

Justificacion

Préacticas de laboratorio e investigacion

Espacio necesario

Laboratorio Polivalente 5

m?/Capacidad

52/20

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio

Espacio necesario

Laboratorio de Selvicultura

m?2/Capacidad

32/15

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio e investigacion

Espacio necesario

Laboratorio Polivalente 4

m?2/Capacidad

115/ 46

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio

Espacio necesario

Laboratorio de Fisica

m?/Capacidad

52/20

Estado(™

Disponible

Justificacion

No se precisa para el MUIM. Podria utilizarse, en su caso, para el
desarrollo de TFM.

Espacio necesario

Laboratorio Edafologia

m?2/Capacidad

52/20

Estado(™

Disponible

Justificacion

No se precisa para el MUIM. Podria utilizarse, en su caso, para el
desarrollo de TFM.
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Espacio necesario

Laboratorio Polivalente 3

m?2/Capacidad

115/46

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio

Espacio necesario

Lab. de Protecciéon de Cultivos

m?/Capacidad

52/20

Estado(™

Disponible

Justificacion

No se precisa para el MUIM. Podria utilizarse, en su caso, para el
desarrollo de TFM.

Espacio necesario

Laboratorio de Genética

m?2/Capacidad

32/10

Estado(™

Disponible

Justificacion

Préacticas de laboratorio e investigacion

Espacio necesario

Laboratorio de Idiomas

m?/Capacidad

52/12

Estado(™

Disponible

Justificacion

Adquisicion de competencias transversales. Realizacion de
seminarios en lenguas extranjeras

Espacio necesario

Seminario de Oficina Técnica

m?/Capacidad

32/10

Estado(™

Disponible

Justificacion

Realizacion de proyectos

Espacio necesario

Sala Polivalente 1

m?/Capacidad

28/12

Estado(™

Disponible

Justificacion

Reuniones, realizacién de seminarios

Espacio necesario

Sala Polivalente 2

m?2/Capacidad

24/10

Estado(™

Disponible

Justificacion

Reuniones, realizacién de seminarios

Espacio necesario

Aula Informéat. de Libre Acceso 30
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m?/Capacidad

114/30

Estado(™

Disponible

Justificacion

Realizacion de trabajos individuales o de grupo

Espacio necesario

Aula Informat. de Libre Acceso 20

m?/Capacidad

78/20

Estado(™

Disponible

Justificacion

Realizacion de trabajos individuales o de grupo

Espacio necesario

Aula de Grados

m?/Capacidad

40/20

Estado(™

Disponible

Justificacion

Defensa de Trabajos Fin de Master. Realizacidon de seminarios y
workshops

Espacio necesario

Salén de Actos

m?2/Capacidad

120/77

Estado(™

Disponible

Justificacion

Reuniones. Juntas de Centro. Realizacion de conferencias,
Cursos, seminarios y congresos.

Espacio necesario Vivero 1
m?2/Capacidad 200 m?
Estado®™ Disponible

Justificacion

Practicas de campo, investigacion y TFM.

Espacio necesario Vivero 2
m?2/Capacidad 120 m?
Estado®™ Disponible

Justificacion

Practicas de campo, investigacion y TFM.

Espacio necesario Vivero 3
m?2/Capacidad 200 m?
Estado®™ Disponible

Justificacion

Practicas de campo, investigacion y TFM.

Espacio necesario Vivero 4
m?2/Capacidad 100 m?
Estado™ Disponible

Justificacion

Practicas de campo, investigacion y TFM.
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Espacio necesario Umbraculo
m?/Capacidad 90 m?
Estado™ Disponible

Justificacion

Préacticas de campo,

investigacion y TFM.

Espacio necesario

Invernadero 1

m?/Capacidad

260 m?

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo,

investigacion y TFM.

Espacio necesario

Invernadero 2

m?2/Capacidad

170 m?2

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo,

investigacion y TFM.

Espacio necesario

Invernadero 3

m?2/Capacidad

160 m?2

Estado(™

Disponible

Justificacion

Préacticas de campo,

investigacion y TFM.

Espacio necesario

Invernadero 4

m?/Capacidad

130 m?

Estado(™

Disponible

Justificacion

Préacticas de campo,

investigacion y TFM.

Espacio necesario

Nave de recursos y especies cinegéticas

m?/Capacidad

750 m?

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo,

investigacion y TFM.

Espacio necesario

Parcela de ensayo mejora vegetal

m?2/Capacidad

3.028 m?

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo,

investigacion y TFM.

Espacio necesario

Parcela de ensayo pascicultura

m?2/Capacidad

4.681 m?

Estado(™

Disponible

Justificacion

Préacticas de campo,

investigacion y TFM.
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Espacio necesario

Parcela de ensayo de reforestacion e impacto ambiental

m?/Capacidad

1.024 m?

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo, investigacion y TFM.

Espacio necesario

Parcela de ensayo de modelos de masas forestales

m?2/Capacidad

3.226 m?

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo, investigacion y TFM.

Espacio necesario

Parcela de superficie forestal para ensayos

m?2/Capacidad

9.685 m?

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo, investigacion y TFM.

Espacio necesario

Parcelas para ensayos

m?/Capacidad

12.421 m?

Estado(™

Disponible

Justificacion

Préacticas de campo, investigacion y TFM.

Espacio necesario

Granja experimental de recursos y especies cinegéticas

m?/Capacidad

27.495 m?

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo, investigacion y TFM.

Espacio necesario

Edificio Campo de practicas (ECP) - Ctra Las Pefias. Laboratorio
de Tecnologia Forestal

m?/Capacidad

150 m?

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio, investigacion y TFM.

Espacio necesario

ECP-Ctra Las Pefias. Laboratorio de reproduccién animal

m?2/Capacidad

300 m?

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio, investigacion y TFM.

Espacio necesario

ECP-Ctra Las Pefias. Planta piloto extractora de productos
forestales
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m?/Capacidad

175 m?

Estado(™

Disponible

Justificacion

Préacticas de laboratorio, investigacion y TFM.

Espacio necesario

ECP-Ctra Las Pefias. Centro Regional de Estudios del Agua
(CREA)

m?2/Capacidad

350 m2

Estado(™

Disponible

Justificacion

Préacticas de laboratorio, investigacion y TFM.

Espacio necesario

ECP-Ctra Las Pefias. Nave maquinaria forestal

m?/Capacidad

250 m?

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio, investigacion y TFM.

Espacio necesario

IEERR: Biomasa

m?2/Capacidad

300 m?

Estado(™

disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio, TFM.

1+D+i

Espacio necesario

IEERR: Medio ambiente

m?/Capacidad

300 m?

Estado(™

disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio, TFM.

1+D+i

Espacio necesario

Instituto de Desarrollo Regional: Teledeteccion y SIG

m?/Capacidad 150 m?
Estado™ disponible
Justificacion TFEM. 1+D+i

B) EQUIPAMIENTOS

Aulas dotadas de pupitres con asientos fijos, pizarra de tiza, pantalla de
proyeccion desplegable, equipo videoproyector fijado en techo, equipo
retroproyector desplazable y, en la mesa del profesor, un ordenador (hp
compagq 6 pro SFFPC Core 2 Duo 2,33GHz), asi como un conmutador que
permite conectar al videoproyector la salida VGA del ordenador de
sobremesa o el portatil del profesor. En la misma mesa se encuentra

Equipamiento
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también una conexién cableada a Internet disponible para el ordenador fijo
o portatil.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Clases teodricas

Equipamiento

Laboratorio de Operaciones Basicas

12 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Oliomio de 1,2 CV. Sistema Abencor MC (compuesto de molino,
termobatidora y centrifuga). Bafios Selecta-P Unitronic-OR. Bafio
Memmert. Prensa de tornillo Monforts CA 596. Mirividas microbiolégico
BioMerier. Bactometer Biomeriux. Rancimat F43 Metrohm.
Espectrofotometro JASCO U530. Molinos Foss. Phmetro Crisol. Balanza de
600 gr. Calentador Stuart. Prensa hidraulica Dumont 11 tm. Estufa
Heraeus. Espectrofotdmetro UNICAM Helios alfa. Frigorificos WTW TS
606/2i. Camara de flujo laminar Toteltar AH-100. Campana extractora de
gases Romero VG150.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio e investigacion

Equipamiento

Laboratorio de Ingenieria Rural

9 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Pértico autoportante de 500 kN Ibertest PV-500-W con grda de 2 t. Prensa
de 200 kN Ibertest MEH-200-LCW. Proctor 20-0128 compactador de suelo.
Edémetro Tecnotest T661 de un puesto. Maquina de ensayo de corte
directo Tecnotest T665N. Vibradora de tamices 1056. Balanza de 30 kg
Jadever LAW-3015. Balanza de 600 g Europe 600. Prensa multiensayo 50
kN mecéanica cientifica 20.0138. Refrentadorade probetas Ibertese PPAM-
150-1. Gria portatil de 2 tm Mega FC-202.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio e investigacion

Equipamiento
necesario

Laboratorio Botanica y Ecologia

10 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Estereoscopio ST-4 Wild. Microscopios Olympus. Lupas Carl-Zeiss.
Estereomicroscopios Lan-optic. Lupas Mares Carton. Desecador Powell.
Destilador Pobel. Phmetro Crison. Camara de germinacion AGP-600.
Camara de germinacion AGP- 160. Camara de germinacién MLR-350H.
Céamara de germinacion C-180 incubator. Balanza digital D-600. Balanza de
precision 60 kg Arisos. Geotron H70-607. Froigorifico-congelador Castor.
Frigorifico-congelador Fagor. Estufa P-selecta 0-80°C. Campana extractora
de gases Romero VG150.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio e investigacion

Equipamiento

Laboratorio Polivalente 2

23 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Germinador termostatico automatico TB67 Matsushita. Microscopios
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Olympus. Microscopios Nikon. Microscopios Kriss. Microscopios biocular
Lon optics. Microscépios triocular Lon optics. Microscépios biolégicos
XJS500B BM-Leval optics. Microscopios estereoscopios BMS. Lupas SMZ1.
Lupas KTD-2. Lupas Optronic. Placas calefactores Mallasé.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Préacticas de laboratorio

Equipamiento

Laboratorio de Biologia y Fisiologia Vegetal

10 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Arcon congelador ALE-40. Frigorifico Superser. Congelador Siemens.
Céamara de cultivo Ibercex. Camara de cultivo Microclima 900-2. Bafio
maria Selecta. Microtomo de parafina HM-310. Dispensador de parafina
Selecta. Autoclave Auteste-E. Vitrina de flujo horizontal Indelab. Destilador
vertical Tarima. Phmetro HD-8602. Balanzas RC-2013. Balanza HF-200G.
Balanza 220M. Balanza 210L. Centrifuga Z252M. Tornillo micrométrico
Hermile. Microscopio BH-2 Olympus. Microscopio XSZ-H Lon optics. Lupa
Nikon. Agitador magnético Agimatic-N. Estufa 207 Selecta. Destilador
702702. Microscopio triocular Optica. Phmetro GLP-21. Espectrofotometro
20 Genesis 4001/4. Balanza BP221S. Agitador de tubos. REAX TOP.
Termociclador Techne.

Estado(™

Disponible

Justificacion

No se precisa para el MUIM. Podria utilizarse, en su caso, para el desarrollo
de TFM.

Equipamiento

Laboratorio de Motores

8 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Banco de ensayo de motores de Diesel de 4T Didatec. Banco de ensayo de
motores de gasolina 4T Didatec. Banco de ensayo de motores de gasolina
2T Didatec. Equipo analizador de componentes de gases de escape Testo.
Penetrémetro Ejikelkamp. Banco de estudio de transferencia de calor
PTC100. Banco de tracciéon-flexion Deltalab.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio e investigacion

Equipamiento

Laboratorio Polivalente 1

10 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Porémetro y accesorios de porémetro. Camara de fotosintesis y
transpiracion LCA-4 y accesorios. Luxémetros HD-8366. Pistola °C de
infrarrojos ST2. Thermopoint 80 Agema. Balanza precisa 1000C-3000D.
Refractometro N1 0-32 Brix. Refractometro N2 28-62 Brix. Refractometro
HRS 500 0-90%. Medidor de area foliar LI-COR3100. Planimetro digital
Planix7. T.D.R. 6050X1. Sonda de neutrones. Camara de tension xileméatica
Skye. Camara de tension xilematica SKPM 1400. Camara LAI-2000.
Céamara climéatica KBWF 240. Camara climética E-15 Conviron.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Préacticas de laboratorio
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Equipamiento

Laboratorio de Producciéon Animal

10 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Frigorifico IGNIS. Congeladores Balay y Linx. Lupa Nikon. Microscopio
Nikon. Lupas Optika. Texturémetro TA-XT2i. Balanza precisterm P-Selecta.
Bafios P-Selecta. Bafio Memmert WNB22I. Estufa P-selecta. phmétros
Crisol. Digestor de proteina LOC Digest 12. Digestor de proteina LOC
Digest 6. Campana extractora Romero VG150. Placa agitadora calefactora
OVAN. Valorador automatico Motrohm 848 Titiro plus. Kjeldhal pro nitro M.
Espectrofotdmetro Zuzi.Equipo purificador de agua Wasserlab automatic.

Estado(™

Disponible

Justificacion

No se precisa para el MUIM. Podria utilizarse, en su caso, para el desarrollo
de TFM.

Equipamiento

Laboratorios Polivalente 6

10 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Fotémetro Corning M410 Flame Photometer. Centrifuga P-Selecta. Balanza
ST360. Campana extractora Romero VG150

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio

Equipamiento

Laboratorio Quimica Agricola

10 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Espectrofotdometro Lambda 25 PerkinElmer. Multivapor Buche P-6.
Rotavapor Laborota 4000. Neos Essential Oile System Milestone
Technologies. Cromatdgrafo de gases Agilent Technologies 7890A con
espectrofotometro de masas MPS multipurposes simples. Extractor
(naviglio) Armfield FT110. Espectrofotdmetro Lambda 20 PerkinElmer.
Campana extractora Romero VG120. Balanzas Cobos. Phmétros Basic 20
Crison.

Estado(™

Disponible

Justificacion

No se precisa para el MUIM. Podria utilizarse, en su caso, para el desarrollo
de TFM.

Equipamiento

Laboratorio Quimica Forestal

10 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
HPLC Agilent BAD, masas e indices de refraccion. Cromatégrafos de gases
con masas Agilent y Variant. NIR Perrius Spectrum 1.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio e investigacion

Equipamiento

Laboratorio Polivalente 5

10 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Incubadoras refrigeradas. Microscopios. Lupas. Bafios maria. Destilador.
Balanzas automaticas. Agitadores magnéticos. Agitador excéntrico.
Homogeneizador a paletas. Microondas. Colorimetro. Cuenta colonias.
Autoclave eléctrico a vapor. Analizador a texturas.
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Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio

Equipamiento

Laboratorio de Selvicultura e Incendios Forestales

8 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Equipo de proteccion personal provisto de chaqueta y pantalon
aluminizados T/G, guantes, cubrebotas, capuz con casco protector y visor,
mascarilla buconasal antihumo homologada y manta antifuego de nomex
aluminizados. Equipo de herramientas manuales para extincién de
incendios compuesto por manguera de 25 mm de diametro y 25 m de
longitud, manguera de 45 mm de diametro y 25 m de longitud, carro
portamangueras con dos devanaderas, lanza alemana con palanca y
valvula de cierre, chorro, niebla y pulverizado, para manguera de 45 mm,
lanza americana, cabeza en bronce, empufadura, pistola en aluminio,
chorro, niebla, pulverizado y cierre de manguera de 25 mm. Depésito
flexible plegable abierto, con base de proteccién y capacidad de 1000 I.
Equipo motobomba portatil de baja presion (3-4 atm) y caudal de 350
I/min. Motobomba portatil Honda GX 160 (5,5 atm). Espumador Zumischer
DIN 14384-Z2R 200 I/min. Palas. Picos. Azadones de monte. Azadas.
Rastrillos mixtos. Desbrozadoras de mano. Pistolas triple efecto DMR 4/10
QF 150. Motosierras. Equipo proteccion ICONA compuesto por pantaldon y
chaqueta, camiseta, mono, guantes, mascarilla, cantimplora, cinturén,
botas, casco, linterna, casco de proteccion de oidos, y extintor de 15 kg.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de laboratorio y campo

Equipamiento

Laboratorio Polivalente 4

23 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Equipado con banco de pérdidas de carga, venturi, canal y banco de
bombas, con sus correspondiente instrumental de medida como
caudalimetros, mandmetros y medidores de nivel.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Préacticas de laboratorio

Equipamiento

Laboratorio de Fisica

10 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Dotado de un mdédulo para carril de aire y elasticidad con equipamiento
EasySense Q Advanced con detectores de campo magnético y luz, con
fuente de alimentacion, osciloscopio, generador de funciones y multimetro.
Péndulos de torsién, maquinas de Atwood y péndulos de Pohl con
adquisicion de datos, condensadores de placas planas paralelas,
teslametros y bobinas de Hemmbholtz.

Estado(™

Disponible

Justificacion

No se precisa para el MUIM. Podria utilizarse, en su caso, para el desarrollo
de TFM.

Equipamiento

Laboratorio Edafologia
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10 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Colorimetro Gricel F2. Balanza WP2050D. Balanza KE1200A. Balanza
Precisa 6000D. Balanza KERN440-47. Balanza precision P5. phmétro 501.
phmétro GLP21. phmétro basic30. phmétro portatil HI-8314. phmétro 501
serie80. phmétro basic20. Conductimetro basic30. Conductimetro serie522.
Multiparametro C830K. Centrifuga. 1020 series. Vitrina de gases
4007NUBEP. Destilador de nitrégeno Labson. Digestor de nitrégeno DK6.
Fotémetro de llama M-410. Estufa desecacion Digitroni. Estufa desecacion
Agimatic-S. Estufa desecacion F-60-ST. Estufa desecacién de botellas
R245F 2B. Estufa desecacion REAX20. Estufa desecacion AIM-25. Estufa
desecacion vertical RZR 1. Espectrofotometro 52 RS. Equipo de muestreo y
perforacion. Penetrometro de suelo. Permeametro GUELP. Tamizadota
electromagnética CISA. Fotdmetro 5000. Agitador vibromatic. Balanza
digital 1000C-3000D. Destilador de agua Pobel. Desmineralizador Dafa.
Digestor de nitrégeno Selecta. Digestor Dk Kilab.

Estado(™

Disponible

Justificacion

No se precisa para el MUIM. Podria utilizarse, en su caso, para el desarrollo
de TFM.

Equipamiento

Laboratorio Polivalente 3

23 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Centrifuga Super. Destilador de agua Pobel. Desmineralizador Dafa.
Compresor de fotbmetro. Calcimetros Bernard. Desecadores. Bloque
phmetro comparador 100 test. Equipo de extracciones Palintest. Phmétros
Basic 20. Agitador magnético Mr2002. Placa calefactora Selecta. Agitador
magnético F-60. Batidora Taurus. Fenwich.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Préacticas de laboratorio

Equipamiento

Lab. de Proteccién de Cultivos

10 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Estufa 206. Estufa de cultivo 50-80°C. Estufa BM-400. Estufa IPC-500.
Autoclave mediclave. Autoclave S-477. Agitador magnético Asincro. Luas
SMZ-2. Lupas 20X. Lupas 4X. Lupas SMZ-1. Lupas Optronic. Lupas SZ-
3060. Microscopio Alphaphot-2 Ys2. Microscopio CHK2-F-GS.

Microscopio BK1000. Microscopio triocular Optika. Balanza electrénica P-
12. Centrifuga digital 1020 series. Vitrina de flujo laminar 90005-FI.
Frigorifico Croll.

Estado(™

Disponible

Justificacion

No se precisa para el MUIM. Podria utilizarse, en su caso, para el desarrollo
de TFM.

Equipamiento

Laboratorio de Genética

6 puestos dotados de suministro de electricidad, agua corriente y gases.
Incorpora todos los elementos de preparacion y analisis de muestra
consistente en balanza, agitador, centrifugadoras, microcentrifugadoras,
transcubetas, termocicladoras, fuentes de electroféresis,
transiluminadores, phmétros y maquinas PCR.
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Estado(™

Disponible

Justificacion

Investigacion y practicas de laboratorio

Equipamiento

Laboratorio de Idiomas

Esta constituido por 12 puestos de trabajo individuales controlados por una
consola con un hub de 12 puertos sita en la mesa del profesor. Dispone
también de un cafidn de proyeccion fijado en techo con pantalla extensible
sobre la pizarra.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Adquisicion de competencias transversales. Realizacion de seminarios en
lenguas extranjeras

Equipamiento

Seminario de Oficina Técnica

Espacio constituido por 3 puestos de trabajo individuales, cada uno de ellos
con un ordenador DELL optiplex 745 con monitor TFT 22”. Software de
disefio PRESTO.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Realizacion de trabajos fin de Master

Equipamiento

Sala Polivalente 1

Cuenta con una mesa ovalada con capacidad aproximada para 15
personas, con sus correspondientes sillones.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Reuniones, realizacion de seminarios

Equipamiento

Sala Polivalente 2

Cuenta con mesas individuales portatiles de ruedas con capacidad para 10

personas, con sus correspondientes sillones. Dispone de una pizarra, TV de
40", asi como un ordenador (CPU Intel Core 2 Duo 2.33GHz) y monitor de

177,

Estado(™

Disponible

Justificacion

Reuniones, realizacién de seminarios

Equipamiento
necesario

Aula Informatica de Libre Acceso 30

Se trata de un aula informatica de libre acceso para los alumnos,
disponible a lo largo de todo el horario de apertura del centro, que es
utilizada por los estudiantes para la realizacion de trabajos relacionados
con las diferentes asignaturas. Esta formada por 30 puestos de trabajo
conectados a un servidor, todos ellos con acceso al exterior, con una
configuracion constituida por un PC Dell Optiplex 745 Core2 Duo 2,4GHz y
monitor de 17”. Disponen de diverso software utilizado en las distintas
titulaciones actualmente impartidas en la escuela.

Estado(™

Disponible
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Justificacion

Realizacion de trabajos individuales o de grupo

Equipamiento

Aula Informéat. de Libre Acceso 20

Se trata de un aula informatica de libre acceso para los alumnos,
disponible a lo largo de todo el horario de apertura del centro, que es
utilizada por los estudiantes para la realizacion de trabajos relacionados
con las diferentes asignaturas. Esta formada por 20 puestos de trabajo
conectados a un servidor, todos ellos con acceso al exterior, con una
configuracién constituida por un PC hp compaq 6000 pro SFFpc Core2 Duo
2,4GHz y monitor de 17”. Disponen de diverso software utilizado en las
distintas titulaciones actualmente impartidas en la escuela.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Realizacion de trabajos individuales o de grupo

Equipamiento

Aula de Grados

Se trata de un aula actualmente utilizada para actos de cierta solemnidad.
Presenta en tribuna una mesa semicircular y 5 butacas, con 20 puestos con
mesa y sillas de paleta. Dispone de cafién Dell, pantalla de proyeccion, un
ordenador (CPU Intel Core 2 Duo 2.33GHz) con monitor de 17”, y una
pizarra electrénica.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Defensa de Trabajos Fin de Master. Realizacion de seminarios y workshops

Equipamiento

Salén de Actos

Saldn de Actos. Es un espacio preparado para reuniones con un gran
numero de asistentes. Presenta una planta semicircular en donde se
encuentran ubicadas 79 butacas. Una mesa presidencial rectangular con 5
sillones. Dispone de aire acondicionado empotrado en el techo y esta
dotado del siguiente equipamiento: ordenador con 5 monitores TFT de 17”
empotrados en la mesa presidencial, cafidén y pantalla de proyeccién, un
equipo de megafonia compuesto por 5 micréfono inalambrico, mezclador
de audio Fonestar de 5 canales, y amplificador Fonestar estéreo y dos
columnas de sonorizacion. Posee circuito cerrado de television.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Reuniones, Juntas de Centro. Realizacién de conferencias, cursos,
seminarios, congresos de investigacion

Equipamiento

Vivero 1

Estructura metalica con malla de sombreo, mesas de cultivos y riego
automatizado por microaspersores para 200 m? de superficie

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Vivero 2
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Estructura metalica con malla de sombreo, mesas de cultivos y riego
automatizado por microaspersores para 120 m? de superficie

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Vivero 3

Estructura metalica con malla de sombreo para cultivos herbaceos con
riego por goteo para 200 m? de superficie

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Vivero 4

Estructura metalica con malla de sombreo, mesas de cultivos y riego
automatizado por microaspersores para 100 m? de superficie

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Umbraculo

Estructura metalica con malla de sombreo de 90 m? de superficie para
cultivos lefiosos

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Invernadero 1

Estructura metalica con paneles de PVC. Sistemas de ventilacion, laterales
y cenitales automatizadas, con apertura y cierre por motores de 0,5 CV.
Sistema de calefaccion por calentador de aire con caudales del 4100 m3/h
y 49,5 kw de potencia. Cooling system con paneles de humectaciéon con
papel de celulosa tipo nido de abeja con 2 electrobombas de 0,5 CV.
Ventilador de 1,1 kw. Estacion metereoldgica Cambert.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Invernadero 2

Tudnel de plastico de 800 galgas con potencia térmica de 35000 kcal/h y 41
kw de potencia con sistemas de ventilacion por medio de aperturas y
cierres de ventanas laterales, cenitales y traseras accionadas por motores
de 0,5 CV completamente automatizadas, con sensores de adquisicion de
datos.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion
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Equipamiento

Invernadero 3

Estructura metalica con paneles de PVC. Sistemas de ventilacion laterales y
cenitales automatizadas con apertura y cierre por motores de 0,5 CV.
Sistema de calefaccién por calentador de aire con caudales del 4100 m3/h
y 49,5 kw de potencia. Cooling system con paneles de humectaciéon con
papel de celulosa tipo nido de abeja con 2 electrobombas de 0,5 CV.
Ventilador de 1,1 kw. Estacién metereoldégica Cambert.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Invernadero 4

Estructura metalica de hierro galvanizado con paneles de PVC y quemador
de 40000 kcal/h en caseta independiente con depdsito de 1000 I., y
sistema de encendido y apagado por medio de sondas.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Nave de recursos y especies cinegéticas

Dotada de instalaciones propias para estancia de animales con los
comederos, bebederos y camas correspondientes, destacando entre sus
materiales, distintos sistemas de sujecion y pesada de animales,
prismaticos, y empujadores de animales. Sistemas automaticos de lecturas
dinamicas de microchip. Sistemas de camaras para estudio del
comportamiento y equipo de procesado. Maquina de ensayo mecanico de
cuernas y equipos de analisis de imagen de estructuras de cuernas.

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Parcela de ensayo mejora vegetal

Superficie rdstica para la realizacion de ensayos de multiplicacion de
especies

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Parcela de ensayo pascicultura

Superficie rdstica para la realizacién de ensayos de pratenses

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Parcela de ensayo de reforestacion e impacto ambiental

Superficie rastica para la realizacion de ensayos de especies forestales y
captacion de CO»

Disponible
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Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Parcela de ensayo de modelos de masas forestales

Superficie rdstica para la realizacion de ensayos de implantaciones de
modelos climax de masas forestales

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Parcela de superficie forestal para ensayos

Superficie rdstica preparada agrondmicamente para la realizacion de
ensayos de libre disposicion

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Parcelas para ensayos

Superficie rdstica preparada agrondmicamente para la realizacion de
ensayos de libre disposicion

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Granja experimental de recursos y especies cinegéticas

Edificaciones y corrales para el alojamiento del ganado con todas las
instalaciones propias para su mantenimiento

Estado(™

Disponible

Justificacion

Practicas de campo e investigacion

Equipamiento

Edificio Campo de practicas-Ctra Las Pefias. Laboratorio de Tecnologia
Forestal

Equipo completo de medicidon forestal con dotacién para 10 usuarios,
compuesto por forcipulas, hipsémetros, calibradores de corteza, barrenas
pressler, brujulas, cintas métricas, calibres digitales, jalones, relascopios
de bitterlich, GPS y estereoscopios de bolsillo. Sierra con mango

telescopico. Sierra de arco. Sierra de mano plegable. Tijera de dos manos.

Hacha de dos manos. Hacha de una mano. Maza-hacha. Cinta métrica.
Curfia de hierros. Cufias de plastico. Motosierras Husquarna 272XP y sus
accesorios. Cabrestante con motor Husquarna 66 de 200 kg.
Desbrozadora Husquarna 252XR con diferentes cabezales desbrozador.
Trituradora de madera MTD 80. Podador mecanico telescépico HT 75.
Ahoyador mecéanico MTL81R con barrenas de distintos tamafios. Soplador

BL 77. Pulverizador de mochila AM-180. Motosierra Husquarna modelo 41.

Mula mecanica Husquarna T520. Basculas (60, 120 y 1.000 kg) y una
balanza de precision (6 kg). Equipos de medicion de LAI, marca LICOR,
modelo LAI-2000 (LICOR). Equipo de mediciéon de la radiaciéon
fotosintéticamente activa (PAR), marca LICOR, modelo LI-250A Light
Meter. Analizadores para medicidon de CO, y vapor de agua en camara de
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medida, con célula IRGA integrada en la propia camara, marca LICOR,
modelos LI-6400 y LI-6400 XT. Camara especial para medidas de
fluorescencia de la clorofila, marca LICOR, modelo LI 6400-40. Camara
para medicion de fotosintesis en coniferas (ramillos), marca LICOR, modelo
LI 6400-05. Camara para medicion de fotosintesis en aciculas, marca
LICOR, modelo LI 6400-07. Camara para medicion de CO; en suelo, marca
LICOR, modelo LI 6400-09. Inyector de CO; en LI-6400XT, marca LICOR,
modelo LI 6400-01. Analizadores de intercambio gaseoso portatil para
suelo, marca LICOR, modelo LI-COR 8100 y LI-COR 8150 Multiplexer.
Hipsémetro-distanciometro ultrasénico, modelo VERTEX 111 DME.
Hipsémetro-distanciometros, marca LASER TECHNOLOGY INC., modelo
CRITERION RD 1000. Estereoscopio de mesa WILD AVIOPRET, modelo
APT2. Analizador de muestras foliares, marca DELTA T. Camara de presion
tipo Scholander, modelo 3005. Estufa de 0.75 m3. Plataforma elevadora
MATILSA. Estaciones “Eddy Covariance” para medicion flujos de CO2 y H20,
compuestas principalmente por anemdmetro sénico de 3 dimensiones
(YOUNG 81000 y CSAT-3), analizador de gases por infrarrojos (LI-7500),
dataloggers (LI-7550 y CR5000), entre otros componentes. Estacion “Eddy
Covariance” para medicion flujos de CO;, H,O y CH4 compuesta por
anemometro sénico de 3 dimensiones (YOUNG 81000), analizador de gases
por infrarrojos (LI-7500), datalogger (LI-7550), entre otros componentes.
Estaciones “Bowen Ratio” para medicion flujos de CO2 y H,O, compuestas
principalmente por analizador de gases por infrarrojos (LI-7000) y
datalogger (CR3000). Estaciones meteorolégicas compuestas por
datalogger (METEODATA 3000C).

Estado™ Disponible

Justificacion Practicas de laboratorio, TFM. 1+D++i

Equipamiento | ECP-Ctra Las Pefas. Laboratorio de reproduccion animal

Estado®™ Disponible

Justificacion Practicas de laboratorio, TFM. I+D++i

ECP-Ctra Las Pefias. Planta piloto extractora de productos forestales

Equipamiento | Compuesta de extractores, sistemas de filtracion, concentradores,
atomizadores, liofilizadores y camaras de refrigeracidon y conservacion de

productos.
Estado™ Disponible
Justificacion Practicas de laboratorio, TFM. 1+D+i

(ECP)-Ctra Las Pefias. Centro Regional de Estudios del Agua (CREA)
Sensores de humedad del suelo. Medidores de area

Foliar. CAmaras xilematicas. Medidores de radiacion solar incidente.
Equipamiento | Transductores de presion. Analizadores de redes eléctricas para calidad de
suministro eléctrico. Analizadores de redes para medir rendimiento de
equipos de

Bombeo. Caudalimetros de ultrasonidos. Sonda eléctrica de contacto para
medir el nivel de agua en sondeos.

Estado®™ Disponible
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Justificacion Practicas de laboratorio, TFM. 1+D+i

(ECP)-Ctra Las Pefias. Nave maquinaria forestal

Equipamiento | Tractor Pasquali (30 CV) y New Holland (45 CV). Chisel y grada de discos.
Motosierras. Desbrozadotas manuales. Desbrozadora a la toma de fuerza.
Equipo de tratamiento de barras y de pistolas.

Estado™ Disponible

Justificacion Practicas de campo, TFM. I+D++i

IEERR: Biomasa

Caldera de biomasa (55 kW). Analizador de los gases de escape: CO, COo,
NOx, SOy, COT. Molino y peletizadora de matriz anular (100 Kg/h). Test de
Equipamiento | calidad de los pélets (densidad, durabilidad, tamafio, humedad). Posterior
evaluacion de la calidad del pélet en la caldera. Gasificador en lecho
fluidizado burbujeante de 20 kW. Control de la temperatura de gasicacion.
Analisis de la composicion del gas: CO, Hz, CHa4, N2, CO2. Medida del
contenido de tras.

Estado®™ Disponible

Justificacion TFM. 1+D++i

IEERR: Medio Ambiente.

Espectrofotometro de masas, marca PERKIN ELMER, modelo Lambda 25
Uv/Vis Spectrometer. Espectrometro de emision 6ptica (ICP-OES), modelo
Varian 700-ES. Analizador de Carbono Organico Total, marca SHIMADZU,
modelo TOC-V CSH. Equipo automatico para la determinaciéon de Nitrégeno
Kjeldhal, marca VELP SCIENTIFICA. Analizador de CO, IR, marca PBI
Equipamiento | DANSENSOR, modelo CheckMate II. Horno de mufla, marca HOBERSAL,
modelo HD-150 “PA”. Horno de mufla, marca HORBESAL, modelo12 PR/300.
Serie 8B. Balanza electrdnica analitica, marca SARTORIUS, modelo CP-224
S. Balanza de precisiéon, marca GRAM, serie ST 500. Congelador, marca
INDESIT. Frigorificos, marca BEKO. Centrifuga, marca NAHITA, modelo
2690. Bafo agitador, modelo OVAN. pH-metro, marca HORIBA, modelo D-
54. Agitador magnético-calentador, modelo Falc. Destilador de agua
osmotizada tipo Il, marca WASSERLAB ECOMATIC, modelo RO 2000.

Estado™ Disponible

Justificacion TFM. 1+D++i

Instituto de Desarrollo Regional: Teledetecciéon y SIG

Instrumento Multiparamétrico WTW 197i. Bomba peristaltica electrénica de
campo EIJKELKAMP. Bombas sumergibles EIJKELKAMP. Botella
tomamuestras Meyer 1,5 |. Brdjula y Clindbmetro TopoChaix Universelle.
Caudalimetro Swoffer Instruments 2100. Célula a caudal constante
EIJKELKAMP. CTD-DIVER ceramico EIJKELKAMP. Enviroscan Sentek.
Equipos de Sondeos Eléctricos Verticales (SEV) PASSI Earth Resistivity
METER 16 GL y Energiser P-300. Equipo de Sondeos Electromagnéticos
(TEM/NanoTEM) Zonge Engineering, Inc GDP_3211 (Receiver) y XTM
(Transmitter Controler). Equipo multiparamétrico EIJKELKAMP C562EIl.
Escintildmetro Scintec BLS900. Espectroradidémetro GER 3700. Estaciéon

Equipamiento
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agrometeorolégica Bowen Campbell Scientific 023/CO2. Estacion
Fotogramétrica Digital Gtbibérica. Estacion meteorolégica basica Campbell
Scientific BWS200, CS300, CS-GSM-232, PC400. Global Positioning System
(GPS) Garmin-76. GPS Trimble GeoExplorer Il. GPS Trimble Pathfinder Pro
XRS. Gruda articulada Nifty 120 T. Hidronivel Meyer Nordmeyer 300 m.
Medidor de humedad en suelos SENSE TDR. Medidor de radiacion
fotosintética Delta-T Devices SunScan SS1. Medidor Multiparamétrico C214
HANNA instruments C214. Muestreador de agua EIJKELKAMP.
Multiparameter WTW 340i SET-1. Plotter Cannon IPF 700. Radidmetro de
banda ancha Exotech 100BX. Sistema de Recepcion y Tratamiento de
imagenes de Satélite NOAA Dartcom HRPT 1.2 m. Sonda de Hidronivel
Meyer 50 m. Sonda de nivel 50 m EIJKELKAMP. Test de agua EIJKELKAMP.

Estado®™ Disponible

Justificacion TFEM. I+D++i

Contenidos propios de las Areas de Conocimiento que se especifican a
continuacion:

Produccién Vegetal

Fondos bibliograficos con colecciones de revistas botanicas. Herbario con mas
de 8.000 pliegos (depositado en la ETSIA de Albacete). Herbario ALBA para
consultas (depositado en la E. U. de Magisterio de Albacete).

Laboratorio de ecologia vegetal. Ocho camaras de germinacion de semillas, con
control de fotoperiodo, temperatura y, una de ellas, con control adicional de
humedad. Camara de incubacidon de plantas Fitotron. Material fungible preciso
para ensayos de germinacion y viabilidad de semillas. Lupas binoculares.
Ordenador portatil. Maquina fotogréafica digital. Cartografia digital variada de la
provincia de Albacete. Dos invernaderos. Vehiculo todoterreno. Calorimetro
completo. Horno mufla para temperatura méaxima de 1.200 ©C. Dos balanzas
analiticas de precision. Penetrdémetro modelo CP-40 II.

Igualmente existe el equipamiento cientifico-técnico necesario para la
realizacion, observacion y fotografiado de cortes histolégicos de material vegetal
objeto de estudio: dispensador de parafina, microtomo, microscopio éptico con
camara fotogréafica incorporada y reactivos quimicos para la tincibn de los
tejidos.

Se dispone del instrumental y software requerido para el estudio ampelogréfico
y ampelométrico en el caso de la vid y para los estudios de pomologia en
almendro.

Para la caracterizacion bioguimica y molecular, el laboratorio cuenta con cubetas
de electroforesis vertical y horizontal para acidos nucleicos y proteinas, sistema
de electroforesis bidimensional, maquina de hielo, electroporador, sonicador,
fuentes de energia, incubadores, bafios termostatados con agitacion, vortex,
transiluminadores de luz blanca y ultravioleta, termocicladores, secuenciador de
geles, termobloques, agitadores y centrifugas. Estos equipos basicos permiten
realizar estudios moleculares como el analisis de isoenzimas y el estudio por
microsatélites del material vegetal, asi como de clonacién de genes de interés
biotecnolbégico y ensayos enzimaticos. Asi mismo, se dispone de arcones
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congeladores de -20 y -80 grados centigrados para el almacenamiento del
material vegetal

Tecnologia del Medio Ambiente

Para la estimacion de biomasa y cuantificacion de productividad neta: 2 Equipos
de medicion de LAI; 2 Analizadores para medicion de CO, y vapor de agua en
camara de medida; 1 Cadmara para medidas de fluorescencia de la clorofila; 1
Camara para medicion de CO: en suelo; 2 Analizadores de intercambio gaseoso
portétil para suelo; 1 Cadmara de presion tipo Scholander, para medicion de
potencial hidrico en hojas; 5 Estaciones “Eddy Covariance” para medicion de
flujos de CO2 y H20, y 1 Estacién “Eddy Covariance” para medicion de flujos de
CO2, H>O y CHj4, compuestas por anemometro sonico de 3 dimensiones,
analizador de gases por infrarrojos, dataloggers, entre otros componentes
(sondas de temperatura ambiente y humedad relativa del aire, sensor para la
medida de la radiacion neta, sensores de flujo de calor en suelo, etc).

Para evaluacion de la calidad de suelos agricolas: 1 Espectrofotometro de masas
(Uv/Vis); 1 Espectrometro de emision o6ptica (ICP-OES); 1 Analizador de
Carbono Organico Total; 1 Equipo automatico para la determinacion de
Nitrégeno Kjeldhal; 1 Analizador de CO: IR; 2 Hornos de mufla; 1 Balanza
electrénica analitica; 1 Balanza de precision; 1 Congelador; 2 Frigorificos; 1
Centrifuga; 1 Bafo agitador; 1 pH-metro; 1 Agitador magnético-calentador; 1
Destilador de agua osmotizada tipo I1I.

Edafologia y Quimica Agricola e Ingenieria Agroforestal (Industrias
Agrarias)

Equipos analiticos: Colorimetro Minolta para medidas por reflexién.
Turbidimetro. Digestor Tecator. Espectrofotometro UV-vis (190-900 nm) Perkin-
Elmer. Espectrofotometro UV-vis (190-900 nm) con cubetas moviles para
cinéticas Perkin-Elmer. Espectrofotdbmetro FNIR Espectrum One. Fluorimetro.
Perkin-Elmer). Cromatégrafo Liquido de Alta Eficacia (Bomba binaria,
automuestreador) con detector de diodos alienados (HP 1100). Software
Chemstation para el tratamiento de datos. Equipo de Desorciéon Térmica (ATD
400, Perkin Elmer) acoplado a un cromatégrafo de Gases (HP 6890) con
espectrometro de masas (HP 5973). Software Chemstation para el tratamiento
de datos y Libreria NIST. Cromatégrafo de Gases con espectrOmetro de
masas/masas (Varian Saturno). Este equipo esta acoplado a distintos sistemas
de inyeccién: 1. Desorcién Térmica (Turbomatrix, Perkin-Elmer); 2. SPME
(CombiPal) y 3. Liquidos (CombiPal). Software para el tratamiento de datos y
Libreria NIST. Equipo LC/MS Cuadrupolo ES Value Plus con detector G6120A
single quad, fuente Electrospray Agilent. Bactometer (Recuento microbiano).
Sistema Minividas (Deteccion patdégenos microbianos). Cabina de flujo laminar.
Incubadoras refrigeradas. Sistema Microfil de Millipore. Sistema Sax para
analisis microbiolégico del aire. Planta experimental de secado. Analizador de
textura TA-XTPlus/30. Rancimat (Analisis de la estabilidad en aceites).
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Planta piloto: Sistema Abencor (Almazara experimental). Fermentadores.
Extractores. Prensa. Centrifuga en continuo. Sistema de (filtracion:
Autolimpiante, De tierras, De placas, De membranas. Equipos de filtracion
tangencial: Ultrafiltracion, Nanofiltracion, Osmosis inversa. Concentrador
rotativo de gran capacidad. Concentrador-evaporador. Liofilizador. Atomizador.
Camara frigorifica. Camara de congelacién. Despalilladora. Depdsitos de 250,
500 y 1000 L. Prensa.

Ingenieria Agroforestal (Hidraulica y construccion)

GPS de alta precision. Scanner 3d. Medidor de area foliar- licor. Caudalimetros
de ultrasonidos. Analizadores de redes eléctricas. Sondas de nivel para sondeos.
Medidores de humedad en el suelo tipo Diviner. Medidores de humedad en el
suelo tipo EnvironScan. Medidores de tensién en el suelo tipo TDR. Medidores
de tension en el suelo tipo DELTA-T. Medidores Watermark. Banco de ensayos
de aspersores con Disdrémetro 6ptico*. Banco de ensayos de microaspersores>.
Banco de ensayos de goteros*. Banco de ensayos de valvulas hidraulicas y
pilotos de regulacion*. Banco de ensayos de bombas y turbinas con
dinamofreno™.

Pértico autoportante de 500 kN para ensayos de flexiobn en elementos
estructurales. Prensa de 200 kN para ensayos de probetas de hormigdn. Equipo
para ensayos de corte directo. EdOmetro de un puesto.

El gabinete de Proyectos utiliza aplicaciones informaticas basadas en el manejo
de sistemas de informacion geogréafica y gestores de bases de datos (ArcGis y
MSAccess) ademas de los necesarios para el manejo dinamico de la informacion
y para el tratamiento y analisis de imagenes (ERDAS IMAGINE).
Complementariamente, se dispone de una work station con multiprocesador,
equipos informaticos personales y de salidas gréficas (impresoras laser color de
gran formato y plotter de 48”).

Para la determinacién de indicadores de adaptacion y de respuesta in situ, se
dispone de una camara de infrarrojo térmico LWIR y de otra de doble sensor
(visible + NIR) para la determinacion de indices de vegetacion. Asimismo para
la evaluaciéon del desarrollo del material vegetal, como expresion del
comportamiento in situ, se dispone de equipos para la determinacién del indice
de area foliar (Licor LAI2000) y de sistemas para tratamiento y evaluacion
digital de imagenes procedentes de la proyeccion horizontal del material vegetal
en campo.

Produccion Animal

Laboratorio de Biologia de la Reproduccién. Ubicacién: Sede del IREC, en el
Campus de Albacete de la UCLM. Medios disponibles: Citbmetro de flujo de 2
lasers. Microscopio de contraste de fases con fluorescencia, caAmara digital y
equipo de analisis de imagen. Microscopio de contraste de fases con camara
analdgica y CASA para morfometria y movilidad espermética (2). Microscopios
de contraste de fases (5). Analizador de microplacas para absorbancia,
fluorescencia y luminiscencia. Osmémetro. PHmetro. Bafios termorregulables
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(5). Equipo para tinciones histologicas. Equipo de filtracion celular magnético.
Habitacién refrigerada. Tanques de congelacion en vapores de LN2 (2).
Biocongelador programable general (2). Tanques de LN2 (15). Incubador
modular de CO2. Equipamiento basico imprescindible (estufas, calentadores de
bloques, agitadores, autoclaves, centrifugas, pipetas, congeladores, balanzas,
campanas desecadoras, etc.).

Laboratorio de Produccion Animal. Calidad alimentaria. Texturometro TAX. T2
Analizador de textura equipado con accesorios, como célula Warnez-Brazlert
para realizar pruebas de compresién y elasticidad. Analizador de infrarrojo
cercano InfraAlyzer 450 (Bran+Luebbe). Equipo dotado de unidad de andlisis y
ordenador para la determinacion de la composicion quimica de diversos
alimentos.Analizador Kjeldahl PRO-NITRO (Selecta). Equipo dotado de
termobloque de digestiéon y destilador para la determinacién de proteina.

Agitador magnético con placa calefactora. Agitador para tubos. Agitados vortex.
Analizador de residuos y contaminantes en matrices alimentarias. Analizador de
mezcla de gases oxigeno/anhidrido carbdnico. Analizador infrarrojo cercano
(NIRS) para determinacién de composicién en alimentos. Congelador para
conservacion de muestras. Autoclave para esterilizacion de material y medios
de cultivo. Balanza. Bafio incubador. Cabina de Flujo Laminar. Bafio incubador.
Colorimetro para determinaciéon de color en alimentos. Contador automatico de
colonias. EspectrofotObmetro para espectro visible y ultravioleta. Estufa
incubadora. Incubador frigorifico. Sembradora espiral para siembra
microbiolégica en placa. Viscosimetro rotacional para analisis de viscosidad en
liguidos y semisdlidos.

Planta Piloto de Procesado de Lacteos (PPPL). Con una superficie de 75 mz,
consta del equipamiento cientifico-técnico necesario para elaborar a pequefia y
mediana escala una amplia gama de derivados lacteos (2 tanques de
refrigeracion de 100 y 200 L, 4 cubas de cuajar con calentamiento eléctrico de
50 L, 1 cuba de cuajar con calentamiento eléctrico de 200 L, requesonera de
100 L, pasteurizador, prensa neumatica horizontal, mesas y carros de trabajo,
desnatadora, mantequera, lactofermentador, camara de oreo y camara de
maduracion de queso, envasadora a vacio, basculas) También cuenta con un
pequefo laboratorio con equipamiento basico para analisis inicial de la leche y
producto acabado, y un aula con capacidad para 30 personas.

7.2. Prevision de adquisicibn de recursos materiales y servicios
necesarios.

La adquisicion de los recursos necesarios para la imparticion del Grado en
Ingenieria Agricola y Agroalimentaria se financia, ademas de los fondos
ordinarios de funcionamiento de los Centros, por los procedimientos
establecidos por la UCLM, de caréacter anual:

- Plan de renovaciéon de equipamiento cientifico docente, informético y
bibliografico.
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- Contrato Programa, vinculado a la consecucion de los objetivos previstos para
la mejora de la Calidad docente.
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8. RESULTADOS PREVISTOS

8.1. Valores cuantitativos estimados para los indicadores y su
justificacion

8.1.1. Escuela de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real

e Tasa de Graduacion estimadas para el nuevo Grado: 30 %
e Tasa de Abandono estimada para el nuevo Grado: 20 %
e Tasa de Eficiencia estimada para el nuevo Grado:65 %

La estimacioén de las tasas de Graduacién, Abandono y Eficiencia se ha realizado
en base a las tablas de datos e indicadores disponibles por la Oficina de
Evaluacién de la Calidad de la UCLM para la titulacibn de Ingeniero Técnico
Agricola en Explotaciones Agropecuarias:

Créditos Créditos Tasa
Tedbricos Matriculados Eficiencia
2007-08 9.225 16.848,0 54,75%
2006-07 9.675 15.700,0 61,62%
2005-06 8.775 14.117,5 62,16%
2004-05 9.225 13.385,0 68,92%
Alum. Tasa
Curso NUEVOS Abandonos Abandono
2007-08 21 4 19,05%
2006-07 29 5 17,24%
2005-06 27 4 14,81%
2004-05 36 9 25,00%
Alum. LI Tasa
Nuevos e Graduados
Graduados
2007-08 21 2 9,52%
2006-07 29 3 10,34%
2005-06 27 2 7,41%
2004-05 36 1 2,78%

A continuacién se recogen los datos correspondientes a los ultimos cuatro afios
para esta misma titulacion. No obstante estos datos deben ser valorados de
forma diferente ya que en el curso 2010-11 se implantaron los titulos de Grado
por inmersion. Esto provocé que la mayor parte de los alumnos de la titulacion
de Ingeniero Técnico Agricola en Explotaciones Agropecuarias se adaptaran al
nuevo titulo de Grado distorsionando significativamente los indicadores.
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2008-09 6.750 11.179 60,38%
2009-10 4.725 8.615 54,85%
2010-11 2.250 4.530 49,67%
2011-12 2.475 5.594 44,24%

2008-09 32 6 18,75%
2009-10 21 4 19,05%
2010-11 12 1 8,33%
2011-12 11 9 81,82%

12,50%

2008-09 32 4
2009-10 - - -
2010-11 - - -
2011-12 - - -

Los indicadores correspondientes a la titulacion de Ingeniero Técnico en
Industrias Agrarias y Alimentarias son los siguientes:

2007-08 3.825 6.054,0 63,18%
2006-07 6.300 10.627,5 59,28%
2005-06 6.300 9.968,5 63,20%
2004-05 6.300 9.127,0 69,03%

2007-08 14 4 28,57%
2006-07 27 5 18,52%
2005-06 34 15 44,12%
2004-05 23 6 26,09%

2006-07 27 2 7,41%
2005-06 34 2 5,88%
2004-05 23 1 4,35%
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A continuacion se recogen los datos correspondientes a los ultimos cuatro afios
para esta misma titulacion. No obstante estos datos deben ser valorados de
forma diferente ya que en el curso 2010-11 se implantaron los titulos de Grado
por inmersién. Esto provocé que la mayor parte de los alumnos de la titulacion
de Ingeniero Técnico Agricola en Industrias Agrarias y Alimentarias se adaptaran
al nuevo titulo de Grado distorsionando significativamente los indicadores.

Créditos Créditos Tasa
Teobricos Matriculados Eficiencia
2008-09 4.275 7.782 54,93%
2009-10 4.950 7.647 64,74%
2010-11 3.375 5.491 61,46%
2011-12 1.575 2.792 56,41%
Alum. Tasa
Curso NUEVOS Abandonos Abandono
2008-09 15 2 13,33%
2009-10 22 4 18,18%
2010-11 11 2 18,18%
2011-12 20 19 95,00%

Alum.

Alum. Tasa
Nuevos -
Nuevos Graduacion
Graduados
2008-09 15 1 6,67%
2009-10 22 5 22,73%
2010-11 11 2 18,18%
2011-12 - - -

Por ultimo se incluyen los indicadores disponibles para los Grados implantados
en el curso 2010-11.

Grado en Ingenieria Agricola y del Medio Rural

Créditos Créditos Tasa

Tedbricos Matriculados Eficiencia
2010-11 7.200 7.200 100,00%
2011-12 6.720 6.933 96,93%
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Grado en Ingenieria Agroalimentaria

Créditos Créditos Tasa

Teodricos | Matriculados | Eficiencia
2010-11 240 240 100,00%
2011-12 1.440 1.494 96,39%

8.1.2. Escuela Técnica superior de Ingenieros Agronomos de Albacete
e Tasa de Graduaciéon estimadas para el nuevo Grado: 30%
e Tasa de Abandono estimada para el nuevo Grado: 20%
e Tasa de Eficiencia estimada para el nuevo Grado: 60%

La estimacion de las tasas de Graduacion, Abandono y Eficiencia se ha realizado
en base a las tablas de datos e indicadores disponibles por la Oficina de
Evaluacion de la Calidad de la UCLM para la titulacion de Ingeniero Técnico
Agricola en Explotaciones Agropecuarias:

Créditos Créditos Tasa
Teodricos Matriculados Eficiencia
2007-08 9.225 16.539,0 55,78%
2006-07 10.350,00 17824,0 58,07%
2005-06 15.525,0 17,824,0 60,47%
2004-05 16.425,00 26.507,00 61,96%
Alum. Tasa
Curso NUEVOS Abandonos Abandono
2007-08 44 5 11,36%
2006-07 51 14 27,45%
2005-06 52 14 26,92%
2004-05 53 14 26,42%
Alum. LU Tasa
Nuevos NLisves Graduados
Graduados
2007-08 44 3 6,82%
2006-07 51 6 11,76%
2005-06 52 6 11,54%
2004-05 53 4 7,55%

A continuacion se recogen los datos correspondientes a los ultimos cuatro afios
para esta misma titulacion en la ETSIA. No obstante estos datos deben ser
valorados de forma diferente ya que en el curso 2010-11 se implantaron los
titulos de Grado por inmersién. Esto provoc6 que la mayor parte de los alumnos
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de la titulacion de Ingeniero Técnico Agricola en Explotaciones Agropecuarias se
adaptaran al nuevo titulo de Grado distorsionando significativamente los
indicadores.

Créditos Créditos Tasa
Teodricos Matriculados Eficiencia
2008-09 12.375 21.695 57,04%
2009-10 7.875 13.607 57,87%
2010-11 3.825 7.516 50,89%
2011-12 2.025 3.945 51,33%
Alum. Tasa
Curso NUEVOS Abandonos Abandono
2008-09 35 9 25,71%
2009-10 31 2 6,45%
2010-11 22 4 18,18%
2011-12 33 33 100,00%

Alum. e Tasa
Nuevos -
Nuevos Graduacion
Graduados

2008-09 35 3 8,57%
2009-10 31 4 12,90%
2010-11 22 1 4,55%
2011-12 - - -

Por ultimo se incluyen los indicadores disponibles para los Grados implantados
en el curso 2010-11 en la ETSIA.

Grado en Ingenieria Agricola y del Medio Rural

Créditos Créditos Tasa

Tedbricos Matriculados Eficiencia
2010-11 3.120 3.126 99,81%
2011-12 6.240 6.474 96,39%

Grado en Ingenieria Agroalimentaria

Créditos Créditos Tasa

Teodricos | Matriculados | Eficiencia
2010-11 4.320 4.344 99,45%
2011-12 9.600 9.897 97,00%
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TASA DE GRADUACION: porcentaje de estudiantes que finalizan la ensefianza en el tiempo
previsto en el plan de estudios (d) o en afio académico mas (d+1) en relaciéon a la cohorte de
entrada.

TASA DE ABANDONO: relaciéon porcentual entre el nUmero total de estudiantes de una cohorte
de nuevo ingreso que debieron obtener el titulo el afio académico anterior y que no se han
matriculado ni en ese afio académico ni en el anterior.

TASA DE EFICIENCIA: relacion porcentual entre el nimero total de créditos tedricos del plan de
estudios a los que debieron haberse matriculado a lo largo de sus estudios el conjunto de
estudiantes graduados en un determinado curso académico y el niumero total de créditos en los
que realmente han tenido que matricularse.

No obstante se ha considerado que la transformacion al Grado en Ingenieria
Agricola y Agroalimentario supone una serie de modificaciones que influiran
positivamente en los resultados académicos del programa formativo:

- La duracién del titulo se extiende de 3 a 4 afios y aumenta en 15 créditos,
de 225 a 240, manteniendo las mismas atribuciones profesionales.

- El ndcleo del proceso formativo se situa en el trabajo del alumno.

- La carga lectiva asignada al Trabajo Fin de Grado (12 créditos ECTS) se
acerca mas al trabajo real que un alumno medio necesita dedicar a esta
materia.

- Las nuevas metodologias docentes suponen un seguimiento mas
personalizado del trabajo del alumno.

- Los nuevos métodos de evaluaciéon requieren un diagnéstico frecuente del
rendimiento del alumno, permitiendo corregir posibles deficiencias del
proceso.

Por otro lado, la incorporacion de un Sistema de Garantia de Calidad del Titulo
va a introducir un seguimiento sistematico del progreso del alumno y de los
resultados del aprendizaje, haciendo posible su mejora.

8.2. Progreso y resultados de aprendizaje.

Para evaluar el progreso y resultados del aprendizaje se utilizaran las tasas
anteriores y algunos de los indicadores, a juicio de los Centros, que vienen
recogidos en el procedimiento numero 9 del Sistema Interno de Garantia de la
Calidad de la UCLM.
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9. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD DEL TITULO.

9.1. Responsable del sistema de garantia de calidad del plan de estudios

En cada uno de los Centros, el Director actuara como responsable del
establecimiento, desarrollo, revisidn y mejora de un sistema de gestion de la
calidad, en base a lo establecido en el sistema de garantia de calidad de los
titulos de grado universitarios de la UCLM que se incluye como Anexo | de este
documento.

9.2. Procedimientos de evaluacibn y mejora de la calidad de la
ensefanza vy el profesorado

Procedimiento de garantia de calidad de los programas formativos
- Procedimiento de orientacion al estudiante
- Procedimiento de mediciéon, analisis y mejora
- Procedimiento de informacion publica
- Procedimiento de realizacién de encuestas a grupos de interés
- Procedimiento de indicadores

Dichos procedimientos se encuentran detallados en el Anexo I.

9.3. Procedimiento para garantizar la calidad de las practicas externas
y los programas de movilidad

Procedimiento de medicién, analisis y mejora
- Procedimiento de informacién publica
- Procedimiento de realizacién de encuestas a grupos de interés
- Procedimiento de indicadores

Dichos procedimientos se encuentran detallados en el Anexo I.

9.4. Procedimientos de analisis de insercion laboral de los graduados y
de la satisfaccién de la formacion recibida

Procedimiento de medicion, andlisis y mejora
- Procedimiento de informacion publica
- Procedimiento de realizacidon de encuestas a grupos de interés
- Procedimiento de indicadores

Dichos procedimientos se encuentran detallados en el Anexo I.
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9.5. Procedimiento para el analisis de la satisfaccion de los distintos
colectivos implicados (estudiantes, personal académico y de
administracion y servicios, etc.) y de atencién a las sugerencias y
reclamaciones. Criterios especificos en el caso de extincion del titulo

Procedimiento de extincion del titulo
- Procedimiento de informacién publica
- Procedimiento de realizacidon de encuestas a grupos de interés
- Procedimiento de indicadores

Dichos procedimientos se encuentran detallados en el Anexo I.
10. CALENDARIO DE IMPLANTACION

10.1. Cronograma de implantacion de la titulacion.

Se prevé que la implantacion del nuevo plan de estudios de Grado en Ingenieria
Agricola y Agroalimentaria por la Universidad de Castilla-La Mancha pueda
realizarse en el curso 2013-2014.

En la propuesta para el plan de estudios de la titulacién de Grado en Ingenieria
Agricola y Agroalimentaria por la Universidad de Castilla-La Mancha que se
recoge en este documento, se plantea la implantaciéon aio a afo del plan de
estudios, comenzando en el curso 2013-2014 y finalizando el proceso
en el curso académico 2016-2017.

Respecto a los estudiantes que actualmente cursan los titulos de grado vigentes,
se les respetara su derecho a finalizar los planes que comenzaron. Segun las
“Directrices para la implantacién de los nuevos grados, extincién de los antiguos
titulos y adaptacion de los estudiantes” establecidas por el Vicerrectorado de
Docencia y Ordenacion Académica de fecha 18 de febrero de 2009, refiere en
su articulo segundo que, “La extincion de las titulaciones debe realizarse
Curso a curso, garantizando a los alumnos el derecho a finalizar el plan
de estudios por el que comenzaron, de forma que una vez extinguido un
curso, el estudiante dispondra de cuatro convocatorias de examen sin docencia
en los dos afos siguientes, sin perjuicio de las actividades formativas
(seminarios, tutorias, ..) que, en su caso, decida mantener el Centro”. Asi
mismo se indica “Las Facultades y Escuelas que cuenten con la autorizacion
correspondiente y decidan implantar el titulo por inmersién y tengan alumnos
que hayan decidido no adaptarse, deben extinguir la titulacibn antigua
igualmente curso a curso, pero pueden establecer la docencia de las asignaturas
antiguas con la asistencia a clase de las materias equivalentes del nuevo titulo,
sin perjuicio de que en ese caso seria necesario disefiar la docencia de las
asignaturas que no cuenten con esa equivalencia, bien mediante un sistema de
apoyo o semipresencial, bien con docencia reglada.

Asimismo vy, tal y como puede comprobarse en el apartado 10.2 de este mismo
Capitulo 10 de la Memoria, Procedimiento de adaptacidén, en su caso, de
los estudiantes de los estudios existentes al nuevo plan de estudios, el
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100% de los créditos troncales y obligatorios de las titulaciones actuales, grados
en Ingenieria Agricola y del Medio Rural y grado en Ingenieria Agroalimentaria,
tiene equivalencia directa con materias o asignaturas del nuevo Grado y por
tanto, podrian impartirse simultaneamente para los alumnos matriculados en
ambas titulaciones: la implantada y la sometida a un proceso de extincion
progresiva.

Para aquellas asignaturas optativas que no tengan reconocida una equivalencia
total se mantendra su docencia, en funcion de los criterios generales de oferta
anual. En todo caso, los recursos materiales y humanos necesarios para atender
estas situaciones puntuales, son suficientes.

El cronograma del proceso de implantacién previsto es el siguiente:

Afo Académico Curso que se implanta Cursos implantados

2013-2014 1° 1°
2014-2015 2° 1°y 2°
2015-2016 3° 19, 2°y 3°
2016-2017 4° 1°, 2°, 3°y 4°

10.2. Procedimiento de adaptacioén, en su caso, de los estudiantes de
los estudios existentes al nuevo plan de estudios.

La adaptacion de los actuales estudiantes de grado en Ingenieria Agricola y del
Medio Rural y grado en Ingenieria Agroalimentaria a los nuevos estudios de
Grado en Ingenieria Agricola y Agroalimentaria por la Universidad de Castilla-
La Mancha se realizara teniendo en cuenta las tablas de adaptacion por
asignaturas incluidas en este punto.

Tabla de adaptaciéon de la Escuela de Ingenieros Agrénomos de
Ciudad Real.

Grado en Ingenieria Agricola y Grado en Ingenieria Agricola y del

Medio Rural

Agroalimentaria mencién en
Explotaciones Agropecuarias

MateriaZAsignatura Créditos | Asignatura Créditos
Algebra 6 Algebra 6
Célculo y ecuaciones 6 Calculo y ecuaciones 6
diferenciales diferenciales

Estadistica y métodos 6 Estadistica y métodos 6
computacionales computacionales

Fisica | 6 .

Fisica Il 6 Fisica 12
Quimica 6 Quimica 6
Biologia | 6 . .

Biologia Il 6 Biologia 12
Expresién Gréafica 6 Expresion Grafica 6
Empresa 6 Empresa 6
Edafologia y Climatologia 6 Edafologia y Climatologia 6
Fitotecnia General 9 Fitotecnia General 9
Genética y Aplicaciones a la 6 Genética y Aplicaciones a la 6
Ingenieria Ingenieria
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Grado en Ingenieria Agricola y
Agroalimentaria mencién en
Explotaciones Agropecuarias

Grado en Ingenieria Agricola y del

Medio Rural

Ciencia y Tecnologia del Medio 6 Ciencia y Tecnologia del Medio 6
Ambiente Ambiente
Topografia 6 Topografia 6
Motores 6 Motores 6
Proyectos 6 Proyectos 6
Economia Agraria 'y 6 Economia Agraria y 6
Comercializacién Comercializaciéon
Planificacion de Planificacion de
Infraestructuras y 6 Infraestructuras y 6
Mecanizacién Agraria Mecanizacién Agraria
Bases de la Produccién Animal 6 Bases de la Produccién Animal 6
Produccién Animal | 6 Producciéon Animal | 6
Produccién Animal Il 6 Producciéon Animal 11 6
Produccién Animal 111 6 Producciéon Animal 111
Proteccién de Cultivos 6 Proteccién de Cultivos 6
Horticultura 6 Horticultura 6
Cultivos Herbaceos 6 Cultivos Herbaceos 6
Arboricultura General. 6 Arboricultura General. 6
Viticultura Viticultura
Planificacion Agrondmica de 6 Planificacibn Agronémica de 6
Cultivos Cultivos
Maguinaria Agricola Maguinaria Agricola
Hidraulica 6 Hidraulica 6
g:zgeomas y Tecnologia del 6 Sistemas y Tecnologia del Riego 6
Célculo de Estructuras y Célculo de Estructuras vy 9
Electrificacion Electrificacion
Construcciones Agropecuarias 6 Construcciones Agropecuarias 6
Quimica Agricola 6 Quimica Agricola 6
Inglés Técnico | 6
Inglés Técnico Il 6
Jardineria y Disefio de Jardines 4,5
Produccién Ecolégica 4,5
Pastos y Forrajes 4,5
Legislacién y Politica Agraria 4,5
Biotecnologia de Alimentos 4,5
Complementos de Fitotecnia 4,5
Reconocimign_to de crédjtps optativos glggggi?rfes Mgéaaniza'\ggguma& 4,5
(crédito por credito) Producciones Cinegéticas 4,5
Técnicas Avanzadas en
Explotaciones e Industrias 4,5
Ganaderas
Analisis Agricola 4,5
Quimica Ambiental 4,5
Biotecnologia de Animales y 45
Plantas ’
Energias Renovables 4,5
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Grado en Ingenieria Agricola y del
Medio Rural mencién en Industrias
Agrarias y Alimentarias

Vicerrectorado de Docencia y Relaciones Internacionales

Grado en Ingenieria Agroalimentaria

Agroindustriales 11

Agroindustriales 11

MateriaZAsignatura Créditos Asignatura Créditos
Algebra 6 Algebra 6
Célculo y ecuaciones 6 Céalculo y ecuaciones 6
diferenciales diferenciales

Estadistica y métodos 6 Estadistica y métodos 6
computacionales computacionales

Fisica | 6 -

Fisica Il 6 Fisica 12
Quimica 6 Quimica 6
Biologia | 6 . .

Biologia Il 6 Biologia 12
Genética y Aplicaciones a la 6 Genética y Aplicaciones a la 6
Ingenieria Ingenieria

Expresion Grafica 6 Expresion Grafica 6
Empresa 6 Empresa 6
Edafologia y Climatologia 6 Edafologia y Climatologia 6
Fitotecnia General 9 Fitotecnia General 9
Bases de la Produccién Animal 6 Bases de la Produccién Animal 6
Ciencia y Tecnologia del Medio 6 Ciencia y Tecnologia del Medio 6
Ambiente Ambiente

Topografia 6 Topografia 6
Motores 6 Motores 6
Proyectos 6 Proyectos 6
Economia Agraria 'y 6 Economia Agraria 'y 6
Comercializacién Comercializacién

Planificacion de Planificacion de

Infraestructuras y 6 Infraestructuras y 6
Mecanizacién Agraria Mecanizacién Agraria

Operaciones Bésicas | 6 Operaciones Béasicas | 6
Operaciones Basicas Il 6 Operaciones Basicas Il 6
Bases Tecnolégicas de la 6 Bases Tecnoldgicas de la 6
Industria Agroalimentaria Industria Agroalimentaria
Microbiologia, Higiene y 6 Microbiologia, Higiene y 6
Seguridad Alimentaria Seguridad Alimentaria

Control de Calidad de 6 Control de Calidad de 6
Productos Agrarios Productos Agrarios

Industrias Derivadas de 6 Industrias Derivadas de 6
Productos Vegetales Productos Vegetales

Industrias Derivadas de 6 Industrias Derivadas de 6
Productos Animales Productos Animales

Disefio de Industrias 6 Disefio de Industrias 6
Agroalimentarias Agroalimentarias

Instalaciones de las Industrias 6 Instalaciones de las Industrias 6
Agroalimentarias Agroalimentarias

Hidraulica 6 Hidraulica 6
Célculo de Estructuras y 9 Célculo de Estructuras vy 9
Electrificacion Electrificacion

Construcciones 6 Construcciones 6
Agroindustriales | Agroindustriales |

Construcciones 6 Construcciones 6

270




@@@LM Vicerrectorado de Docencia y Relaciones Internacionales

UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA

Grado en Ingenieria Agricola y del

Medio Rural mencién en Industrias Grado en Ingenieria Agroalimentaria
Agrarias y Alimentarias

Quimica y Bioquimica de los 6 Quimica y Bioquimica de los 6
Productos Agroalimentarios Productos Agroalimentarios
Inglés Técnico | 6
Inglés Técnico 1l 6
Cultivos Lefosos. Viticultura 4,5
Proteccién de Cultivos 4,5
Cultivos Herbéaceos 4,5
Legislacién y Politica Agraria 4,5
Biotecnologia de Alimentos 4,5
Industrias Conserveras 4,5
Industrias Extractivas 4,5
o ) ) Gestion de la Seguridad 45
Reconocimiento de créditos optativos Alimentaria ’
(crédito por crédito) Producciones Cinegéticas 4,5
Técnicas Avanzadas en
Explotaciones e Industrias 4,5
Ganaderas
Analisis Agricola 4,5
Quimica Ambiental 4,5
Biotecnologia de Animales y 45
Plantas ’
Energias Renovables 4,5
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Tabla de adaptacion de la Escuela Técnica Superior de Ingenieros
Agronomos de Albacete
Grado en Ingenieria Agricola y

Agroalimentaria mencién en
Explotaciones Agropecuarias

Grado en Ingenieria Agricola y del

Medio Rural

MateriaZAsignatura Créditos | Asignatura Créditos
Algebra 6 Algebra 6
Célculo y ecuaciones 6 Calculo y ecuaciones 6
diferenciales diferenciales
Estadistica y métodos 6 Estadistica y métodos 6
computacionales computacionales
Fisica | 6 .
Fisica Il 6 Fisica 12
Quimica 6 Quimica 6
Biologia | 6 . .
Biologia Il 6 Biologia 12
Expresion Grafica 6 Expresion Grafica 6
Empresa 6 Empresa 6
Edafologia y Climatologia 6 Edafologia y Climatologia 6
Fitotecnia General 9 Fitotecnia General 9
Genética y Aplicaciones a la 6 Genética y Aplicaciones a la 6
Ingenieria Ingenieria
Ciencia y Tecnologia del Medio 6 Ciencia y Tecnologia del Medio 6
Ambiente Ambiente
Topografia 6 Topografia 6
Motores 6 Motores 6
Proyectos 6 Proyectos 6
Economia Agraria 'y 6 Economia Agraria y 6
Comercializaciéon Comercializaciéon
Planificacion de Planificacion de
Infraestructuras y 6 Infraestructuras y 6
Mecanizacién Agraria Mecanizacidn Agraria
Bases de la Produccién Animal 6 Bases de la Produccién Animal 6
Produccién Animal | 6 Producciéon Animal | 6
Produccién Animal Il 6 Producciéon Animal 11 6
Produccién Animal 111 6 Producciéon Animal 111 6
Proteccién de Cultivos 6 Proteccién de Cultivos 6
Horticultura 6 Horticultura 6
Cultivos Herbaceos 6 Cultivos Herbaceos 6
Arboricultura General. 6 Arboricultura General. 6
Viticultura Viticultura
Planificaciéon Agrondmica de 6 Planificacibn Agrondémica de 6
Cultivos Cultivos
Maguinaria Agricola 6 Maguinaria Agricola 6
Hidraulica 6 Hidraulica 6
g:ztgeomas y Tecnologia del 6 Sistemas y Tecnologia del Riego 6
Célculo de Estructuras y 9 Célculo de Estructuras vy 9
Electrificacion Electrificacion
Construcciones Agropecuarias Construcciones Agropecuarias
Quimica Agricola 6 Quimica Agricola 6
Inglés 4,5
Reconocimiento de créditos optativos Inst. Electr. y de Energ. Solar 4,5
(crédito por crédito) Oper. Mecaniz. y ele. Mag. 4,5
Ingenieria Cartografica y Teled. 4,5
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Grado en Ingenieria Agricola y

Agroalimentaria mencién en
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Grado en Ingenieria Agricola y del

Medio Rural

Explotaciones Agropecuarias

Botanica 4,5
Plagas y Enfermedades 4,5
Ecologia Apl. Al Medio Amb. 4,5
Produccién Ecolégica 4,5
Tratamiento de Residuos 4.5
Politica Agraria y Des. Rural 4,5
Mercados de Prod. Agroalim. 4.5
Caract. y Calid.de Prod. Anim. 4,5
Especies Cinegéticas 4,5
Zoologia General 4,5
Reproduccién Animal Aplicada 4,5

Grado en Ingenieria Agricola y del

Medio Rural mencién en Industrias

MateriaZAsignatura

Agrarias y Alimentarias

Créditos

Grado en Ingenieria Agroalimentaria

Asignatura

Créditos

Algebra 6 Algebra 6
Célculo y ecuaciones 6 Célculo y ecuaciones 6
diferenciales diferenciales

Estadistica y métodos 6 Estadistica y métodos 6
computacionales computacionales

Fisica | 6 .

Fisica Il 6 Fisica 12
Quimica 6 Quimica 6
Biologia | 6 . .

Biologia Il 6 Biologia 12
Genética y Aplicaciones a la 6 Genética y Aplicaciones a la 6
Ingenieria Ingenieria

Expresion Grafica 6 Expresion Grafica 6
Empresa 6 Empresa 6
Edafologia y Climatologia 6 Edafologia y Climatologia 6
Fitotecnia General 9 Fitotecnia General 9
Bases de la Produccién Animal 6 Bases de la Produccién Animal 6
Ciencia y Tecnologia del Medio 6 Ciencia y Tecnologia del Medio 6
Ambiente Ambiente

Topografia 6 Topografia 6
Motores 6 Motores 6
Proyectos 6 Proyectos 6
Economia Agraria 'y 6 Economia Agraria y 6
Comercializacién Comercializaciéon

Planificacion de Planificacion de

Infraestructuras y 6 Infraestructuras y 6
Mecanizacién Agraria Mecanizacidn Agraria

Operaciones Béasicas | 6 Operaciones Basicas | 6
Operaciones Basicas Il 6 Operaciones Basicas Il 6
Bases Tecnolégicas de la 6 Bases Tecnoldgicas de la 6
Industria Agroalimentaria Industria Agroalimentaria
Microbiologia, Higiene y 6 Microbiologia, Higiene y 6
Seguridad Alimentaria Seguridad Alimentaria

Control de Calidad de 6 Control de Calidad de 6
Productos Agrarios Productos Agrarios

Industrias Derivadas de 6 Industrias Derivadas de 6

Productos Vegetales

Productos Vegetales
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Grado en Ingenieria Agricola y del

Medio Rural mencién en Industrias Grado en Ingenieria Agroalimentaria
Agrarias y Alimentarias
Industrias Derivadas de 6 Industrias Derivadas de 6
Productos Animales Productos Animales
Disefio de Industrias 6 Disefio de Industrias 6
Agroalimentarias Agroalimentarias
Instalaciones de las Industrias 6 Instalaciones de las Industrias 6
Agroalimentarias Agroalimentarias
Hidraulica 6 Hidraulica 6
Célculo de Estructuras y 9 Célculo de Estructuras vy 9
Electrificaciéon Electrificacién
Construcciones 6 Construcciones 6
Agroindustriales | Agroindustriales |
Construcciones 6 Construcciones 6
Agroindustriales |1 Agroindustriales Il
Quimica y Bioquimica de los 6 Quimica y Bioquimica de los 6
Productos Agroalimentarios Productos Agroalimentarios
Inglés 4,5
Inst. Electr. y de Energia Solar 4,5
Oper. Mecaniz. y ele. Maq. 4,5
Ing. Cartografica y Teled. 4,5
Botanica 4,5
o L 4 . Plagas y Enfermedades 4,5
Reconocifmiento de créditas optatives  Ecologia Apl. Al Medio Amb. 2.5
Produccién Ecolégica 4,5
Tratamiento de Residuos 4,5
Politica Agraria y Des. Rural 4,5
Mercados de Prod. Agroalim. 4.5
Caract. y Calid.de Prod. Anim. 4,5
Ppios. Basicos de Tec. Quesera 4,5

10.3. Ensefanzas que se extinguen por la implantacion del
correspondiente titulo propuesto.

En los dos Centros de la UCLM en los que se va a impartir este Grado se
extinguen las titulaciones de:

Grado en Ingenieria Agricola y del Medio Rural.

Grado en Ingenieria Agroalimentaria.
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