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Vendimia y Seleccion Despalillado y Maceracion y Fermentacion
conservacion estrujado fermentacion alcohdlica malolactica
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25 mg/L SO, libre 80% humedad 21dias a-5C Filtros 08 pm 25 mg/L SO, libre

Prensado Envejecimiento Clarificacion y Filtracion Embotellado
estabilizacion
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